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Importante A

Conservare queste istruzioni insieme
all’apparecchio. Se I'apparecchio
dovesse essere venduto o ceduto ad
altre persone, assicurarsi che sia
accompagnato dalle relative istruzioni.
La invitiamo a leggere attentamente
questi consigli prima di installare e
utilizzare I'apparecchio. Sono stati
redatti per la sua sicurezza e quella
delle persone che la circondano.

Norme di sicurezza

Questo apparecchio & destinato
esclusivamente ad un utilizzo domestico
per cuocere, riscaldare o scongelare
alimenti. Il costruttore si svincola da
qualsiasi responsabilita in caso di utilizzo
non conforme.

Questo apparecchio non deve essere
utilizzato da persone (compresi i bambini)
con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o da persone senza esperienza o
senza relative istruzioni, a meno che non
siano sotto la sorveglianza di una persona
responsabile o che abbiano ricevuto le
opportune istruzioni relative all'uso di
questo apparecchio.

Controllare che gli utensili siano adatti per
I'uso in un forno a microonde. Non lasciare
accessori nel forno quando & spento. Per
non deteriorare I'apparecchio, non farlo
funzionare a vuoto o senza platea.

Non intervenire nei fori della serratura
posta sul frontale, si rischia di danneggiare
I'apparecchio con conseguente necessario
intervento di manutenzione. La guarnizione
e il telaio della porta vanno ispezionati
periodicamente per assicurarsi che non
siano deteriorati. Se queste zone sono
danneggiate, non utilizzare piu

I'apparecchio e farlo controllare da un
tecnico specializzato.

Durante il riscaldamento di derrate
alimentari in contenitori di plastica o di
carta, controllare a vista il forno per via dei
possibili rischi d’'infiammazione.

In funzione microonde e microonde +
calore ventilato, si sconsiglia di utilizzare
recipienti metallici, forchette, cucchiai,
coltelli e punti metallici utilizzati nei
sacchetti per congelamento.

Il contenuto dei biberon e degli
omogeneizzati per neonati va agitato e la
temperatura va controllata prima del
consumo, onde evitare ustioni. Non
riscaldare mai i biberon con la tettina
(rischio di esplosione).

Si consiglia di sorvegliare i bambini per
accertarsi che non giochino con
'apparecchio. Non consentire ai bambini di
utilizzare il forno senza sorveglianza, salvo
dopo avere dato loro le debite istruzioni
affinché possano utilizzarlo in modo sicuro
e capiscano i pericoli incorsi in caso di
utilizzo improprio.

Utilizzare sempre guanti isolanti per
togliere le vivande dal forno. Alcune teglie
assorbono il calore degli alimenti e
diventano molto calde.

I liquidi o altri alimenti non vanno riscaldati
in recipienti ermetici in quanto rischiano di
esplodere. Si consiglia di non riscaldare le
uova nel guscio o le uova sode intere nel
forno a microonde poiché rischiano di
esplodere, anche dopo la fine della cottura.
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Riscaldare bevande con il forno a
microonde pu0 provocare un’improvvisa
fuoriuscita ritardata del liquido in
ebollizione, & quindi necessario prendere
le debite precauzioni mentre si manipola il
recipiente.

In caso di piccole quantita di cibo (una
salsiccia, un cornetto, ecc...), mettere un
bicchiere d’acqua accanto all’alimento.
Tempi troppo lunghi rischiano di essiccare
I'alimento e di carbonizzarlo. Per evitare
questi incidenti, non utilizzare i tempi
consigliati per la cottura in un forno
tradizionale.

Se appare del fumo, spegnere o scollegare
il forno e mantenere chiusa la porta per
soffocare le eventuali fiamme.

Principio di funzionamento

Le microonde utilizzate per la cottura sono
onde elettromagnetiche. Esistono
comunemente nell’ambiente cosi come le
onde radioelettriche, la luce, o i raggi
infrarossi.

La frequenza delle microonde sta nella
banda dei 2450 MHz.

Il loro comportamento:

* Vengono riflesse dai metalli.

e Attraversano qualsiasi altro materiale.
* Vengono assorbite dalle molecole
d’acqua, di grasso e di zucchero.

Quando un alimento viene esposto alle
microonde, ne consegue una rapida
agitazione delle molecole e questo induce
il riscaldamento.

La profondita di penetrazione delle onde
nell’alimento & di circa 2,5 cm, se
I'alimento € piu spesso, la cottura al centro
avverra mediante conduzione come nella
cottura tradizionale. E opportuno sapere
che le microonde provocano all'interno
dell’alimento un semplice fenomeno
termico e non sono nocive per la salute.
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Tutela dell’ambiente

| materiali di imballaggio di questo
apparecchio sono riciclabili. Partecipate al
riciclaggio e contribuite alla tutela
dell’ambiente gettando I'imballaggio negli
appositi contenitori messi a disposizione
dal vostro comune.

Questo apparecchio contiene
E anche altri materiali riciclabili. Essi

sono marcati con questo logo per
mmmm indicare che gli apparecchi usati
non devono essere smaltiti con i rifiuti
urbani. Cosi facendo, il riciclaggio degli
apparecchi organizzato dal costruttore
avverra nelle migliori condizioni,
conformemente alla direttiva europea
2002/96/CE relativa alla dispersione di
apparecchiature elettriche ed elettroniche.
Rivolgersi al comune o al rivenditore per
conoscere i punti di raccolta per
apparecchi usurati piu vicini al proprio
domicilio. Vi ringraziamo per la
collaborazione alla tutela dell’ambiente.
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Prima di collegare

Attenzione A

Controllare che I'apparecchio non
abbia subito avarie durante il trasporto
(porta o guarnizione deformate, etc...).
Se si riscontra un qualsiasi danno,
prima di utilizzare 'apparecchio,
contattare il rivenditore.

Per ritrovare facilmente in futuro il
codice prodotto dell’apparecchio, si
consiglia di annotarlo nella pagina
“Servizio post-vendita e relazioni
consumatori”.

Collegamento elettrico

Controllare che:

- la potenza dell'impianto sia sufficiente.

- i cavi di alimentazione siano in buono
stato.

- il diametro dei fili sia conforme alle
normative dell'impianto.

- 'impianto sia dotato di protezione termica
di 16 Ampere.

In caso di dubbio, consultare
I'elettricista/impiantista.

L’allacciamento elettrico va effettuato
prima della collocazione dell’apparecchio
nel mobile.

La sicurezza elettrica va garantita
mediante un incasso correttamente
eseguito. Durante la fase d’incasso e le
operazioni di manutenzione, I'apparecchio
deve essere scollegato dalla rete elettrica
e i fusibili devono essere interrotti o
rimossi.

L’apparecchio va collegato mediante cavo
di alimentazione (standard) a 3 conduttori
da 1,5 mm? (1 fase + 1N + terra) che
vanno allacciati a rete 220-240 V ~
monofase mediante presa di corrente 1
fase + 1N + terra standard a norma CEI

60083 o conforme alle norme dellimpianto.
Il filo di protezione (verde/giallo) &
collegato al terminale di terra
dell’apparecchio e deve essere collegato al
terminale di terra dell’impianto.

In caso di collegamento con presa di
alimentazione elettrica, questa deve
rimanere accessibile dopo l'installazione
del forno.

Il neutro del forno (filo blu) deve essere
collegato al neutro della rete.

Predisporre nellimpianto elettrico un
dispositivo accessibile all’utente, il quale
deve potere scollegare I'apparecchio dalla
rete tramite la spina di corrente o tramite
interruttore, conformemente alle regole
d’installazione.

Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
va sostituito dal costruttore, dal suo
servizio di assistenza o da una persona
qualificata onde evitare pericoli.

Attenzione A

In caso di incidente conseguente al
mancato collegamento alla terra o ad
un collegamento difettoso o scorretto,
la nostra responsabilita non sara
coinvolta.

Se il forno presenta una qualsiasi
anomalia, scollegarlo o togliere il
fusibile corrispondente alla linea di
collegamento del forno.

E pericoloso per le persone non qualificate
effettuare operazioni di manutenzione o
riparazione comportanti la rimozione di un
coperchio di protezione dall’esposizione
all’energia microonde.
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L’apparecchio
1
2
3
4
5
D J
6
1 Grill 4 Dispositivo di movimentazione
2 Platea girevole 5 Etichetta Speed DEFROST
3 Supporto a rotelle 6 Etichetta d’identificazione
La platea girevole Il supporto a rotelle
Consente la cottura omogenea Non tentare di fare girare manualmente il
dell'alimento senza interventi. supporto a rotelle, si rischia di danneggiare
E guidata durante la rotazione dal il sistema di guida. Nel caso non girasse
dispositivo di movimentazione e dal facilmente, verificare che non vi siano corpi
supporto a rotelle. estranei sotto il piatto.

- Gira indifferentemente in entrambi i sensi.
- Se non gira, controllare che tutti gli
elementi siano correttamente posizionati.

- Puo essere utilizzata come teglia di
cottura.

- Per estrarla, prenderla utilizzando le
apposite zone d’accesso.

L’etichetta Speed DEFROST

Incollare I'etichetta autoadesiva nella parte
bassa del forno, nel punto indicato qui
sopra.

La platea in posizione di arresto
consente di utilizzare grandi teglie che
impegnano tutta la superficie del forno. In
questo caso, & necessario girare il
recipiente o mescolarne il contenuto a
meta cottura.
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A lldisplay:
facilita la programmazione I
visualizzando: le categorie di alimenti
e di funzioni, il tempo o il peso
programmato e I'ora.

B Il selettore:
consente di scegliere 'alimento, la
funzione, il tempo o il peso.

C Il tasto ALIMENTI:
consente di scegliere la categoria di
alimenti mediante il selettore.

D Il tasto FUNZIONI:
consente di scegliere la funzione
appropriata mediante il selettore.

E Il tasto AUTO:
consente una programmazione auto-
matica in funzione del peso dell’ali-
mento.

F Il tasto “CRAQUINE”:
da utilizzare con la teglia Pizza.

G |l tasto GRILL:
consente di selezionare uno dei o
2 livelli di potenza del grill. S B o

H Il tasto “Speed DEFROST”: @ te

consente lo scongelamentoo rapido
degli alimenti. CRAQUINE

1 Il tasto ARRESTO PLATEA ®
GIREVOLE: <>

consente di fermare la platea girevole.

J Il tasto STOP:
consente di cancellare un programma
o di interromperne uno in corso (pre-
mere una volta per PAUSA e due volte

per ANNULLAMENTO). Consente P
inoltre di regolare 'ora dell’orologio. PPN
©00

K Il tasto START:
consente di avviare il programma. J
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Il display e il selettore costiuiscono una
guida per selezionare:

Gli alimenti
fj; liquidi
@ pesci

@© maiale, vitello, tacchino

&  piatti cucinati freschi
“9" manzo, agnello
24_;;\2 verdure

(SF  pollame

piatti cucinati surgelati

Il peso
per una programmazione AUTO

8

Il tempo di programmazione
(o l'orologio)

PROGR
K Any,

¥ .
Le funzioni
@ SCONGELAMENTO
(_J  COTTURA AFUOCO LENTO
¢ J RISCALDAMENTO
!y coTTura
L"_’\J GRILL A FUOCO LENTO
@ GRILL A FUOCO VIVO
@ MICROONDE+GRILL
> Pzza

L’alimento o la funzione in corso di
selezione lampeggia.
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Dopo il collegamento dell’apparecchio o
un’interruzione prolungata della corrente
«mL M

elettrica, I'orologio indica “Gl:ul”, i due
punti : lampeggiano.

Per regolare I'ora dell’orologio:

Premere per 5 secondi il tasto STOP.

Le 4 cifre lampeggiano, e un bip sonoro
invita a regolare I'ora.

inlalalni
EIENEIE

Programmare 'orologio girando il
selettore.

Convalidare premendo una volta il
tasto STOP.

L’ora dell’orologio é regolata.

Equivalenza potenze microonde

% , SCONGELAMENTO 150W

LdsJ Per scongelare tutti gli alimenti.
Per terminare cotture delicate o per
cuocere molto lentamente.

—a_ COTTURA

__J AFUOCO LENTO
Per cuocere pesci e pollame.
Per portare a termine le preparazioni gia
iniziate con COTTURA, come fagioli,
lenticchie, latticini.
(Questa funzione ¢ disponibile quando si
inizia la programmazione selezionando la
funzione).

500W

LQJ RISCALDAMENTO 700W
Per riscaldare tutti gli alimenti
liquidi o solidi, tutti i piatti cucinati, freschi o
congelati.

COTTURA
&J A FUOCO VIVO 900 W
Per cuocere verdure e minestre.

Potenza resa: 900 W

Nota

Nel momento in cui si seleziona un
alimento, la potenza necessaria viene
programmata automaticamente.
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L’apparecchio & collegato e I'ora & Programmazione rapida

regolata. . Programmare il tempo desiderato
Aprire la porta, mettere I'alimento (es. 2 minuti) mediante il selettore.
nell’apparecchio, chiudere la porta.

Se la porta non & chiusa bene,

I'apparecchio non funziona.
450 PO Ray, TR
Eseguire la programmazione mediante o N
i tasti: 2
ALIMENTI FUNZIONI AUTOMATICO
.00
| [ ]
¥ AyTO
* Le funzioni U e (1J lampeggiano
alternativamente per indicare la potenza

rapida 900 W.
Premere il tasto START.

- Programmazione secondo la

Q@ s@ -

4
N
>

funzione
PIZZA GRILL SPEED Premere il tasto FUNZIONI, fare la
DEFROST propria scelta.
¢ Quando 'apparecchio si spegne, un triplo “ —
segnale acustico annuncia la fine del /* &y g
programma. Questo segnale viene ripetuto )
ogni minuto per dieci minuti fino J
allapertura della porta. ' &y
¢ Se si ritiene che la platea non puo girare,
utilizzare il comando ARRESTO PLATEA <& In questo modo & disponibile la funzione
prima o anche durante il programma. COTTURA A FUOCO LENTO (.

* In caso di errore di programmazione,
premere due volte il comando
ANNULLAMENTO.

Attendere che “CC:00” lampeggi,
programmare il tempo desiderato
mediante il selettore.

PROGR,
<O Ay,
W N

v

Q 500

Premere il tasto START.
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Programmazione secondo
I'alimento

Premere il tasto ALIMENTI, fare la
propria scelta.

V=

Premere il tasto FUNZIONI, fare la
propria scelta.
La potenza microonde sara adattata

all'alimento scelto.
SSS 128
7

Attendere che "030:08" lampeggi,
programmare il tempo desiderato
mediante il selettore.

D o O <=
T S &

G C G

oG,
o *! A,
[ e,

v
1.
l.

Premere il tasto START.

Programmazione Automatica
Con il tasto AUTO, il tempo viene calcolato
automaticamente in funzione del peso
dell'alimento.
Premere il tasto ALIMENTI, fare la
propria scelta.

= D & © <
'E&z@%

Premere il tasto FUNZIONI, fare la

propria scelta.

La potenza microonde sara adattata
all'alimento scelto.

f &y
7
Yy

W

Premere il tasto AUTO,

1
U 8 lampeggia, chiedendo
d'indicare il peso mediante il selettore.
AUTO

Wlouu g

Premere il tasto START.
Il tempo adeguato appare
automaticamente.

L

- et

11
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Il tasto Speed DEFROST consente di
scongelare rapidamente alimenti aventi un
peso massimo di 500 grammi, onde
garantire buoni risultati.

Al di 1a di tale peso, utilizzare il tasto
FUNZIONI per scongelarli (vedere pagina
precedente).

Per lo scongelamento rapido di

carni, pollami, pesci, verdure e

liquidi, premere una volta il tasto
Speed DEFROST:

4
5d1

Per lo scongelamento rapido di pani,

brioche e pasticceria da forno,

premere due volte il tasto Speed
DEFROST:

appare.

appare.

Attendere che appaia

[HHAE:-3

Inserire il peso dell'alimento con il
selettore (nel limite di 500 grammi).

PROGR,
© ',
» e,

v

L

Premere il tasto START.

Il tempo di scongelamento viene

calcolato automaticamente in base
al peso dell'alimento.

Tale tempo puo variare secondo la
temperatura iniziale dell'alimento.

(I tempi indicati corrispondono a prodotti
surgelati a una temperatura di —18°C).

Il tempo viene visualizzato e il forno si
accende.

Nota

Nelle funzioni Speed DEFROST e
scongelamento (%) una suoneria a meta
programma ricordera che occorre rigirare
I'alimento per ottenere un migliore risultato.

Richiudere la porta e premere il
comando START per riavviare il
forno.
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Questa funzione consente di dorare
alimenti come gratin e carni. Puo
essere utilizzata prima o dopo la
cottura, secondo le ricette.

Quando viene utilizzato il grill, &

necessario proteggere le mani per

estrarre le teglie dal forno e utilizzare
recipienti che sopportano temperature
elevate, come il vetro pyrex e la ceramica.

E possibile scegliere tra 2 livelli di
grill:

GRILL A Fuoco vivo ™ (premendo
una volta il tasto GRILL /U\) e
GRILL A FUOCO LENTO (™)
(premendo due volte).

Generalmente, si utilizza il livello GRILL A
FUOCO VIVO per grigliare carni e pesci, e
il livello GRILL A FUOCO LENTO in
funzione microonde + grill per gratinare, e
per fare dorare gli alimenti piu delicati.

La funzione microonde + grill

Questa funzione consente di utilizzare
simultaneamente il microonde e il grill, per
una cottura rapida.

Il ripiano

7L\

in funzione GRILL, consente di dorare gli
alimenti non troppo alti.

Quando viene utilizzato in funzione
microonde + grill, deve necessariamente
essere ben centrato sulla platea girevole.
L'utilizzo del ripiano con recipienti metallici
e esclusivamente riservato alla funzione
solo GRILL.

Tuttavia, & possibile riscaldare un alimento
in un contenitore di alluminio isolandolo dal
ripiano mediante un piatto.

13
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Programmazione del grill 2 livelli
di potenza

N\ AR
) =&

Premere una volta il tasto

GRiLL /W per selezionare GRILL A

Fuoco vivo &Y, 2 volte per
selezionare GRILL A FUOCO LENTO () .

N

Attendere che "00:038" lampeggi,
programmare il tempo desiderato
mediante il selettore.

B0

PROGR,
© A,
o e,

‘@

Premere il tasto START.

.mn

g

Premendo una terza volta sul tasto GRILL il
grill si spegne.

Programmazione della funzione
microonde + grill simultaneo
i

Premere il tasto ALIMENTI, fare la
propria scelta.

V=

Premere il tasto FUNZIONI 555/ .
%

D o © <
T S & =

Selezionare poi la FUNZIONE
microonde + grill G5 .

f ¢y
o
wy

La potenza microonde e il livello del grill
saranno automaticamente adattati
all'alimento scelto.
Attendere che "0C:00" lampeggi,
programmare il tempo desiderato
mediante il selettore.

o PROGR,
W My,

v

() [BE0

Premere il tasto START.
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Se l'alimento non corrisponde ad
nessuna categoria proposta:

i )
Premere il tasto FUNZIONI /*

Selezionare poi la FUNZIONE
microonde + grill 2.

% &y
T
wy

In questo caso, vengono preprogrammate
le funzioni potenza microonde media e grill
a fuoco vivo.

Ui Wuiull

Attendere che "0OU:00" lampeggi,
programmare il tempo desiderato
mediante il selettore.

PROGR,
<© ,
o e,

v

") [&00

Premere il tasto START.

15
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Con la funzione CRAQUINE si risparmiera
tempo ed energia pur conservando |l
piacere delle ricette tradizionali (sapore,
colore e croccantezza).

¢ La funzione CRAQUINE associata
all'apposita teglia, consente il
funzionamento simultaneo del grill e delle
microonde.

¢ La teglia CRAQUINE, dotata di speciale
rivestimento, assorbe le microonde sul lato
inferiore.

« Diffonde il calore sotto I'alimento per
cuocerlo o riscaldarlo e conferirgli il colore
e la croccantezza desiderati, mentre il grill
fa dorare la parte superiore.

2 possibilita di utilizzo:

* Senza preriscaldare, la funzione
CRAQUINE consente di cuocere e far dorare
la maggior parte dei preparati impastati
surgelati e freschi, pur conferendo loro la
croccantezza del forno tradizionale.

* Con il preriscaldamento - |a teglia
PIZZA pu0 essere preriscaldata a vuoto
utilizzando il tasto P1zzA per 2 minuti
massimo. Questo consentira di scottare e
cuocere piccoli tocchi di carne o di
riscaldare e far dorare piatti pronti in
porzioni, surgelati o impastati provenienti
da un panificio.

Consigli

Togliere gli alimenti dalla confezione
originale (metallica, plastica) prima di
cuocerli o riscaldarli con la funzione
CRAQUINE.

» E preferibile programmare una durata
minima e aumentare se necessario.

* Tutti gli alimenti che hanno una pelle, una
buccia, come patate o salsicce, vanno
bucherellati prima della cottura.

* Dopo il completo scongelamento,
asciugare bene i tocchi di carne prima di
scottarli in funzione CRAQUINE.

* Come per la cottura tradizionale,
sorvegliare il colorarsi degli alimenti.

* Proteggere bene le mani per estrarre il
piatto in quanto puo raggiungere
temperature elevate.

e Gli alimenti ripieni non vanno degustati
troppo rapidamente (es.: calzone) poiché
rischiano di essere tiepidi fuori e molto
caldi dentro.

e La cottura o il riscaldamento di uova con
la funzione CRAQUINE & vietata.

* Se si desidera realizzare cotture
susseguenti con la funzione CRAQUINE, si
consiglia di rispettare una durata di
raffreddamento di circa dieci minuti fra una
cottura e l'altra per ottenere una migliore
colorazione.
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Esempio: per cuocere 1 pizza surgelata di
350 g ~N
Mettere la pizza surgelata direttamente
nella teglia PIzzA, mettere la teglia PIzzA al
centro della platea girevole.

Programmazione

Premere il tasto CRAQUINE :

Il simbolo Pizza appare sul display .

Attendere che "00:030" lampeggi,
programmare il tempo desiderato
mediante il selettore, es. 6 minuti.

PROGR
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Premere il tasto START.
La platea gira, la luce interna si
accende.

2%(; AUTO

@

A fine cottura, togliere la teglia
utilizzando un guanto protettivo.
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Manutenzione della teglia
CRAQUINE

* L’interno e ricoperto da un rivestimento
antiadesivo; non & quindi necessario oliare
la teglia prima dell'uso.

* Non tagliare gli alimenti direttamente
nella teglia per evitare di danneggiare
questo rivestimento.

* Per la pulizia di questa teglia,
sufficiente utilizzare una spugna con acqua

DETERGENTE
IN POLVERE

calda e un detergente liquido; non usare
spugne metalliche né polveri detergenti.
La teglia pud essere lavata in lavastoviglie.

Osservazioni

* Non poggiare la teglia CRAQUINE sul
ripiano; in tal modo si rischia il
danneggiamento irrimediabile
dell'apparecchio.

* Non utilizzare la teglia CRAQUINE in un
forno tradizionale né su superfici di cottura
(gas, elettrica o altre), né su una qualsiasi
superficie che sprigioni forte calore.

* Non lasciare utensili nella teglia
CRAQUINE calda; la temperatura raggiunta
potrebbe danneggiarli.
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Procedura di cottura in corso

* Se ¢ stata fatta una programmazione in
funzione del TEMPO o mediante il tasto
AUTO: & possibile modificare la durata
in qualsiasi momento.

« E possibile fermare o avviare la platea
girevole durante la cottura premendo il
tasto ARRESTO PLATEA <& .

¢ Per modificare la scelta della FUNZIONE o
dell’ALIMENTO, € necessario premere due
volte il tasto STOP e ricominciare la
programmagzione.

* Se si apre la porta prima che il
programma sia terminato, richiuderla e
premere il tasto START per riavviare
I'apparecchio.

¢ Se si toglie I'alimento prima che il
programma sia terminato, cancellare i dati
ancora visualizzati premendo due volte il
comando STOP.

Nota

¢ Se dopo aver iniziato una
programmazione non si preme il tasto
START entro tre minuti, il programma sara
annullato (il display indichera nuovamente
l'ora).

19
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Attenzione A

Si consiglia di pulire il forno regolarmente e
di togliere i depositi alimentari dentro e
fuori dall'apparecchio. Utilizzare una
spugna umida con sapone.

Se l'apparecchio non viene mantenuto in
buono stato di pulizia, la superficie rischia
di deteriorarsi influendo negativamente
sulla durata di vita operativa del forno e
dando luogo a situazioni pericolose. Se la
porta o la sua guarnizione sono
danneggiate, il forno non deve essere
utilizzato se non dopo essere stato
ripristinato per uso conforme da una
persona qualificata.

Non pulire I'apparecchio con un dispositivo
di pulizia a vapore.

Si sconsiglia I'uso di prodotti abrasivi, alcol
o diluenti: rischio di deterioramento
dell'apparecchio.

In caso di odori o di forno incrostato, fare
bollire dell'acqua con succo di limone o
aceto in una tazza per 2 minuti e pulire le
pareti del forno con un po' di detergente
per stoviglie.

6 /| MANUTENZIONE E PULIZIA DEL VOSTRO APPARECCHIO

Per gli apparecchi dotati di funzione grill o
calore ventilato, la superficie superiore e gli
sfoghi dell'aria sono molto caldi. Non
toccare queste parti dopo l'uso. Procedere
alla pulizia dell'interno del forno quando &
tiepido. Utilizzare un tampone di lana
d'acciaio sottile con sapone.

La platea puo essere estratta per facilitare
la pulizia. A tale scopo, prenderla dalle
apposite zone di accesso. Se si toglie il
dispositivo di movimentazione, evitare di
fare entrare acqua nel foro dell'asse
motore.

Non dimenticare di ripristinare il dispositivo
di movimentazione, il supporto a rotelle e la
platea girevole.



7 / IN CASO DI ANOMALIE DI FUNZIONAMENTO

SE CI SI ACCORGE CHE: CHE COSA OCCORRE FARE?

La durata viene decrementata ma I'apparecchio
non funziona (la platea non gira, la luce non si
accende e l'alimento non si riscalda)

Il forno & rumoroso

Il vetro & appannato

Esce fumo dal grill all'inizio del programma

La platea non gira correttamente

L'alimento non viene riscaldato in programma
microonde.

L’apparecchio emette scintille

Premere il tasto ARRESTO PLATEA & per
5 secondi.

Regolare il piedino.
Pulire le rotelle e la zona di scorrimento sotto la
platea girevole.

Asciugare l'acqua di condensa con un panno allo
scopo di evitare la corrosione.

Eliminare tutti i residui depositati dalla cottura
sull'elemento scaldavivande.

Pulire le rotelle e la zona di scorrimento sotto la
platea girevole.

Pulire la griglia aspirante sotto I'apparecchio.
Controllare che gli utensili siano adatti ai forni a
microonde.

Verificare che il dispositivo di movimentazione e il

supporto a rotelle siano correttamente posizionati.

Pulire bene I'apparecchio: togliere i grassi, le
particelle prodotte durante la cottura ...
Allontanare gli elementi metallici dalle pareti del
forno.

Non utilizzare mai elementi metallici con il ripiano.

21



8 / SERVIZIO POST VENDITA

Se lI'apparecchio ha subito una
qualsiasi avaria
Controllare che la porta non sia deformata.

Se I'apparecchio non funziona, prima di
contattare I'assistenza:

- Controllare I'alimentazione elettrica.

- Controllare la chiusura della porta.

- Controllare la programmazione.

Attenzione A

Non intervenire mai da soli
sull'apparecchio.

Avvertenza A

E pericoloso, per le persone non
qualificate, effettuare operazioni di
manutenzione o riparazioni che richiedono
la rimozione del coperchio che protegge
dall'esposizione all'energia delle
microonde.

Interventi

Gli eventuali interventi sull'apparecchio
devono essere effettuati da personale
qualificato e autorizzato dalla ditta
depositaria del marchio.

Al momento della chiamata, menzionare i
riferimenti completi dell'apparecchio
(modello, tipo, numero di serie).

Queste informazioni sono riportate sulla
targhetta segnaletica.

Pezzi originali

In sede d'intervento di manutenzione,
richiedere I'utilizzo esclusivo dei pezzi di
ricambio originali certificati.

CZ5700505-01 01/11
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| EN [l 1/ NOTICES TO THE USER

Important:

Important safety instructions - Read care-
fully and retain for future use. If the appliance
is ever sold or given to another person, ensure
that the new owner receives the accompa-
nying guide. Please read these guidelines
before installing and using your appliance.
They were written for your safety and the saf-
ety of others.

*SAFETY GUIDELINES

This appliance is not intended for use by indivi-
duals (including children) with impaired physi-
cal, sensorial or mental abilities, or persons lac-
king in knowledge or experience, unless they
receive prior supervision or instructions on
using the appliance from a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to ensure they
do not play with the appliance.

This appliance is designed to cook with the
door closed.

WARNING: It is dangerous for anyone other
than a qualified person to perform maintenance
or repair that requires the removal of the cover
providing protection against exposure to micro-
wave power.

WARNING: Liquids and other foods must not be
heated in sealed containers, as they may explo-
de.

Only use utensils suitable for usage in microwa-
ve ovens.

When heating food items in plastic or paper
containers, monitor the microwave’s contents
due to the risk of combustion.

If smoke appears, stop or unplug the oven and
leave the door closed to stifle any flames pre-
sent.

Heating beverages in the microwave oven can
cause the sudden and/or delayed splattering of
boiling liquid, so care must be taken when hand-
ling their containers.

The contents of baby bottles and baby food
jars must be stirred or rearranged and the
temperature must be checked before con-
sumption, so as to prevent burns.

It is not recomended to heat eggs in their
shells or whole hardboiled eggs in a micro-
wave oven, as they may explode, even after
cooking has ended.

WARNING: Only allow children to use the
oven without supervision if adequate
instructions have been given so that the
child is able to use the oven safely and
understands the dangers of incorrect use.
Your appliance is solely intended for domes-
tic use for cooking, reheating and defrosting
food. The manufacturer does not accept any
liability in the event of inappropriate use.

To avoid damaging your appliance, never
operate it while empty or without the turn-
table.

Do not interfere with the openings on the lock
on the front of the appliance; this could
cause damage to your appliance that would
require a service callout.

The seal and frame of the door must be
regularly examined to ensure that they
have not become damaged.

In microwave mode, it is not recommended
to use metallic cookware, forks, spoons,
knives or metal staples or fasteners for
defrosting bags.

Never heat a baby bottle with the teat on, as
it may explode.

Always use oven gloves to remove dishes
from the oven. Some dishes absorb the
heat from food and are therefore very hot.
When heating small quantities (a sausage, a
croissant, etc.) place a glass of water next
to the food.

Excessive cooking times may dry out food
and burn it. To prevent this occurring,
never use the same times recommended
for cooking in a conventional oven.
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WARNING: The accessible parts of the
appliance may become hot during use. Be
careful not to touch the heating elements
located inside the oven.

It is advisable to keep small children away
from the appliance.

WARNING: If the appliance is being used in
combination mode, it is recommended that
children only use the oven under adult super-
vision due to the temperatures generated.

* PROTECTING THE ENVIRONMENT

This appliance’s packaging materials are recy-
clable. Please recycle them and help protect
the environment by depositing them in muni-
cipal containers provided for this purpose.

Your appliance also contains

various recyclable materials. It is

therefore marked with this logo to

indicate that used appliances must
not be mixed with other waste. The appliance
recycling organised by your manufacturer will
therefore be conducted in optimum condi-
tions, in accordance with European directive
2002/96/EC on electrical and electronic
equipment waste. Consult your local authori-
ty or your retailer to locate your nearest used
appliance drop-off points. Thank you for your
help in protecting the environment.

* HOW YOUR OVEN WORKS

The microwaves used for cooking are elec-
tromagnetic waves. They are commonly
found in our environment in the form of radio
waves, light and infrared rays.
Their frequency is in the 2450 MHz range.
Their behaviour:

e They are reflected by metals.

e They travel through all other materials.

e They are absorbed by water, fat and

sugar molecules.

When food is exposed to microwaves its
molecules begin moving rapidly, causing it to
heat up.

The penetration depth of waves into the food
is approximately 2.5 cm; if the food is thicker,
the centre of the food will be cooked by
conduction, as in conventional cooking.
Note that microwaves cause a simple ther-
mal phenomenon within food and are not
harmful to health.

Fig. 1
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*BEFORE CONNECTION

m Warning:

Ensure that your appliance has not suf-
fered any damage during transport (bent
door or seal, etc.). If you notice any kind of
damage, contact your retailer before using
the appliance.

In order to easily locate the make, model
number, etc. of your appliance, we recom-
mend that you note this information on the
“After-Sales Service Department and
Customer Support” page.

ELECTRICAL CONNECTION

Ensure that:

- The electrical installation has sufficient voltage.

- The electrical wires are in good condition.

- The diameter of the wires complies with the
installation requirements.

- Your electrical installation is equipped with
16-ampere thermal-sensitive protection.

If in doubt, consult your electrician.

The plug must remain accessible after the

appliance is installed.

Your electrical installation should include an
accessible feature that allows users to dis-
connect the power supply.

If the power cable is damaged, it should be
replaced by the manufacturer, its after-sales
service or a similarly qualified person so as to
prevent a hazard.

m Important:

We cannot accept liability for any acci-
dent or incident resulting from non-existant,
defective or incorrect grounding.

If the oven malfunctions in any way, unplug
the appliance or remove the fuse for the
oven’s connection line.

= The appliance should be installed at a dis-
tance of 85 cm above floor.

= Place the oven on a flat and horizontal sur-
face, away from any source of heat or

steam. To ensure the stability of the micro-
wave oven, the front left foot is

adjustable (5 positions). Turn it to raise or
lower the appliance.

=Make sure that air may circulate freely
around the oven.
Leave sufficient space around the oven :

-5 cm between the sides of the oven
and any walls or objects

- 14 cm above the oven

- 10 cm behind the oven.
= Make sure that nothing obstructs the ven-

tilation louvers at the back of the appliance.
= Do not use your appliance immediatly (wait
approx. 1-2 hours) after transfer from a cold

place to a warm place as condensation
may cause a malfunction.
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Identification  Drive shaft Wheel Speed DEFROST Turntable
label support sticker

= THE TURNTABLE :
ensures equal cooking of food throughout with no need to intervene.

- It may be used as a cooking dish.

- Rotation is controlled by the drive shaft and the wheel support.

- The turntable rotates in both directions.

- If it does not turn, verify that all components are properly positioned.
- For easy removal, wells are provided on either side.

= TURNTABLE OFF :
stops the turntable from revolving in order to use platters which require the entire oven
space. When off, remember to turn the recipient or stir the contents.

= THE WHEEL SUPPORT :
Do not try to rotate the roller ring manually, as you could damage the drive system. If it
does not turn smoothly, make sure that there is nothing in the well beneath the turn-
table.

= Speed DEFROST STICKER : position the sticker as shown above.
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*ACCESSORIES

The turntable : ensures equal cooking of
food throughout with no need to intervene.
The turntable rotates in both directions. If it
does not turn, verify that all components are
properly positioned.

It may be used as a cooking dish.

The turntable can be removed for cleaning. by
using the wells provided on both sides for
easy access. (Fig.03).

Fig.03

e The drive shaft : It you remove the
drive shaft, do not allow water to enter the
motor shaft hole.

Be sure to put the turntable, the drive shaft
and the wheel support back in their proper
place.

* Wheel support : Do not try to rotate é
the roller ring manually, as you could damage O
the drive system. If it does not turn smoothly, 0

make sure that there is nothing in the well , T
beneath the turntable. Fig.04 -
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A Display window :
to simplify programming, the display
indicates : the time of day, the types of
food and functions, the minutes /
seconds or weight programmed.

B The selector knob :
to choose the food type, function, pro-
gramme time or weight.

=)
C FOOD TYPE key &
to choose the food type, with the selec-
tor knob.

W
D FUNCTION key % :
to choose the appropriate function, with
the selector knob.

E “AUTO” key :
automatically sets the correct programme
time according to a specified food type

and weight.
2 w
F "CRAQUINE" key " CRAQUINE : g o
for use with the Craquine dish. @

G GRILL key N : CRAQUINE
to select low or high grill.

to quickly defrost all types of frozen food.

H “Speed DEFROST” key : =

I STOP-TURNTABLE key & -
to stop the turntable from revolving.

J PAUSE/CANCEL key C :

) o000
to interrupt (press once) or cancel a pro- 000
gramme (press twice). Also used to set 000

the clock.

K START key [-:
to start all programmes.
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After first plugging in your microwave oven or after a power outage,

the clock reads 00:80 and the two dots flash. i

To set the clock :

- Press the PAUSE / CANCEL key C for 5 seconds.
The 4 numbers flash, and a tone sounds indicating the hour must be set.

- Turn the selector knob to display the correct time.

- Validate by pressing the PAUSE / CANCEL key C .

Your clock is set.

akaNZaln
[ T 2N I |

Microwave power settings

POWER SETTING

APPLICATION

¥

DEFROST 150w

To defrost all frozen food or to top off
cooking of delicate dishes or cook very slowly.

J

SIMMER 500w

To cook fish and poultry.
To finish programmes begun with the HIGH COOK

power setting, for instance beans, lentils, or
dairy products. (This power setting is available
when you programme with the function key.)

a3

HEAT 700W

To heat up all liquids and all fresh or frozen
pre-cooked dishes.

W

HIGH COOK 900W

To cook vegetables and soup.

Microwave output power : 900 W/

\X¥’hen you select the type of food, the appropriate
power setting is automatically programmed.

10
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e PRESENTATION OF THE PROGRAMMER

PROGR,
<O Am,
[ Y.

The display and the selector knob guide you in your choice of :

food types
D o @ <
beverages fish pork, fresh
veal ready-
turkey made
dishes

functions
b =
DEFROST SIMMER
LOW GRILL HIGH GRILL

T & < L

beef,  yegetables poultry  frozen
lamb ready-
made
dishes
L LYy
HEAT COOK
B S

MICROWAVE + GRILL CRAQUINE

the weight for Automatic programming g

the programme time (or clock)

[

The food type or function being selected will blink in the display.
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Your microwave oven is now plugged in and the clock is set.
Open the door, set the dish inside, close the door.

If the door is not properly shut, the appliance will not operate.

The following keys are used for the various programmes :

R FUNCTION
;)e AUTO

o
—O O Q__AUTOMATIC

craQuINE NN\ S

CRAQUINE —m O——SPEED DEFROST
GRILL —

= 3 beeps announce the end of a programme. The beeps are repeated every minute for 10 minutes

FOOD TYPE —

until you open the door.

= If you think there is insufficient space for the dish to turn freely inside the oven, press the STOP

TURNTABLE key <> before or during the programme.

= If there is an error in the programming, press the CANCEL key C twice.

You may choose amongst the following programmes :

Express programme
V Set the programme time (ex. 2 minutes) with the selector knob.

The functions WY & LY blink alternatively to indicate
that the express programme (900 W) is set.

<© PROGRAMM

» &,
V Press START |- . v N Yy
&y
¢:00
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e USING THE PROGRAMMER

Programming with the function key

V Press the FUNCTION key, make your selection.
With this key, the simMer setting T is available.

[nin sl

V Wait until 33:00 flashes, set the programme time

with the selector knob.

V Press START |—.

Programming with the food type key

V Press the FOOD TYPE key, make your selection.

V Press the FUNCTION key, make your selection;
the correct microwave power setting will be programmed
according to the food type selected.

nlnnin]
(]

V Wait until 3C:08 flashes, set the programme time

with the selector knob.

V Press START |—.

Automatic programming

With the AUTO key, the programme time is set automatically
according to the weight of your food item.

V Press the FOOD TYPE key, make your selection.

V Press the FUNCTION key, make your selection.

V Press the AUTO key; 2 U g flashes,

use the selector knob to indicate the weight of your food item.

V Press START |—.
The appropriate time is programmed automatically.

@

w
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e DEFROST

With the Speed DEFROST key you can quickly defrost all types of frozen
food. To guarantee quality results, use Speed DEFROST for dishes weighing
up to 500g. To defrost food items over 500g, use the FUNCTION key (as
described on the preceding page).

For quick defrosting of meat, poultry, fish,vegetables and beverages, press the Speed

DEFROST key once : %

S = : is displayed. O

For quick defrosting of bread, rolls and pastry, press the DEFROST key twice :

= E, is displayed.

(N ]

o PROGR,
o M,

&,
v

Wait until 8 flashes. Q

Use the selector knob to enter the weight of your food item (up to 500g).

Press START |- .

The defrost time corresponding to the given weight is automatically calculated.
Necessary time may vary according to the initial temperature of the food (the defrost
times were calculated for food frozen at -18°C).

The defrost time is displayed and the programme begins.

When using DEFROST or the defrost function a beep indicates the midpoint

of the programme (the oven continues to operate). To obtain the best results, turn
the food at this time, close the door and press the sTART key |—> to continue the
second half of the programme.
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* THE GRILL FUNCTION

This function enables you to brown dishes such as gratins or meat. It may be used
before or after cooking, as called for in the recipe.

= The grill folds down for easy cleaning :

1. Horizontal position: for cooking au gratin, grilled food laid flat.

2. Vertical position : for cleaning the oven.
Always allow the grill to cool off 25 minutes before touching it.

= After grilling make sure to use an oven mitt to handle dishes, and remember to use only

oven proof cookware such as ceramic dishes or heat resistant glass.

= The dual level grill offers you a choice between : HIGH GRILL @J (press the GRILL
key @J once) and LOW GRILL @ (press twice).
As a rule, use the HIGH GRILL level to grill meat and fish and the LOW GRILL level

with the simultaneous microwave + grill function for gratins and to brown delicate dishes.

e THE MICROWAVE + GRILL FUNCTION

THE GRILLING RACK

Make sure that the rack is always well
centered on the turntable.

Never use any metal dish with the rack with
the microwave, grill + microwave or fan +
microwave functions. /// \

Nevertheless you may heat up food in an
aluminium tray if you place a plate between
the tray and the rack.
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Programming the dual-level grill D&

WV Press the GRILL key /U once to select HIGH GrILLEY, e 18
press twice to select LOW GRILLQ . O &)
V Wait until 38:00 flashes, set the programme time
with the selector knob. e =
v N R

V Press START | .

P> Press the GRILL key a third time to turn the grill off.

Programming the microwave + grill functions simultaneously ) :

V Press the FOOD TYPE key, make your selection.
Y y o
e < o & =
V Press the FUNCTION key %, select the microwave + o T
grill @J function.
N , , w &)
The appropriate microwave power setting and the grill %
o0
level will be automatically adjusted according to your food type. y
W
V' Wait until 23:00 flashes, set the programme time with the &3
selector knob. 0 7Ry,

v

.
WV Press START |— . Q o.

In the event the food item you wish to cook does not correspond

.
2

to any of the proposed food categories :
1)

V Press the FUNCTION key /?3 , select the microwave w
+ grill function.
A medium microwave power setting and the high grill
level will be programmed.

R

o°.
o

PROGR,
<0 A,
> /L'é’

V Wait until 22:00 flashes, set the programme time v
with the selector knob.

(]
[}
[}

V Press START | .
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THE PIZZA FUNCTION

With the CRAQUINE function you can save time and energy cooking your favorite dishes and
have them turn out as crispy, tasty and golden brown as if cooked in a traditional oven.| Use of
the CRAQUINE key together with the CRAQUINE dish, allows you to use the grill and microwa-
ve functions simultaneously.

The CRAQUINE dish features a special coating that absorbs microwaves through its bottom. It
radiates heat from below the food to cook or reheat it, giving it the required color and crisp-
ness while the grill browns the top.

2 cooking methods :

Without preheating - by using the CRAQUINE function you can cook and brown most frozen
meals and fresh, dough-based dishes without preheating the CRAQUINE dish. They turn out as
crispy as if cooked in a traditional oven.

With preheating - the CRAQUINE dish can be preheated using the CRAQUINE key for a maxi-
mum of 2 minutes. Preheating is recommended to cook or brown small pieces of meat or fish
and some dough-based, frozen and take-out dishes.

Recommendations :

Take foods out of their metallic or plastic packaging before cooking or reheating them with the
CRAQUINE function.

It is advisable to program shorter cooking times and extend if necessary.

All foods with a skin or wrapping, such as potatoes and sausages, must be pierced before
cooking.

Make sure pieces of meat are completely thawed out and dried off before searing with the
CRAQUINE function.

Keep an eye on the food’s coloring, just as you would with a traditional oven.

Protect your hands when taking out the dish because it can be extremely hot.

Do not serve stuffed foods (apple pastry for example) too quickly because they can be warm
on the surface whereas the filling is extremely hot.

Cooking or reheating of eggs with the CRAQUINE function is prohibited.

If you wish to cook several dishes consecutively with the CRAQUINE function, allow the oven
to cool 10 minutes between dishes for better browning.
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*THE CRAQUINE FUNCTION

Example : to cook a frozen pizza (350 g)

Place the frozen pizza directly on the CRAQUINE dish,
place the CRAQUINE dish on the middle of the turn-
table.

Programming

1 Press the CRAQUINE key 3 times :

=

2 Program 6 minutes

is displayed

-.nn
[ is displayed

3 Press START <D .
the turntable revolves, the oven light comes on.

a Be sure and use an oven mitt to remove the pizza
dish.

59905 9
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WHILE THE OVEN IS OPERATING :

= |f you used the time or AUTO key,
> you may change the programme length at any time.

= You may stop or start the turntable revolving during a programme by pressing the
TURNTABLE sTOP key S22 .

= To change the food type or FUNCTION selection, press the CANCEL key C twice and
programme again.

= |f you open the door before the end of the programme, shut the door and press the

START key [-> to continue the programme.

= |f you remove a dish before the end of the programme, press the CANCEL key C
twice to erase the programme.
REMARKS :

= |f you wait longer than 3 minutes to press the START key |- after having entered
a programme, it will be cancelled (the clocktime will be displayed).



m 5 / CARE AND CLEANING OF THE OVEN

Care of the CRAQUINE dish

| The inside of the dish is covered with
a non-stick coating, so it is not necessary
to grease it before use.

The PIZZA dish

Do not cut foods directly in the CRAQUINE
dish as this damages the non-stick coating.

The CRAQUINE dish is dishwasher-
safe.

Use a sponge, hot water and dishwa-
shing liquid

to wash the dish. Do not use a metal-
lic sponge

or scouring powder.
Recommendations

Do not place the CRAQUINE dish on
the rack; this could cause irreme-
diable damage to your oven.

Do not place the CRAQUINE dish in
a traditional oven, on gas, electric or
other stoves or on any very hot surfa-
ce.
- The CRAQUINE dish may be preheated
for certain purposes but never preheat for
longer than 2 minutes.

Do not leave any utensils in a hot
CRAQUINE dish as the high tempe-
rature may damage them.

- If you wish to cook several dishes conse-
cutively with the CRAQUINE function,
allow the oven to cool 10 minutes between
dishes for better browning.

20



6/IN THE EVENT OF OPERATING ANOMALIES m

If you have a query concerning the operation of your appliance, this does not necessarily mean
that there is a breakdown. In all events, check the following points:

You notice that

What should | do?

The appliance does not switch on.

Check that the appliance is properly connected.
Check that the oven door is properly closed.

The appliance is noisy.
The turntable does not revolve properly.

Clean the rollers and the roller area under the
turntable.
Check that the rollers are correctly positioned.

You notice steam on the glass.

Wipe off the condensation with a cloth.

The food is not heated in the microwave
programme.

Check that the utensils are suitable for use
with microwave ovens and that the power
level is appropriate.

The appliance produces sparks.

Clean the appliance thoroughly: remove
grease, cooking particles, etc.

Make sure no metal objects are close to the
oven walls.




| EN [l 8/ AFTER-SALES SERVICE

*SERVICE CALLS
Any repairs that are made to your appliance
must be performed by a qualified professio- BARAZZA = sl
oge W max Service:
nal certified as a brand agent. When you call, T PO 5OHE Mt Ax T 00007 q3
please mention your appliance’s “Service” 2450 MHz E
reference, as well as the “Nr” serial number. e PXXCRXXXX —

This information appears on the manufactu-
rer’s nameplate (see Fig.1).

ORIGINAL PARTS
When servicing is performed, ask the engi-
neer to only use certified original spare
parts.

Fig.07

CZ5700505-00 01/11
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m 1/A LATTENTION DE L'UTILISATEUR

Important :

Instructions de sécurité importantes -

Lire avec attention et garder pour de
futures utilisations. Si I'appareil devait étre
vendu ou cédé a une autre personne, assurez-
vous que la notice d’utilisation I'accompag-
ne. Merci de prendre connaissance de ces
conseils avant d’installer et d’utiliser votre
appareil. lls ont été rédigés pour votre sécu-
rité et celle d’autrui.

* CONSIGNES DE SECURITE

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales
sont réduites, ou des personnes dénuées d'ex-
périence ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une personne
responsable de leur sécurité, d'une surveillance
ou d'instructions préalables concernant l'utilisa-
tion de l'appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s’as-
surer qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Cet appareil est congu pour faire des cuissons
porte fermée.

MISE EN GARDE: Il est dangereux pour qui-
conque autre qu’une personne compétente
d’effectuer des opérations de maintenance ou
de réparation entrainant le retrait d’'un couver-
cle qui protége de I'exposition a I’énergie micro-
ondes.

MISE EN GARDE: Les liquides et autres ali-
ments ne doivent pas étre chauffés dans des
contenants fermés hermétiquement car ils ris-
quent d’exploser.

N’utiliser que des ustensiles appropriés a 'usa-
ge dans les fours micro-ondes.

Pendant le chauffage de denrées alimentaires
dans des contenants en plastique ou en papier,
garder un oeil sur le four en raison de la possi-
bilité d’inflammation.

Si de la fumée apparait, arréter ou débrancher
le four et garder la porte fermée pour étouffer
les flammes éventuelles.

Le chauffage des boissons par micro-ondes
peut provoquer un jaillissement brusque et dif-
féré de liquide en ébullition, aussi des précau-
tions doivent elles étre prises lors de la manipu-
lation du récipient.

Le contenu des biberons et des pots d’ali-
ments pour bébé doit étre remué ou agité et
la température doit en étre vérifiée avant
consommation, de fagon a éviter les bralu-
res.

Il n'est pas recommandé de chauffer les
oeufs dans leur coquille et les oeufs durs
entiers dans un four micro-ondes car ils ris-
quent d’exploser, méme apreés la fin de cuis-
son.

MISE EN GARDE : N'autorisez les enfants a
utiliser le four sans surveillance que si des
instructions appropriées leur ont été don-
nées, permettant a I'enfant d'utiliser le four
de facon sOre et de comprendre les dan-
gers d'une utilisation incorrecte.

Votre appareil est exclusivement destiné a
un usage domestique pour la cuisson, le
réchauffage ou la décongélation des ali-
ments. Le fabricant se dégage de toute
responsabilité en cas d’utilisations non con-
formes.

Pour ne pas détériorer votre appareil, ne
jamais le faire fonctionner a vide ou sans
plateau.

N’intervenez pas dans les orifices de la serru-
re en face avant vous pourriez créer des
dommages sur votre appareil qui nécessi-
teraient une intervention.

Le joint et I'encadrement de la porte doi-
vent étre inspectés régulierement pour
s’assurer qu’ils ne sont pas détériorés.

En fonction micro-ondes, il est déconseillé
d’utiliser des récipients métalliques, des
fourchettes, des cuilleres, des couteaux
ainsi que des liens et agrafes en métal pour
sachets de congélation.

Ne chauffez jamais un biberon avec sa téti-
ne (risque d’explosion).

Utilisez toujours des gants isolants pour
retirer les plats du four. Certains plats
absorbent la chaleur des aliments, et sont
donc trés chauds.

Dans le cas de petites quantités (une saucis-
se, un croissant, etc...) posez un verre d’eau
a coOté de l'aliment.

Des temps trop longs peuvent dessécher
I’aliment et le carboniser. Pour éviter de tels
incidents, n’utilisez jamais les mémes
temps préconisés pour une cuisson au
four traditionnel.



1/A LATTENTION DE L'UTILISATEUR m

MISE EN GARDE : Les parties accessibles
de l'appareil peuvent devenir chaudes au
cours de I'utilisation. Faire attention a ne pas
toucher les éléments chauffants situés a
l'intérieur du four.

Il est recommandé d'éloigner les jeunes
enfants.

MISE EN GARDE: Si I'appareil fonctionne en
mode combiné, il est recommandé que les
enfants n‘utilisent le four que sous la surveil-
lance d’adultes en raison des températures
générées.

* PROTECTION DE
L’ENVIRONNEMENT

Les matériaux d'emballage de cet appareil
sont recyclables. Participez a leur recyclage
et contribuez ainsi a la protection de Il'envi-
ronnement en les déposant dans les conte-
neurs municipaux prévus a cet effet.

Votre appareil contient également

de nombreux matériaux recy-

clables. Il est donc marqué de ce

logo afin de vous indiquer que les

appareils usagés ne doivent pas
étre mélangés avec d'autres déchets. Le
recyclage des appareils qu'organise votre
fabricant sera ainsi réalisé dans les
meilleures conditions, conformément a la
directive européenne 2002/96/CE sur les
déchets d'équipements électriques et élec-
troniques. Adressez vous a votre mairie ou a
votre revendeur pour connaitre les points de
collecte des appareils usagés les plus
proches de votre domicile. Nous vous remer-
cions pour votre collaboration a la protection
de I'environnement.

* PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

Les micro-ondes utilisées pour la cuisson
sont des ondes électro-magnétiques. Elles
existent couramment dans notre environne-
ment comme les ondes radio-électriques, la
lumiére, ou bien les rayonnements infra-
rouges.
Leur fréquence se situe dans la bande des
2450 MHz.
Leur comportement :

o Elles sont réfléchies par les métaux.

o Elles traversent tous les autres matériaux.

o Elles sont absorbées par les molécules

d’eau, de graisse et de sucre.

Lorsqu’un aliment est exposé aux micro-
ondes il s’ensuit une agitation rapide des
molécules, ce qui provoque un échauffement.

La profondeur de pénétration des ondes
dans l'aliment est d’environ 2,5 cm, si I'ali-
ment est plus épais, la cuisson a cceur se fera
par conduction comme en cuisson tradition-
nelle.

Il est bon de savoir que les micro-ondes
provoquent a lintérieur de I'aliment un
simple phénoméne thermique et qu’elles ne
sont pas nocives pour la santé.
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*AVANT LE BRANCHEMENT

Attention :

Vérifier que votre appareil n’ait subi
aucune avarie lors du transport (porte ou
joint déformé, etc...). Si vous constatez un
dommage quelconque, avant toute utilisa-
tion, contactez votre revendeur.

Afin de retrouver aisément a I’avenir les
références de votre appareil, nous vous
conseillons de les noter en page « Service
apres vente et relations consommateur».

*LE RACCORDEMENT ELECTRIQUE

Vérifier que :

- la puissance de l'installation est suffisante.

- les lignes d’alimentation sont en état.

- le diametre des fils est conforme aux regles
d’installation.

- votre installation est équipée d’une protec-
tion thermique de 16 ampeéres.

En cas de doute, veuillez consulter votre ins-

tallateur électricien.

La fiche de courant doit rester accessible
apres installation de I'appareil.

Prévoyez dans votre installation électrique un
dispositif accessible par I'utilisateur qui doit
pouvoir déconnecter I'alimentation électrique.

Si le cable d’alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son service
apres vente, ou une personne de qualification
similaire afin d’éviter un danger.

Attention :

Notre responsabilité ne saurait étre
engagée en cas d’accident ou d’incident
consécutif a une mise a la terre inexistante,
défectueuse ou incorrecte.

Si le four présente une quelconque anomalie,
débranchez I'appareil ou enlevez le fusible
correspondant a la ligne de branchement du
four.

= Cet appareil est destiné a étre posé (ou
encastré selon les cas) sur un plan de tra-
vail situé & au moins 85 cm du sol.

= Posez l'appareil sur une surface plane et
horizontale, éloigné de toute source de
chaleur ou de vapeur.
Pour assurer la bonne stabilité de I'ap-
pareil, le pied avant gauche est
réglable (5 positions). Tournez-le pour
rehausser ou descendre le four.

= Assurez-vous de la libre circulation de I'air
en dessous et autour du four.

Pour les appareils posés sur un plan de tra-
vail, choisissez un emplacement qui laisse
un espace libre minimum de :

-5 cm entre les faces latérales de
I'appareil et les murs

- 14 cm au-dessus de votre appareil

- 10 cm pour la face arriére.
= Veillez a ne pas obstruer les orifices de ven-
tilation situés en dessous et a l'arriére du
four.
= N'utilisez pas immédiatement votre appareil
(attendez environ 1-2 heures aprés l'avoir

tranféré d'un endroit froid vers un endoit
chaud, car la condensation peut provoquer
un dys fonctionnement.
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* L’APPAREIL

!_._——.- . & Y%

N

/ Entraineur / Etiquette \ Gril
Etiquette Support SPeed DEFROST  pjaieqy
didentification a roulettes tournant

Le PLATEAU TOURNANT :

permet une cuisson homogeéne de I'aliment sans manipulation.

- Il est guidé dans sa rotation par I’entraineur et le support a roulettes.

- Il tourne indifféremment dans les 2 sens.

- S’il ne tourne pas, vérifiez que tous les éléments soient bien positionnés.
- Il peut étre utilisé comme plat de cuisson.

- Pour le retirer, prenez-le en utilisant les zones d’acces prévues a cet effet.

Le PLATEAU EN POSITION ARRET :
permet I'utilisation de grands plats sur toute la surface du four. Dans ce cas, il est nécessai-
re de tourner le récipient ou de mélanger son contenu a mi-programme.

Le SUPPORT A ROULETTES :

Ne cherchez pas a faire tourner manuellement le support a roulettes, vous risqueriez de
détériorer le systéme d’entrainement. En cas de mauvaise rotation, assurez-vous de I'ab-
sence de corps étrangers sous le plateau.

L’ETIQUETTE Speed DEFROST : collez-I'étiquette autocollante en bas du four a I'endroit
indiqué ci-dessus.



E 3/DESCRIPTION DE VOTRE APPAREIL

*ACCESSOIRES

* Le plateau tournant : permet une cuis-
son homogéne de I'aliment sans manipula-
tion.

Il tourne indifféremment dans les 2 sens. S’il
ne tourne pas, vérifiez que tous les élé-
ments soient bien positionnés.

Il peut étre utilisé comme plat de cuisson.
Pour le retirer, prenez-le en utilisant les zones
d’acces prévues dans la cavité. (Fig.03).

* L’entraineur : permet au plateau verre de Fig.03

tourner (Fig.04).

Si vous enlever I'entraineur, évitez de faire
pénétrer de I'eau dans le trou de I'axe moteur.
N’oubliez pas de remettre I’entraineur, le sup-
port a roulettes et le plateau tournant.

* Le support a roulettes : Ne cherchez
pas a le faire tourner manuellement, vous ris-
queriez de détériorer le systeme d’entraine-
ment. En cas de mauvaise rotation assurez-
vous de I'absence de corps étrangers sous le Fig.04 N —
plateau.
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*LE BANDEAU DE COMMANDE

A L'afficheur :
vous facilite la programmation en affichant :
les catégories d'aliments et de fonctions,
le temps ou le poids programmeé, et I'heure.

B Le sélecteur :
permet de choisir I'aliment, la fonction, le
temps ou le poids.

o
C La touche ALIMENTS “&;
permet de choisir la catégorie d'aliment, a
l'aide du sélecteur.

5© PROGRAMM

w
D La touche FONCTIONS ~%:
permet de choisir Ia fonction appropriée, a
I'aide du sélecteur.

E La touche AUTO :
permet une programmation automatique
en fonction du poids de I'aliment.

F La touche "CRAQUINE" CRAQUINE :
a utiliser avec le plat Craquine.

G La touche GRIL N :
permet de sélectionner I'un des 2 niveaux @
de puissances du gril.

H La touche "Speed DEFROST" :
permet une décongélation rapide des ali-

©
ments. s
O

| La touche ARRET PLATEAU $&: per-
met l'arrét du plateau tournant.

J La touche PAUSE/ANNULATION C:
permet d'interrompre ou d'effacer un pro- XK
gramme en cours (un appui pour PAUSE, oo
deux appuis pour ANNULATION). o000
Elle permet également de mettre I'horloge a J
I'heure.

K La touche DEPART |-
permet de débuter votre programme.
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Apres le branchement de votre appareil ou une coupure de courant, ArlA A
RN
I’horloge indique 00:00, les deux points : clignotent. - "
Pour mettre I’horloge a I’heure :
- Appuyez pendant 5 secondes sur la touche PAUSE /| ANNULATION C . _\n\ n" ll-l l-/l—
Les 4 chiffres clignotent, et un bip sonore vous invite a régler I’heure. /1N N
- Programmez I’horloge en tournant le sélecteur.
- Validez d’une simple pression sur la touche PAUSE / ANNULATION C . 1 E' -00
Votre horloge est a I’heure.
EQUIVALENCE DES PUISSANCES MICRO-ONDES
FONCTION UTILISATION
* DECONGELATION Pour décongeler tous les aliments. Pour terminer des
L—J“ 150W cuissons délicates ou pour cuire tres lentement.

Pour cuire les poissons et volailles.

Pour terminer les préparations commencées en CUIS-
SON, telles que haricots, lentilles, laitages. Cette fonc-
S00W tion est disponible lorsqu’on commence la program-
mation en sélectionnant la fonction).

— MIJOTAGE
J

b RECHAUFFAGE Pour réchauffer tous les aliments liquides ou solides,
700W ainsi que les plats préparés frais ou surgelés.
CUISSON FORTE . ,
N Pour cuire les légumes et potages.

900W

Puissance restituée : 900 W

Lorsque vous sélectionnez un aliment, la puissance
nécessaire est programmée automatiquement.

10
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*L’AFFICHEUR & LE SELECTEUR

PROGR
<O A,
w Y.

v

Lafficheur et le sélecteur vous guident pour choisir :

Les aliments
' : e @
67 aA (((O & > dsﬁl @ Ee
liquides  poissons ~ porc, plats boeuf,  |egumes  volaille  plats
veau préparés agneau préparés
dindonneau frais surgelés
% — l 14
. Les) Ly
les fonctions J =
DECONGEL. MUOTAGE RECHAUFFAGE CUISSON
b A I =
GRIL DOUX GRIL FORT  MICRO-ONDES+GRIL CRAQUINE

Le poids pour une programmation Auto g

Le temps de programmation (ou I'horloge) |1

L'aliment ou la fonction en cours de sélection clignote.

11
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* PROGRAMMATION

Votre appareil est maintenant branché et a I’heure.

Ouvrez la porte, placez I'aliment dans I'appareil, fermez la porte.

Si la porte n’est pas bien fermée, I'appareil ne fonctionnera pas.

Faites votre programmation avec les touches :

ALIMENTS —

CRAQUINE

FONCTIONS

AUTO

S5

craQuINE NN\ S

—— AUTOMATIQUE

— SPEED DEFROST

GRIL

e 1 X 1

* Lorsque I'appareil s’arréte, un triple signal sonore indique la fin du programme. Ce signal est

répété toutes les minutes pendant dix minutes jusqu’a ouverture de la porte.

* Sivous estimez que le plat ne peut pas tourner, utilisez la touche arrét plateau $2 avant ou

en cours de programme.

* En cas d’erreur de programmation, appuyez deux fois sur la touche annulation C .

Les programmations & votre d

Programmation express

isposition :

programmez le temps désiré (ex. 2 minutes) a I'aide du

sélecteur. Les fonctions &y et W clignotent al-

ternativement pour indique

r la puissance express 900 W.

Appuyez sur la touche DEPART o

PROGR
(O A,
o "e.

v

[‘l_l
=SE
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* PROGRAMMATION

Programmation par la fonction P %
- Appuyez sur la touche FONCTIONS, faites votre choix. &y
Dans ce mode, la fonction mijotage " est disponible. wJ
- Attendez que “00:00” clignote, e
programmez le temps désiré a 'aide du sélecteur. 7 Q - IZl . E: :':
- Appuyez sur la touche DEPART 1= .
. . Q
Programmation par I’aliment "Qjéf" 5 o ©@ =
Q
- Appuyez sur la touche ALIMENTS, faites votre choix. Ve ow
W
- Appuyez sur la touche FONCTIONS, faites votre choix; /2‘;
la puissance micro-ondes sera adaptée a I'aliment choisi. @y
- Attendez que “00:00” clignote, &9,
programmez le temps désiré a 'aide du sélecteur. N
- Appuyez sur la touche DEPART 1= Q 100
*PROGRAMMATION AUTO
Programmation automatique
S
Avec la touche Auto, le temps est calculé automatiquement en "Qj“j&
fonction du poids de I'aliment. O a& =
TSR
- Appuyez sur la touche ALIMENTS, faites votre choix.
W

- Appuyez sur la touche FONCTIONS, faites votre choix.

(U]
w
[y
- Appuyez sur la touche Auto g clignote,

vous demandant d’indiquer le poids a I'aide du sélecteur.

AUTO 5 D D 8

- Appuyez sur la touche DEPART 1= . W aTa
Le temps adéquat s’affiche automatiquement. j L

13
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*SPEED DEFROST

La touche Speed Defrost permet une décongélation rapide des aliments d'un poids maximum
de 500 grammes, ceci afin de garantir de bons résultats. Au dela de ce poids, utilisez la touche
FONCTIONS pour les décongeler (voir page précédente).

- Pour la décongélation rapide des viandes, volailles, poissons, légumes et liquides,

appuyez une fois sur la touche Speed DEFROST : =
Z 1
221 | saffiche. O

- Pour la décongélation rapide des pains, brioches et viennoiseries,
appuyez deux fois sur la touche Speed DEFROST :

S5ddc

s'affiche.

o PROGR4
¢ My,

&,
v

[}
- Attendez que 8 s'affiche.

- Rentrez le poids de votre aliment avec le sélecteur (dans la limite de 500 grammes).

- Appuyez sur la touche DEPART 1= .
Le temps de décongélation est calculé automatiquement en fonction du poids de l'aliment.
Ce temps peut varier selon la température initiale de I'aliment. (Les temps indiqués cor-
respondent a des produits surgelés a -18°C).
Le temps s'affiche et le four démarre.

En fonctions Speed DEFROST et décongélation €13 une sonnerie a mi-programme vous
rappelle qu’il faut retourner I’aliment pour un meilleur résultat. Refermez la porte et
appuyez sur la touche DEPART (g pour redémarrer le four.
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LA FONCTION GRIL

Cette fonction permet de dorer les aliments tels que gratins et viandes.
Elle peut étre utilisée avant ou apres la cuisson, selon les recettes.

- Lors de l'utilisation du gril, il est nécessaire de se protéger les mains pour sortir les plats
et d’utiliser des récipients qui supportent des températures élevées, tels que le verre a
feu ou la céramique.

Patal¥
- Vous avez a votre disposition 2 niveaux de gril : GRIL fort ™ et GRIL doux &,

En regle générale, utilisez le niveau GRIL fort pour griller viandes et poissons, et utilisez
le niveau GRIL doux pour dorer les aliments les plus délicats.

- MISE EN GARDE : les parties accessibles peuvent devenir chaudes quand le gril est uti-
lisé. Il y a lieu d'éloigner les jeunes enfants.

* selon modeéle

*LA FONCTION MICRO ONDES + GRIL
*LA CLAYETTE

La clayette en fonction GRIL, permet de dorer les aliments
de faible hauteur.

Lors de son utilisation en fonction micro-ondes + gril,

elle doit obligatoirement étre bien centrée sur le plateau
tournant. Lutilisation de la clayette avec des récipients /// \ \
métalliques est exclusivement réservée a la fonction gril
seul. Toutefois, vous pouvez réchauffer un aliment dans
une barquette en aluminium en l'isolant de la clayette a I'ai-

de d’une assiette. la clayette
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* PROGRAMMATION DU GRIL *

N\, M
Programmation du gril 2 niveaux de puissance J =~

t Appuyez une fois sur la touche GRIL /\U\ pour sélectionner e e
AN
GRIL FORT &Y | 2 fois pour sslectionner GRIL boux . O =
Attendez que “00:00” clignote,
programmez le temps désiré  'aide du sélecteur. W10 Oy, TG
v A B NN
Appuyez sur la touche DEPART 1=
Un troisiéme appui sur la touche GRIL arréte le gril.
Programmation de la fonction micro-ondes + gril simultané ) :
Appuyez sur la touche ALIMENTS, faites votre choix. 2
ppuy! %{a
A la touche FONCTIONS, sélecti i 0 & ©<=
ppuyez sur la touche , sélectionnez ensui- o
@ i d Soos
te la FONCTION “% micro-ondes + gril \&2J Ty
La puissance micro-ondes ainsi que le niveau de gril we )
seront automatiquement adaptés & I’aliment choisi. d ]
!
Attendez que “00:00” clignote, tj
programmez le temps désiré & 'aide du sélecteur. &9

PROGRy,
< i,
i e,

Appuyez sur la touche DEPART 1=

o0
=2
=2

Si votre aliment ne correspond a aucune catégorie proposée :

!
*

2
Appuyez sur la touche FONCTIONS % , Sélectionnez

ensuite la FONCTION micro-ondes + gril &)

Dans ce cas, une puissance micro-ondes moyenne et 1% D)

le gril fort sont préprogrammeés. e QY

Attendez que “00:00” clignote, RS

programmez le temps désiré a I'aide du sélecteur. &Y
VAN

Appuyez sur la touche DEPART 1= Q 500
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*LA FONCTION CRAQUINE

Avec la fonction CRAQUINE vous obtiendrez un gain de temps et d’énergie tout en conservant
le plaisir des recettes traditionnelles (goQt, coloration et croustillant).

. La fonction CRAQUINE, associée a son plat, permet le fonctionnement simultané du gril
et des micro-ondes.

. Le plat CRAQUINE, pourvu d’un revétement particulier, absorbe les micro-ondes par le
dessous.

. Il diffuse cette chaleur sous I'aliment pour le cuire ou le réchauffer et lui donner ainsi la
coloration et le croustillant souhaités, tandis que le gril dore le dessus.

2 possibilités d’utilisation :

. Sans préchauffage, la fonction CRAQUINE permet de cuire et dorer la plupart des prépa-
rations surgelées et fraiches a base de péte, tout en leur apportant le croustillant comme
dans un four traditionnel.

. Avec préchauffage - le plat CRAQUINE peut étre préchauffé a vide a I'aide de la touche
CRAQUINE 2 minutes maximum. Cela permettra de saisir et cuire les petites pieces de
viandes ou de réchauffer et dorer les plats préparés portions, surgelés ou traiteurs a base
de pate.

Conseils

. Retirer les aliments de leur emballage d’origine (métallique, plastique) avant de les cuire
ou de les réchauffer en fonction CRAQUINE.

. Il est préférable de programmer un temps minimal et d’en rajouter si nécessaire.

. Tous les aliments avec enveloppe ou peau, tels que pommes de terre ou saucisses, doi-
vent étre piqués avant cuisson.

. Apres leur parfaite décongélation, bien essuyer les piéces de viandes avant de les saisir
en fonction CRAQUINE.

. Comme en cuisson traditionnelle, surveiller la coloration des aliments.
. Bien se protéger les mains pour sortir le plat car celui-ci atteint des températures élevées.

. Les aliments fourrés ou farcis ne doivent pas étre dégustés trop rapidement (ex. : friands),
car ils peuvent étre tiedes a I'extérieur et trés chauds a l'intérieur.

. La cuisson ou le réchauffage des ceufs en fonction CRAQUINE est a proscrire.

o Si vous désirez enchainer des cuissons en fonction CRAQUINE, nous vous recomman-
dons de respecter un temps de refroidissement d’environ dix minutes entre chaque cuis-
son afin d’obtenir une meilleure coloration.

17
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*LA FONCTION PIZZA *

Exemple : pour cuire 1 pizza surgelée de 350 g

Placer la pizza surgelée directement dans le plat
PIZZA, posez le plat PIZZA au centre du plateau
tournant.

. CRAQUINE
Programmation Q

|
1 Appuyez fois sur la touche O :
.

s’affiche

2 Programmez 6 minutes

D}
C

s’affiche

3 Appuyez sur la touche DEPART |9.
le plateau tourne, I’éclairage intérieur s’allume.

- En fin de cuisson, sortez le plat a I'aide d’un gant

de protection. egsé{u 2% AUTO
599068 o
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* RECOMMANDATIONS
en cours de cuisson :

* Sivous avez fait une programmation par le temps ou avec la touche Auto :

4 vous pouvez modifier la durée a tout moment.

* Vous pouvez arréter ou démarrer le plateau tournant en cours de cuisson en appuyant sur

la touche arrét plateau 2 .

* Pour modifier le choix de la fonction ou de I'aliment, il faut appuyer deux fois sur la touche

pause/annulation C et recommencer la programmation.

* Si vous ouvrez la porte avant la fin du programme, refermez la porte et appuyez sur la

touche départ (g pour remettre votre appareil en fonctionnement.
* Sivous retirez I'aliment avant la fin de la programmation, annulez les données qui restent
affichées en appuyant deux fois sur la touche annulation C .

REMARQUES :

* Si, apreés avoir commencé une programmation, vous n’appuyez pas sur la touche départ
v au bout de trois minutes, le programme sera annulé (I’heure s’affichera de nouveau).
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Il est recommandé de nettoyer le four régu-
lierement et d’enlever tout dépbt alimentaire a
Iintérieur et a I'extérieur de I'appareil. Utilisez
une éponge humide et savonneuse. Si I'appa-
reil n’est pas maintenu dans un état de pro-
preté, sa surface pourrait se dégrader et
affecter de fagcon inexorable sa durée de vie

Le plateau peut étre retiré pour faciliter le net-
toyage. Pour ce faire, prenez-le par les zones
d’acces prévues a cet effet. Si vous enlevez
I’entraineur, évitez de faire pénétrer de I'eau
dans le trou de I'axe moteur.

N’oubliez pas de remettre I’entraineur, le sup-
port a roulettes et le plateau tournant.

et conduire a une situation dangereuse. Si la
porte ou le joint de porte est endommagé, le
four ne doit pas étre utilisé avant d’avoir été
remis en état par une personne compétente.

Ne pas nettoyer I'appareil avec un nettoyeur
vapeur.

Lemploi de produits abrasifs, d’alcool ou de
diluant est déconseillé; ils sont susceptibles
de détériorer I'appareil.

En cas d’odeur ou de four encrasseé, faites
bouillir de I'eau additionnée de jus de citron
ou de vinaigre dans une tasse pendant 2 min
et nettoyez les parois avec un peu de liquide
vaisselle.

*LE PLAT CRAQUINE
Entretien du plat CRAQUINE

| Lintérieur est recouvert d’un revétement anti-adhésif; il
n’est donc pas nécessaire de huiler le plat avant
utilisation.Ne pas découper les aliments directement
dans le plat afin de préserver ce revétement. Pour
nettoyer ce plat, une éponge, de I'’eau chaude et un
détergent liquide suffisent;
ne pas utiliser d’éponge métallique ni de poudre a récurer.
Le plat peut étre lavé au lave-vaisselle.

Remarques:
Ne pas poser le plat PIZZA sur la clayette ; cette manipula-
tion pourrait entrainer la dégradation irrémédiable de votre

appareil.

Ne pas utiliser le plat PIZZA dans un four traditionnel ni
sur des surfaces de cuisson (gaz, électrique ou autres),
ni sur une quelconque surface dégageant une forte
chaleur.Ne laisser aucun ustensile dans le plat PIZZA
chaud; la température atteinte pourrait 'endommager.

20
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Vous avez un doute sur le bon fonctionnement de votre appareil, cela ne signifie pas forcé-
ment qu’il y a une panne. Dans tous les cas, vérifiez les points suivants :

Vous constatez que ...

Que faut-il faire ?

Lappareil ne démarre pas.

Vérifiez le bon branchement de votre appareil.
Vérifiez que la porte de votre four soit bien
fermée.

Lappareil est bruyant.
Le plateau ne tourne pas correctement.

Nettoyez les roulettes et la zone de roulement
sous le plateau tournant.
Vérifier si les roulettes sont bien positionnées.

Vous constatez de la buée sur la vitre.

Essuyez I’eau de condensation a I'aide
d’un chiffon.

Laliment n’est pas chauffé en programme
micro-ondes.

Vérifiez que les ustensiles conviennent
aux fours a micro-ondes et que le niveau
de puissance soit bien adapté.

Lappareil produit des étincelles.

Bien nettoyer I'appareil
particules de cuisson ...
Eloignez tout élément métallique des parois
du four.

. retirez graisses,




m 7/RELATIONS APRES-VENTE ET RELATIONS CONSOMMATEURS

*INTERVENTIONS

Les éventuelles interventions sur votre appareil
doivent étre effectuées par un professionnel
qualifié dépositaire de la marque. Lors de
votre appel, mentionnez la référence “Service”
de votre appareil ainsi que le numéro de série
“Nr”. Ces renseignements figurent sur la
plaque signalétique (voir Fig. 07).

BARAZZA - as-cr2 »
____ Wmax Service:
220-240V ~ 50Hz  Nr:AAMM 00001
2450 MHz

TYP: PXXXXXXXX

B
I

T

Fig.07

PIECES D’ORIGINE
Lors d’une intervention d’entretien, deman-
dez l'utilisation exclusive de piéces déta-
chées certifiées d’origine.

CZ5700505-00 01/11
22
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PN wichtig:

Wichtige Sicherheitshinweise -
Aufmerksam lesen und fiir spétere Nutzung
aufbewahren. Sollte das Gerét verkauft oder
verduBert werden, sichergehen, dass die
Betriebsanleitung beigelegt wird. Vor der
Installation und Benutzung des Geréts soll-
ten folgende Hinweise zur Kenntnis genom-
men werden. Sie sind fiir die Sicherheit des
Benutzers und anderer Personen verfasst
worden.

*SICHERHEITSHINWEISE

Dieses Gerat darf weder von Personen (ein-
schlieBlich Kindern) benutzt werden, deren kor-
perliche, sensorische oder geistige Féahigkeiten
eingeschrankt sind, noch von Personen, die
keine Erfahrung oder entsprechenden
Kenntnisse besitzen, es sein denn, sie werden
von einer fur ihre Sicherheit verantwortlichen
Person beaufsichtigt oder sie wurden zuvor in
die Gerdtebenutzung eingewiesen.

Es ist darauf zu achten, dass Kinder das Gerét
nicht als Spielzeug nutzen.

Die Tur dieses Gerédtes muss bei Garvorgédngen
geschlossen sein.

WARNUNG: Fir alle anderen als entsprechend
ausgebildetes Personal ist es gefédhrlich,
Wartungs- oder Reparaturarbeiten durchzufiih-
ren, bei denen die vor Mikrowellen schitzende
Abdeckung entfernt wird.

WARNUNG: Flussigkeiten und andere
Lebensmittel dirfen nicht in hermetisch ver-
schlossenen Behdltern erhitzt werden. Es
besteht Explosionsgefahr.

Nur fir Mikrowellen geeignetes Kochgeschirr
verwenden.

Das Gerét beim Erhitzen von Nahrungsmitteln
in Behéltnissen aus Kunststoff oder Papier im
Auge behalten, da moglicherweise Feuergefahr
besteht.

Bei Rauchentwicklung das Gerdt abschalten
oder von der Stromversorgung trennen und die
Tur geschlossen halten, um eventuelle
Flammen zu ersticken.

Die Erhitzung von Getrénken in der Mikrowelle
kann zu plotzlichem HochschieBen und
Verspritzen der kochenden Flussigkeit fihren.
Auch beim Umgang mit dem GefaB ist Vorsicht
geboten.

Um Verbrennungen zu vermeiden, missen
die Inhalte von Flaschchen und Glaschen
fur Babys umgerihrt oder geschuttelt wer-
den und die Temperatur muss vor dem
Verzehr Uberpruft werden.

Es wird nicht empfohlen, Eier in der Schale
und ganze hartgekochte Eier in der
Mikrowelle zu erhitzen, denn es besteht
auch nach Ende der Garzeit
Explosionsgefahr.

WARNUNG: Lassen Sie Kinder das Gerat
nur dann unbeaufsichtigt nutzen, wenn sie
entsprechend eingewiesen wurden, um das
Gerdt sicher bedienen zu kénnen und die
Gefahren einer falschen Nutzung zu verste-
hen.

lhr Gerat ist ausschlieBlich fir den hausli-
chen Gebrauch zum Garen, Erhitzen oder
Auftauen von Lebensmitteln bestimmt. Der
Hersteller haftet nicht fir Schéaden, die aus
dem unsachgeméBen Gebrauch resultieren.
Zur Vermeidung von Schéden an lhrem Gerat
dieses nie leer oder ohne Teller benutzen.
Nehmen Sie keine Anderungen an den Off-
nungen des Schlosses an der
Vorderseite vor. Sie kdnnen hierdurch
Schaden verursachen, die ein weiteres
Eingreifen erforderlich machen kénnten.
Die Turdichtungen und -rahmen sind regel-
maBig auf ihren einwandfreien Zustand zu
Uberprifen.

Es wird davon abgeraten, beim
Mikrowellenbetrieb Metallbehilter, Gabeln,
Loffel, Messer und Metallverschlisse flir
Gefrierbeutel zu nutzen.

Flaschchen nie mit Sauger erhitzen
(Explosionsgefahr).

GefaBe nur mit isolierenden
Topfhandschuhen aus dem Gerdt nehmen.
Manche GefaBe absorbieren die Hitze der
Lebensmittel und werden sehr heif.

Bei Erhitzung kleiner Mengen (ein

Wirstchen, ein Croissant, etc. .....) ein Glas
Wasser in den Garraum dazu stellen.
Zu langes Erhitzen kann die Lebensmittel
austrocknen und verkohlen. Um dies zu
vermeiden, nie dieselben Garzeiten neh-
men, die fir das Garen in einem her-
kdmmlichen Backofen empfohlenen wer-
den.



1/ FUR DEN BENUTZER | DE |

WARNUNG: Zugéngliche Geréteteile kon-
nen sich wihrend des Gebrauchs erhitzen.
Die Heizelemente im Gerét nicht beriihren.
Kleinkinder sollten ferngehalten werden.
WARNUNG: Wenn das Gerat im Kombimodus
arbeitet, ist es empfehlenswert, dass Kinder es
aufgrund der entstehenden Temperaturen nur
unter Aufsicht von Erwachsenen benutzen.

e UMWELTSCHUTZ

Das Verpackungsmaterial des Gerétes ist
wieder verwertbar. Fihren Sie es der
Wiederverwertung zu und leisten Sie einen
Beitrag zum Umweltschutz, indem Sie es in
den dazu vorgesehenen Containern lhrer
Gemeinde entsorgen.

In das Gerat wurden viele wieder

verwertbare Materialien eingebaut.

Dieses Logo bedeutet, dass

Altgerdate nicht mit anderen
Abféllen zu mischen sind. Die vom Hersteller
organisierte Wiederverwertung erfolgt unter
optimalen Bedingungen und halt die europai-
sche Richtlinie 2002/96/EG fiir Abfille aus
elektrischen und elektronischen Geréten ein.
Fragen Sie in der Gemeindeverwaltung oder
bei Ihrem Héndler nach den lhnen am nédch-
sten gelegenen Sammelpunkten  fir
Altgerdte. Wir danken fiur lhren Beitrag zum
Umweltschutz.

* BETRIEBSPRINZIP

Fir den Garvorgang werden elektromagne-
tische Wellen eingesetzt. Sie sind in unserer
Umwelt genauso vorhanden wie Radiowellen,
Licht oder Infrarotstrahlen.
lhre Frequenz bewegt sich im 2450 MHz-
Bereich.
Ihr Verhalten:
e Sie werden von Metall zuriickgeworfen.
e Sie durchdringen alle anderen Materialien.
e Sie werden von Wasser-, Fett- und
Zuckermolekilen absorbiert.

Wenn ein Lebensmittel den Mikrowellen aus-
gesetzt ist, wird durch die schnelle
Bewegung der Molekiile Warme erzeugt.

Die Wellen dringen etwa 2,5 cm in das
Lebensmittel ein. Wenn das Lebensmittel
dicker ist, so erfolgt das Durchbraten, wie
beim traditionellen Kochen, durch
Warmeleitung.

Im Inneren des Lebensmittels wird durch
die Mikrowellen lediglich ein thermischer
Vorgang in Gang gesetzt. Die Mikrowellen
sind also nicht gesundheitsschadlich.
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* VOR DEM ANSCHLUSS

m Achtung:

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét
wéhrend des Transports nicht beschéadigt
wurde (beschéidigte Tiir, Dichtung etc.)
Sollten Sie vor der Nutzung eine
Beschédigung feststellen, nehmen Sie mit
Ihrem Héndler Kontakt auf.

Wir empfehlen, die Produktreferenzen des
Gerédts auf der Seite “Kundendienst und
Kundenbeziehungen” zu notieren.

DER ELEKTRISCHE ANSCHLUSS

Prifen, ob:

- die Leistung der Installation ausreicht.

- die Versorgungsleitungen in gutem Zustand

sind.

- der Drahtquerschnitt den Installationsregeln
entspricht.

- die Anlage mit einem thermischen Schutz
von 16 Ampere ausgerustet ist.

Im Zweifelsfall mit Ihrem Elektriker Kontakt

aufnehmen.

Der Stromanschluss ist vor Einschub des
Gerédts in das Mobel herzustellen.

Die elektrische Sicherheit ist Uber korrekten
Einbau sicher zu stellen. Beim Einbau sowie
bei der Pflege muss das Gerdt vom
Stromnetz getrennt werden. Die Sicherungen
mussen abgeschaltet oder herausgenommen
werden.

Nach Einbau des Gerdtes muss der
Stromstecker zuganglich bleiben.

Sorgen Sie bei der elektrischen Installation
fur eine dem Benutzer zugéngliche
Vorrichtung, denn das Gerdt muss vom Strom
getrennt werden konnen.

Um jegliche Gefahr auszuschalten, muss ein
beschéadigtes Kabel vom Hersteller, dem
Kundendienst oder einer Person vergleichba-
rer Qualifizierung ausgetauscht werden.

m Achtung:

Wir (ibernehmen keine Haftung fiir
Unfédlle oder Zwischenfille aufgrund nicht
vorhandener oder nicht ordnungsgeméBer
Erdung.

Bei Abweichungen vom Normalzustand das
Gerdt vom Stromnetz trennen oder die
Sicherung des Geréteanschlusses heraus-
nehmen.
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”
O A /
Mitnehmer Aufkleber Grill
dentifikationschild Rollentriger SPeed DEFROST ' prehteller

Der DREHTELLER:
Ermdoglicht ein gleichmaBiges Garen des Nahrungsmittels ohne Handhabungen.

- Er kann als Kochbehélter benutzt werden.

- Er wird anhand des Mithehmers und des Rollentrdgers gedreht.

- Er dreht sich ohne Unterschied in beide Richtungen.

- Wenn er sich nicht dreht nachsehen, ob alle Elemente korrekt positioniert sind.

Der Teller in blockierter Position:
Ermdglicht die Benutzung groBer Platten auf der ganzen Innenfldche des Herdes. In diesem
Fall muss der Kochbehilter nach Ablauf des halben Programms gedreht, oder sein Inhalt

umgerihrt werden.

Der ROLLENTRAGER:
- Versuchen Sie nicht, den Rollentrédger von Hand zu drehen, Sie kénnten das Mitnehmsystem

beschadigen. Wenn der Teller sich nicht korrekt dreht nachsehen, ob an seiner Unterseite
Fremdkdorper haften.

* Speed DEFROST- Aufkleber
Bringen Sie den selbstklebenden Aufkleber unten an der Garraumfront an (s. Abb.).

Die Einbaurichtung des Mitnehmers und des Rollentrégers nach der obigen Zeichnung muss
beachtet werden (zentrale Verformung des Tragers nach oben).

5
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A Das Anzeigefeld :
erleichtert Ihnen die Programmierung durch die
Anzeige: der Lebensmittelund Funktionsgruppen, der
programmierten Ziet bzw. des programmierten
Gewichts, und der Tageszeit.

B Der Wihlschalter:
ermoglicht die Auswahl des Lebensmittels, der
Funktion, der Zeit oder des Gewichts.

C Taste Lebensmittel . :
erméglicht die Auswahl der Lebensmittelgruppe mit <0 PROSRa,,
Hilfe des Drehwihlers. g K

U Al

D Taste Funktionen
erméglicht die Auswahl der passenden
Funktion mit Hilfe des Drehwahlers.

E Taste AUTO:
programmiert automatisch die notwendige
Zeit entsprechend dem Gewicht des gewéhl-
ten Lebensmittels.

F Taste "CRAQUINE":
zum Betrieb mit dem Craquine-Teller.

S
G Taste GRILL : v@l
ermdoglicht die Auswahl einer der zwei
Leistungsstufen des Girills.

H Taste "Speed DEFROST":
ermdglicht das schnelle Auftauen von
Nahrungsmitteln.

| Taste Drehteller-Stop
zum Abschalten des Drehtellers.

J Taste Pause/Korrektur &
ermdglicht das Unterbrechen bzw. Ldschen

eines laufenden Programms (einmal Driicken fiir oo
PAUSE, zweimal Driicken fir Korrektur). 0o
o0 o0

Ermdglicht ebenfalls das Einstellen der Uhr.

K Starttaste |2
zum Starten der angewéhlten Funktion.
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Nach dem AnschlieBen des Gerdtes am Stromnetz oder einem i
Stromausfall zeigt das Anzeigefeld 00:0 0, die beiden Punkte uu

zwischen den Zahlenblocks blinken.

Einstellen der Tageszeit:

- 5 Sekunden lang die Taste Pause/Korrektur &~ gedriickt halten. Die vier Ziffern N |‘|\ |‘|I l’_l l_/
blinken und ein Piepton signalisiert, daB die Zeit eingegeben werden kann. P vk

- Tageszeit durch Drehen des Drehwéhlers einstellen.

- Ein einfacher Druck auf die Taste Pause/Korrektur s~ bestétigt die Eingabe. : El . r ! r !

Die Uhr ist nun eingestellt.

Leistungsangaben
FONCTION UTILISATION
% AUFTAUEN Aufta_uen. von Flels_ch, Fisch, Obst, Brot und anderen
L oo ) empfindlichen Speisen.
150w (Fertig) garen empfindlicher Lebensmittel
SCHONENDES Gargn von Fish und Gefluggl. o .
—_— Fertiggaren von Lebensmitteln wie Linsen, weile
J WEITERKOCHEN Bohnen, Milchspeisen
500w (Diese Funktion steht zur Verflgung wenn Sie die
Programmation mit der Funktionsauswahl beginnen.)
) ERHITZEN Erhitzen von Flissigkeiten
L 700W Erhitzen von Tellergerichten (frisch oder tiefgekuhlt)
| & J GAREN Garen von frischem Gemuse und Suppen.
900w

Ausgangsleistung : 900 W

Bei Auswahl eines Lebensmittels wird
die notwendige Leistung automatisch programmiert.

7
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* ANZEIGE UND DREHWAHLER

o PROGR4
oF Wty

v N

Die Anzeige und der Drehwabhler leiten Sie bei der Wahl :

der Lebensmittel

5 & @ = T & < K

Fisch Schwein, frische _ ) )
Fliissig- Kalb, Fel.'tlg- Rlnd, Gemuise Gefltadel tl?f—
g Pute gerichte Lamm gekuhlte
keiten Fertig_
gerichte
der Funktionen ) J ¥ Yy
AUFTAUEN SCHONENDES ERHITZEN GAREN
WEITERKOCHEN
Y AR B S
MEDIUM GRIL STARKER GRIL MIKROWELLE+GRIL CRAQUINE

des Gewichts far die Automatikprogrammierung y

der Programmdauer (oder der Tageszeit)

[}

Das gewahlte Lebensmittel bzw. die gewahlte Funktion blinkt.
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* PROGRAMMIERUNG

Das Gerat ist nun angeschlossen und die Uhr eingestelit.
Offnen Sie die Tar. Stellen Sie das Nahrungsmittel in das Gerat und schlieRen Sie die Tar.

Sollte die Tur nicht richtig zu sein, funktioniert das Gerdat nicht.

Die Programmierung erfolgt mit den Tasten Lebensmittel, Funktionen, Speed
DEFROST und AUTO.

2% AUTO

ot
LEBENSMITTEL _73 FUNKTIONEN
O u——AUTOMATIK

RAQUINE N\ ¥

CRAQUINE _m O——SPEED DEFROST
GRILL

= Wenn sich das Gerdt abschaltet, zeigt ein dreifaches, akustisches Signal das Programmende an.

Dieses Signal wird 10 Minuten lang jede Minute wiederholt, bis die Tar ge6ffnet wird.

= Wenn Sie méchten daB das Gefal sich nicht dreht, die Taste Drehteller-Stop vor oder

wahrend dem Programm betdatigen.

= Bei einem Programmierfehler zweimal auf die Taste Korrektur C driicken.

Folgende Programme stehen zur Verfligung:

Expref3programmierung
<0 PROGRAM
¥ Gewiinschte Zeit (z. B. 2 Minuten) mit Hilfe des Drehwéhlers Y kN @y
programmieren. Die funktionen und blinken w
und zeigen die ExpreBleistung 900 W an.
J.mn
cCodu

V Starttaste |—> driken.
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* PROGRAMMIERUNG

Programmierung uber die Funktion

V Auf die Taste Funktionen driicken, Wahl treffen.
In diesem Modus steht die Funktion SCHONENDES
WEITERKOCHEN ) zur Verfiigung.

WV Warten, bis “ 00 : 30" blinkt, gewiinschte Zeit
mit Hilfe des Drehwéhlers programmieren.

V Starttaste o~ drlcken.

Programmierung uber das Lebensmittel
V Auf die Taste Lebensmittel drlicken, Wahl treffen.

V Auf die Taste Funktionen drlicken, Wahl treffen.
Die Leistung der Mikrowelle wird an das gewahlte
Lebensmittel angepalt.

V Warten, bis “08:30" blinkt, gewdnschte
mit Hilfe des Drehwahlers programmieren.

V Starttaste |— dricken.

*AUTO PROGRAMMIERUNG

Automatikprogrammierung

Mit der Taste AUTO, wird die Zeit automatisch
entsprechend dem Lebensmittelgewicht errechnet.

V Auf die Taste Lebensmittel drlicken, Wahl treffen.

V¥ Auf die Taste Funktionen drlicken, Wahl treffen

V Auf die Taste AUTO drUcken: r blinkt; nun das
Gewicht (500 g) mit Hilfe des Drehwahlers eingeben.

V Starttaste driicken |- .

Die entsprechende Zeit wird automatisch angezeigt.

10
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*SPEED DEFROST

Die Taste Speed DEFROST ermdéglicht das schnelle Auftauen von
Nahrungsmitteln mit einem Héchstgewicht von 500 g, um gute Ergebnisse
zu garantieren. Uber dieses Gewicht hinaus die Taste FUNKTIONEN ver-
wenden, um die Nahrungsmittel aufzutauen (siehe vorstehende Seite).

WV Far das schnelle Auftauen von Fleisch, Gefligel, Fisch, Gemuse =
und Flussigkeiten, einmal auf die Taste Speed DEFROST drlcken: O

El D' : wird angezeigt.

V Fir das schnelle Auftauen von Brot, Kuchen und Gebdack, zweimal auf die Taste
Speed DEFROST drlcken:

[ . -
oc | wird angezeigt.

(N}

o PROGR4
ot ”444@

v N

cn |
V¥ Abwarten, bis angezeigt wird.
V¥ Mit dem Wahlschalter das Gewicht des Nahrungsmittels eingeben (héchstens 500 g).

¥V Auf die Starttaste driicken | .
Die Auftauzeit wird automatisch im Verhaltnis zum Nahrungsmittelgewicht ausgerechnet.
Diese Zeit kann von der Anfangstemperatur des Nahrungsmittel abhangen. (Die ange-
gebenen Zeiten entsprechen bei — 18°C tiefgekuhlte Produkte).
Die Zeit wird angezeigt und der Ofen startet.

Wahrend des Auftauens (Speed DEFROST oder Funktion ) erinnert ein anhaltendes
Signal in der Programmitte daran, daB das Lebensmittel umgedreht werden muB, um ein
besseres Ergebnis zu erzielen. Tiir wieder schliefen und auf die Starttaste - driicken, um

den Betrieb wieder aufzunehmen.
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*GRILLBETRIEB

Mit dieser Funktion kénnen Lebensmittel wie Uberbackenes und Fleisch gebraunt werden.
Je nach Rezept kann dies vor oder nach dem Garen erfolgen.

= Der Grill kann zum leichteren Reinigen nach unten geklappt werden. Positionen
_ ) . ) _ des Grills
1. Horizontaler Grill : zum Uberbacken und Grillen auf dem Grillrost —

1
2. Abgeklappter Heizstab : zum DrehspieRgrillen und zur Reinigung der
Garraumdecke.
Das Gerdt nicht mit Grill in abgeklappter Position in Betrieb nehmen,
da dadurch nicht reparierbare Schaden an lhrem Gerdt entstehen kénnte.

Vor dem Bertihren des Heizstabs mindestens 25 Minuten nach Gebrauch warten.

N ----

= Bei Einsatz des Grills mussen die Hande gut geschutzt sein, um die Gefale aus dem Ofen
zu nehmen. AuRerdem mussen Geféa3e benutzt werden, die hohen Temperaturen standhalten,
wie z. B. feuerbestandiges Glas oder Keramik.

= Es stehen zwei Leistungsstufen zur Verfligung: Starker GrillLf‘V\_'\J (einmaliges Drucken
der Taste Grill) und Medium Grill__J (zweimaliges Driicken).
Im Allgemeinen sollte der Starke Grill fGr das Grillen von Flaisch und Fisch verwendet
werden und der Medium Grill im Kombibetrieb Mikrowelle + Grill zum Uberbacken
sowie zum Braunen empfindlicher Lebensmittel.

*KOMBIBETRIEB (MIKROWELLE + GRILL)

Bei dieser Funktion werden gleichzeitig Mikrowellen und der Grill eingesetzt,
wodurch eine kurze Garzeit erzielt wird.

GRILLROST

ermoglicht beim Grillen das Brdaunen von dunnen
Lebensmitteln.

Beim Einsatz im Kombibetrieb (Mikrowelle + Grill) muB es 7// M\ \
unbedingt mittig auf dem Drehteller stehen. Der Einsatz des U
Grillrost mit MetallgefalRen ist aus-schlieBlich der Funktion Grillrost

Grill alleine vorbehalten.
Lebensmittel in Aluminiumschalen kénnen jedoch aufge-
warmt werden, sofern sie durch einen Teller vom Grillrost

getrennt werden.
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*GRILLPROGRAMMIERUNG

Einsatz des Grills mit zwei Leistungsstufen ' o
V Einmaliges Drlcken der Taste Grill wahlt den starken Grill , O AR

zweimaliges Dricken den milden Grill

V Warten, bis “08:30" blinkt, gewdnschte 0 PO, p—

.nnm
mit Hilfe des Drehwahlers programmieren. v N [N

¥ starttaste | dricken.

P Ein dritter Druck auf die Taste Grill stoppt den Grill.

S
V Auf die Taste Lebensmittel driicken, Wahl treffen. ‘@’:&1&
O o =
V Auf die Taste Funktionen drlcken, AnschlieBend O TR
Funktion Kombibetrieb w, B
Die Leistung der Mikrowelle und des Grills werden & ey
automatisch an die Speise angepalit. O 0
V Warten, bis “08:30" blinkt, gewdnschte 9]
mit Hilfe des Drehwahlers programmieren. 2 "‘“’“"%\
5:00
V Sstarttaste | druicken. Q =
..Sollte -das- Lebensmittel keiner-der-verschiedenen Gruppen angeh@ren .............................................. -
V Auf die Taste Funktionen drlcken, AnschlieBend
) L w )
Funktion Kombibetrieb : %
In diesem Fall werden eine mittlere Leistung der Mikrowelle &y
und der starke Grill vorprogrammiert. W
V Warten, bis “25:00" blinkt, gewtnschte o,
mit Hilfe des Drehwahlers programmieren. 7 : ~ =:| i E: :::

V Starttaste | dricken.
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*CRAQUINE -BETRIEB
Die CRAQUINE-Funktion ermdéglicht eine Zeit- und Energieeinsparung und bewahrt
dennoch den Genul klassischer Rezepte (Geschmack, Farbe und Knusprigkeit).

" In Zusammenhang mit dem Teller erméglicht die CRAQUINE-Funktion den gleich-
zeitigen Einsatz von Grill und Mikrowellen.

L] Der besonders beschichtete CRAQUINE-Teller nimmt die Mikrowellen von unten auf.

" Sie verteilt diese Hitze unter dem Lebensmittel, um es zu garen oder zu erhitzen und
ihm so die gewlnschte Farbe und Knusprigkeit zu verleihen, wahrend der Grill es von
oben braunt.

2 Einsatzmoglichkeiten:

Ohne Vorwarmen kénnen die meisten tiefgekuhlten bzw. frischen Zubereitungen
aus Teig gebacken und gebraunt werden. Sie erhalten dabei die gleiche Knusprigkeit
wie in einem herkdmmlichen Backofen.

Mit Vorwarmen - (dem leeren CRAQUINE-Teller max. 2 Minuten vorheizen). So kénnen
kleinere Fleischstlicke angebraten und gegart, oder Portions-, tiefgeklhlte oder Fertig-
gerichte auf Teigbasis erhitzt und gebraunt werden.

Hinweise

" Vor dem Garen oder Erhitzen mit der CRAQUINE-Funktion die Lebensmittel aus
ihrer Originalverpackung (Metall, Kunststoff)] nehmen.

" Am besten eine sehr geringe Zeit programmieren und gegebenenfalls noch etwas
Zeit anhangen.

= Samtliche Lebensmittel mit Hulle oder Haut, wie z. B. Kartoffeln oder Wurst, mus-
sen vor dem Garen angestochen werden.

- Nach dem volistandigen Auftauen Fleischstlcke gut trocknen, bevor sie mit der
CRAQUINE-Funktion angebraten werden.

= Wie beim herkbmmlichen Kochen auf die Farbung der Lebensmittel achten.

. Die Hande mussen gut geschutzt sein, um das Gefal? aus dem Ofen zu nehmen, da
dieses sehr heil’ wird.

= Gefullte Lebensmittel dirfen nicht zu schnell verzehrt werden (z. B. kleine Blatterteig-
pasteten), da sie auBen nur lauwarm, innen jedoch sehr heil3 sein kbnnen.

" Das Kochen oder Erhitzen von Eiern mit der CRAQUINE-Funktion ist untersagt.

" Sollen mehrere Kochvorgange mit der CRAQUINE-Funktion nacheinander durchge-
fGhrt werden, empfehlen wir das Einhalten einer Wartezeit von ca. 10 Minuten zwis-
chen den einzelnen Kochvorgangen, damit sich der Ofen etwas abkuhlen kann und
eine schénere Farbung erzielt wird.



3
*CRAQUINE-FUNKTION

Beispiel : 1 tiefgekuhlte pizza mit 350 g
Die tiefgekuhlte Pizza direkt auf der CRAQUINE-Teller,
und diese wiederum in die Mitte des Drehtellers legen.

Programmierung

(1) Auf die Taste CRAQUINE driicken:
CRAQUINE

@ Warten, bis “00:808" blinkt, gew(inschte
mit Hilfe des Drehwahlers programmieren.

Es wird CRAQUINE angezeigt

PROGR,
K M,%‘

5:00
(@) starttaste |- driicken.
der Drehteller setzt sich in Bewegung,
die Innenbeleuchtung schaltet sich ein.
it di it ei . Q
»  Nach der Garzeit die Platte mit einem Schutz q;zg’h 2% AUTO
handschuh aus dem Ofen holen. O

§5904
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*CRAQUINE -TELLER

Pflege des CRAQUINE-Tellers Der CRAQUINE-Teller

= Die Innenseite ist antihaftbeschichtet; somit muBR

der Teller vor dem Gebrauch nicht eingedlt werden.

= Keine Lebensmittel in dem Teller schneiden, damit

die Beschichtung erhalten bleibt.

= Zum Reinigen des Tellers gentuigen ein Schwamm,
etwas warmes Wasser und ein fllssiges Reinigungs-
mittel. Keinen metallischen Scheuerschwamm und

kein Scheuerpulver verwenden.

Der Teller kann in der Spulmaschine gespult werden.

Bemerkungen

= Den CRAQUINE-Teller immer auf den Drehteller stehen,
nie auf den Grillrost. Der Einsatz des CRAQUINE-Tellers

auf dem Grillrost kann zu Funkentiberschlagen und

somit zur Beschadigung des CRAQUINE-Tellers flihren.

= Den CRAQUINE-Teller niemals in einem herkémmlichen Backofen, auf Kochzonen
(Gas, Strom oder dhnlich) oder auf einer anderen Flache, die eine grol3e Hitze abstrahit,

verwenden.

= Kein Kuchenutensil in dem heiBen CRAQUINE-Teller lassen: die erreichte

Temperatur kénnte es beschadigen.
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* HINWEISE

WAHREND DES KOCHVORGANGS:

= Wurde die Programmierung uber die Zeit oder mit der Taste AUTO vorgenommen,

> kann die Dauer jederzeit geandert werden.

= Wahrend des Kochvorgangs kann der Drehteller durch Dricken der Taste Drehteller-Stop

angehalten oder gestartet werden.

= Um die Wahl der Funktion oder des Lebensmittels zu dndern, mul} die Taste Pause/

Korrektur & zweimal gedrickt und die Programmierung erneut vorgenommen werden.

= Sollte die Tar vor Programmende gedffnet werden, diese wieder schlieRen und auf die

Starttaste §—drucken, um den Betreib wieder aufzunehmen.

= Sollte das Lebensmittel vor Programmende enthommen werden, mussen die angezeigten

Daten durch zweimaliges Drlicken der Taste Korrektur & geloscht werden.

BEMERKUNGEN :

= Sollte nach Beginn einer Programmierung die Starttaste &~ nicht innerhalb von 3 Minuten
gedruckt werden, wird das Programm storniert (es wird wieder die Tageszeit angezeigt).
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= WARNUNG: Wir empfehlen lhnen, die Mikrowelle regelméaRig zu reinigen
und Nahrungsmittelablagerungen ebenso im Innern wie auch aufen am
Gerat zu entfernen. Benutzen Sie daflr einen mit Seifenwasser
befeuchteten Schwamm. Wenn das Gerat nicht sauber gehalten wird,

kann seine Oberflache Schaden erleiden, was ganz sicher seine

Lebensdauer verklrzen und zu einer gefahrlichen Situation fGhren
kénnte. Wenn die Tur oder Turdichtung beschadigt ist, darf die Mikrowelle
erst dann wieder benutzt werden, wenn der Schaden durch eine kompetente Person behoben wurde.

= Das Gerdt nicht mit einem Dampfreiniger reinigen.

= Wir empfehlen Ihnen, keine Scheuermittel, Alkohol oder

Lésemittel zu verwenden.

= |Im Falle von Geruchbildung oder bei einem verschmutzten Mikrowellenherd, eine Tasse mit
Wasser und etwas Zitronensaft oder Essig, 2 Minuten in der Mikrowelle kochen lassen und dann

die Wande mit etwas Spulmittel abwaschen.

= Bei Geraten mit Grillfunktion werden die Oberflache und die hinteren Luftungs-schlitze sehr heiR.
Méglichst diese Bereiche nach dem Gebrauch nicht berthren. Das Innere des Ofens reinigen,

wenn es lauwarm geworden ist. Einen Reinigungsschwamm verwenden.

= Um die Reinigung zu erleichtern, kann der Teller
herausgenommen werden. Zu diesem Zweck Teller
an den dafar vorgesehenen Stellen ergreifen. Wenn Sie

den Mitnehmer entfernen, das Eindringen von Wasser in

das Loch der Motorachse vermeiden.
Vergessen Sie nicht, den Mitnehmer, den Rollentrager und den Drehteller wieder

einzufagen.
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Probleme Ratschlage
v Die Zeit lauft ab, aber das Gerat A 5 Sekunden auf die Tasten STILLSTAND
funktioniert nicht (der Teller dreht sich TELLER $© und AUFTAUEN 35 driicken

nicht, die Beleuchtung schaltet sich
nicht ein und die Speise wird nicht
gewarmt).
A Einstellbaren Fuf3 nachstellen.
v Die Mikrowelle ist zu laut Reinigen Sie den Rollenbereich
unter dem Drehteller.

A Das Kondensierungswasser mit einem

v Sie stellen fest, dass die Scheibe

beschlagen ist

Der Teller dreht sich nicht richtig

Das Gerat spruht Funken

Tuch wegwischen, um Korrosion zu
vermeiden.

A Reinigen Sie den Rollenbereich
unter dem Drehteller.

A Prufen, ob Mitnehmer und Rollentrager
richtig positioniert sind.
Das Gerat gut reinigen: Fett- und
Nahrungsmittelrtickstande ent-
fernen,
metallische Gegenstande von den
Wanden der Mikrowelle fernhal-
ten.
Niemals Metallelemente im
Zusammenhang mit dem Rost
verwenden.
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= Wenn das Gerat auf irgend eine Weise beschadigt wurde:

- Sich vergewissern, dass die Tur nicht verformt wurde.

= Wenn das Gerat nicht funktioniert, bitte folgendes
uberprufen, bevor Sie einen Techniker anrufen, um die
Panne zu beheben:

- die Stromzufuhr.

- den korrekten Verschluss der Tur.

- Inre Programmierung.
ACHTUNG: Versuchen Sie nie, eine Panne selbst zu beheben.

WARNUNG: jede nicht kompetente Person, die einen Kundendienst oder eine Reparatur
durchfthrt, bei der eine gegen die Energie der Mikrowellen schitzende Abdeckung ent-
fernt wird, bringt sich selbst in Gefahr.

Eventuelle Interventionen an lhrem Gerat dirfen nur von qualifizierten
Spezialisten des Vertragshandlers der Marke vorgenommen werden.

20
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PYKOBOACTBO OJ1A YCTAHOBLLUMNKA

MwuKkpoBONnHOBaA neyb







COAEPXAHME m

1.  NPEAYMNPEXAEHUA OJIA MOJIb3OBATEJIA ...ceeeeieecisnnnriiccssnnnreccsssnnaeeccssnnsanecns

MpaBrna TexHNKn 6e3onacHoCTu
MpuHUMN GYHKLMOHMPOBaHUA
OxpaHa oKpy»KatoLen cpeabl
2. YCTAHOBKATEYMN...

MNepep nogknoyeHEM
DneKkTpUYecKkoe NoaKsUeHne
3. onMCAHME nEqM........'...Q....'...Q....'. 00000000000000000000000000000000000000000

Meub
Bpawatowminca nogaoH
OcTaHOBKa NoAaoHa
PonnkoBas noacraBka
JtuKkeTKa Speed DEFROST
MaHenb ynpaBneHunsa
Aucnnen n nepeknioyatenv
Bec

Bpemsa nporpammunpoBaHus

4. WNCMOJIb3OBAHMUE MNEYMU................ .

YcTraHOBKa BpemeHM
[lnAa perynupoBaHuna BpemeHu:
SKBMUBAJNEHTbI MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

OWOVWYW Woomwmo N v T dhwih N

MporpammupoBaHne 10
bbicTpoe nporpammmnpoBaHune 10
MNporpammrpoBaHue B COOTBETCTBMN C QYHKLMEN 10
lNporpammrpoBaHmne B COOTBETCTBUN C NPOAYKTOM 11
ABTOMaTHYeCKoe NpPOorpaMMmnpoBaHue 11
Speed DEFROST 12
OyHkuymsa Mpunb 13
OyHKUNA MUKPOBOJTHbI + FPUb 13
MporpammvpoBaHune rpuna 14
MNporpammrpoBaHue 2 ypoBHe MOLHOCTM Frpus 14
MporpammrpoBaHme KOMONMHNPOBAHHOW GYHKLUN MUKPOBOJHbBI + Fpusb 14
Ecnu npoayKT He COOTBETCTBYET HW OQHOW NPefnoMXeHHON KaTeropum: 15
QOyHkuyna NULULA 16
MNporpammupoBaHne 17
5. OBCNYXUBAHUE N OYUCTKA MNEYMN............... 18
O6cnyxmBaHue Tapenkn CRAQUINE 18
3amevaHus 18
PekomeHpauun 19
MNpouecc npurotoBneHus 19
O6cnyKunBaHMe N OYNCTKa 20
6. B C/TYYAE HEUCMPABHOCTEN OYHKLUNOHUPOBAHUA 21
HeuncnpaBHocTI 21
7. NOCNENPOAAMHAA CNTYXBA... cessesssssesssssssssssssssssnsssssssssssane 22
B cnyuae kakon-nn6o aBapuinHom cutyaunmn neym 22
BmewartenbcTBa 22
OupMmeHHble 3anyacTu 22



m NPEAYNPEXAEHUA ONA NOJIb3OBATEJA

1. MNPEAYNPEXAEHUA ANA NOJIb3OBATE/A

BaxHo N\

XpaHuTe AaHHbIe UHCTPYKLN BMeCTe C
neybto. Ecnu neub npopgaerca unm
nepepaeTca Apyrum nuuam, yéeaunreco,
4YTO BMecCTe C Hell NepeaaloTcA TakXKe n
COOTBEeTCTBYIOWMeE NHCTPYKUmn. Mpocum
Bac BHUMaTeNIbHO 03HAKOMMUTbCHA C
AaHHbIMWN peKOMeHAaLnAMM nepes
HayYasioM YCTaHOBKM U NCMOJIb30BaHNA
neun. OHY 6bINN BbINyLLEHbI B LieNAX
obecneyeHns Bawen 6e3o0nacHOCTU U
OKpYyXalowux Bac nny,.

n paBuJia TEXHUKN 6e3onacHoCcTU

[laHHOe yCTpOMNCTBO NpefHa3HaYeHO TONIbKO
AnA ObITOBOro NpUMEHeHNA B LieNAx
NPUroTOBNEHNA, NOJOrPeBa UNK
pa3sMopaxmnBaHUA NPOAyKTOB. Mi3rotoButenb
0CBOOOXKAeTCA OT OTBETCTBEHHOCTM B
CJlyyae HeCcooTBEeTCTBYIOLLEro
MCNonb30BaHMA neyn. [laHHoe yCTpOMCTBO He
LOJIKHO MCMOMb30BaThCA NMLaMu (B TOM uncie
LAETbMU) CO CHXKEHHBIMU GU3NYECKNMM,
YyBCTBUTENbHbIMW U YMCTBEHHbBIMU
CNOCOBHOCTAMU, U NNLIAMI, HE
ob6nagaroLwmmm OnbITOM UK He
O3HAKOM/IEHHbIMU C COOTBETCTBYIOLLMN
NHCTPYKUMAMK, 6e3 nprcMoTpa
OTBETCTBEHHOTO 3a NX 6€30MacHOCTb LA, NN
B CJIyYae, e/ VMK He Bbiniv NoMyYeHbl
COOTBETCTBYIOLLME NHCTPYKLMUN OTHOCUTESIbHO
NCMNOMb30BaHNA JAaHHOIO YCTPONCTBA.

MNpoBepnTb, UTO NPUHAANEXHOCTY NPUFOAHbI
ANA NCNOMb30BaHUA B MMKPOBOTHOBOW MEYMN.
He octaBnATb NprHagneXxHoCTn B
BbIK/TIOUEHHOW neun. B yenax
npesynpexxaeHnsa NOBPEXKAEHNA Neyn, He
[0MyCKaTb ee NCMNOo/Ib30BaHUA B XONOCTOM
pexxrme nnm 6e3 noggoHa.

He ponyckaTb HECAHKLIMOHMPOBAHHOTO
BMeLLaTeNbCTBa B OTBEPCTUA 3aMKa,
PaCroNOXeHHOTOo C NepefHel CTOPOHDI
rneuu, CyLLeCTBYET PUCK ee NOBPEXAEHNA C

nocnegyouien Heo6xoaNMoOCTbIo
npoBefeHnsA paboT TexobcnyKMBaHUA.
Mpoknagka 1 pama ABepLbl Nogsiexxat
nepuoanyeckM NpoBepKam Ha OTCYyTCTBUE
nospekaeHnn. ECnuv 31 30Hbl NOBPeXAEHbI,
He UCNosib30BaTb NeYb 1 NPON3BECTU ee
NPOBEPKY CNeLmnann3vpoBaHHbIM TEXHUKOM.

B xoge nopgorpeBa npoAyKTOB NMNTaHWA B
NAAaCTUKOBBIX NN BYMaXKHbIX EMKOCTSX,
OCYLLeCTBAATb BU3YyalbHbll KOHTPOMb Neyun
Ha OTCYTCTBME BO3MOXHbIX PUCKOB
BO3ropaHus. B pexnme mnkposonHoBas
neyb U MMKPOBOIHOBAA NeYb + KOHBEKLNA
He peKoMeHAyeTCA NCMNONb30BaTb
MeTannnuyeckmne eMmKOoCTU, BUSTKA, TOXKKM,
HOXW U MeTannyeckme HakOHeYHUKN Ha
nakeTax Ana 3aMmopax1uBaHus.
Copeprmoe 6yTbIIIOYKN C COCKOW U
FOMOreHM3MPOBAHHOrO AEeTCKOro NUTaHUA
[OJIKHO NPOBEPATLCA NpeXxae YeM JaBaTb
ero pebeHKy, B Lenfax npegynpexaeHus
OXOroB. 3anpeLlaeTca pa3orpesaTb
6YTbINOYKY C COCKOW (PUCK B3pPbIBA).

PekomeHayeTca npncmaTpmBaTh 3a 4ETbMU B
Liensx rapaHTm TOro, YTo6bl OHU He Urpanu
C neybto. He pa3peluaTtb AeTAM NCMONb30BaTb
neuyb 6e3 NPUCMOTPA, €CNIN UM He Oblnn AaHbl
NHCTPYKLUN OTHOCUTENbHO ee 6e30MacHoro
MCMONb30BaHWUA, M OHWN HE OCO3HAIOT
OMNacHOCTWU B CllyYae ee
HEeCOOTBETCTBYHIOLENO MCMNOSb30BAHNA.

Bcerpa ncnonb3oBatb nsonupyowme
nepuaTKn Ans N3BneyeHus 6tog 13 neun.
HekoTopble Tapenku nornowatT Tenno
NPOAYKTOB 1 CTAHOBATCA OUYEHb FOPAYMMMU.

*Kngkoctu unm gpyrue npogyKTbl He AOMKHb
pa3orpeBaTbCa B repMETUYHbIX EMKOCTAX B
CBA3M C PUCKOM B3pbiBa. PeKomeHayeTcA He
pa3orpeBaTb fliLa B CKOp/yne Uin BapeHble
ALA B MUKPOBOMIHOBOW NeUN B CBA3N C
PUCKOM B3PbiBa, B TOM YMC/Ie NOCIe UX
rOTOBHOCTW.
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PasorpeBaHue HaNnMTKOB B MUKPOBOJTHOBOW
Nneym MOXKeT Bbi3BaTb HEOXKNAAHHbIN
BbIMIECK KNMALLEN XNAKOCTU, MOITOMY
Heobxoanmo cobnogaTb OCTOPOXKHOCTb NP
06paLLeHNM C EMKOCTbIO.

B cnyuae HebonbLIOro KonmyecTsa NULLK
(cocncka, bynouka u T.4..), NOCTaBbTe CTaKaH
BOAbl pAAOM C NpoAyKToM. CIULIKOM
ANUTENbHOE BPeMsA NPUrOTOBNEHNA MOXET
NPMBECTU K BbICbIXaHMIO NPOAYKTa 1 ero
cropanuio. B uenax npegynpexkgeHua
[AaHHbIX Npobnem, He OPUEHTUPOBATLCA Ha
BpemMA NpUroToBNeHUA, pekomeHayemoe ans
TPaaVULMOHHOM neyn.

B cnyyae noasneHus gbiMa BbIKNIOUUTb U
OTCOeANHUTb Meyb 1 yaepXnBaTtb ABepLy
3aKpbITON AnA NoAaBNEHNS BO3MOXHOIO
NnNamMmeHu.

MpuHUVN PYHKLUNOHVPOBaHNA

MWKpPOBOSHbI, UCMONb3yeMble ANiA
NPUroTOBNEHMSA, NPEACTABNAIT COHOM
3N1eKTPOMarHUTHble BOSTHbI. OHY
NPUCYTCTBYIOT B OKPY»KaIOLLEN HAC cpeae,
TaKXKe KaK pagno3NeKTpruyecKkme BOsHbI, CBET
NN MHGPaKpPaCHble Nyyn.

YacToTa MMKPOBOJTH HAXOAUTCA B AMANA30He
2450 Ml'u.

Ux pencreune:

+ OTpakatoTcA OT MeTannos.

« [poxogAaTt uepes nobon fpyron matepurarn.
« [ornowatTca monekynamm BoAbl, »Knpa v
caxapa.

Korga npogyKT nogeepraeTca BO34eNCTBUIO
MUKPOBOJTH, HabnogaeTcsa bbicTpoe
nepemeLuBaHne MONeKyn, YTO NMPUBOANT K
Harpesy.

FMy6uHa NPOHNKHOBEHMA BOJTH B MPOAYKT
cocTaBnAeT Npubnn3nTenbHo 2,5 cm, ecnn
nNpoayKT ABnAeTca 6onee TONCTbIM,
NPUroToBieHNe B LieHTPe OCyLLeCTBAETCA
nocpenCcTBOM NPOBOANMOCTHU, Kak Npwu
TPagULNOHHOM MeToe NPUroTOB/IEHUA.
MuWKpPOBOHbI NPOBOLMPYIOT BHYTPU
npoaykTa 06bIYHOE TEMIOBOE ABMEHNE N He
ABNAIOTCA BpeHbIMU 4N1A 3[0POBbA.
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OxpaHa oKpy»<alouiein cpeabl

YNakoBOYHbIN MaTepunan neun nognexnT
yTunamsaumn. Yyactume B npowecce
nepepaboTKun 1 yTUnMu3aumm npeacraBnaer
cobon BKNag B OXpaHy OKpy»atoLen cpefbl.
BbibpacbiBaliTe ynakoBOUYHbIV MaTepuan B
cneumasibHble KOHTeNHepbl,
npefocTasieHHble BalLVM
MYHULNNANUTETOM.

JlaHHasA neyb COQEPXKMUT TaKXKe 1

Apyrue nepebapbiBaemble

maTepuranbl. OHU MapKupytoTca

[aHHbIM IOrOTUMOM AnA

B ;50KauuK TorO, UTO

yTUAN3aumA NCMONb30BaHHbIX YCTPOWCTB
He JOMKHa NPON3BOAMNTbLCA BMeCTe C
ropoackmmm otxogamu. lNoctynas Takum
ob6pasom, yTnnusauma obopyaoBaHus,
OpraHu3oBaHHas U3rotosuTtenem, byget
OCYLLECTBAATbCA Haunyylwmm obpasom, B
COOTBETCTBUM C €BPOMNENCKON ANPEKTUBON
2002/96/CE oTHOCKTENbHO BbIOpOCa
31eKTPMYECKOTO 1 3NTIEKTPOHHOI0O
o6opypoBaHusa. O6paTnTbCA B
MYHUUMMNANUTET NN K AUNepy Ans Toro,
4yTOObI Y3HATb COOPOYHbBIE MYHKTbI
MCMob30BaHHOIro 060pyAOBaHMA,
HaxopsALmeca pagom ¢ Bamn. bnarogapum
Bac 3a cotpypgHuyuecTtBo B cdhepe oxpaHbl
OKpy»KatoLen cpefpl.
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2. YCTAHOBKA NEYU

Mepepn noaknoyeHnem

BHumaHue A

MpoBepuTb, YTO Neyb He Gbina
noBpeXaeHa B Xxoe TPaHCNOPTUPOBKMN
(nedpopmupoBaHHan gBepua unun
NPOKNaAKv U T.4...). pn o6HapyxeHun
NoBpeXAeHN, nepes NCcNosib3oBaHNEM
neyn, CBAXKNUTECb C AUIEpPOM.

Onsa onpepeneHns Koaa neun B 6yaywem,
peKoMeHAyeTCA 3anncaTb ero Ha
cTpaHuue “MocnenpogakHaa cny»k6a n
CBA3U C noTpebutenamn”.

dneKTpuyecKoe NoaKmnioyeHme

lNpoBepuTb, uTO:

- MOLLHOCTb CUCTEMbI ABNAETCA JOCTAaTOYHOMN.
- CunoBble Kabenn B XOpoLLeM COCTOAHUN.

- AnameTp NPOBOAOB COOTBETCTBYET
TpeboBaHUAM CUCTEMDI.

- YCTaHOBKa OCHallleHa TensoBOW 3aLmTomn
16 amnep.

B cnyuae comHeHun, obpatntech K
3N1eKTPUKY/Cneymnanmncty no yCTaHoBKe
o6opynoBaHus.

dneKTprnUYeckoe NoAKIYEHNE OONTKHO
NPON3BOAUTLCA Nepen pa3MeLleHEeM Neyn B
mebenb.

nekTpuryeckana 6€30MacHOCTb AO/KHa
rapaHTMpPOBaTbCA NOCPEACTBOM MPABUIBHO
OCYLLECTBIIEHHOW YCTaHOBKMW. B xoge ¢asbl
YyCTaHOBKM 1 MPOBEeAEHNA onepauuii
Texo0CNyKMBaHWA, Neyb AOMKHA
OTK/IOUYATBLCSA OT SNEKTPUYECKON CeTH, a
nnaBKuMe NpefoXpPaHNTENN AOMXKHbI ObITb
npepBaHbl NN CHATDI.

MNeub gonKHa NOACOEANHATLCA NOCPEACTBOM
CUNOBOro Kabens (cTaHAapTHOro) K 3
nposogHukam 1,5 mm?> (1 pasa + 1N + 3emns),
KOTOpPbIe AOMXKHbI MOACOEANHATLCA K
opaHodasHom cetn 220-240 B ~ nocpeactBom
po3eTku Toka 1 pasa + 1N + ctaHaapTHoe
3a3emM/eHune, B COOTBETCTBUM C HOPMATNBOM

CEI 60083 nnm HOpmaTMBOM YCTaHOBKM.
3alWnNTHbBIN NPOBOS (3eNeHbIN/XENTbIi)
noAcoefviHeH K BbIBOAY 3a3eMfieHnsA

neym n JomkeH O6bITb NOACOEAMHEH K
BbIBOJY 3a3eMJIeHNA CUCTEMDI.
B cnyuae nogknoueHna K po3eTke
3NEeKTPNYECKOro NUTaHUA, K He OMKeH
6bITb NpeayCMOTPEH AOCTyN nocse
YCTaHOBKM neyu.
Hewntpanb neuun (cMHU npoBoa) AOmMKHa
NoACOeANHATLCA K HENTpanu ceTu.
[NpegycmoTpeTb Ha 3NeKTpUYeCcKon cncteme
[OCTYNHOE ANA Nosib30BaTena YCTPOUCTBO,
KOTOpOEe MOXKeT OTCOeANHATb MeYyb OT CceTu
nocpeacTBOM BUSIKM TOKa WY BbIKOYaTens,
B COOTBETCTBUN C NPaBuiaMn YyCTaHOBKMW.
Ecnu cunoBoi kabenb noBpeXaeH, oH
[OMXKeH ObITb 3aMeHeH Npon3BoAnTeNiem, ero
CepPBUCHOW CNy>60M nnu
KBanMOMLUMPOBAHHBIM CNELNANNCTOM B
Lenax npegynpexaeHna onacHoCTen.

BHuMaHue A

Mbl He Hecem OTBETCTBEHHOCTb B C/lyyae
MHUMAEHTa, BbI3BaHHOIr0 OTCYTCTBYIOWNM
3a3emneHnem, gepeKTHbIM Unun
HenpaBWbHbIM cOeiHeHneM.

MNpwv HannuMy B neun Kaknx-nn6o
HeuncnpaBHOCTeN, OTCOeAUHNTDb ee NN
n3BJeYb NIaBKUN NpefoXpaHnTenb,
COOTBETCTBYIOLWNA NNHUN
nopcoeAnHEHNA Neyn.

OnacHo nposedeHue pabom
mexobC/1yXUgaHuUa U peMoHma
HeK8aIupuUyupOB8aHHbIM NePCOHAIOM, 0715
ocywecmesieHUs Komopbix HE06X00UMO
CHAMUe KpblWKU, obecneyusarowel 3awumy
om 8030elicmsusa MUKpPOBOJIHOBOU 3Hep2uU.
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OMUCAHUE NEYN

Meub

1 Fpunb
2 Bpawawowuninca nogaoH
3 PonunkoBas noacraBKa

Bpawatowuninca nogaoH

Ob6ecneunBaeT OAHOPOAHOE NPUrOTOBNEHNE
6ntoga 6e3 HeobXxoaMMOCTM BMELaTeNbCTB.
B xofe BpalyeHua ynpasneHme
OCYLLECTBNAETCA MEXAHN3MOM ABVIXKEHNA 1
PONINKOBOW NOACTABKOM.

- MoeT BpallaTbCs B 06enx HanpaBneHnsaX.
- Ecnn He BpalaeTca, npoBepuTb
npaBuUIbHOE NO3MLMOHNPOBAHNE BCEX
3N1EMEHTOB.

- MoeT ncnonb3oBaTbCsA B KauecTse
TapenKu.

- Ina n3sneyeHnsa Heob6xoaMMO B3ATb €ro 3a
cneumanbHble 30Hbl JOCTyNa.

OcTtaHOBKa nogaoHa

MNoanoH B NONOXEeHNM OCTaHOBKW NO3BONAET
Ncnonb3oBaTb 6bonbluve Tapesiky,
3aHMaloLme BCO MNOBEPXHOCTb Nevn. B
AaHHOM Cly4ae HGO6XO,D,I/IMO noBOpPaYvYnNBaTb
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4 MexaHn3m aBMXKXeHnsA
5 dTnketka Speed DEFROST
6 NpeHTndunkaynoHHas sTuKeTKa

€MKOCTb N nepemelinBaTb cogepKnmoe
nocepennHe npouecca NnpnroTtoBneHuA.

PonunkoBasa noacraBKa

He nbiTaTbCs NOBOpPaUnBaTh POSIMKOBYIO
MOACTaBKY BPYYHYIO, TaKUM 06pa3om, MOXKHO
MOBPEAUTL HaNpaBnAoLWYyo cuctemy. B
Cnyyae TPyAHOCTEN C BpaLLeHUEM,
MPOBEPUTb OTCYTCTBUE MOCTOPOHHUX
NpeamMeToB Nof NOAAOHOM.

d1tuketka Speed DEFROST

MNprKnenTb 3TUKETKY B HUXHEN YacTn neyn B
YKa3aHHOW BblLlie TOUKe.
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MaHenb ynpasJyieHNA

A  Awucnnen:
ynpoLyaeT NporpaMMrnpoBaHne, oTobpaxas:
KaTeropuu npofyKToB NUTaHUA N GYHKLUNIA,
3anporpaMMMpPOBaHHYI0 ANINTENbHOCTb UK
BEC 1 BpeMs.

B MepeknioyaTtenb:
no3BonAeT BbibpaTb 611080, PyHKUMIO, BpemsA
nnn Bec.

C Knasuwa MPOAYKTbI:
NO3BONAET BbIOPATb KaTeropuio NpoayKToB
NoCcpeaCcTBOM NepeknyaTens.

D KnaBuwa OYHKLUN:
No3BOJNIAET BbIOPATb COOTBETCTBYIOLLYIO
bYHKLUMIO MOCPeaCTBOM NepeKtoYaTens.

E KnaBuwa AUTO:
No3BONAET OCYyLLeCTBNATb aBTOMaTMyecKoe
NpPorpaMMMpoBaHue, B 3aBUCMMOCTN OT Beca
NPOoAYyKTa.

F Knasuwa “CRAQUINE”:
NCNONb3yeTcA C TapeKkon AnA NnuuLbl.

G Knasuwa rPUJ1b: o
i
no3BosiAeT BblbpaTb OANH U3 2 YPOBHEN vﬁb /ﬁ AUTO
MOLLHOCTY rpuns. @ -
H KnaBuwa “Speed DEFROST”: |
No3BOJNIAET NPON3BECTU BbICTpOE CRAQUINE

Pa3MopaxXmBaHne nNpoayKTOB.

| Knasunwa OCTAHOBKA BPALLAKOLLEroca ®
NOAAOHA: 25
NO3BONAET OCTAHOBUTb BPaLLAKOLNINCA ®
NOAAOH.

J KnaBuwa CTOR:
No3BONAET YAanuUTb Nporpammy 1nm
npepBaTb TEKYLLYIO (HaXkaTb OA4MH pa3 anAa

MAY3bl n gBa pa3sa gna OTMEHDbI). Kpome o0
TOro, MO3BOJIAET OCYLLECTB/IATb PErYINPOBKY L A
Yyacos. 00
K KnaBuwa CTAPT: | -/

NMO3BOJNIAET 3aNyCTUTb NPOrpamMmmy.
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Avcnnen n nepeknioyaTenn

PROGH
40 -'l.l,r
P A

v "

Avicnnen n nepekntoyaTenb NPeacTaBnaT cobo
OCHOBY A/1A Bblbopa:

Mpoaykros QOyHKUMN
o Mupkoctu %,  Paswopaxusanne
> PLI6a - MNpurotoBneHmne Ha HU3KOM
MOLLHOCTM
(© CBUHWHA, TENATUHA, MHAENKA Ly MNoporpes
= loTOBbIE CBEXUE ONoaa &y MNpurotosneHue
54 FoBsAgMHa, 6apaHUHa @ [PWnb Ha HN3KOW MOLLHOCTY
gd;‘z OBowu @J [punnb Ha BbICOKOW MOLLHOCTY
<G LUbinneHok @ MwkpoBonHbi+I punb
% [oTOBbIE 3aMOPOXKEHHbIe 6toaa & Muuua
Bec Bbibupaembiii anemeHT unn GpyHKUMA
MUratoT.

anAa nporpammuposaHma AUTO

g

Bpemsa nporpammupoBaHus

(nnn yacol)
1T, 0N
A

I I
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4. WNCNOJIb3OBAHUE NEYA

YcTaHOBKa BpemeHu

Mocne nogkntoyeHWa Neyur Um AINTeNbHOro
npepbIBaHNS 1EKTPUYECKOro TOKa, Yachbl
noka3sbiBatoT “00:00”, ABE TOUYKMN : MUTAIOT.

aleNaly
I
I

Ana perynupoBaHnsa BpeMeHu:

YpepxnBatb Ha NPOTAXKEHUMN 5
cekyHp kKnasuwy CTOTIT.

4 undpbl MUratoT, 1 3BYKOBOW CMIHanN

0603HaYaeT BO3MOXXHOCTb PErynMpoBKM

BpEMEHW.

o{ K |

il Nelinidl
YR ETE

] i

OKBUBAJIEHTbl MOLLHOCTA MUKPOBOJIH

x*
MJ PA3SMOPAXUBAHUE 150BT

[na pasmopakMBaHUA BCEX 3/IEMEHTOB.
[lnAa 3aBepeHna AeNnKaTHbIX PEXUMOB
NPUroTOBIEHNSA U NPUTOTOBIEHMA Ha
OYeHb HU3KOW MOLHOCTW.

—_— MPUTOTOBJIEHUE HA
HU3KOW MOLHOCTU  500BT

Ana npurotoBneHus poibbl 1 LbINAEHKa.
[nAa 3aBepleHna yxe HayaTblx onepawmin B
pexunme NMPUTOTOBJIEHUA, Hanpumep,
daconb, yeueBnLa, MONTOYHbIE MPOAYKTbI.
(JaHHaA GyHKUMA BO3MOXHaA B Havane
NPOrpamMmmMmnpoBaHus, NyTem Bbibopa
bYHKUMN).

Mpoun3BecTy NporpaMmmnpoBaHe
YyacoB, NOBOpPaYLBas
nepeksyaTesb.

MoaTBepanTb NyTEM HaXKaTA OAWH
pa3 knasuwu CTOI.

Bpems 4acoB OTperynnpoBaHo.

T2,
(U

L) noporpes 700BT

s nogorpeBa BCex XUAKUX UK TBEPAbIX
NPOAYKTOB, FOTOBbIX, CBEXWX N
3aMOPOXKEHHbIX 6ntof.

MPUrOTOB/NEHME HA
222 BbICOKOW
L) mowmHocTm

900BT

[nA NpyroToBNeHNA OBOLLEN 1 CYNOB.

MowHOCTb: 900 BTt
MpumeyaHne

B momeHT Bbi6Opa NpoaykKTa, Heobxoanmas
MOLLHOCTb NPOrpamMmmmnpyeTca
aBTOMATUYeCKMN.
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MporpammupoBaHune

Meub NnoakKnoyeHa, n Bpems
oTperynupoBaHo.

OTKpbITb ABEPLY, NONOXKUTb 6711040 B Meub,
3aKkpbITb ABepuy. Ecnn gBepua He TwaTenbHO
3aKpbITa, Neyb He byaeT GYHKUMOHUpPYET.

MpounssecTn nporpammMmmupoBaHme
NocpeAcCTBOM KNaBuLL:
NMPOAYKTbI

OYHKUUA ABTOMATUYEC

KUIA PEXXUM

)@
U\

e

MALILIA

¢
4

SPEED
DEFROST

rPUJ1b

+ [pwn BbIKNOYEHNN NeYn TPOMHOW 3BYKOBOM
CUMHaN CUrHaNU3upyeT O 3aBepLUeHNN
nporpammbl. [laHHbIVM CUTHaN NOBTOPAETCA
KaXKayto MUHYTY Ha NPOTAXKEHUN JeCATH
MUHYT [0 OTKPbITUA ABEPLbl.

« Ecnv nopaoH He gonxeH BpallaTbCs,
ncnonb3osaTb komaHay OCTAHOBKA
MNOAAOHA nepepn Hayanom NN gaxe B
TeyeHue BbIMOSIHEHNA NPOrPaMMbl.

« B cnyvae owmbKn nporpammmnpoBaHums,
Ha)aTb ABa pa3a komaHgy OTMEHA

10

BbicTpoe nporpammMmnpoBaHune

3anporpammmnpoBaTb Xenaemoe
Bpemsa (Hanpumep, 2 MUHYTbI)
nocpeacTBOM nepeknyaTens.

o oy, !

e AW

Ly
Q 1.
CL

DOyHKUUM Yy LY murator nooyepegHo
ANA MHAVKauum bbicTpor mowHocTr 900 BT.

Haxatb knasuwy CTAPT.

MNporpammupoBaHne B COOTBETCTBUN
¢ yHKUmen

Haxatb knasnwy OYHKLUW,
caoenatb COGCTBEHHDIN BbIOOP.

Y% [
u
&

Taknm 06pa3om, BO3MOKHO MCMONb30BaHNe
dyHKumy MPUTOTOBJIEHVE HA HU3KON

MOLLHOCTU L.
Mopoxpatb muraHua “00:00”,
3anporpamMmmMmMpoBaThb Xenaemoe
Bpems NOCpPeacTBOM
nepekntoyaTens.

PROGR,
5© Ay,

‘/ €

) e
W

Haxatb knasuwy CTAPT.
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n porpamMmmmnposaHne B COOTBETCTBNN

C NPOAYKTOM

Haxatb knasuwy MPOAYKTbI,
caenatb
COGCTBEHHbI BbIOOP.

o
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Haxatb knaBnwy OYHKLUW,
caenaTb COGCTBEHHDIN BbIOOP.
MoLHOCTb MUKPOBOJIH byaeT
COOTBETCTBOBATb BblOpaHHOMY
31EMEHTY.

2y

“

N

W

MopoxpaTb muraHua “00:00”,
3anMporpamMmmM1poOBaTh Xenaemoe
BpeMsA NocpeacTBOM
nepeknoyaTens.

PROGH
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Haxatb knasuwy CTAPT.

11

ABTOMaTNYecKoe
nporpaMmmupoBaHune

MNocpencreom knasuwm AUTO Bpems
paccuMTbiBaeTCA aBTOMaTNYeCKHU, B
3aBMCMMOCTU OT Beca NPOAYKTa.

Haxatb knasuwy MPOAYKTbI,
caoenatb COGCTBEHHbIN BbIOOP.

i
-

D & O e
T S g

Haxatb knasnwy OYHKLUN,
caenatb COGCTBEHHDbIN BbIOOP.
MoLHOCTb MUKPOBOJTH byaeT
COOTBETCTBOBATb BbIOPAHHOMY

3/1eMeHTY.
% LY
/x
W u
&b

. 50 g

akatb knasuwy AUTO,
MUraeT, 3anpalnBan ykasaHue
BeCa NocpeacTtsBom
nepekntoyaTens.

AUTO

Uo g

Hakatb knasuwy CTAPT.

COOTBeTCTBYIOI.I.Iee BpemMA
0706pa)|(aeTca aBTOMaTN4eCcKu.

L
S
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Speed DEFROST

Knasuwa Speed DEFROST no3sonset
6bICTPO Pa3MOPO3UTb NPOAYKTHI
MakcmmanbHbiM Becom 500 rpamm, B Lenax
rapaHTUM XOpOoLWNX pe3ynbTaToB.

B cnyuae 6onbluero Beca, MCNonb30BaTb
knasuwy OYHKUWUN gna nx
pa3MopaknBaHuA (CM.npeabigyLLyto
CTpaHuuy).

lnAa 6bICTPOro pa3MmopakMBaHuA
MACa, Kypbl, pblObl, OBOLLEN U
XNAOKOCTEN OANH Pa3 HaXaTb
knasuwy Speed DEFROST:

5d ]

[na 6bicTporo pasmopakuBaHUA
xneba, cnagkux bynouek n
KOHANTEPCKMX N3Aenunii, ABa pa3a

noABNAETCA

HaxkaTb knaBuwy Speed DEFROST:

FE

MNopoxaatb NnosaBNeHus

oo | 8

noABNAETCA

12

Beectn Bec npoaykra
nocpeacTBOM nepeknioyatensa (8
npegenax 500 rpamm).

550 TRO6Ra,,

s e
< N~
1mr
il
Haxatb knasuwy CTAPT.

Bpemsa pasmopaxxunsaHus
paccunTbiBaeTCA aBTOMATUYECKN B
3aBUCMMOCTM OT BeCa NPOAYKTa.

JlaHHOe BpeMsa MOXKET N3MEHATLCA B
3aBMCMMOCTU OT HayaslbHOW TeMnepaTypbl
npoaykTa.

(ykasaHHOe Bpemsa COOTBETCTBYET
3aMOpPOXEHHbIM NPOAYKTaM Npu
Temnepatype -18°C).

Bpems oTobparkaeTcsa, a neub BKIOYAETCA.

MpumeyaHne

B ¢yHKumax Speed DEFROST n

* .
pasmopaxmBaHus L& 3yKoBoI CUrHan
nocepeanHe NPoOrpaMmmMbl HaNOMMHAET O
Heo6XxoANMOCTY NepeBopaYnBaHNA
NpoayKTa B LEeNAX JOCTMXKEHUA HauyyLlero
pe3ynbTaTa.

3aKpbITb ABEPLY U HaXKaTb
komaHay CTAPT ana noBTOPHOro
BKJTIOUEHMSA Neyun.
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QOyHkuna Npunb

DaHHaAa GyHKLNA NO3BONAET 3aXKapuTb A0
06pa3oBaHuNsA 30/I0TUCTOIN KOPOUKM
NPOAYKTbI, TaKMe KaK rpaTeH 1 MsAco.
Mo>keT ncnonb30BaTbCA A0 U Nocse
NPUroToB/AeHNsA, B 3aBUCMMOCTI OT
peuenTos.

Mpw ncnonb3oBaHUK Fpuna
Heobxoanmo obecneynTb 3aLWmnTy
PYK ANA N3BIeYEHUs TapenoK 13
neym N NCNosb30BaTb EMKOCTH,
CTONKME K BbICOKM
TemnepaTtypam, Hanpumep, u3
CTeKna pyrex n KepamuKu.

Mo»HO Bbl6paTb 2 ypOBHA rpuns:
rPU1b BbICOKO MOLLHOCTI

@ (Ha)KI/IMaFI OAWH pa3 KnaBuuy
rPUNb AN\ u FPUNb HU3KOW

MOLWHOCTU "7 (Haxunman asa
pas3a).

Kak npasuno, ucnonb3yetca PUJ1b
BbICOKOW MOLLHOCTW ans npurotoBieHus
msAca n pbibbl, a FPUJTb H3KOM MOLHOCTU
B QYHKLUMM MUKPOBOJHbI + FpWb Ans
3aneKkaHunA 1 NpuaaHna 30N10TUCTON KOPOUKK
CambIM fieIMKaTHbIM NPOAYKTaM.

13

QOyHKUMA MUKPOBOJHDI + FPUb

NaHHaA pyHKUUS No3BONAET OAHOBPEMEHHO
MCMOMb30BaTb MUKPOBOJTHbI U FPUSIb B LIENAX
60nee 6bICTPOro NPUroTOBNEHMA.

Bbicokasa noacraBka

B ¢yHKunmn TPUJIb no3sonsaeT 3axkapuTb Ao
30/10TUCTON KOPOUKN HE OYEeHb BbICOKNE
NPOAYKTbl.

MNpwn ncnonb3oBaHnn GyHKLMK
MUWKPOBOJIHbI + rPUJb OHa [0/KHa ObITb
XOPOLUO LIEHTPUPOBaHa Ha BpaLlyatoLwemcsa
noaaoHe. Micnonb3oBaHme BbICOKOW
NOACTaBKM C METAINYECKMMN EMKOCTAMM
npefHasHayeHo Ana GyHKUMN TONbKO
FPUNDb.

Tem He MeHee, MOXXHO HarpeTb NPoAYKT B
aNIOMVHMEBOWN €MKOCTU, U30NMPYA ero ot
BbICOKOW NOACTaBKM NOCPEeACTBOM Tapenku.



m NCnoJib3OBAHUE NEYA

MporpammupoBaHue rpunsa

MporpammupoBaHue 2 ypoBHei
MOLLHOCTU rpuns

A

GG

HaxaTb oguH pa3 KnaBuwy

revnb /U AnA Bblbopa
pexuma FPUJIb BbICOKON

fa¥a)
mowHocTU Y, 2 paza gns
Bbi6opa FPUJIb HU3KOW

MOLHOCTU

@

MopoxaaTtb muranms "00:00",
3anporpamMmmM1poBaTh Xenaemoe
BpemA

noCcpeacTBOM MepeKnoyaTens.

o PROGR,
W g,

&
e N

0 [400

HaxaTb knasunwy CTAPT.

&

Hakmmasa TpeTtunm pas Ha knasuwy FPUJIb,
rPUNb BbIKNIOYaAETCA.
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NMporpammupoBaHue
KOMOMHMpPOBaHHON GYHKLNMN
MUWKPOBOJIHbI + rpuib

Pyt J
Haxatb knasnwy MPOAYKTbI,
caenatb CO6CTBEHHbIN BbIOOP.
§7 I
=B ax =

T & @

5%
HaxaTb knasuwy @YHKLUU 7k,

3atem BbibpaTb DYHKLUIO
MUWUKPOBOJIHbI + FPUSib o)

B

e

E

%
“%
uy

@ .

MOLLHOCTb MUKPOBOJIH 1 YPOBEHb rpusa

aBTOMATUYeECK/ perynnpyroTca B

3aBMCMMOCTM OT BbIOPAHHOIO NPOAYKTa.
MopoxaaTtb muranmsa “00:00”,
3anporpamMmmMmpoBaTh Xenaemoe
BpeMA NocpeacTBOM
nepeknoyaTens.

PROGR,
Rk My,

&
v

Q 000

Haxkatb knasuwy CTAPT.




NCnNoJib3OBAHUE NEYNA m

Ecnun npoayKT He COOTBETCTBYET HI
OAHOIN NpeaNoKeHHON KaTeropun:

%/
1 HaxaTb knasuwy @QYHKLUN 7k,

3atem BbIOpaTb @YHKLUIO
2 MWKPOBOJIHbI + rpuib L),

{

%

& G

B naHHOM cnyyae npeaBapuUTENbHO
nporpammunpyoTca GyHKLMK cpefHen
MOLLHOCTN MUKPOBOJTH 1 FPUNA BbICOKOW

MOLLHOCTW.
MopoxpaTb muraHusa “00:00”,
3 3anNporpamMmmMmmpoBaThb Xefaemoe
Bpems NocpeaCcTBOM
nepeknoyaTens.
b—"'ﬁn "ﬁﬁ'hlhﬂ'
Ve .
NEIN
L
HaxaTb knasnwy CTAPT.

4
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m NCnoJib3OBAHUE NEYA

OyHkuuna NMALLA

MNocpencrsom ncnonb3oBaHMA GYHKLMN
CRAQUINE MO»KHO COKOHOMUTb BpemA U
3Hepruio, NP1 3TOM COXPaHAA BKYC
TPaANLUNOHHbBIX peLenToB (BKyCOBble
KauecTBa, UBeT 1 XPYMNKOCTb).

+ OyHkuma CRAQUINE, ncnonb3yemas co
crneumanbHONM Tapenkow, no3sonsaeT
OCYLLECTBNATb KOMOMHMPOBaHHOE
NCNONb30BaHME rPUNA N MUKPOBOJIH.

- Tapenka CRAQUINE obnagaet
crneymanbHbIM NOKPbITUEM, NOrnoLaeT
MUKPOBOJTHbI C H/XKHEWN CTOPOHDI.

« PacnpocTpaHAeT Tenno nog npoayKTom ana
€ro NPUroToBNeHNA U NoAorpeBa 1 npugaeT
emy Xenaemble LBeT U XpYNKOCTb, B TO Bpems
KaK rpuiib NpuaaeT emy XpycCTALLYIO KOPOUKY
C BEPXHEN CTOPOHbI.

2 BO3MOXHOCTM NPUMEHEHUA:

- be3 nogorpesa, pyHkuma CRAQUINE
NO3BONAET rOTOBUTb 1 NpUAaBaThb
30/T0TUCTYI0 KOPOUKY OONbLINHCTBY
3aMOPOXKEHHbIX 1 CBEXMX MPOAYKTOB,
COXpPaHAA XPYNKOCTb TPAAULMOHHOW Neyu.

« C nogorpesom — Tapenka MALLbl moxeT
nogorpeBaTbcA 6€3 NPoAYKTOB Npw
ncnonb3oBaHum knasuwn NMALLA Ha
NPOTAXEHNN MAKCUMYM 2 MUHYT. OTO
NO3BOJINT 00XKeUb 1 FOTOBUTb HEOONbLLNE
KYCKWN MACa UM HarpeBaTb 1 NpuAaBatb
30/T0TUCTYIO0 KOPOUKY FrOTOBbIM 6ntofam,
3aMOPOKEHHbIM UJIN 3aMELLAHHbIM B
nexkapHe.

PekomeHpayunn

BbIHMMaTb NPOAYKTbI U3 NepBOHAYabHOM
YNaKOBKM (MeTannmyeckon, nnacTnkoBon)
nepen Ux NPUroToBIEHNEM U NOJOTPEBOM
nocpeactsom ¢pyHKunn CRAQUINE.

« MpeanoytuTenbHee NPOrpaMMMpPoBaThb
MWUHUMASbHYIO ANNTENbHOCTD U YBENNYMBATD
ee Nno mepe HeobxoaMMOCTN.

« Bce npoayKTbl, Ha KOTOPbIX NPUCYTCTBYET
KOXKKMLA W KOPKa, TaKNe KaK, KapToLLKa 1in
COCUCKM, OOMXKHbI ObITb MPOKONOTHI Nepes
NPUrOTOBNEHNEM.

16

- [Mocne NonHoro pasmopakuBaHus,
TLWATENbHO OCYLINTb KYCKU MACa Nepes Tem,
Kak 06>Keub UX Npn NCNOSIb30BaHNN
¢yHkummn CRAQUINE.

« Kak 1 B cnyyae TpaguUUOHHOro
NPUroToB/IeHNA, HabnoaaTb 3a TeM, Kak
NpoayKTbl U3MEHAIOT LIBET.

« ObecneynBaTb TLATENbHYIO 3Ty PYK
Npwv N3BNeYEHNN TAPENKN B CBA3N C TEM, UYTO
OHa MOXeT O6bITb OUYEHDb ropAYen.

- britoga ¢ HaAUMHKOWM He JOMKHbI
Npo60oBaTbCA CAINLLIKOM ObICTPO (Hanpumep:
MUPOT C HAYMHKOWN), TaK Kak OHW MOTYT 6bITb
TennbIMU CHaPYXW U TOPAYUMU U3HYTPMU.

+ 3anpeLeHo NPUroTOBEHNE 1
pa3orpeBaHue ANl NPy NCNOJSIb30BaHNN
¢yHKkumm CRAQUINE .

« Ecnu Bbl >kenaeTe nponseectu
nocnegytoume npuroToBneHns 6aoa npu
ncnonb3oBaHmn ¢yHKUmn CRAQUINE,
peKomMeHAyeTCA NoJoKAaTb OXNaxaeHuns
NPU6IM3NTENBHO AECATb MUHYT MeXay
OAHUM MPUrOTOBNIEHNEM N APYTUM B LiensiX
nyywero npruobpeteHuns UBeTa.



NCnNoJib3OBAHUE NEYNA

Mpumep: npurotosneHne 1 3aMOPOXKEHHON
nuuubl Becom 3501

[oNoXnTb 3aMOPOXKEHHYIO NULILLY
HenocpeacTseHHo Ha Tapenky MULLbI,
pacnonoxuntb Tapenky MALILbI B ueHTpe
BpaLLaloLeroca NogaoHa.

MporpammupoBaHune

1 Hakatb knasuwy CRAQUINE:

Cumson Mnuubl NosBNSAETCA Ha gucnnee

& |

MopoxpaTtb muraHua “00:00”,

2 3anporpamMMmMpoBaTh Xenaemoe
BpeMs nocpeacTsom
nepeknyaTensa, Hanpumep, 6
MUHYT.

-] FREO Gy "'
h"" ﬂ"ﬁ-

vy M

E.i-ll_l
AN

Hakatb knasuwy CTAPT.

3 MNoanoH HaunHaeT BpalleHue,
BHYTPEHHAA NOACBeTKa
BKJIOYaeTCA.

Mpwv 3aBepLieHnN

4 NPUroToBJIEHNA, BbIHYTb TapeNIKy
npu NCNo1b30BaHUN 3aU.|MTHOI7'I

nepyaTKm.

99085
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m OBCJTYMKUBAHUE N OYUCTKA NEYN

5. OBCUIYXUBAHUE N OHYUCTKA NEYN

O6cnyxuBaHune tapenkn CRAQUINE

+ Ee BHYTpeHHAA YacTb NOKpbITa
AHTUNPUrapPHbIM MOKPbITUEM; MO3TOMY HET
Heob6XxoaMMOCTY CMa3blBaTb TapenKy nepeq
NCNONb30BaHUEM.

+ He pe3atb NnpoayKTbl HENOCPeACTBEHHO Ha
Taperske B Lenax npegynpexaeHns
NOBpeXAeHNA NOKPbITUA.

+ B uenax ouncTkn gaHHoW Tapenku
[OCTaTOYHO MCMONb30BaTb ryoKy,
CMOUYEHHYIO ropsaYen BOAOW N XNOKNM
MOIOLLMM CPeaCcTBOM; HE NCMOJb30BaTb
MeTannnyeckmne MoYasku, a Takke yncrawme
NOPOLIKOBbIE CpeacTBa.

Tapenka MoXeT MbITbCA B MOCYJOMOEYHOMN
MalLnHe.

DETERGENTE
IN POLVERE

QR

MopolwkKoBoe
yucrauiee cpeacTso
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3ameyaHusn

» He pasmewarb Tapenky CRAQUINE Ha
NOACTaBKY; TaKMM 06pa3om MOXKHO
noBpeanTb Neyb.

« He ncnonb3osartb Tapenky CRAQUINE B
TPaguLMOHHOW Neyn Uan Ha BapOYHbIX
NOBEPXHOCTAX (ra30BOW, SNEKTPUYECKON UMK
APYrux), a Takxke Ha nto6on gpyromn
NOBEPXHOCTU, NCNYyCKatoLen Tenno.

» He ocTtaBnATb NpMHAQNEXHOCTU B ropAYen
Tapenke CRAQUINE; npu goctmkeHnm
TemnepaTypbl OHU MOTYT ObITb MOBPEXKAEHDI.



OBCNTYXKUBAHUE N OMUCTKA NEYN m

PekomeHnpauyunn

Mpouecc npuroToBsieHNA

+ B cnyyae nporpammmnpoBaHua B
cootBeTcTBUN cO BPEMEHEM nnun
nocpencreom knasuwm AUTO: MOXKHO
N3MEeHWTb AJINTENIbHOCTDb B N1I060N
MOMEHT BpeMeHN.

» MOXXHO OCTaHOBUTb WK 3aMNyCTUTb
BpaLLaloWMINCA NOAA0H B Xxoae
MPWroTOBNEHWA, HAXNMaA KnaBuLly
OCTAHOBKA NMOAAOHA <&,

« InAa n3meHeHns sbibopa OYHKLUN vnu
MPOAYKTA Heo6xoaMMo ABa pa3a HaXkaTb
knasuwy CTOI n BHOBb HauaTb
nporpaMmmMmMpoBaHue.

« Mpu OTKpbITUK ABEPLbI A0 3aBEPLUEHUA
NPOrpamMMbl, 3aKpbITb €€ 1 Ha)aTb KaBuLLy
CTAPT ona noBTOPHOro 3anycka yCTpONCTBa.
« [epep n3pneveHnem npogykTa ao
3aBepLUeHNA NpPorpaMmbl, yaanutb
oTobpakaemble faHHble MyTeM NOBTOPHOIO
HakaTna komaHabl CTOIM.

MpumeyaHne

« Ecnn nocne Hauyana nporpaMmmmnpoBaHunA He
Haknmaetca kKnasuwa CTAPT B TeueHune
TPex MMHYT, Nporpamma oyaet
aHHYNMpoBaHa (Ha gucnnee 6yaeT BHOBb
OTOOpaXKeHO Bpems).
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O6cnyXnBaHne N O4NCTKA

BHumaHune

PekomeHayeTca Nnpon3BoanTb perynsapHyto
OUNCTKY Meun 1 yaanaTb OTIOKEHUA BHYTPY
7

CHapyu neun. icnonb3oBaTb BRaXKHyto
ryoky ¢ MbInIOM.

BOJA + MblJ10

Ecnu neyb He copepXUTCA B UMCTOTE, ee
NMOBEPXHOCTb MOXET ObITb MOBPEXAEH],
OTpMLATENIbHO CKa3blBasACb Ha CPOKeE CNY»KObl
neyn n obycnasnmBas onacHble CUTyaLun.
Ecnun gBepua nnm ee npoknagka
noBpeXaeHbl, Neyb He JOSKHA
NCNONb30BaTbCA 4O BOCCTAHOBNEHUA ee
COOTBETCTBYIOLLMX XapPaKTEPUCTUK
KBanMPpULMPOBaHHbIM JINLOM.

He ponyckaTb 04MCTKy neym nocpeacTtBoM
NapoBOWN CUCTEMDI.

He pekomeHayeTcs ncnosib3oBaHne
abpa3unBHbIX CPeACTB, CNUPTA UK
pacTBOPUTENEN: PUCK MOBPEXAEHMA NEYN.

DETERGENTE

IN POLVERE

4

MopowkoBoe
yucrAallee cpeacTso

OBCJTYMKUBAHUE N OYUCTKA NEYN

20

AnAa neyen, ocHaweHHbIX PyHKUMEN rpuna
NN KOHBEKLN, BEPXHAA MOBEPXHOCTb U
BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUA ABNAIOTCA
OYEeHb ropAYNMMK. He KacaTbCa 3TUX YacTen
nocne ncnonb3oBaHuA. lMpon3soantb
OUMCTKY neuu, Korga oHa Tennas.
Mcnonb3oBaTb »KeCTKy0 MOYasKy C MblSIOM.

MNoaaoH MoXeT n3BneKkaTbca ana obneryeHus
OUYNCTKN. B 3TUX Llenax B3AaTb ero 3a
cneymanbHble 30Hbl gocTyna. Mpu cHATUK
MexaHV3Ma ABUXKEHUS, He oNyCKaTb
NMPOHUKHOBEHMA BOAbl B OTBEPCTNE OCU
ABuratens.

He 3a6biBaTb NOBTOPHO YCTAaHOBUTb
MEeXaHN3M OBVXKEHUSA, POSTMKOBYIO MNOACTaBKY
1 BpaLaloLWNNCA NOAA0H.



B C/TYYAE HEUCMPABHOCTEN ®YHKLUMOHNPOBAHUA m

6.

HencnpaBHocTn

B CNIYYAE HEUCNPABHOCTEN ®OYHKLVNOHNPOBAHUA

NMPU BbIABJIEHUW: YTO HY>XHO OENATbB?

ONnTenbHOCTb yMeHbLUaeTcA ,a
YCTPOMCTBO HEe PYHKLMNOHNpYeT( NnoaAoH
He BpaljaeTcs, NoACBeTKa He BKIoYaeTcs,
1 NPpOAYKT He pa3sorpeBaeTcs)

Meub wymunr

Crekno sanoreno

W3 rpuna BbixoauT AbiM B Havane
nporpammbil.

MopAaoH He BpalwjaeTca COOTBETCTBYIOWMNM
obpasom

Bniogo He pasorpeBaeTca B Nporpamme
MWKPOBOJIH

N3 neum BbIXOAAT NCKPDI

21

HaxaTb knasuwy OCTAHOBKA
NOOOOHA Ha & 5 cekyHa.

Mpon3BecT PerynmpoBKYy HOXKM.
OuUNCTUTb KONECKKIM N 30HY CKOJIbXKEHWA MOA
BpaLLaoLWMMCA NOAAOHOM.

OcywWwunTb KOHAEHCaTHYI0 BOAY NpW NOMOLL
TPANKMW B Lenax npegynpexaeHna Kopposmm.

YaanuTb BCe OCTaTKKU, HAaKONMBLUMECA B
npouecce NPUroTOBNIEHUS, Ha SNTIEMEHTE
noporpesa 6ntop.

OunCTUTb KONECKKIM N 30HY CKONbXXEHWA MoA
BPaLLAoLWMMCA NOAAO0HOM.

OunCTUTb BbITAXKHYIO PeLleTKy noja
yCcTpouncTBoM. [poBepuTb, UTO
NPUHAANEXHOCTN NPUrogHbI ANA
MUKPOBOJTHOBbIX NEYen.

[poBepuTb, YTO MEXAHN3M ABUXKEHUA 1
pONMKOBasa NoAcCTaBKa NO3ULMOHNPOBaHbI
COOTBETCTBYOLW MM 0Opa3oM. TwaTenbHO
OUYNCTUTb MEXAHWU3M: YAANIUTb XKNPbl, OTXOAbI,
Nnpoun3BeAeHHbIe B Xo4e NPUroToB/IeHNA
OTpannuTb MeTaINnYeCKne NeMeHTbI OT
CTEHOK neuu.

He ncnonb3oBaTb MeTaNIMyecKme 3N1eMEHTbI C
MoACTaBKOW.



m NOC/NENPOAAXHAA CNTYKBA

7. NOCNENPOAOAMHAA CJNTYXKBA

B cnyuyae Kakon-nn6o aBapuiiHom BmelwaTtenbcrBa

cuTyauun neun Bo3mo>KHble BMelLaTenbCTBa B yCTpOVICTBO

MNpoBepuTb, UTO ABEPDL He AedOopMMPOBaHa. AO0JIKHbI NPOM3BOANTbLCA
KBanndunuMpoBaHHbIM NEPCOHANOM,

Ecnn neub He PpyHKLMOHMPYET, Nepes Tem ABTOPM30BaHHbIM KOMMaHWEN, ABAAIOLWENCA

KaK CBA3aTbCA C CEPBUCHON CY»KOOIA: BNnafeNibLieM TOproBoro 3Haka.

- MpoBepunTb 3N1eKTpUYECKoe NUTaHNE. B MOMeEHT Bbl30Ba yKa3aTb MOJIHble AAaHHbIE

- MpoBepuTb 3aKpbITUE ABEPLIbI. yCTPOKCTBa (MoAenb, TUM, NAaCNOPTHbIN

- [lpoBepuTb NporpammupoBaHue. Homep).

JlaHHble cBefeHVA NpuBedeHbl Ha
naeHTNGMKaLuMoHHONM Tabnnuke.

A

oy

|
|I '
\O/

BHuMaHMne A |

He BbiNONHATL paboTbl HA YyCTPOWCTBE B

OOVHOYKY.
QOupmeHHble 3an4yacTn

BHumaHme A Mpw npoBefeHUn paboT TexobcnyKnBaHusa,
3anpawmBaTb NPUMEHEHUA TONbKO

OnacHo nposefeHune pabot cepTUPULMPOBaAHHbIX GMPMEHHbIX 3aMacHbIX

TeX06CY>KMBaAHUA N PEMOHTA, AJ1 KOTOPbIX yacTen.

HeoOX0ANMO CHATUE KPbILLKN, 3aLULLIoLLEN
OT BO3AENCTBNA MUKPOBOSTHOBOW SHEPTUN
HeKBaNMPpUUMPOBAHHBIM MEPCOHANOM.

CZ5700505-01 01/11
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