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  ,  יקריםלקוחות
  

  . חדש מתוצרתה את תנור הבישול המובנהשרכשתם אנו מודים לכם 

מיושמות , מ" בע)1951(צריכה  מוצרי אלקטרהי חברת " עים המיובאים החדישיים היוקרתבתנורי הבישול המובנים
מתנור הבישול מרבית ה להנאתכם חימום וגריל, אפיה, ישולבהטכנולוגיות החדישות ביותר המעניקות ביצועי 

  .המובנה

  . רואים בנוחות שלכם אתגר עליון ושוקדים ללא הרף לשיפור השירות המוענק ללקוחותבאלקטרה

 בעיון רב את ההוראות ואנו קראונא א.  בתנור המובנההוראות ההפעלה והשימוש מאפשרות לכם שימוש נוח ויעיל 
  .מהתנור הנאה מושלמת משוכנעים שתופק

  

      

  באיחולי הצלחה והנאה                                                                                                                   

.מ" בע)1951(אלקטרה מוצרי צריכה                                                                                                
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                                     הוראות בטיחות חשובות
  בטיחותכם ובטיחות הסובבים אתכם היא מעל הכול

  . בכל עתלבחוןיש לקרוא ואותן , ות אזהרות בטיחות חשוביםספקמ ,המכשיר עצמוו חוברת הוראות הפעלה והתקנה זו

  שלהלןהבטיחות התרעות כל .עד להתריע בפני המשתמשים על חשיפה לסכנות לעצמם ולאחריםבטיחות המיו סימן זהו 
  :בסימן בטיחות זה מלוות

  . לפציעה חמורהיגרום, שאם אינו נמנע,  על מצב סכנהמתריע
  

  .עלול לגרום לפציעה חמורה ,שאם אינו נמנע, מתריע על מצב סכנה

ומנחות כיצד להפחית את , התרעת הזהירות האפשרית/ עליהם מצביעה האזהרהכל התרעות הבטיחות מביאות פרטים ייחודיים
  :אנא קראו בעיון את הנחיות הבטיחות הבאות. נזק והתחשמלות הנגרמים משימוש בלתי הולם בתנור, החשיפה לסכנת פציעה

 .כלשהן  לפני ביצוע עבודות ההתקנהמרשת החשמל התנוריש לנתק את  - 
אין לתקן או להחליף  .הרלוונטיים הבטיחות תקניבהתאם להוראות היצרן ו,  ידי טכנאי מורשה ומיומןההתקנה והתחזוקה תבוצע על - 

 .בהוראות הפעלה והתקנה זו במפורש נכתב אלא אם המוצרחלק כלשהו של 
 . לקו חשמל המוארק בהארקה תקניתהתנוריש לחבר את  - 
בזרם דלף של ) ממסר פחת(ר זרם דלף נגד התחשמלות מומלץ לחבר את התנור לקו חשמל המוגן בממס, להגברת בטיחותכם - 

30mA. 
  . לשקע החשמל המזין אותוהתנורלחבר את , לאפשר לאחר ההתקנה כדי ארוך להיות מספיק חייבכבל החשמל  - 

 .תמ לפחו" מ3יש לוודא קיום מפסק ניתוק רב קוטבי עם מרווחי ניתוק בין המגעים של , אם כבל החשמל מחובר ישירות לרשת החשמל
יש לוודא שתקע החשמל או מפסק הניתוק של התנור יהיו נגישים בכל עת כדי לאפשר ניתוק מהיר וקל של התנור , לאחר ההתקנה - 

 .מרשת החשמל
 .אין לחבר את התנור לרשת החשמל באמצעות כבל מאריך או שקע מפצל המיועד למכשירי חשמל נוספים - 
 . החשמל מרשתהתנור את כבל החשמל כדי לנתק את כואל תמש - 
 .נגישים למשתמשלא יהיו רכיבים חשמליים לאחר ההתקנה וודאו ש - 
   .יחפיםואין להפעילו   בידיים רטובותתנורבאין לגעת  - 
היצרן והיבואן לא  יהיו ). חימום אחר, למשל(כל שימוש אחר בתנור אסור . לצורך בישול מוצרי מזון, תנור זה מיועד לשימוש ביתי בלבד - 

  .שייגרם כתוצאה משימוש בתנור זה שלא בהתאם לייעוד שלו ולהנחיות שבחוברת זואחראים לנזק כלשהו 
רק , או חסרי ניסיון וידע/ ותחושתית או נפשית,  ועל ידי אנשים הלוקים בנכות פיסית8 על ידי ילדים מעל גיל ניתן לשימושתנור זה  - 

והם הבינו את כל הסכנות הכרוכות בתפעול , ונםבמידה והם נמצאים בפיקוח או תודרכו על ידי אדם מבוגר האחראי לביטח
 .אל תאפשרו לילדים לבצע פעולות ניקוי ותחזוקת המשתמש ללא השגחה צמודה .אל תאפשרו לילדים לשחק עם התנור .התנור

ם לא כדי להבטיח שה, יש להרחיק ילדים קטנים מהתנור ולפקח עליהם. חלקים נגישים של התנור עשויים להתחמם מאד בעת השימוש - 
 .יגעו או ישחקו בתנור

לפריטי  ואל תאפשר .סכנת כוויות - תנורה  שליםהפנימי משטחיםבאו  חימוםהגופי ב אין לגעת,  בתנורואחרי השימוש במהלך - 
 .שהם יתקררו במידה מספקתעד ,  לבוא במגע עם משטחי התנור החמיםאחרים חומרים דליקים או לבוש

לפני  בהדרגהלהשתחרר  האדיםאו  אוויר החםל ואפשרו, תנורה דלת פתיחתות בעת נקטו בכל אמצעי הזהיר ,הבישול יוםבס - 
 .האוורור פתחי לחסום את אין .לוח הבקרהל מעלש יםהפתחמ משחרר אוויר חם, סגורה תנורה כאשר דלת. תנורל ושתיגש

 .גופי חימוםב תלגע  לאהיזהרו.  מתוך התנורואביזרים סירים כדי להוציא מגן מבודדות לחוםבכפפות  השתמשו - 
 .בשוגג ופעלי תנוראם ה לפרוץ עלולה אש: תנורה או בקרבתבתוך  דליקים חומרים אל תניחו - 
 . ולגרום נזק לתנורלהתפוצצות עלול לגרום בתוך הכלים מצטברה הלחץ .או כלים אטומיםצנצנות בתוך התנור  או לבשל לחמם אין - 
 .סינתטיים העשויים מחומרים כליםב אין להשתמש - 
 .תירי שומניםע מאכלים בעת בישולאל תעזבו את התנור ללא השגחה . בקלות מתלקחים יתר על המידה ושומנים המתחממיםשמן  - 
 .מזון ייבוש במהלך ללא השגחה תנוראת ה אין להשאיר - 
בטמפרטורות  דהמתא אלכוהול לזכור כיעליכם , )' וכויין, קוניאק ,רום ,למשל( לבישול המזון משקאות אלכוהולייםאתם משתמשים ב אם - 

 . עלולים להתלקח ולגרום לפריצת אשהחשמלי גוף החימום  במגע עםהבאים אלכוהול אדי כי קיים סיכון ,כתוצאה מכך .גבוהות
 . לעולם אל תשתמשו במכשירי ניקוי באדים או קיטור -
 ).בתנורי עם ניקוי פירוליטי (ליטיניקוי פירוהרחיקו ילדים מהתנור במהלך מחזור . ניקוי פירוליטי בתנור במהלך מחזור ואל תיגע -
 . לתנור זההמומלץ טמפרטורת הבשר חיישן רק בוהשתמש -
את פני השטח לשרוט  עלולים מתכת חדות לניקוי זכוכית דלת התנור שכן הם במגרדות או חריפים ניקוי תכשירי באל תשתמשו -

 .ניפוץ הזכוכיתל ולגרום
 . התחשמלותסכנתכדי למנוע , שת החשמלתנור מנותק מר שהו ודא,נורת התאורהלפני החלפת  -
כל פעולות . על כך במפורש בחוברת זו הומלץאלא אם , תנורב לתקן או להחליף חלקים אין: עולות טיפול ותחזוקה של המשתמשפ -

 .מורשה ומיומןלהתבצע על ידי טכנאי  ותתחזוקה אחרות חייב

  מכשירי חשמל ביתייםהשלכת
או המשרד רשות המקומית ה בהתאם לתקנות והשליכו אותבבוא היום . למחזור או לשימוש חוזר המיועדיםחומרים ממכשיר זה מיוצר  -

 .את כבל החשמל כותיח, השלכת המכשיר הישןלפני . להגנת הסביבה
 מכשירי חשמל ביתיים ישנים איסוףשירות , למוקד שרות אלקטרה ופנ, מחזור מכשירי חשמל ביתייםתיקון , למידע נוסף על טיפול -

 .התנור את םלחנות שבה רכשתאו 
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  התקנה 
. עם מוקד שרות אלקטרהצרו קשר , נזקבמקרה של . ההובלהבעת נזק וודאו שלא נגרם  וקדב,  מהאריזההתנורלאחר הוצאת 

  .ההתקנהלפני  הקלקר רק  מאריזתהתנור את הוציאו, נזק למניעת

   בתוך יחידת המטבחההכנות להתקנה
 טמפרטורה מינימאלית של (ור חייבות להיות עמידות לחום יחידות המטבח הבאות במגע עם התנC900.( 
 נקו היטב את יחידת המטבח וסלקו ממנה .  לפני הצבת התנורבצעו את כל עבודות ההכנה וחיתוך פתחי האוורור הנדרשים

 .שאריות לכלוך ושבבים
 וודאו שתחתית התנור אינה נגישה, לאחר ההתקנה. 
 לאחר ההתקנה וודאו שמרווח האוורור המינימאלי בין משטח העבודה לבין החלק העליון , ורכדי להבטיח פעולה תקינה של התנ

  . של התנור אינו חסום

 חשמלה יחיבור
 החשמלתואם למתח רשת , לתנורהמודבקת  תווית הנתונים כי מתח החשמל המצוין על וודא לרשת החשמל והתנורלפני חיבור 

 .)ת בעת פתיחת הדלתתווית הנתונים נראי( 230V~50Hz.: בארץ
 סוגמ ( המיוחדחשמלההחלפת כבל .  מרשת החשמל ופנו למוקד שרות אלקטרההתנורנתקו את , במקרה ומתגלה נזק בכבל החשמל

H05 RR-F 3 x 1.5 mm2)  בלבד טכנאי מורשה ומיומן להתבצע על ידי תחייב) מ"מ.   
התקע נגיש שו, וודאו שקו החשמל מוגן בהארקה תקנית, קירמחובר לרשת החשמל באמצעות תקע המוכנס לשקע חשמל ב התנוראם 

 מפסק ניתוקלהתקין יש , אינו ממוקם במקום נגישהחשמל או אם שקע  ,במקרה של חיבור ישיר לרשת החשמל. בכל עת לאחר ההתקנה
  .לתקני הבטיחות הרלוונטיים וחוק החשמלבהתאם החשמל רשת ממושלם  ניתוק  שיאפשרדו קוטבי

  .30mAבזרם דלף של , )ממסר פחת( לקו חשמל המוגן בממסר זרם דלף התנורמומלץ לחבר את , חותכםלהגברת בטי

  המלצות כלליות

  לפני השימוש

  .אביזריםמהמדבקות ו מגן יריעת, את כל חומרי האריזה העשויים מקרטון וריהס -
 כדי למנוע מעשן וריחות הנוצרים בעת C2000 הוציאו את כל האביזרים מתוך התנור וחממו אותו במשך כשעה בטמפרטורה של -

  . ההפעלה הראשונה לחדור למזון

 במהלך השימוש
  .התנור על חפצים כבדים אל תניחו,  כדי למנוע נזק-
  .הידית תתלו חפצים עלאו  הדלתתשענו על אל  -
   .ר סירים או כלי בישולואין להניח על תחתית התנו,  אלומיניוםרדידב התנוראו את תחתית  ל הפנימיאת החל אין לכסות -
תבניות אלה מקרינות את החום שאינו חודר ביעילות לתוך המזון ולכן . הימנעו משימוש בתבניות מתכת בהירות ומבריקות -

  .עוגות לא תאפינה בצורה אחידה המקרים הבמרביתו ,ותאחידלא  וות גרועעשויות להיותההשחמה תוצאות 
  .חםבעודו תנור ה  הפנימי שללהחל לתוך לשפוך מים לעולם אין, אמיילכדי למנוע נזק בלתי הפיך לציפוי ה -
  .התנור תחתית לרוחב מחבתות או סירים תגררואל   לעולם,האמייל בציפוי לפגוע כדי לא -
 . התנור בדלתולא נלכדו של התנור החמיםבאים במגע עם המשטחים  נםאי מכשירים אחרים של כבלי החשמל  כיודאוו -
  .לפגעי מזג האוויר תנור את האין לחשוף -

   שמירה על איכות הסביבה 

 אריזהחומרי הסילוק 
השונים בהתאם  האריזה לפיכך יש לסלק את חלקי). ( סמל המיחזורב ניםמסומולמחזור מחומרי האריזה ניתנים  100%

  .לתקנות המשרד להגנת הסביבה

  מכשירי חשמלי ואלקטרוניקה ישניםהשלכת 
  .(WEEE)  ציוד חשמלי ואלקטרוני  לסילוקEC/2002/96 לדירקטיבה האירופאיתהתאם מסומן ב מכשיר זה - 
 עלולותה ,למנוע תוצאות שליליות אפשריות על הסביבה ועל בריאות האדם תסייע, בדרך הנכונהעל סילוק מכשיר זה  הקפדה -

  . מוצר זהסילוקבבלתי הולם להיגרם על ידי טיפול 

  איסוףמרכזל ויש לפנותו,  רגילה כאל פסולת ביתיתאין להתייחס אליו כי מצייןל התיעוד הנלווה המוצר או עגבי על ש  סימןה -
  .מיחזור של ציוד חשמלי ואלקטרונילמתאים 

  חסכון באנרגיה
  .  בצעו חימום מוקדם של התנור רק אם מצוין במפורש בטבלת הבישול או במתכון- 
  .אמייל הסופגים טוב יותר את החום השתמשו בתבניות ובמגשי בישול ואפייה כהים מ-
  .גם לאחר שהתנור כבה בשלהתל ימשיכו ממושך זמן תבשילים המתבשלים . דקות לפני זמן הבישול המוגדר10/15 - כבו את התנור כ -

   CE  הצהרת תאימות
  .EEC (CE) 1935/2004עומד בדרישות תקני הבטיחות של האיחוד האירופאי , תנור זה המתוכנן למגע עם מוצרי מזון

 CEE/73/23המחליפות את  (CE/2006/95' למתח נמוך'תקני בטיחות : יוצר ושווק בהתאמה לתקני הבטיחות הבאים, המכשיר תוכנן
  ;EMC’ 2004/108/CE‘אלקטרומגנטית ודרישות תקני הבטיחות לקרינה  )והעדכונים הנוספים
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  מדריך לפתרון בעיות 
  : אינו פועלהתנור

 החשמלרשת מחובר להתנורו תקיןל החשמקו שוודאו  וקדב . 
 אם התקלה נמשכתה לבדוק אותו מחדש כדי ולי והפעהתנור את וכב. 

 :התכנת האלקטרוני אינו פועל
  אם מופיע בצג קוד תקלה עם אות לאחר חיווי התקלה"F" ,מסרו    . נתקו את התנור מרשת החשמל ופנו למוקד שרות אלקטרה

 . את קוד התקלה המופיע בצג)ית(למוקדן

  השירות לאחר המכיר 
  :שירות לאחר המכירהללפני קריאה 

 .דלעיל "מדריך לפתרון בעיות "-ה תעזרב כםהבעיה בעצמ לפתור את ים יכולםאתאם ה בדקו .1
 .אם התקלה נמשכתה לבדוק כדי ,התנוראת פעילו לסירוגין כבו וה .2

 
 .התקשרו למוקד שרות אלקטרה, נמשכתל התקלה עדיין "ת הנאם לאחר הבדיקו

  :תמידמסרו 
  קצר של התקלהתיאור; 
 תנורהדגם של ההסוג המדויק ו; 
  מספר לאחר המילה ה(מספר השירותService מספר השירות . התנור הנראית בעת פתיחת דלת, )תווית הנתוניםעל ש

  ;תעודת האחריות  גם עלמצויין
 מלאהה כםכתובת; 
 כםמספר הטלפון של. 

  
 

המבוצעים תיקונים חלקי חילוף מקוריים ושימוש בלהבטיח כדי  (למוקד שרות אלקטרה ופנ,  כלשהיתיקון פעולת נדרשתאם 
  .)באמצעות טכנאים מורשים ומיומנים

  ניקוי 
  . או אדיםקיטורניקוי באין להשתמש בציוד  -
   נקו את התנור רק לאחר שהתקרר-
  . לפני תחילת פעולות הניקויהחשמל מרשת התנורנתקו את  -

   טחים החיצוניים של התנורשהמ
מטלית במיד אותם  ונק, התנורעם  במגע יםבא תכשירים אלואם . ים ניקוי שוחקים או מאכלתכשיריין להשתמש בא: חשוב
  .לחה

  לאחר מכן יבשו.  למיםתכשיר ניקוי עדין טיפות של מספר הוסיפו, כיםמלוכלמאד  םאם ה. מטלית לחהב התנורמשטחי נקו את 
 .רכהמטלית ב

    של התנורהפנימייםטחים שהמ
בחלוף הזמן תכשירים אלו עשויים לפגוע בציפוי האמייל ובזכוכית . ים ניקוי שוחקים או מאכלתכשיריאין להשתמש ב: חשוב

  . דלת התנור
 וכתמים לכלוך שאריות להסיר כדי חםמעט  בזמן שהוא עדיין  אותוולאחר מכן נקו להתקרר לתנור אפשרו, כל שימוש לאחר 

 ).גבוהה סוכר ולתבעל תכ מזון ,למשל( מזון מנתזי כתוצאה
 המיועדים לתנורי בישול ואפייה ופעלו בהתאם להוראות היצרנים שעל גבי אריזות התכשירים  ניקויתכשיריב השתמשו. 
 תחזוקה' עיינו בסעיף( ניקוי לצורכי דלת התנורבקלות את  ניתן להסיר. מתאים נוזלי  ניקויבתכשירדלת התנור  זכוכית נקו את'.( 
  התנורתקרת כדי לנקות את )'זוקהתח' עיינו בסעיף( הגריל של )בלבד בדגמים מסוימים(העליון  החימוםגוף ניתן להוריד את . 

על  התעבות  להיווצרהעלול ,)'וכוירקות , פיצה, למשל(גבוהה  מים תכולת מוצרי מזון עםשל  ממושך בישול במהלך :הערה
 .ספוג או בעזרת מטלית הדלת הפנימי של ו את החלקשיב ,רקרהת התנור כאשר. אטם הדלת וסביב הדלת החלק הפנימי של

  :אביזרים
 השתמשו בכפפות מבודדות לחום, אם הם עדיים חמים. מיד לאחר השימוש כביסה אבקתו  חמיםמיםתמיסת ב האביזרים  אתהשרו. 
 ספוג או בעזרת מברשת ניתן להסיר בקלות מזון שאריות. 
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  ניקוי 
  :)מיםאם קיי( התנור ת שלוטיהקטלי הצד לוחותו האחורי הקיר ניקוי
  להזיקתרסיסים לניקוי תנורים או סירים העלולים ,ותגסמברשות , יםמאכל או שוחקים  ניקויתכשיריב אין להשתמש :חשוב

 .הםשל הניקוי העצמי תכונותאת  ולהרוס יםקטליטיה יםמשטחל
 במצב מאוורר חימום בטמפרטורה של  הריק התנור הפעילו במשך כשעה אתC2000.   
 ספוג בעזרת מזוןה שאריות שתסירו אתלפני  להתקרר אפשרו לתנור ,לאחר מכן. 
 

  תחזוקה 
  . השתמשו בכפפות בטיחות-
   וודאו שהתנור התקרר לפני תחילת פעולות התחזוקה-

  .חשמלה מרשת התנורנתקו את , לפני תחילת פעולות התחזוקה -            

  :הסרת הדלת

  :להסרת הדלת
 .פתחו את הדלת עד הסוף .1
 ).1ר איו(הרימו את הסוגרים ומשכו אותם ככל שניתן קדימה  .2
 ).2איור )(D(עד שהיא תשחרר ) C(וסובבו אותה ) B(הרימו אותה , )A(סגרו את הדלת ככל שניתן  .3

  :להרכבת הדלת חזרה
 .הכניסו את הצירים למקומם .1
 .פתחו את הדלת עד הסוף .2
 .הנמיכו את שני הסוגרים .3
 .סגרו את הדלת .4

  
  2                         איור 1 איור 

  
  )בדגמים מסוימים בלבד(החימום הנמכת גוף 

  ).3איור (תופסני הצד של גוף חימום הגריל הסירו את  .1
 ).5איור (והנמיכו אותו ) 4איור (משכו מעט החוצה את גוף החימום של הגריל  .2
 .הרימו אותו ומשכו אותו מעט כלפיכם וודאו שהוא נכנס ונתמך בתוך תופסני הצד, להחזרת גוף החימום חזרה למקומו .3

  
  5                                איור 4                                 איור 3איור 

    

  החלפת נורת התאורה

  ):אם קיימת(החלפת נורת התאורה האחורית 
 .נתקו את התנור מרשת החשמל .1
) ני הנורה המפורטים להלןעיינו בנתו(החליפו את נורת התאורה בנורה זהה , )6איור (הבריגו החוצה את כיסוי נורת התאורה  .2

 .והבריגו חזרה את כיסוי התאורה
 .חברו את התנור חזרה לרשת החשמל .3
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  ):אם קיימת( בדופן התנורהחלפת נורת התאורה 
 . נתקו את התנור מרשת החשמל .1
 ).3איור (אם קיימים , הסירו את תופסני הצד של הגריל .2
 .)7איור (השתמשו במברג כדי לשחרר את כיסוי נורת התאורה  .3
 ).8איור  ()עיינו בנתוני הנורה המפורטים להלן(החליפו את נורת התאורה בנורה זהה  .4
 ).9איור (הרכיבו חזרה את כיסוי התאורה ולחצו עליו עד שהוא יינעל למקומו בנקישה  .5
 .התקינו חזרה את תופסני הגריל .6
 .חברו את התנור חזרה לרשת החשמל .7

  
  9                                איור 8                                 איור 7 איור                                6 איור 

 
 :ותהער

 14Eתבריג , W25-40 בהספק של V230השתמשו רק בנורת תאורה למתח רשת של , בהתאם לדגם התנור שברשותכם -
 העמידה 9Gעם מחבר מסוג , W25-40 בהספק של V230 או בנורת הלוגן למתח רשת של C3000העמידה בטמפרטורה של 

 .C3000בטמפרטורה של 

  :חשוב
טביעות האצבע עלולות לגרום נזק בלתי הפיך . אל תגעו בנורה בידיים חשופות, אם קיימת נורת הלוגן בתנור שברשותכם -

 .לנורה
  .אל תשתמשו בתנור מבלי שכיסוי נורת התאורה מותקן היטב למקומו -

  

  תנורהשימוש ב 
  'התקנה'עיינו בפרק , בורי החשמללמידע לגבי חי

 

 

  בקרההלוח  .1
 גריל/גוף חימום עליון  .2
 )אם קיימת(קירור מערכת   .3
 )אל תסירו אותה(תווית נתונים   .4
   תאורה פנימית .5
 )אינו נראה(גוף חימום עגול   .6
 )אם קיים(שיפוד מסתובב  .7
 )מוסתר( גוף חימום תחתון  .8
  דלת התנור .9

   מפלסי גובה המדפים  .10
  קיר אחורי .11
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  :רותהע
 . כדי לקרר את מערכת הבקרה של התנור, מאוורר הקירור עשוי להמשיך ולפעול זמן מה, ולאחר שהתנור כבה, בסיום פעולת הבישול - 
 .מראה התנור שברשותכם עשוי להיות מעט שונה ממראה התנור שבאיורים -

  

  אביזרים המתאימים לשימוש בתנור 
  )  מי התנורים השוניםאביזרים מסוימים בלבד מסופקים עם כל אחד מדג(

  

   )1איור ( לקליטת טפטופים גשמ
או ניתן להשתמש בה , המיועד להצבה מתחת למדף הרשת כדי לקלוט נוזלים ושומנים המטפטפים ממזון המונח על מדף הרשת

    .'ה וכו'ירקות פוקצ, דגים, כמגש לבישול בשר

   )2איור  (לאפייה גשמ
  .עוגות ופיצות, לאפיית ביסקוויטים

  )3איור (דף רשת מ
ניתן למקם את מדף . בתבניות לעוגות או כלי בישול אחרים העמידים בחום, לצלות מזון באמצעות הגריל או כדי לתמוך בסירים 

  .או מטה  כלפי מעלהמופנית ושל עקמומיותכשה הרשת ניתן להציב דףאת מ .הרשת בכל מפלס גובה זמין

  )4איור (לוחות קטליטיים 
מומלץ להפעיל תהליך ניקוי אוטומטי לאחר מחזור בישול עם  .ניות הסופגות שומניםרו ציפוי אמייל עם נקבוביות מקבלוחות אלו קיים

   . מזון שומני

  )5איור  (שיפוד מסתובב
  ".המלצות ועצות"עיינו גם בפרק . 9השתמשו בשיפוד המסתובב כמתואר באיור 

  )6איור ( ערכת מחבט צלייה
ולהשתמש בה בה בעת צלייה  )3איור ( יש להניח על מדף הרשתזו  ערכה). 6b( אמיילוממגש ו  )6a( ממדף רשת תמורכב הערכה

  .במצב גריל

  )7איור ( מסנן שומנים
 מול ,התנור תא האחורי של אותו על הקיר תלו .במצב חימום עם מאוורר, מזון מאד שמנוני בישולבעת  רקאך ו ו בוהשתמש
    . כליםמדיחב המסנן עמיד לשטיפה .המאוורר

  )8איור (מסילות החלקה 
   .להכנסה והוצאה קלה יותר של האביזרים 

    
  9                   איור 
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   השימוש בתנור
  

  תיאור לוח הבקרה

  
  . לחצו על מרכז הכפתורים והם יקפצו החוצה. הכפתורים שקועים וניתנים לשליפה

   . הבקרה דלעילמראה לוח הבקרה בתנור שלכם עשוי להיות מעט שונה מלוח 

 כפתור בורר מצבי הפעולה  .1
   תכנת אלקטרוני .2
 )תרמוסטט(כיוון הטמפרטורה כפתור  .3
  חיווי פעולת התרמוסטט לC0אדומה   לדנורית .4

  כיצד להפעיל את התנור
  למצב הפעולה הרצוי" בורר מצבי הפעולה"סובבו את כפתור . 
 התאורה הפנימית בתנור תואר. 
 ורה בכיוון השעון לטמפרטורה הרצויהסובבו את כפתור כיוון הטמפרט .  

 . והיא תיכבה כשתושג הטמפרטורה המוגדרת, נורית הלד האדומה לחיווי פעולת התרמוסטט תואר

  ".  0"סובבו את הכפתורים למצב , בסיום פעולת הבישול

  השימוש בתכנת האלקטרוני

   המופיע בצג הערך להקטנת: - לחצן. 1

  :דרות השונותהגה ת מגווןלבחיר:   לחצן. 2
  טיימר.     א

  בישולהזמן . ב    
  בישולההגדרת זמן סיום . ג    

  המופיע בצג הערך להגדלת: + לחצן. 3

 בפעולהשפעולת הטיימר מציין  חיווי   

 חיווי AUTO שבוצעה הגדרה מאשר  
  
  
  
  

  שימוש בתנור בפעם הראשונה
  .והצליל הקולי השעוןהגדרת 
  המרכזי: + -ו - לחצו בו זמנית על הלחצנים, לכיוון השעון. יהבהבו בצג 0.00 -ו AUTOחיווי , ללרשת החשמ התנור חיבורלאחר 

הלחצן  על צולח,  את הערך הרצויםלאחר שבחר. - - ו+לחצנים ההגדר את השעה באמצעות . הנקודתיים במרכז תהבהבנה
 צולח, המועדףהצליל  את גוון ובחרתלאחר ש. - ל לחצןלחצו ע, לבחירת הצליל הרצוי. תופיע בצג ”ton 1“ 1 הודעת צליל .האמצעי

  . לעילפעלו כמתואר, ,לשינוי השעה. על הכפתור האמצעי

   טיימרההגדרת 

זמן פעולת  את ירוהגד. יהבהב   הפעמוןיופיע בצג וחיווי 0.00:  על הלחצן האמצעיממושכת לחיצה צולח,  הטיימרלהגדרת
 של ספירה לאחורתתחיל לאחר מספר שניות  ). דקות59 - שעות ו23י הניתן לתכנות הוא הזמן המרב(+  בלחיצה על לחצןהטיימר 

לתצוגת . הוגדרהטיימר ש כדי לאשר,  ימשיך להיות מואר בצגתחזור להופיע בצג תצוגת השעון וחיווי הפעמון  .הזמן שהוגדר
  . על הלחצן האמצעילחצו שוב, הזמן שנותר או במידת הצורך שינוי שלו

   זמן בישולהגדרת

   הפעמוןיופיע בצג וחיווי 0.00:  על הלחצן האמצעילחצו, כפתורי הבקרהלאחר בחירת מצב הבישול והטמפרטורה באמצעות 
 הבישול זמן ירו אתהגד.  יהבהבAUTO חיווי ו,בצג במחזוריות בצגיופיעו  0.00  -ו  :י האמצעצו שוב על הלחצןלח. יהבהב

וחיווי , תופיע בצג תצוגת השעה,  שניותלאחר מספר).  שעות10הוא  לתכנותהניתן ערך המרבי ה( - - ו+לחצנים בלחיצה על ה
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 ,לשנות אותובמידת הצורך כדי להציג את זמן הבישול שנותר ו. הוגדרהטיימר ש כדי לאשר,  ימשיך להיות מואר בצגהפעמון 
נשמע , כבה חיווי , שהוגדר הזמן סיוםב. עם שנייה עליו שוב בפצו שניות ולאחר מכן לח2 - כמשךב על הלחצן האמצעי לחצו

כפתור בורר מצבי הפעולה להחזיר את כדי . צליל ההתרעה על מקש כלשהו כדי לבטל את צולח . יהבהבAUTO צליל התרעה וחיווי
  .בישול כדי לסיים את השתי שניות -במשך כ על הלחצן האמצעי ולחצו, "0 "-טמפרטורה לה ואת כפתור כיוון

   בישול הזמן סיום ית השהי
   כדי להציג+ לחצו על הלחצן.  יהבהבו ברצףAUTO -זמן הסיום ו ,סיום :  על הלחצן האמצעילחצו, בישולהלאחר בחירת זמן 

תצוגת  תופיע בצע , שניותלאחר מספר).  דקות59 -  שעות ו23 המרבי הניתן להשהיה הואבישול זמן ה(רצוי סיום הבישול הזמן את 
לשנות במידת הצורך בישול וה שעת סיום כדי להציג את.  את ההגדרהכדי לאשר, שאר מוארי AUTO וחיווי ,כבה יי חיוו, השעון
התנור ו, יואר חיווי ,  של זמן ההשהיה הספירה לאחורסיוםב .יםי עליו שוב פעמצו ולאחר מכן לח,על הלחצן האמצעיצו לח, אותו

  .מצב הבישול שנבחרב יתחיל לחמם

  

  יאור פעולות התנורטבלת ת 
  

  כפתור בורר מצבי הפעולה

  
  .לעצירת הבישול וכיבוי התנור  כבוי

  
  .כיבוי התאורה הפנימית של התנור/להפעלת  תאורה

  

חימום רגיל 
  בהולכת חום

 והכניסו את המזון לתוכו, בצעו חימום מוקדם של התנור.  על מדף אחד בלבדלבישול כל סוגי המזון
.  בפעם הראשונהנורית חיווי פעולת התרמוסטט כביתו, רה המוגדרתמושגת הטמפרטו כאשר

מצב פעולה זה מתאים גם לחימום מזון קפוא . 3 - או ה2-מומלץ להניח את המזון במפלס הגובה ה
  .בהתאם להנחיות היצרנים שעל גבי אריזות המזון, מוכן

  

הולכת חום עם 
  מאוורר

כמו כן ניתן להשתמש במצב . בודדעל מדף ) מתוקיםמלוחים או ( עם מילוי נוזלי עוגות לאפיית
הפכו את המזון במחצית זמן הבישול , במידת הצורך. פעולה זה לבישול בשני מפלסי גובה בו זמנית

  .כדי להשיג תוצאות בישול אחידות יותר

 
  גריל

ר חממו מראש את התנו.  ולחם קלוימוקרמיםל ירקות ושילב, ב ונקניקיותא קבים סטייקלצליית
הוסיפו ,  בעת בישול בשר.ה להישאר סגורתבמהלך הבישול דלת התנור חייב.  דקות3-5 -במשך כ

. כדי למנוע היווצרות עשן מנתזי שומנים) 1 -מקמו אותו על מפלס הגובה ה(מים למגש הטפטופים 
  .מומלץ להפוך את הבשר בעת הצלייה

  
  גריל טורבו

 להישאר תבמהלך הבישול דלת התנור חייב). עופות, צלי בקר, שוקיים (לצליית נתחי בשר גדולים
כדי למנוע . 1 -הממוקם במפלס הגובה ה(הוסיפו מים למגש הטפטופים ,  בעת בישול בשר.הסגור

  .מומלץ להפוך את הבשר בעת הצלייה. היווצרות עשן מנתזי שומנים

  
  הפשרה

השאירו את . כז התנורהניחו את המזון על מדף הממוקם במר. להגברת מהירות הפשרת המזון
  .המזון בתוך האריזות כדי למנוע ממנו להתייבש
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  טבלת בישול 
  

  מתכון
מצב 
 פעולה

חימום 
 מוקדם

 מפלס גובה
 )מהתחתית(

 טמפרטורה
)0C(  

זמן בישול
  )דקות(

  אביזרים

  שמריםעוגות מבצק 
 

  תבנית אפייה על מדף הרשת  35-55  160-180  2  כן

  טורטים/ביסקוויטים
 

  מגש אפייה  15-40  170-180  3 כן

 לחמניות קלועה
 

  מגש אפייה  30-40  180  3 כן

קרייקרים / פחזניות 
   מבצק

  מגש אפייה  20-30  180-200  3 כן

  )מרינג(מקצפות 
 

  מגש אפייה 120-130  90  3 כן

  בקר / עגל / כבש 
 

 90-110  190-200  2 כן
כלי + מגש טפטופים או מדף הרשת 

  מפיירקס

  ברווז / עוף 
 

  65-85  190-200  2 כן
כלי + מגש טפטופים או מדף הרשת 

 מפיירקס

  אווז / הודו 
 

 140-180  190-200  2 כן
כלי + מגש טפטופים או מדף הרשת 

 מפיירקס

דג בנייר כסף  / דג אפוי
   )שלם, פילה(

  50-60  180-200  2  כן
כלי + מגש טפטופים או מדף הרשת 

 מפיירקס

/ פסטה אפויה / לזנייה 
   פלן/ ני קנלו

 כלי מפיירקס+ מדף הרשת   45-55  190-200  2  כן

  ה'פוקצ/ לחם 
 

  מגש הטפטופים או מגש אפייה  15-50  190-250  2 כן

  פיצה
 

  מגש הטפטופים או מגש אפייה  7-20  230-250  2 כן

  וסטט
 

  מדף רשת  2-5  200  4 כן

  ירקות מוקרמים
 

  כלי מפיירקס+ מדף הרשת   15-20  200  3  כן

  סטייק בגריל/ פילה דג 
 

  כלי מפיירקס+ מדף הרשת   30-40  200  3 כן

/ צלעות /קבב / נקניקיות 
   המבורגר

  30-50  200  4 כן
מגש טפטופים עם מים + מדף לגריל 

מן הפכו במחצית ז, 1 -במפלס גובה ה
  הבישול

עוגות (פאי ממולא 
פאי , שטרודל, גבינה

   )תפוחים
  50-60  18-200  3 כן

כלי + מגש הטפטופים או מדף רשת 
  מפיירקס

פאי בשר ותפוחי אדמה 
   ) לורייןקיש, פאי ירקות(

  תבנית לעוגה+ מדף רשת   35-55  180-200  1  כן

, עגבניות(ירקות ממולאים 
   )חציל, קישואים

  כלי מפיירקס+ מדף הרשת   40-60  180-200  2 כן

פאי בשר ותפוחי אדמה 
   ) לורייןקיש, פאי ירקות(

  45-55  180-190  1/3  כן
החליפו בין , מגש טפטופים-מגש אפייה

  המגשים במחצית זמן הבישול
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  מתכון
מצב 
 פעולה

חימום 
 מוקדם

 מפלס גובה
 )מהתחתית(

 טמפרטורה
)0C(  

זמן בישול
  )דקות(

  אביזרים

  ה'פוקצ/ פיצה 
 

  12-30  230-250  1/3 כן
הפכו , מגש לטפטופים+ מגש אפייה 

  במחצית זמן הבישול

   טורטים/ביסקוויטים 
 

-  1/3  170-180  20-40  
החליפו בין , מגש טפטופים-מגש אפייה

  המגשים במחצית זמן הבישול

  בצק למילוי
 

-  1/3  180  35-45  
החליפו בין , מגש טפטופים-מגש אפייה

  המגשים במחצית זמן הבישול

פחזניות / קרייקרים 
   מבצק עלים

-  1/3  180-200  20-40  
יפו בין החל, מגש טפטופים-מגש אפייה

  המגשים במחצית זמן הבישול

  עוף צלוי 
 

- 2  200  55-65  
מגש טפטופים עם מים + מדף גריל 

  1 -במפלס גובה ה

  תפוחי אדמה צלויים
 

  מגש טפטופים  45-55  200  3 -

  צלי בקר נא
 

- 3  200  30-40  
מגש טפטופים עם מים + מדף גריל 

  1 -במפלס גובה ה

  שוק כבש  / רגל 
 

  מגש טפטופים  + מדף גריל   55-70  200  3 -
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   שימוש מומלץ ועצות

  כיצד לקרוא את טבלת הבישול
זמני  .המבושל בו זמנית על מפלס גובה אחד או יותר ,נתון מזוןסוג  עבור  ביותר לשימושמצב הפעולה הטובאת  ציינתמ הטבלה
מיועדים  בישולוזמני ה טמפרטורותה). כאשר נדרש( מראש חימוםללא , תנורה מתחילים מהרגע בו המזון מוכנס לתוך המזון בישול

 המזוןואם , הנמוכים להשתמש בערכיםתחילה  מומלץ. בו אתם משתמשים אביזרה סוג והמזון בכמות יםתלוילהדרכה בלבד והם 
 בצבעיה להשתמש בתבניות אפי רצויו, עם התנור אביזרים המסופקיםב והשתמש. ערכים גבוהים יותרל לעבור, מספיק מבושל אינו
 מעט יהיה זמני הבישול  כיזכרואך , חרס או פיירקסמ כליםו מחבתותב  גם להשתמשתוכלו. ובמגשי האפייה של התנור עוגה כהה
 )המסופקים(בעת בחירת האביזרים  בישולה תבטבל העצות הניתנות לפי הקפידו לפעול ,להשגת התוצאות המיטביות . יותרכיםארו

    .יםוהצבתם במפלסי הגובה המומלצ

  בישול בו זמנית של סוגי מזון שונים
כמו ( זהה בישול טמפרטורתב  שוניםבו זמנית סוגי מזון לבשל תוכלו " הולכת חום עם מאוורר" בפעולת שימושבאמצעות ה

נור קצר יותר והשאירו בתוך הת בישול זמן הדורש המזון  אתהוציאו . הצבתם במפלסי גובה שוניםבאמצעות  )דגים וירקות ,למשל
  .יותר ארוך בישול זמן הדורשאת המזון 

 קינוחים
והציבו אותה תמיד על  ו בתבנית אפייה ממתכת כהההשתמש.  על מדף אחד בלבדבמצב הולכת חום רגילה קינוחים עדינים בשלו -

יות האפייה ומקמו את תבנ אוויר מאולץ עם ו במצב פעולהבחר, כדי לבשל על מדף אחד או יותר. מדף הרשת המסופק עם התנור
  .לי של האוויר החםאמחזור אופטימכך שיתאפשר 

  .העוגה מוכנה, אם הקיסם יוצא נקי. עץ למרכז העוגהמ קיסם דחפו, ת תפחה כראוייהנאפ כדי לבדוק אם העוגה -
ה לא תתפח בצורהעוגה התבנית בחמאה מכיוון שאת קצוות אל תמשחו  , ים בתבנית אפייה למניעת הידבקות משתמשם אם את-

  .אחידה מסביב לקצוות התבנית
 ,בתערובתש את כמות הנוזל הפחיתואו ,  טמפרטורה נמוכה יותר הגדירובפעם הבאה, במהלך הבישול" צונחת" אם העוגה -

  . בעדינותוערבבו אותה
 בסיס העוגה אם". הולכת חום עם מאוורר"של  השתמשו במצב פעולה) פשטידות גבינה או פירות( לח לקינוחים מתוקים עם מילוי -

  . את המילוישתוסיפו לפני ופזרו פירורי לחם או פירורי ביסקוויטים על תחתית העוגה הנמיכו את מפלס גובה המדף, לח

  בשר
 להוסיף קצתעדיף , לנתחים צלויים .שיש לבשל הבשר נתחלגודל  המתאימים פיירקסמ כלי אולתנור  מגש סוג של  בכלוהשתמש -

 לנוח  לואפשרו ,מוכן צליה כאשר. צרבו את הבשר ואטמו אותו כדי לשפר את טעמו הבישול לךבמהו הכלי לתחתית ציר בשר
  . אלומיניוםרדידב  אותועטפו או,  נוספותדקות 10-15 -כ בתנור

 נדרש זמן מאוד יםעב  בשרלנתחי .ותאחיד בישול תוצאות  להשיגאחיד כדי עוביב בחרו נתחים, בגריל בשר תרצו לבשלכאשר  -
 כדי להרחיק את המזון ,הורידו את מפלס גובה מדף הרשת ,משטחי הבשר החיצוניים כדי למנוע שריפת .ארוך יותר בישול

  .הבישול זמן שני שלישב את הבשר פכוה .הגרילמ
 גרילמדף הרשת למתחת ל ישירות ,מים וחצי של ליטר ובו למקם את מגש איסוף הטפטופים רצוי הבישול מיצי לאסוף את כדי

   . ונח הבשרמ שעליו

  ) בלבדבדגמים מסוימים( שיפוד מסתובב
קשירה  חוט עםלמוט השיפוד  עוף קשרוו ,למוט השיפודבשר נתחי  תחבו .לצלייה אחידה של נתחי בשר ועוף  זהאביזרב והשתמש
ך התומ  עלוהנחתו התנור בחזית מתהממוק השיפוד לתושבת מוט הכנסתלפני  ים מאובטחבשר או העוףשה וודאו. מתאים

 מים וחצי של ליטר ובו למקם את מגש איסוף הטפטופים רצוי ,הבישול מיצי וכדי לאסוף את עשןהיווצרות  כדי למנוע. המתאים
חזרה לאחר סיום  להרכיבהו ,תחילת הבישוללפני  שיש להסירה פלסטיקמ ידית קיימתהשיפוד  מוטב. במפלס הגובה הראשון

  .מהתנור זון המבעת הוצאת כוויות כדי למנוע הבישול

  פיצה
  .  מעל הפיצה גבינת מוצרלה פזרו, בחלוף שני שליש מזמן הבישול. שבסיס הפיצה יישאר פריך כדי להבטיח את המגשים שמנו מעט

  פעולת התפחת בצק
 לערך בשליש  מצטמצםבמצב פעולה זה בצקהתפחת ה זמן. תנורל הכנסתולפני  עם מטלית לחה את הבצק  תמיד לכסותעדיף

שעה  הוא בסביבות ,בצק פיצה ג" ק1 לכמות של המשוער ההתפחה זמן ).0C20-25( בטמפרטורת החדר תפחת הבצקה לעומת
  .אחת
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   רשימות אישיות
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   רשימות אישיות



  

   

  

            

          

  לשירותכםתחנות שרות          

  

  1-700-504000 'טל  מוקד שרות ארצי 

  08-6346222' טל  אילת 

  http;//www.electra-consumer.co.il:  כתובתנו באינטרנט            

  

  ,לקוחות נכבדים

החברה שומרת לעצמה זכות לשנות את המפרטים המצויים בהוראות ההפעלה ללא מתן הודעה 
  .ומבלי שתחול עליה חבות כל שהיא עקב כך, מוקדמת

  

 

 

 
 

 

 

 

  03-9633030' טל , 75143מיקוד , ראשון לציון, ת חדש.א, 3שמעון ישראלי ' רח

 


