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                                     הוראות בטיחות חשובות
  בטיחותכם ובטיחות הסובבים אתכם היא מעל הכול

  . בכל עתלבחוןיש לקרוא ואותן , ות אזהרות בטיחות חשוביםספקמ ,המכשיר עצמוו הפעלה והתקנה זוחוברת הוראות 

  שלהלןהבטיחות התרעות כל .אחריםול  לעצמםסכנותחשיפה ל על ת המיועד להתריע בפני המשתמשיםבטיחו סימן זהו 
  :בסימן בטיחות זה מלוות

  . לפציעה חמורהיגרום, אם אינו נמנעש,  על מצב סכנהמתריע
  

  .עלול לגרום לפציעה חמורה ,אם אינו נמנעש,  על מצב סכנהמתריע

את להפחית כיצד  ומנחות , האפשריתהתרעת הזהירות/האזהרהחודיים עליהם מצביעה  הבטיחות מביאות פרטים ייהתרעותכל 
  :הבאותהבטיחות קראו בעיון את הנחיות אנא . תנור משימוש בלתי הולם בהנגרמים והתחשמלותנזק , סכנת פציעההחשיפה ל

 .כלשהן  לפני ביצוע עבודות ההתקנהמרשת החשמל התנוריש לנתק את  - 
אין לתקן או להחליף  .הרלוונטיים הבטיחות תקניבהתאם להוראות היצרן ו, מורשה ומיומןעל ידי טכנאי וצע תבתחזוקה ההתקנה וה - 

 .בהוראות הפעלה והתקנה זו במפורש נכתב אלא אם המוצרחלק כלשהו של 
 . לקו חשמל המוארק בהארקה תקניתהתנוריש לחבר את  - 
בזרם דלף של ) ממסר פחת(ן בממסר זרם דלף נגד התחשמלות מומלץ לחבר את התנור לקו חשמל המוג, להגברת בטיחותכם - 

30mA. 
  . לשקע החשמל המזין אותוהתנורלחבר את , לאפשר לאחר ההתקנה כדי ארוך להיות מספיק חייבכבל החשמל  - 

 .מ לפחות" מ3יש לוודא קיום מפסק ניתוק רב קוטבי עם מרווחי ניתוק בין המגעים של , אם כבל החשמל מחובר ישירות לרשת החשמל
יש לוודא שתקע החשמל או מפסק הניתוק של התנור יהיו נגישים בכל עת כדי לאפשר ניתוק מהיר וקל של התנור , לאחר ההתקנה - 

 .מרשת החשמל
 .אין לחבר את התנור לרשת החשמל באמצעות כבל מאריך או שקע מפצל המיועד למכשירי חשמל נוספים - 
 . מרשת החשמלרהתנו את כבל החשמל כדי לנתק את כואל תמש - 
 .נגישים למשתמש לא יהיורכיבים חשמליים לאחר ההתקנה וודאו ש - 
   .יחפיםואין להפעילו   בידיים רטובותתנורבאין לגעת  - 
היצרן והיבואן לא  יהיו ). חימום אחר, למשל(כל שימוש אחר בתנור אסור . לצורך בישול מוצרי מזון, תנור זה מיועד לשימוש ביתי בלבד - 

  .כלשהו שייגרם כתוצאה משימוש בתנור זה שלא בהתאם לייעוד שלו ולהנחיות שבחוברת זואחראים לנזק 
או חסרי ניסיון וידע המונע , התחושתיות או הנפשיות, עם ירידה ביכולות הגופניות) כולל ילדים( זה אינו מיועד לשימוש על אנשים תנור - 

 .בוגר האחראי לבטיחותםמהם להשתמש במכשירים בבטיחות ללא השגחה או הנחיה של אדם 
כדי להבטיח שהם לא , יש להרחיק ילדים קטנים מהתנור ולפקח עליהם. חלקים נגישים של התנור עשויים להתחמם מאד בעת השימוש - 

 .יגעו או ישחקו בתנור
לפריטי  ואל תאפשר .סכנת כוויות - תנורה  שליםהפנימי משטחיםבאו  חימוםהגופי ב אין לגעת,  בתנורואחרי השימוש במהלך - 

 .שהם יתקררו במידה מספקתעד ,  לבוא במגע עם משטחי התנור החמיםאחרים חומרים דליקים או לבוש
לפני  בהדרגהלהשתחרר  האדיםאו  אוויר החםל ואפשרו, תנורה דלת פתיחתנקטו בכל אמצעי הזהירות בעת  ,הבישול יוםבס - 

 .האוורור פתחי לחסום את אין .לוח הבקרהל מעלש יםהפתחמ משחרר אוויר חם, סגורה תנורה כאשר דלת. תנורל ושתיגש
 .גופי חימוםב לגעת  לאהיזהרו.  מתוך התנורואביזרים סירים כדי להוציא מגן מבודדות לחוםבכפפות  השתמשו - 
 .בשוגג ופעלי תנוראם ה לפרוץ עלולה אש: תנורה או בקרבתבתוך  דליקים חומרים אל תניחו - 
 ולגרום נזק להתפוצצות עלול לגרום בתוך הכלים מצטברה הלחץ .או כלים אטומיםנות צנצבתוך התנור  או לבשל לחמם אין - 

 .לתנור
 .סינתטיים העשויים מחומרים כליםב אין להשתמש - 
תירי ע מאכלים בעת בישולאל תעזבו את התנור ללא השגחה . בקלות מתלקחים יתר על המידה שמן ושומנים המתחממים - 

 .שומנים
 .מזון ייבוש במהלך  השגחהללא תנוראת ה אין להשאיר - 
 מתאדה אלכוהול לזכור כיעליכם , )' וכויין, קוניאק ,רום ,למשל( לבישול המזון משקאות אלכוהולייםאתם משתמשים ב אם - 

 עלולים להתלקח ולגרום החשמלי גוף החימום  במגע עםהבאים אלכוהול אדי כי קיים סיכון ,כתוצאה מכך .בטמפרטורות גבוהות
 .לפריצת אש

כל פעולות . על כך במפורש בחוברת זו הומלץאלא אם , תנורב לתקן או להחליף חלקים אין: לות טיפול ותחזוקה של המשתמשפעו -
 .מורשה ומיומןלהתבצע על ידי טכנאי  ותאחרות חייבתחזוקה 

  מכשירי חשמל ביתייםהשלכת
או המשרד רשות המקומית ה בהתאם לתקנות וכו אותהשליבבוא היום . למחזור או לשימוש חוזרהמיועדים חומרים ממכשיר זה מיוצר  -

 .את כבל החשמל כותיח, השלכת המכשיר הישןלפני . להגנת הסביבה
מכשירי חשמל ביתיים  איסוףשירות , למוקד שרות אלקטרה ופנ, מיחזור מכשירי חשמל ביתייםתיקון , למידע נוסף על טיפול -

 . את המכשירם או לחנות שבה רכשתישנים

.לכל צורך בעיון עתידיוברת  על החשמרו
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  התקנה
. עם מוקד שרות אלקטרהצרו קשר , נזקבמקרה של . ההובלהבעת נזק וודאו שלא נגרם  וקדב,  מהאריזההתנורלאחר הוצאת 

  .ההתקנהלפני  הקלקר רק  מאריזתהתנור את הוציאו, נזק למניעת

   בתוך יחידת המטבחההכנות להתקנה
 טמפרטורה מינימאלית של (ור חייבות להיות עמידות לחום יחידות המטבח הבאות במגע עם התנC900.( 
 נקו היטב את יחידת המטבח וסלקו ממנה .  לפני הצבת התנורבצעו את כל עבודות ההכנה וחיתוך פתחי האוורור הנדרשים

 .שאריות לכלוך ושבבים
 וודאו שתחתית התנור אינה נגישה, לאחר ההתקנה. 
 לאחר ההתקנה וודאו שמרווח האוורור המינימאלי בין משטח העבודה לבין החלק העליון , ורכדי להבטיח פעולה תקינה של התנ

  . של התנור אינו חסום

 חשמלה יחיבור
 החשמלתואם למתח רשת , לתנורהמודבקת  תווית הנתונים כי מתח החשמל המצוין על וודא לרשת החשמל והתנורלפני חיבור 

 .)ת בעת פתיחת הדלתתווית הנתונים נראי( 230V~50Hz.: בארץ
 סוגמ ( המיוחדחשמלההחלפת כבל .  מרשת החשמל ופנו למוקד שרות אלקטרההתנורנתקו את , במקרה ומתגלה נזק בכבל החשמל

H05 RR-F 3 x 1.5 mm2)  בלבד טכנאי מורשה ומיומן להתבצע על ידי תחייב) מ"מ.   
התקע נגיש שו, וודאו שקו החשמל מוגן בהארקה תקנית, קירמחובר לרשת החשמל באמצעות תקע המוכנס לשקע חשמל ב התנוראם 

 מפסק ניתוקלהתקין יש , אינו ממוקם במקום נגישהחשמל או אם שקע  ,במקרה של חיבור ישיר לרשת החשמל. בכל עת לאחר ההתקנה
  .לתקני הבטיחות הרלוונטיים וחוק החשמלבהתאם החשמל רשת ממושלם  ניתוק  שיאפשרדו קוטבי

  .30mAבזרם דלף של , )ממסר פחת( לקו חשמל המוגן בממסר זרם דלף התנורמומלץ לחבר את , חותכםלהגברת בטי

  המלצות כלליות

  לפני השימוש

  .אביזריםמהמדבקות ו מגן יריעת, את כל חומרי האריזה העשויים מקרטון וריהס -
 כדי למנוע מעשן וריחות הנוצרים בעת C2000 הוציאו את כל האביזרים מתוך התנור וחממו אותו במשך כשעה בטמפרטורה של -

  . ההפעלה הראשונה לחדור למזון

 במהלך השימוש
  .התנור על חפצים כבדים אל תניחו,  כדי למנוע נזק-
  .הידית תתלו חפצים עלאו  הדלתתשענו על אל  -
   .ר סירים או כלי בישולואין להניח על תחתית התנו,  אלומיניוםרדידב התנוראו את תחתית  ל הפנימיאת החל אין לכסות -
תבניות אלה מקרינות את החום שאינו חודר ביעילות לתוך המזון ולכן . הימנעו משימוש בתבניות מתכת בהירות ומבריקות -

  .עוגות לא תאפינה בצורה אחידה המקרים הבמרביתו ,ותאחידלא  וות גרועעשויות להיותההשחמה תוצאות 
  .חםבעודו תנור ה  הפנימי שללהחל לתוך לשפוך מים לעולם אין, אמיילכדי למנוע נזק בלתי הפיך לציפוי ה -
  .התנור תחתית לרוחב מחבתות או סירים תגררואל   לעולם,האמייל בציפוי לפגוע כדי לא -
 . התנור בדלתולא נלכדו של התנור החמיםבאים במגע עם המשטחים  נםאי מכשירים אחרים של כבלי החשמל  כיודאוו -
  .לפגעי מזג האוויר תנור את האין לחשוף -

   שמירה על איכות הסביבה

 אריזהחומרי הסילוק 
השונים בהתאם  האריזה לפיכך יש לסלק את חלקי). ( סמל המיחזורב ניםמסומולמחזור מחומרי האריזה ניתנים  100%

  .לתקנות המשרד להגנת הסביבה

  מכשירי חשמלי ואלקטרוניקה ישניםהשלכת 
  .(WEEE)  ציוד חשמלי ואלקטרוני  לסילוקEC/2002/96 לדירקטיבה האירופאיתתאם מסומן בה מכשיר זה - 
 עלולותה ,למנוע תוצאות שליליות אפשריות על הסביבה ועל בריאות האדם תסייע, בדרך הנכונהעל סילוק מכשיר זה  הקפדה -

  . מוצר זהסילוקבבלתי הולם להיגרם על ידי טיפול 

  איסוףמרכזל ויש לפנותו,  רגילה כאל פסולת ביתיתאין להתייחס אליו כי מציין התיעוד הנלווה המוצר או עלגבי על ש  סימןה -
  .מיחזור של ציוד חשמלי ואלקטרונילמתאים 

  חסכון באנרגיה
  .  בצעו חימום מוקדם של התנור רק אם מצוין במפורש בטבלת הבישול או במתכון- 
  .מייל הסופגים טוב יותר את החום השתמשו בתבניות ובמגשי בישול ואפייה כהים מא-
  .גם לאחר שהתנור כבה בשלהתל ימשיכו ממושך זמן תבשילים המתבשלים . דקות לפני זמן הבישול המוגדר10/15 - כבו את התנור כ -

   CE  הצהרת תאימות
  .EEC (CE) 1935/2004עומד בדרישות תקני הבטיחות של האיחוד האירופאי , תנור זה המתוכנן למגע עם מוצרי מזון

 CEE/73/23המחליפות את  (CE/2006/95' למתח נמוך'תקני בטיחות : יוצר ושווק בהתאמה לתקני הבטיחות הבאים, המכשיר תוכנן
  ;EMC’ 2004/108/CE‘אלקטרומגנטית ודרישות תקני הבטיחות לקרינה  )והעדכונים הנוספים
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  מדריך לפתרון בעיות
  : אינו פועלהתנור

 החשמלרשת מחובר להתנורו תקיןהחשמל קו שוודאו  וקדב . 
 אם התקלה נמשכתה לבדוק אותו מחדש כדי ולי והפעהתנור את וכב. 

 :התכנת האלקטרוני אינו פועל
  אם מופיע בצג קוד תקלה עם אות לאחר חיווי התקלה"F" ,מסרו    . נתקו את התנור מרשת החשמל ופנו למוקד שרות אלקטרה

 .ג את קוד התקלה המופיע בצ)ית(למוקדן

  שירות לאחר המכירה
  :שירות לאחר המכירהללפני קריאה 

 .דלעיל "מדריך לפתרון בעיות "-ה תעזרב כםהבעיה בעצמ לפתור את ים יכולםאתאם ה בדקו .1
 .אם התקלה נמשכתה לבדוק כדי ,התנוראת פעילו לסירוגין כבו וה .2

 
 .התקשרו למוקד שרות אלקטרה, נמשכתל התקלה עדיין "ת הנאם לאחר הבדיקו

  :תמידמסרו 
 תיאור קצר של התקלה; 
 תנורהדגם של ההסוג המדויק ו; 
  מספר לאחר המילה ה(מספר השירותService מספר השירות . התנור הנראית בעת פתיחת דלת, )תווית הנתוניםעל ש

  ;תעודת האחריות  גם עלמצויין
 מלאהה כםכתובת; 
 כםמספר הטלפון של. 

  
 

המבוצעים תיקונים חלקי חילוף מקוריים ושימוש בלהבטיח כדי  (למוקד שרות אלקטרה ופנ,  כלשהיתיקון פעולת נדרשתאם 
  .)באמצעות טכנאים מורשים ומיומנים

  ניקוי
  . או אדיםקיטורניקוי באין להשתמש בציוד  -
  . לפני תחילת פעולות הניקויהחשמל מרשת התנורנתקו את   -

   טחים החיצוניים של התנורשהמ
מטלית במיד אותם  ונק, התנורעם  במגע יםבא תכשירים אלואם . ים ניקוי שוחקים או מאכלכשיריתאין להשתמש ב: חשוב
  .לחה

  לאחר מכן יבשו.  למיםתכשיר ניקוי עדין טיפות של מספר הוסיפו, כיםמלוכלמאד  םאם ה. מטלית לחהב התנורמשטחי נקו את 
 .רכהמטלית ב

    של התנורהפנימייםטחים שהמ
בחלוף הזמן תכשירים אלו עשויים לפגוע בציפוי האמייל ובזכוכית . ים ניקוי שוחקים או מאכלתכשיריאין להשתמש ב: חשוב

  . דלת התנור
 וכתמים לכלוך שאריות להסיר כדי חםמעט  בזמן שהוא עדיין  אותוולאחר מכן נקו להתקרר לתנור אפשרו, כל שימוש לאחר 

 ).ההגבו סוכר בעל תכולת מזון ,למשל( מזון מנתזי כתוצאה
 המיועדים לתנורי בישול ואפייה ופעלו בהתאם להוראות היצרנים שעל גבי אריזות התכשירים  ניקויתכשיריב השתמשו. 
 תחזוקה' עיינו בסעיף( ניקוי לצורכי דלת התנורבקלות את  ניתן להסיר. מתאים נוזלי  ניקויבתכשירדלת התנור  זכוכית נקו את'.( 
  התנורתקרת כדי לנקות את )'זוקהתח' עיינו בסעיף( הגריל של )בלבד בדגמים מסוימים(ן העליו גוף החימוםניתן להוריד את . 

על  התעבות  להיווצרהעלול ,)'וכוירקות , פיצה, למשל(גבוהה  מים תכולת מוצרי מזון עםשל  ממושך בישול במהלך :הערה
 .ספוג או בעזרת מטלית הדלת פנימי שלה ו את החלקיבש ,רקרהת התנור כאשר. אטם הדלת וסביב הדלת החלק הפנימי של

  :אביזרים
 השתמשו בכפפות מבודדות לחום, אם הם עדיים חמים. מיד לאחר השימוש כביסה אבקתו  חמיםמיםתמיסת ב האביזרים  אתהשרו. 
 ספוג או בעזרת מברשת ניתן להסיר בקלות מזון שאריות. 

  :)מיםיאם קי( התנור ת שלוהקטליטי הצד לוחותו האחורי הקיר ניקוי
  להזיקתרסיסים לניקוי תנורים או סירים העלולים ,ותגסמברשות , יםמאכל או שוחקים  ניקויתכשיריב אין להשתמש :חשוב

 .הםשל הניקוי העצמי תכונותאת  ולהרוס יםקטליטיה יםמשטחל
 במצב מאוורר חימום בטמפרטורה של  הריק התנור הפעילו במשך כשעה אתC2000.   
 ספוג בעזרת מזוןה שאריות שתסירו אתלפני  להתקרר תנוראפשרו ל ,לאחר מכן. 
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  תחזוקה
  . השתמשו בכפפות בטיחות-
   וודאו שהתנור התקרר לפני תחילת פעולות התחזוקה-

  .חשמלה מרשת התנורנתקו את , לפני תחילת פעולות התחזוקה -            

  :הסרת הדלת

  :להסרת הדלת
 .פתחו את הדלת עד הסוף .1
 ).1איור (רים ומשכו אותם ככל שניתן קדימה הרימו את הסוג .2
 ).2איור )(D(עד שהיא תשחרר ) C(וסובבו אותה ) B(הרימו אותה , )A(סגרו את הדלת ככל שניתן  .3

  :להרכבת הדלת חזרה
 .הכניסו את הצירים למקומם .1
 .פתחו את הדלת עד הסוף .2
 .הנמיכו את שני הסוגרים .3
 .סגרו את הדלת .4

  
  2       איור                   1 איור 

  
  )בדגמים מסוימים בלבד(הנמכת גוף החימום 

  ).3איור (תופסני הצד של גוף חימום הגריל הסירו את  .1
 ).5איור (והנמיכו אותו ) 4איור (משכו מעט החוצה את גוף החימום של הגריל  .2
 .תמך בתוך תופסני הצדהרימו אותו ומשכו אותו מעט כלפיכם וודאו שהוא נכנס ונ, להחזרת גוף החימום חזרה למקומו .3

  
  5                                איור 4                                 איור 3איור 
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   תחזוקה 
  החלפת נורת התאורה

  ):אם קיימת(החלפת נורת התאורה האחורית 
 .נתקו את התנור מרשת החשמל .1
) עיינו בנתוני הנורה המפורטים להלן(החליפו את נורת התאורה בנורה זהה , )6איור (רה הבריגו החוצה את כיסוי נורת התאו .2

 .והבריגו חזרה את כיסוי התאורה
 .חברו את התנור חזרה לרשת החשמל .3

  ):אם קיימת( בדופן התנורהחלפת נורת התאורה 
 . נתקו את התנור מרשת החשמל .1
 ).3איור (אם קיימים , הסירו את תופסני הצד של הגריל .2
 ).7איור (השתמשו במברג כדי לשחרר את כיסוי נורת התאורה  .3
 ).8איור  ()עיינו בנתוני הנורה המפורטים להלן(החליפו את נורת התאורה בנורה זהה  .4
 ).9איור (הרכיבו חזרה את כיסוי התאורה ולחצו עליו עד שהוא יינעל למקומו בנקישה  .5
 .התקינו חזרה את תופסני הגריל .6
 .זרה לרשת החשמלחברו את התנור ח .7

  
  9                                איור 8                                 איור 7                                איור 6 איור 

 
 :ותהער

 14Eתבריג , W25-40 בהספק של V230השתמשו רק בנורת תאורה למתח רשת של , בהתאם לדגם התנור שברשותכם -
 העמידה 9Gעם מחבר מסוג , W25-40 בהספק של V230 או בנורת הלוגן למתח רשת של C3000ורה של העמידה בטמפרט
 .C3000בטמפרטורה של 

  :חשוב
טביעות האצבע עלולות לגרום נזק בלתי הפיך . אל תגעו בנורה בידיים חשופות, אם קיימת נורת הלוגן בתנור שברשותכם -

 .לנורה
  .התאורה מותקן היטב למקומואל תשתמשו בתנור מבלי שכיסוי נורת  -
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  תנורהשימוש ב
  'התקנה'עיינו בפרק , למידע לגבי חיבורי החשמל

 

 

  בקרההלוח  .1
 גריל/גוף חימום עליון  .2
 )אינו נראה(מאוורר לקירור   .3
 )אל תסירו אותה(תווית נתונים   .4
   תאורה פנימית .5
 )אינו נראה(גוף חימום עגול   .6
 מאוורר  .7
 )אם קיים( שיפוד מסתובב  .8
 )מוסתר(ף חימום תחתון  גו .9

  דלת התנור .10
 ) בחזית החלל הפנימי של התנורעפור מפלסי הגובה מוטבסמ( מפלסי גובה המדפים  .11
  קיר אחורי .12

  :הערות
  .מאוורר הקירור מופעל לסירוגין כדי להקטין את צריכת האנרגיה, בעת הבישול -
כדי לקרר את מערכת הבקרה של , ך ולפעול זמן מהמאוורר הקירור עשוי להמשי, ולאחר שהתנור כבה,  בסיום פעולת הבישול -

 . התנור
 .גופי החימום כבים, אם דלת התנור נפתחת בעת פעולת הבישול -

  

  )סוימיםמתנורים דגמי ב( האביזרים המסופקים

  
 C                            איור B                                    איור Aאיור 

A .בתבניות לעוגות או כלי , זון באמצעות הגריל או כדי לתמוך בסיריםניתן להשתמש במדף הרשת כדי לצלות מ: מדף רשת
  .בישול אחרים העמידים בחום

B .המיועד להצבה מתחת למדף הרשת כדי לקלוט נוזלים ושומנים המטפטפים ממזון המונח על מדף :מדף לקליטת טפטופים 
  .'ה וכו'ירקות פוקצ, דגים, או ניתן להשתמש בה כמגש לבישול בשר, הרשת

C .וכודגים עטופים בנייר כסף, דגים, המיועד לאפיית לחם ומוצרי מאפה כמו גם לצליית בשר :מגש אפייה ' .    

 מסופקיםשאינם אביזרים 
 .נוספים תוכלו לרכוש באמצעות מוקד שרות אלקטרה או הסוחרים המורשים ברחבי הארץשאינם מסופקים ואביזרים אביזרים 
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  השימוש בתנור
  התנורהכנסת מדפי הרשת ושאר האביזרים לתוך 

  .מדף הרשת ושאר האביזרים מצוידים עם מנגנון נעילה המונע הוצאתם בשגגה

  
  1איור 

 ).1איור (מופנה כלפי מעלה " A"הכניסו אופקית את מדף הרשת כאשר האזור המורם  .1
 ).2איור " (B"הטו את מדף הרשת כאשר הוא מגיע למצב הנעילה  .2

    
  3      איור                                    2איור

 ).  3איור " (C"העבירו את המדף מעבר למגרעת הנעילה  .3
  .פעלו בסדר פעולות הפוך, להסרת המדף .4

הבליטה במשטח השטוח מאפשרת לאביזרים להינעל . מוכנסים בדרך זהה, מגש איסוף הטפטופים, שאר האביזרים כמו למשל
  .למקומם

  

  תיאור לוח הבקרה

  תכנת אלקטרוני

  

 .כיבוי התנור ובחירת מצב פעולת הבישול/ מיועד להפעלת:בי הפעולהכפתור בורר מצ .1
  .  מיועד לבחירת התפריט וכיוון הערכים המוגדרים מראש:הכיווניםכפתור  .2

  .   החוצהוהם יקפצולחצו על מרכז הכפתורים . שני הכפתורים שקועים וניתנים לשליפה: הערה

 .מיועד לחזרה למסך הקודם:  לחצן  .3
  לבחירה ואישור הגדרותמיועד: לחצן  .4

  ההפעולמצבי רשימת 
בצג תופיע הפעולה או תפריט המשנה המקושר : למצב הפעולה הרצוי והתנור יתחיל לפעול" בורר מצבי הפעולה"סובבו את כפתור 

  .לפעולה
  .פיצה/לחם, פעולות מיוחדות,   גריל;תפריטי המשנה זמינים וניתנים לבחירה באמצעות סיבוב הכפתור למצבי הפעולות

  .13תוכלו למצוא בעמוד ,  מידע נוסף לגבי רשימת הפעולות ותיאורם:הערה

   
  

הצג
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  השימוש בתנור
  הצג תיאור

  
A .  תצוגת גוף החימום המופעל במצבי פעולות הבישול השונים  
B.זמן סיום הבישול והשעון, זמן הבישול, טיימר תזכורת:  סימן חיווי ניהול הזמן  
C.לות שנבחרו תצוגת מידע לגבי הפעו  
D.פיצה/ חיווי בחירת פעולת לחם  
E. אינו זמין בדגם זה( חיווי דלת נעולה בעת מחזור ניקוי אוטומטי(  
F.הטמפרטורה הפנימית בתוך התנור   
G. אינו זמין בדגם זה( סימן חיווי פעולת ניקוי פירוליטי(  
H.סימן חיווי פעולת השחמה   
I.פחההת, שמירת חום, הפשרה:   פעולות נוספות  

   הגדרת השעון-אתחול התנור 

  
  . שתי ספרות תצוגת השעות תהבהבנה. יש לכוון את השעון, לאחר חיבור התנור לרשת החשמל

 . וכוונו את תצוגת השעה הנוכחיתהכיוונים כפתורסובבו את  .1
 . שתי ספרות תצוגת הדקות תהבהבנה בצג; לאישורלחצו על לחצן  .2
 .ת תצוגת הדקות בשעה הנוכחית וכוונו אכפתור הכיווניםסובבו את  .3
  . לאישורלחצו על לחצן  .4

  ". הגדרות"עיינו בפרק , לאחר הפסקת חשמל, כמו למשל, לשינוי השעה

  בחירת פעולת הבישול

  

 .פעולת הבישול תופיע בצג: למצב הפעולה הרצוי" בורר מצבי הפעולה"סובבו את כפתור  .1
 .פעלו כמפורט להלן, לשינוי הערכים. ו על לחצן לחצ,  בצג הם הערכים הרצוייםאם הערכים המופיעים .2

 

  הגריל הספק/רטורהפהטמ הגדרת

  :פעלו כדלקמן, ספק הגרילהלשינוי הטמפרטורה ו

  

 . לתצוגת הערך הרצויהכיווניםסובבו את כפתור  .1
 . לחצו על לחצן  .2

 . שניות10התנור יאשר אוטומטית את הבחירה בתוך 



 HE10

  השימוש בתנור

  מהירמוקדם חימום 

  
 .כדי לבחור את פעולת החימום המהיר למצב " בורר מצבי הפעולה"סובבו את כפתור  .1
 .ההגדרות תופענה בצג : לאישורלחצו על לחצן  .2
פעלו כמתואר בסעיף ,  לשינוי ערכי הטמפרטורה שבצג. לאישורלחצו על לחצן , אם הטמפרטורה המוצעת היא הרצויה .3

יופיע בצג ) C2000, למשל(הערך המתאים ,  שמושגת הטמפרטורה הרצויהבעת.  תופיע בצגPREההודעה קדם . הקודם
  . בסיום החימום המוקדם התנור יבחר אוטומטית במצב חימום רגיל . ויישמע צליל אקוסטי

 .מרגע זה תוכלו להכניס את המזון לתוך התנור
ובחירת פעולת הבישול " י הפעולהבורר מצב"תוכלו להגדיר מצב פעולת בישול שונה באמצעות סיבוב כפתור , אם תרצו .4

  .הרצויה

  הגדרת זמן הבישול
,  דקה ועד הזמן המרבי המותר במצב הפעולה שבחרתם1 -מ, תוכלו להשתמש בפעולה זו כדי להגדיר את זמן הבישול הרצוי

  .שלאחריה התנור ייכבה אוטומטית

  
 . יהבהבחיווי  , לאחר אישור טמפרטורת הבישול .1
 נים לבחירת זמן הבישול הרצויסובבו את כפתור הכיוו .2
 .לחצו על לחצן ,לאישור זמן הבישול שהוגדר .3

 . שניות10התנור יאשר אוטומטית את הבחירה בתוך 

  השהיית התחלת הבישול/ הגדרת זמן סיום הבישול 
  .פיצה/לחם, חימום מוקדם מהיר:  השהיית התחלת הבישול אינה זמינה במצבי הפעולה הבאים בלבד:חשוב
כך שזמני הבישול עשויים להיות מעט ארוכים , הטמפרטורה שנבחרה מושגת בהדרגה, באמצעות הגדרת פעולה זו: הערה

  . יותר מזמני הבישול המופיעים בטבלת הבישול
פעולה זו ניתנת .   דקות59 - שעות ו23באמצעות השהיית התחלת הבישול עד פרק זמן של , ניתן להגדיר את זמן סיום הבישול

  .צוע אך ורק לאחר הגדרת זמן הבישוללבי

  .  יהבהב בצגוחיווי ) 15:45, לדוגמא(זמן סיום הבישול יופיע בצג , לאחר הגדרת זמן הבישול

  
 :בצעו את הפעולות הבאות, ובשל כך גם את זמן התחלת הבישול, להשהיית זמן סיום הבישול

 ).16:00, לדוגמא(וי סובבו את כפתור הכיוונים והגדירו את זמן סיום הבישול הרצ .1
הנקודתיים של זמן סיום הבישול תהבהבנה כדי לציין שההגדרה בוצעה . לחצו על לחצן ,לאישור זמן סיום הבישול שהוגדר .2

 .כהלכה
 .התנור ישהה אוטומטית את התחלת הבישול כדי לסיימו בשעה המוגדרת .3

לחיצה  על באמצעות ) זמן הבישול, הספק הגרילדרגת , טמפרטורה(בכל עת תוכלו לשנות את הערכים המוגדרים , מאידך
 . לאישור הערכים החדשים ולחיצה על לחצן להגדרת כפתור הכיוונים סיבוב, כדי לחזור אחורה לחצן 

  

  תצוגת החום השיורי בתוך התנור

  
ופיע בצג המילה חם ת, C500 -אם הטמפרטורה בחלל הפנימי של התנור גבוהה מ, או בעת כיבוי התנור, בסיום פעולת הבישול

HOTכשהטמפרטורה בחלל הפנימי של התנור יורדת מתחת ל.  והטמפרטורה הנוכחית תופיע בצג- C500 , תחזור להופיע בצג
.תצוגת השעון
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  השימוש בתנור
  טיימר תזכורת

  
שול פסטה או ביצים בי, פעולה זו זמינה רק בעת שהתנור כבוי והיא מיועדת לשימוש כטיימר תזכורת לפעולות המטבח כמו למשל

 . דקות59 - שעות ו23זמן התזכורת המרבי הניתן להגדרה הוא . קשות
 .וסובבו את כפתור הכיוונים לתצוגת זמן התזכורת הרצוי, "0"למצב כבוי " בורר מצבי הפעולה"סובבו את כפתור  .1
יופיע בצג " 00:00:00", זכורתבעת סיום זמן הת. ובצג תתחיל ספירה לאחור של זמן התזכורת,  לאישורלחצו על לחצן  .2

 . ותצוגת השעון תחזור להופיע בצגלחצו על לחצן , להשתקת הצליל האקוסטי. ויישמע צליל תזכורת אקוסטי

  הבקריםנעילת 

  
  .פעולה זו מיועדת לנעילת הלחצנים והכפתורים בלוח הבקרה

חיווי הנעילה יופיע , בעת שמופעלת נעילת הבקרים.   - ו שניות על הלחצנים 3 -לחצו בו זמנית במשך כ, להפעלת הנעילה
 בעת שמופעלת .חזרו על הפעולות המפורטות לעיל, לביטול הנעילה. ניתן להפעיל את נעילת הבקרים גם בעת פעולת הבישול. בצג

דש את מצב עליכם להגדיר מח, במקרה זה". 0"ניתן לכבות את התנור בסיבוב כפתור בורר מצבי הפעולה למצב , נעילת הבקרים
  .הפעולה הקודם

  בחירת פעולות מיוחדות

  .כדי לגשת לתפריט משנה הכולל פעולת מיוחדות סובבו את כפתור בורר מצבי הפעולה למצב
  :בחרו והתחילו את הפעולות כמפורט להלן, סובבו את כפתור הכיוונים, לדפדוף

  

 .יע לאורך הצג עם סימן החיווי המתאיםיופ" DEFROST"הפשרה .  סובבו את כפתור בורר מצבי הפעולה למצב .1
שמירת , DEFROSTהפשרה : בו את כפתור הכיוונים כדי לעבור ברשימת הפעולות המיוחדות המופיעות בשפה האנגליתבסו .2

 .RISINGהתפחה , WARM KEEPחום 
 .לחצו על לחצן , לאישור .3

  השחמה
ניתן להשתמש בפעולה זו רק בעת . חור בפעולת ההשחמההצג מציין שניתן לב, במצבי פעולה מסוימים, בסיום פעולת הבישול
  .שמוגדר זמן הבישול

  
 והתנור יתחיל לבצע לחצו על לחצן .  תופיע בצגהודעת לחצו על אישור להשחמה , בסיום זמן הבישול

  .פעולה זו ניתנת לבחירה עד פעמיים בעקביות.  דקות5 -תהליך השחמה במשך כ
 

  פיצה/ בחירת פעולת לחם 

  . כדי לגשת לתפריט משנה הכולל פעולות אפייה אוטומטיות לאפיית לחם או פיצהבו את כפתור בורר מצבי הפעולה למצב סוב

  לחם

  

 .יופיעו לרוחב המסך" AUTO "-ו" BREAD"לחם  : סובבו את כפתור בורר מצבי הפעולה למצב  .1
 .לבחירת הפעולה לחצו על לחצן  .2
 .ואשרו בלחיצה על לחצן ) C2200 - וC1800בין (יר את הטמפרטורה הרצויה סובבו את כפתור הכיוונים כדי להגד .3
 . לאישור והתחלת פעולת הבישוללחצו על לחצן . סובבו את כפתור הכיוונים והגדירו את זמן הבישול הרצוי .4
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  השימוש בתנור

  פיצה

  
 את בצעו "PIZZA"צב פיצה לבחירת מ. יופיע בצג" BREAD"לחם  : סובבו את כפתור בורר מצבי הפעולה למצב  .1

 :הבאות הפעולות
 ".PIZZA"סובבו את כפתור הכיוונים ובחרו במצב פיצה  .2
 .לבחירת הפעולה לחצו על לחצן  .3
 .ואשרו בלחיצה על לחצן ) C2500 - וC2200בין (סובבו את כפתור הכיוונים כדי להגדיר את הטמפרטורה הרצויה  .4
 . לאישור והתחלת פעולת הבישוללחצו על לחצן .  הבישול הרצויסובבו את כפתור הכיוונים והגדירו את זמן .5

  הגדרות

  . הגדרות תצוגה הניתנות לשינוי4 לתפריט משנה הכולל לגשת כדי בצג יופיע סובבו את כפתור מצבי הפעולה עד שחיווי 

  שעון

אתחול "עיינו בסעיף  ,  לשינוי השעה.יופיע בצג "CLOCK"המילה שעון . בצג יופיע סובבו את כפתור מצבי הפעולה עד שחיווי 
  ". הגדרת השעון-
  

  חסכון
  . דקות לאחר סיום פעולת הבישול5 -התצוגה כבית והתנור עובר למצב המתנה כ, )ON(כאשר תבחרו במצב חסכון מופעל 

  .פשוט לחצו על לחצן או סובבו כפתור כלשהו, לתצוגת המידע על גבי המסך
 ".ECO"בחסכון סובבו את כפתור הכיוונים ובחרו  .1
 ).ON/OFF(כבוי / לגישה להגדרת מופעללחצו על לחצן  .2
 .ולחצו על לחצן , בחרו את ההגדרה הרצויה, סובבו את כפתור הכיוונים .3
 

  צליל אקוסטי 
  :פעלו כדלקמן, להפעלה או ביטול של הצליל האקוסטי

 ".SOUND"סובבו את כפתור הכיוונים ובחרו בשמע  .1
 ).ON/OFF(כבוי /גדרת מופעל לגישה להלחצו על לחצן  .2
 .ולחצו על לחצן , בחרו את ההגדרה הרצויה, סובבו את כפתור הכיוונים .3

  
  בהירות

  :פעלו כדלקמן, לשינוי בהירות התצוגה
 ".BRIGHNESS"סובבו את כפתור הכיוונים ובחרו בבהירות  .1
 .  יופיע בצג1מספר  : לחצו על לחצן  .2
.או להקטין את בהירות התצוגה ואשרו בלחיצה על לחצן סובבו את כפתור הכיוונים כדי להגדיל  .3
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   טבלת תיאור פעולות התנור
  

  כפתור בורר מצבי הפעולה

  
  .לעצירת הבישול וכיבוי התנור  כבוי

  
  .כיבוי התאורה הפנימית של התנור/להפעלת  תאורה

  
  הפשרה

השאירו את . ם במרכז התנורהניחו את המזון על מדף הממוק. להגברת מהירות הפשרת המזון
  .המזון בתוך האריזות כדי למנוע ממנו להתייבש

  
 שמירת חום

הניחו את המזון על ). טוגנים וקינוחים, בשר, למשל(לשמירת חום ופריכות מזון שזה עתה התבשל 
  .מדף הממוקם במרכז התנור

ת   . C650 -פעל אם הטמפרטורה בתנור גבוהה מי לא הפעולה זמצב 
דו
ח
מיו

  

  
  פחההת

מצב פעולה זה , כדי לשמר את איכות ההתפחה. להתפחה מיטבית של בצק מתוק או מלוח בלבד
הניחו את הבצק על מדף . C400 -לא יופעל אם הטמפרטורה בחלל הפנימי של התנור גבוהה מ

  .אין לבצע חימום מוקדם של התנור. במפלס גובה השני או השלישי

  

חימום רגיל 
  בהולכת חום

 לבישול. 3 - המונח במפלס הגובה המדףב והשתמש.  על מדף אחד בלבדוגי המזוןלבישול כל ס
 או 1 -השתמשו במדף הממוקם במפלס הגובה ה, מילוי נוזלי עם קינוחים וותפשטידות מלוח, פיצות

  .הכנסת המזון לתוכו את התנור לפני חממו. 2 -ה

  

הולכת חום עם 
  מאוורר

בודד הממוקם במפלס הגובה על מדף ) מלוחים או מתוקים(י פשטידות עם מילוי נוזל,  בשרלבישול
  .הכנסת המזון לתוכו את התנור לפני חממו .3 -ה

  
  אוויר מאולץ

 הממוקמים בשני מפלסי גובה שונים שלהם זההטמפרטורת הבישול ש מזון מוצרי מגוון לבישול
או טעמים ריחות ש נים מבליבמצב פעולה זה ניתן לבשל סוגי מזון שו). עוגות, ירקות, דגים: למשל(

. 3 -מקמו אותו במפלס הגובה ה, בעת הבישול על מדף בודד. מזון אחד למשנהוסוג  מיעברו
לאחר חימום מוקדם , כדי לבשל מוצרי מזון בשני מפלסי גובה 4 - ה ו1 -ו במפלסי הגובה ההשתמש
   .של התנור

  
נתחים בישול 

  גדולים

בהתאם , 3 - ה או1 -ו במפלס הגובה ההשתמש). ג" ק2.5מעל ( בשר גדולים נתחיכדי לבשל 
להשגת תוצאות השחמה אחידות  .אין צורך לבצע חימום מוקדם של התנור. נתח הבשרלגודל 
הבשר לטפוח על מומלץ מדי פעם בעת הבישול . מומלץ להפוך את הבשר במהלך הבישול, יותר

  .  ממנו להתייבשכדי למנוע 

  גריל

 מזון על מדףמקמו את ה.  ולחם קלוימוקרמיםל ירקות ושילב,  ונקניקיותבא קבים סטייקלצליית
 פים כדיהטפטואיסוף  במגש והשתמש,  בשרבעת צליית. 5 - ה או4 -בממוקם במפלס הגובה ה
והוסיפו לתוכו , 3/4 -ה מקמו את המגש במפלס הגובה.  הנוטפים מהבשרלאסוף את מיצי הבישול

 להישאר ת במהלך הבישול דלת התנור חייב.מראש את התנוראין צורך לחמם . כחצי ליטר מים
  .הסגור

 

  גריל טורבו

מדף הממוקם במרכז מקמו את המזון על ). עופות, צלי בקר, שוקיים (לצליית נתחי בשר גדולים
מקמו את .  הנוטפים מהבשר לאסוף את מיצי הבישולפים כדיהטפטואיסוף  במגש והשתמש. התנור

 .אין צורך לחמם מראש את התנור. והוסיפו לתוכו כחצי ליטר מים, 1/2 -ה המגש במפלס הגובה
  .ה להישאר סגורתבמהלך הבישול דלת התנור חייב

  .קיים אם -במצב פעולה זה תוכלו גם להשתמש בשיפוד המסתובב 

  
 ).חיסכון באנרגיהופעולת ה, עוצמת הצליל האקוסטי, בהירות, זמן( הגדרות התצוגה מיועד לתצוגת  הגדרות

 
  פיצה/לחם

 זו מכילה שתי תוכניות עם הגדרות פעולה.  סוגים שונים וגדלים שונים של פיצה ולחםלאפיית
והתנור ) טמפרטורה וזמן( לעשות הוא לציין את הערכים הנדרשים כםכל שעלי. מוגדרות מראש

ימום  לאחר ח2 - הממוקם במפלס הגובה ה את הבצק על מדףהניחו.  מחזור בישול אוטומטייבצע
  . של התנורוקדםמ

  

קדם חימום 
  מהיר

  לביצוע חימום מוקדם ומהיר של התנור
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  טבלת בישול 
  

  מתכון
מצב 
 פעולה

חימום 
 מוקדם

 מפלס גובה
 )מהתחתית(

 טמפרטורה
)0C(  

זמן בישול
  )דקות(

  אביזרים

 
  תבנית אפייה על מדף הרשת  30-90  160-180  2/3  כן

 תבנית אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 
  מריםשעוגות מבצק 

 
  30-90  160-180  1-4 כן

 תבנית אפייה על מדף הרשת: 1מפלס 

 
- 3  160-200  30-85  

תבנית אפייה על מדף /מגש הטפטופים
  הרשת

 תבנית אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 

עוגות (פאי ממולא 
פאי , שטרודל, גבינה

  )תפוחים
 

  35-90  160-200  1-4 כן
 אפייה על מדף הרשתתבנית : 1מפלס 

 
  תבנית אפייה/מגש הטפטופים  15-45  170-180  3 כן

  מדף רשת : 4מפלס 
  טורטים/ביסקוויטים

 
  20-45  160-170  1-4 כן

  תבנית אפייה/מגש הטפטופים: 1מפלס 

 
  תבנית אפייה/מגש הטפטופים  30-40  180-200  3 כן

 נית אפייה על מדף הרשתתב: 4מפלס 
 עליםבצק 

 
  35-45  180-190  1-4 כן

  תבנית אפייה/מגש הטפטופים: 1מפלס 

 
  תבנית אפייה/מגש הטפטופים 110-150  90  3 כן

 תבנית אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 
  )מרינג(מקצפות 

 
 130-150  90  1-4 כן

  תבנית אפייה/מגש הטפטופים: 1מפלס 

 
  תבנית אפייה/מגש הטפטופים  15-50  190-250  1/2 כן

 תבנית אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 
  ה'פוקצ/ פיצה / לחם 

 
  30-50  190-250  1-4 כן

  תבנית אפייה/מגש הטפטופים: 1מפלס 

 
  10-15  250  3 כן

תבנית /מגש הטפטופים: 3מפלס 
  אפייה או מדף הרשת

 תבנית אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 
  פיצה קפואה

 
  10-20  250  1-4 כן

  תבנית אפייה/מגש הטפטופים: 1מפלס 

 
  תבנית אפייה על מדף הרשת  40-55  180-190  3 כן

 תבנית אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 
, פאי ירקות( פיקנטי פאי

  )קיש לוריין

 
  45-60  180-190  1-4 כן

  תבנית אפייה/מגש הטפטופים: 1מפלס 

 
  תבנית אפייה/מגש הטפטופים  20-30  190-200  3 כן

 תבנית אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 
קרייקרים / פחזניות 

  מבצק

 
  20-40  180-190  1-4 כן

  תבנית אפייה/מגש הטפטופים: 1מפלס 

/ פסטה אפויה / לזנייה 
   קינוחים/ קנלוני 

  תבנית אפייה על מדף הרשת  45-55  190-200  3 כן

   -בקר / עגל / כבש 
   ג" ק1

 80-110  190-200  3 כן
מגש הטפטופים או מגש אפייה על 

  מדף הרשת

  ג" ק1 -ברווז / עוף 
 

 50-100  200-230  3 כן
מגש הטפטופים או מגש אפייה על 

  מדף הרשת

  ג" ק3 -אווז / הודו 
 

 80-130  190-200  2 כן
מגש הטפטופים או מגש אפייה על 

  מדף הרשת
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  טבלת בישול
  

  מתכון
מצב 
 פעולה

חימום 
 מוקדם

 מפלס גובה
 )התחתיתמ(

 טמפרטורה
)0C(  

זמן בישול
  )דקות(

  אביזרים

דג בנייר כסף  / דג אפוי
   )שלם, פילה(

  40-60  180-200  3  כן
מגש אפייה על מדף /מגש הטפטופים

  הרשת

, עגבניות(ירקות ממולאים 
   )חציל, קישואים

  מגש אפייה על מדף הרשת  50-60  180-200  2 כן

  טוסט
 

  גריל  3-5  גבוהה  5 -

הפכו את המזון (מדף רשת : 4מפלס 
  סטייק/ ג פילה ד  )במחצית זמן הבישול

 
  20-30  בינונית  4 -

  מגש טפטופים עם מים: 3מפלס 
הפכו את המזון (מדף רשת : 5מפלס 

/ צלעות /קבב / נקניקיות   )במחצית זמן הבישול
   המבורגר

- 5  
-בינונית
  גבוהה

15-30  
  מגש טפטופים עם מים: 4מפלס 
הפכו את המזון (מדף רשת : 2מפלס 

  55-70  בינונית  )במחצית זמן הבישול
  מגש טפטופים עם מים: 1מפלס 
  שיפוד: 2מפלס 

  ג" ק1-1.3 -עוף צלוי 
 

- 2  

  60-80  גבוהה
  מגש טפטופים עם מים: 1מפלס 

  ג" ק1 -צלי בקר נא 
 

  35-45  בינונית  3 -
מידת ב(מגש אפייה על מדף הרשת 

 זמן 2/3 -הצורך הפכו את המזון ב
  )הבישול

  שוק כבש  / רגל 
 

  60-90  בינונית  3 -
במידת (מגש טפטופים על מדף הרשת 

 זמן 2/3 -הצורך הפכו את המזון ב
  )הבישול

  תפוחי אדמה צלויים
 

  45-55  בינונית  3 -
מגש טפטופים על מדף /מגש אפייה

במידת הצורך הפכו את המזון (הרשת 
  ) זמן הבישול2/3 -ב

  ירקות מוקרמים
 

  מגש אפייה על מדף הרשת  10-15  גבוהה  3  -

  מגש אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 
  לזניה ובשר

 
  אפייה או מגשמגש הטפטופים: 1מפלס  50-100  200  1-4 כן

  על מדף הרשת
  מגש אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 

  בשר ותפוחי אדמה
 

  אפייה או מגשמגש הטפטופים: 1מפלס  45-100  200  1-4 כן
  על מדף הרשת

  מגש אפייה על מדף הרשת: 4מפלס 
  דגים ותפוחי אדמה

 
  אפייה או מגשמגש הטפטופים: 1מפלס   30-50  180  1-4 כן

  על מדף הרשת



 HE16

  מתכוני בדיקת התאמה לתקן
  DIN 3360-12:07:07)ותקן  IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 לתקן בהתאם( מתכוני בדיקה

  מתכון
מצב 
 פעולה

חימום 
 מוקדם

 מפלס גובה
 )מהתחתית(

 טמפרטורה
)0C(  

זמן בישול
  )דקות(

  אביזרים

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1  

 
  מגש אפייה/ מגש טפטופים   15-25  170  3  כן

  מגש אפייה : 4מפלס 
  עוגיות חמאה

 
  20-30  160  1-4 כן

  מגש טפטופים: 1מפלס 
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2  

 
  מגש אפייה/ מגש טפטופים   20-30  170  3 כן

  מגש אפייה : 4מפלס 
  עוגות קטנות

 
  30-40  160  1-4 כן

  מגש טפטופים: 1מפלס 
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1  

  עוגת ספוג דקה
 

  תבנית אפייה על מדף הרשת  25-35  170  2 כן

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2  

 
  תבנית אפייה על מדף הרשת  55-75  185  2/3  כן

  תבנית אפייה על מדף רשת : 4מפלס 
   פאי תפוחים2

 
  75-95  175  1-4 כן

  תבנית אפייה על מדף רשת: 1מפלס 

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1  

  טוסט
 

  גריל  3-5  גבוהה  - -

IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1  
הפכו את המזון (מדף רשת : 5מפלס 

  המבורגר  )במחצית זמן הבישול
 

  20-30  גבוהה  5 -
   עם מיםמגש הטפטופים: 4מפלס 

DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3  

 
  מגש אפייה/מגש הטפטופים  30-40  180  3 כן

  ייה  מגש אפ: 4מפלס 
מגש עוגת /עוגת תפוחים

  שמרים

 
  55-65  160  1-4 כן

   מגש הטפטופים: 1מפלס 
DIN 3360-12:07 annex C  

 
  מגש אפייה/מגש הטפטופים  35-45  170  3 כן

  מגש אפייה: 4מפלס 
  עוגה שטוחה

 
  40-50  170  1-4 כן

   מגש הטפטופים: 1מפלס 
  

 כלל  התוצאות הטובות ביותראת כדי להבטיח הבישול טמפרטורתועל  אידיאלימצב הפעולה ה צת עלמייע בישולה טבלת
 ובחרו 3 -הניחו את המזון על מפלס הגובה ה ,פעולת בישול אם מאווררבאמצעות  אחד בלבד על מדף לבשל תרצואם . המתכונים

  .יותר ממפלס גובה אחדעל  בעת בישול "אוויר מאולץ "לפעולת המומלצת  את הטמפרטורה
.מהתנור הוצאתו כדי להקל על חלק הקדמימה מ"ס 3-4  שלהשאירו מרווח , בגרילמזון בעת צליית
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   שימוש מומלץ ועצות

  כיצד לקרוא את טבלת הבישול
זמני  .המבושל בו זמנית על מפלס גובה אחד או יותר ,נתון מזוןסוג  עבור  ביותר לשימושמצב הפעולה הטובאת  ציינתמ הטבלה
מיועדים  בישולוזמני ה טמפרטורותה). כאשר נדרש( מראש חימוםלא ל, תנורה מתחילים מהרגע בו המזון מוכנס לתוך המזון בישול

 המזוןואם , הנמוכים להשתמש בערכיםתחילה  מומלץ. בו אתם משתמשים אביזרה סוג והמזון בכמות יםתלוילהדרכה בלבד והם 
 בצבעמש בתבניות אפייה להשת רצויו, עם התנור אביזרים המסופקיםב והשתמש. ערכים גבוהים יותרל לעבור, מספיק מבושל אינו
 מעט יהיה זמני הבישול  כיזכרואך , חרס או פיירקסמ כליםו מחבתותב  גם להשתמשתוכלו. ובמגשי האפייה של התנור עוגה כהה
 )המסופקים(בעת בחירת האביזרים  בישולה תבטבל העצות הניתנות לפי הקפידו לפעול ,להשגת התוצאות המיטביות . יותרכיםארו

    .י הגובה המומלציםוהצבתם במפלס

  בישול בו זמנית של סוגי מזון שונים
דגים  ,למשלכמו ( זהה בישול טמפרטורתב  שוניםבו זמנית סוגי מזון לבשל תוכלו "אוויר מאולץ " בפעולת שימושבאמצעות ה

תוך התנור את המזון קצר יותר והשאירו ב בישול זמן הדורש המזון  אתהוציאו . הצבתם במפלסי גובה שוניםבאמצעות  )וירקות
  .יותר ארוך בישול זמן הדורש

 קינוחים
והציבו אותה תמיד על  ו בתבנית אפייה ממתכת כהההשתמש.  על מדף אחד בלבדבמצב הולכת חום רגילה קינוחים עדינים בשלו -

את תבניות האפייה ומקמו  אוויר מאולץ עם ו במצב פעולהבחר, כדי לבשל על מדף אחד או יותר. מדף הרשת המסופק עם התנור
  .לי של האוויר החםאמחזור אופטימכך שיתאפשר 

  .העוגה מוכנה, אם הקיסם יוצא נקי. עץ למרכז העוגהמ קיסם דחפו, ת תפחה כראוייהנאפ כדי לבדוק אם העוגה -
ח בצורה לא תתפהעוגה התבנית בחמאה מכיוון שאת קצוות אל תמשחו  , ים בתבנית אפייה למניעת הידבקות משתמשם אם את-

  .אחידה מסביב לקצוות התבנית
 ,בתערובתש את כמות הנוזל הפחיתואו ,  טמפרטורה נמוכה יותר הגדירובפעם הבאה, במהלך הבישול" צונחת" אם העוגה -

  . בעדינותוערבבו אותה
אם בסיס העוגה ". רהולכת חום עם מאוור"של  השתמשו במצב פעולה) פשטידות גבינה או פירות( לח לקינוחים מתוקים עם מילוי -

  . את המילוישתוסיפו לפני ופזרו פירורי לחם או פירורי ביסקוויטים על תחתית העוגה הנמיכו את מפלס גובה המדף, לח

  בשר
 להוסיף קצתעדיף , לנתחים צלויים .שיש לבשל הבשר נתחלגודל  המתאימים פיירקסמ כלי אולתנור  מגש סוג של  בכלוהשתמש -

 לנוח  לואפשרו ,מוכן צליה כאשר. צרבו את הבשר ואטמו אותו כדי לשפר את טעמו הבישול במהלךו יהכל לתחתית ציר בשר
  . אלומיניוםרדידב  אותועטפו או,  נוספותדקות 10-15 -כ בתנור

 נדרש זמן מאוד יםעב  בשרלנתחי .ותאחיד בישול תוצאות  להשיגאחיד כדי עוביב בחרו נתחים, בגריל בשר תרצו לבשלכאשר  -
 כדי להרחיק את המזון ,הורידו את מפלס גובה מדף הרשת ,משטחי הבשר החיצוניים כדי למנוע שריפת .ארוך יותר בישול

  .הבישול זמן שני שלישב את הבשר פכוה .הגרילמ
 גרילמדף הרשת למתחת ל ישירות ,מים וחצי של ליטר ובו למקם את מגש איסוף הטפטופים רצוי הבישול מיצי לאסוף את כדי
   . מונח הבשר עליוש

  ) בלבדבדגמים מסוימים( שיפוד מסתובב
קשירה  חוט עםלמוט השיפוד  עוף קשרוו ,למוט השיפודבשר נתחי  תחבו .לצלייה אחידה של נתחי בשר ועוף  זהאביזרב והשתמש
התומך  ל עוהנחתו התנור בחזית מתהממוק השיפוד לתושבת מוט הכנסתלפני  ים מאובטחבשר או העוףשה וודאו. מתאים

 מים וחצי של ליטר ובו למקם את מגש איסוף הטפטופים רצוי ,הבישול מיצי וכדי לאסוף את עשןהיווצרות  כדי למנוע. המתאים
חזרה לאחר סיום  להרכיבהו ,תחילת הבישוללפני  שיש להסירה פלסטיקמ ידית קיימתהשיפוד  מוטב. במפלס הגובה הראשון

  .מהתנור  המזוןצאתבעת הו כוויות כדי למנוע הבישול

  פיצה
  .  מעל הפיצה גבינת מוצרלה פזרו, בחלוף שני שליש מזמן הבישול. שבסיס הפיצה יישאר פריך כדי להבטיח את המגשים שמנו מעט

  פעולת התפחת בצק
 לערך בשליש  מצטמצםבמצב פעולה זה בצקהתפחת ה זמן. תנורל הכנסתולפני  עם מטלית לחה את הבצק  תמיד לכסותעדיף

שעה  הוא בסביבות ,בצק פיצה ג" ק1 לכמות של המשוער ההתפחה זמן ).0C20-25( בטמפרטורת החדר התפחת הבצק עומתל
.אחת
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   רשימות אישיות
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   רשימות אישיות



  

   

  

            

          

  לשירותכםתחנות שרות          

  

  1-700-504000 'טל  מוקד שרות ארצי 

  08-6346222' טל  אילת 

  http;//www.electra-consumer.co.il:        כתובתנו באינטרנט      

  

  ,לקוחות נכבדים

החברה שומרת לעצמה זכות לשנות את המפרטים המצויים בהוראות ההפעלה ללא מתן הודעה 
  .ומבלי שתחול עליה חבות כל שהיא עקב כך, מוקדמת
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