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  אזהרות והוראות בטיחות

 שימוש שלא. הרלוונטיותדרישות הבטיחות כל  בתנור זה עומד
   .רכושלנזקי גוף ובהתאם להוראות ההפעלה עלול לגרום 

אנא קראו הוראות בטיחות , ונזק למכשיר סכנה מתאונה למניעת
.  בתנורהשימוש בפעם הראשונהההתקנה ואלו בזהירות לפני 

שימוש , בטיחות, ההוראות כוללות מידע חשוב להתקנה
   .ותחזוקה

כתוצאה מאי קיום היצרן והיבואן לא יהיו אחראים לנזק שייגרם 
  .  ות בטיחות אלוראהו

שמרו על הוראות הפעלה אלו במקום בטוח והעבירו אותם לכל 
 .משתמש עתידי אחר
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  אזהרות והוראות בטיחות

   נכוןיישום

  מיועד לשימוש ביתי ולשימוש במקומות עבודה או זהתנור 
  .  בסביבת מגורים לשימוש מוסדי

 ביתהתנור אינו מיועד לשימוש מחוץ ל.  

 ובמיוחד לאפייה,  מזוןבישול מיועד לשימוש ביתי לתנורה ,
כל שימוש . וייבוש מזון, הפשרה, חימום מחדש, בישול, גריל, צליה
  . ועלול להיות מסוכןאינו מגובה על ידי היצרןאחר 

 או , יות או נפשיות מופחתותתחושת, תואנשים עם יכולות פיזי
 , בצורה בטוחהתנורתמש ב להשהמונע מהםניסיון או ידע חסרי 

 להשתמש יכוליםהם  .חייבים להיות בפיקוח בזמן השימוש בו
 להשתמש בו תודרכו כיצדאם הם אך ורק ללא השגחה בתנור 

.והם הבינו את כל הסכנות הכרוכות בהפעלה שגויהבצורה בטוחה 
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  אזהרות והוראות בטיחות

  בטיחות ילדים

  אלא אם הם נמצאים  יש להרחיק מהתנור 8ילדים מתחת לגיל
  .בהשגחה צמודה

  רק כאשר ללא השגחה  בתנורלהשתמש יוכלו  8מעל גיל ילדים
הסכנות כל  להם והובהרו,  הוסבר להם בצורה ברורהואופן הפעלת

  .שגויה של התנורהאפשריות הכרוכות בהפעלת 

 אין לאפשר לילדים לנקות את התנור ללא השגחה.  

 ם בקרבת התנור כדי לא לאפשר אנא השגיחו על ילדים הנמצאי
  .להם לשחק בו

 עם הדבקה ניילון יריעות , למשל (האריזחומרי . סכנת חנק
מהישג יש להרחיק ) 'רצועות קשירה וכו, שקיות פוליסטירן, עצמית

או פנו את חומרי האריזה סלקו . ידם של תינוקות וילדים קטנים
.כל שניתןאריזות ריקות מהר כלנקודת איסוף המיועדת למחזור 
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  אזהרות והוראות בטיחות

 כוויות תסכנ.  
 של ילדים הוא הרבה יותר רגיש לטמפרטורות גבוהות יותר עורם

, חלקים חיצוניים של התנור כמו דלת הזכוכית. של מבוגריםמעורם 
אל . שימושה במהלך מתחממים מאדאוורור הבקרה ופתחי הלוח 

  .שימושה בעתתאפשרו לילדים לגעת בתנור 

 פציעה תנסכ.  
אל תאפשרו לילדים . ג" ק15 של מרבי במשקל כתתומדלת התנור 

   .השען או להתנדנד עלילהי, לשבת על הדלת

 כוויות תסכנ.  
אשר רגיש לטמפרטורות גבוהות מהרבה יותר ילדים של  עורם
 מתחמם יותרהתנור ,  במהלך ניקוי פירוליטי.של מבוגריםעורם 

כדי לדים לגעת בתנור תוך אל תאפשרו לי. מאשר שימוש רגיל
    .תכנית ניקוי פירוליטיפעולת 
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  אזהרות והוראות בטיחות

  בטיחות טכנית

  עלול לסכן את המשתמשבתנורהתקנה או טיפול לא מקצועי  .  
יבוצעו אך ורק באמצעות טכנאי  לתנורעבודות התקנה והשרות 

 לא תחול. הרלוונטיים הבטיחות י בהתאם לתקנמורשה ומיומןשרות 
או היבואן חבות כלשהי בגין נזקים שייגרמו עקב טיפול /על היצרן ו

  .בתנור על ידי מי שאינו מוסמך לכך

 בדקו היטב , התנורלפני התקנת . תנור פגום עלול להיות מסוכן
  .בתנור פגוםאל תשתמשו . הובלהה  בעת לא ניזוקוודאו שהוא

  צורה  בר מחובוא מובטח רק כאשר ההתנורבטיחות החשמל של
 ומוגנת כהלכה  מוארקת היטב,נאותה למערכת חשמל בטוחה

במקרה של ספק בדקו את רשת החשמל  .באמצעות מפסק מגן
או היבואן כל /לא תחול על היצרן ו. הביתית בעזרת חשמלאי מוסמך

  .אחריות בגין נזקים שייגרמו עקב היעדר הארקה או הארקה לקויה

 בדקו היטב , חשמלרשת הל חיבורולפני  ,כדי למנוע נזק לתנור
 וודאו ,המופיעים על תווית הנתונים) רמתח ותד (נתוני החיבוראת 

במקרה של . 230V-50Hz  :בארץשהם מתאימים לרשת החשמל 
  .חשמלאי מוסמךבספק היוועצו 

  או  באמצעות כבל מאריךהתנור לרשת החשמלאת תחברו אל 
יעת סכנה למנ(שקע מפצל אליו מחוברים מכשירי חשמל נוספים 

   ).של התחממות יתר

 יש להפעיל ולהשתמש בתנור זה רק לאחר , מטעמי בטיחות
  .שהותקן בתוך הגומחה

  ספינות, למשל(אין להשתמש בתנור במיקום לא נייח.(  
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  אזהרות והוראות בטיחות

  םמכאנייובחלקים הטיפול בחיבורים או ברכיבים חשמליים 
  .התנור של ולבעיות בפעולת ויכול גם לגרום למשתמש מסוכן מאד

  .לעולם אל תסירו את כיסוי התנור

 כל תיקון יבוצע אך ורק על ידי טכנאי , בתקופת האחריות
 על ידי מי שלא הוסמך תנורטיפול ב. מוסמך מטעם היצרן והיבואן

  .יגרום לביטול האחריות,  לכך

 היצרן יהיה אחראי למכשיר שהותקנו בו רכיבים מקוריים בלבד .
  ". מילה"בים פגומים יוחלפו בחלקים מקוריים בלבד של רכי

 נתקו את התנור מרשת , אם מתגלה נזק כלשהו בכבל החשמל
יש להחליף את כבל החשמל .  למוקד שרות אלקטרההחשמל ופנו 

החלפת כבל החשמל תבוצע על ידי . בכבל חדש מתאים ומקורי
  . בלבד ומיומןטכנאי מורשה

התנור חייב להיות, עולות התיקוןהתחזוקה ופ, בעת ההתקנה 
עם נורת התאורה פגומה , כמו למשל, החשמלרשת מנותק מ

  ").חיבורי החשמל "- ו" מדריך לאיתור תקלות"עיינו בפרק (
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  הוראות בטיחות ואזהרות

 נאותה של  אספקה נדרשת לתנור, אפשר פעולה תקינהכדי ל
על , למשל (סמתנח שאספקת האוויר הקריר אינה וודא. אוויר קריר

 שאספקת האוויר וודא, כמו כן). הריהוטידי רצועות בידוד ביחידת 
הקרירה אינה מחוממת יתר על המידה על ידי מקורות חום אחרים 

  . חימום תנור ,כמו למשל

  כי הבטיחו, )למשל דלת(אם התנור מותקן מאחורי לוח ריהוט 
חום .  התנור נמצא בשימושכאשר סגורה לא תהיה לעולםהדלת 
, תנורל ולגרום נזק לוח ריהוט סגור להצטבר מאחורי עלוליםולחות 
לת עד על תסגרו את הד. ת יחידת הריהוט ורצפהריהוטיחידת 

    .תקרר לחלוטיןישהתנור 



 

 14

  הוראות בטיחות ואזהרות

   נכוןשימוש

 סכנת כוויות.   
  .התנור מתחמם מאד בעת השימוש

אתם עלולים , בהתאם למצב הפעולה שבה אתם משתמשים
מזון מבושל , החלל הפנימי של התנור, להיכוות מגופי החימום

  .ואביזרי התנור
,  כפפות מגן מבודדות מחום בעת הכנסת מזון לתנורחבשו

כאשר התנור ', וכו, בעת כיוון מדפי התנור, הפיכה או הוצאת מזון
  .  חם

 חפצים הנשארים   ,כתוצאה מהחום הרב המוקרן מהמגירה
אל תשתמשו . עלולים להתלקח, ירה בעת השימושבסמוך למג

  .במגירה לחימום החדר

  לעולם אל .  יתר על המידה מתחממיםאםלהתלקח שמן ושומן
   . את התנור ללא השגחה בעת בישול עם שמן ושומןותשאיר

.  את הלהבות עם מיםאל תכבולעולם  ,אם שמן או שומן מתלקחים
 שמירה באמצעות הלהבותחנקו את את התנור ולאחר מכן מיד  וכב

  .על דלת תנור סגורה

  סכנת  לגרום לו להתייבש עם עלולהמזון ממושכת של צלייה
  .התלקחות

.אל תחרגו מזמני הצלייה המומלצים
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  הוראות בטיחות ואזהרות

  סוגי מזון מסוימים מתייבשים במהירות ועלולים להתלקח
 אללעולם . מעצמם אם תשתמשו בגריל בטמפרטורה גבוהה

או כדי לייבש , תשתמשו בגריל כדי לסיים אפיית לחמניות או לחם
או " "השתמשו במצב מאוורר פלוס . עשבי מאכל או פרחים

  .לסוג בישול זה" "חימום מסורתי בהולכה 

 הטמפרטורה , אם אתם משתמשים באלכוהול במתכונים שלכם
הגבוהה עלולה לגרום להתאדות האלכוהול ואף להתלקח על גופי 

  .חימום החמיםה

  מזון בתנור החםאת הבעת שימוש בחום שיורי כדי לשמור ,
. קורוזיהמ לגרום לנזק עלוליםגבוהה והעיבוי בתנור התכולת הלחות 
  .נזקעלולים להי הריהוטמשטח העבודה או יחידת , לוח הבקרה

 העבירו, זאתבמקום .  את התנוראל תכבובעת שימוש בחום שיורי 
 את התנור השאירוה הנמוכה ביותר ואת הטמפרטורה להגדר

 באופן ימשיך לפעול המאווררלאחר מכן .  שנבחרבמצב הפעולה
  .אוטומטי ולהפיג את הלחות

  חםכדי לשמור אותו מושאר בתוכומאוחסן בתנור או המזון , 
 נזק לגרום לתנור המשתחררת עלולהלהתייבש והלחות עלול 

ר בתנור כדי לשמור  שנשאהמזוןתמיד את כסו . קורוזיהכתוצאה מ
  .חומועל 

 סדק היעל רצפת התנור לש לגרום לאמייל ההצטברות חום עלול
  .נפץהתאו ל

   .רדיד אלומיניום: לדוגמה, ל רצפת התנוראל תניחו דבר ע
  .סירים או מגשי אפייה ישירות על רצפת התנור,  סירי טיגוןאל תניחו

  טים פרימ עלולה להינזקעל רצפת התנור של מייאהציפוי
אם אתם משתמשים בתנור לאחסון סירים . הנגררים עליו

. על רצפת התנורמדחיפתם או גרירתם הימנעו, ומחבתות
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  הוראות בטיחות ואזהרות

  יווצרו יהאדים ש. על משטחים חמים  קרים מיםתשפכואל
כוויות רציניות כמו כן השינויים הפתאומיים לעלולים לגרום 

   . האמייל בתנורציפוילבטמפרטורה עלולים לגרום נזק 
  .אל תשפכו ישירות מים קרים על משטחי אמייל חמים

 שיוריתה אידוי הלחות עת בישול באמצעות לחות ובעתב ,
  .מכוויותלגרום לפציעה חמורה עלולים  הנוצרים האדים

 או בתהליך שמשוחרר מתח אדים את הדלת בזמן ואל תפתח
  .האידוי

  אחיד באופן תופץ ושלהמב מזוןשהטמפרטורה במאד חשוב 
ת  אותו כדי להבטיח חלוקסובבו או ו/בחשו ו. גבוהבחום מספיק ו

   .חום אחידה

 להמס עלולים לשימוש בתנור יםכלי פלסטיק שאינם מתאימ 
  .לגרום נזק לתנור או לעלות באשובטמפרטורות גבוהות 

נים על ידי היצרסומנו רק בכלי פלסטיק אשר ו ו אךהשתמש
השימוש של הוראות ל פעלו בהתאם. ש בתנורם לשימומיכמתאי
  .היצרנים

 אל תחממו בתנור פחיות של מזון משומר או צנצנות אטומות ,
בעת משום שהן עלולות להתפוצץ עקב הלחץ המצטבר בתוכן 

  . ולגרום לפציעה,ההתחממות

 דלת תנור פתוחה או למעוד מ כםפצוע את עצמעלולים ל םאת
  .העלי

  .וחה שלא לצורך מהשארת דלת פתוהימנע

  ג" ק15 של מרביהדלת יכולה לתמוך במשקל.  
 חפצים ואל תניחו עליה,  על דלת פתוחהתישענו על או ואל תשב
עלול התנור  .ילכד בין הדלת והתנורי שדבר לא וודאו כמו כן .כבדים
.להינזק



 

 17

  הוראות בטיחות ואזהרות

  ניקוי ותחזוקה

 ם כדי לנקות את אל תשתמשו במכשיר ניקוי בקיטור או אדי
  .האדים עלולים לחדור לרכיבי החשמל ולגרום לקצר. התנור

  הזכוכיתהתנפצות לגרום לעלולותשריטות על דלת הזכוכית  .
מברשות או , ספוגים קשיחים, יפים בחומרי ניקוי חראל תשתמשו

  .כלי מתכת חדים כדי לנקות את דלת הזכוכית

  ניקוי  "עיינו בפרק(י ניתן להסיר למטרות ניקואת מסילות הצד
 בתנור תשתמשו אל בצורה נכונה ורכבים שהם מווודא"). ותחזוקה

  .מבלי שהם מותקנים כראוי במקומם

לכלוך גס .  לכלוך גס יש להסיר לפני הפעלת תוכנית ניקוי פירוליטי
שאינו מסולק עלול לגרום להיווצרות עשן כבד ובשל כך תוכנית הניקוי 

  . את עצמההפירוליטי עלולה לכבות
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  הוראות בטיחות ואזהרות

  אביזרים

 שימוש . השתמשו אך ורק בחלקי חילוף ואביזרים מקוריים של מילה
ברכיבים ואביזרים מיצרנים אחרים עשוי לגרום לפעולה לא תקינה או 

   .נזק לתנור שלא יהיו מכוסים במסגרת אחריות היצרן והיבואן

 מסוג 'מילה'קיים ברשותכם כלי לתנור של  אם ,HUB 5000-M   
 ,HUB 5001-M אוXL -5000 HUB ,מפלס  אותו על מדף בואל תניח

  .1 גובה
קטן מאוד בין החלק ה  המרווח.רצפת התנורל נזק עלול להיגרם

עלול גבוהה ה חום יווצרותהל ורצפת התנור יגרום הכליהתחתון של 
  .להתבקעסדק או הילגרום לאמייל ל
במפלס  המסילה העליונהעל ' מילה'כלי לבישול של  לעולם אל תניחו

על החריצים למניעת  יוצב בצורה בטוחה מכיוון שהוא לא מדף 1גובה 
  .התהפכות של המסילות

  .2 במפלס גובה עדיף להשתמש ,באופן כללי

 הטמפרטורה הגבוהה בעת הניקוי הפירוליטי עלולה לגרם נזק בלתי 
  .פירוליטי שאינם מיועדים לניקוי הפיך לאביזרים

ואביזרים נוספים את כל האביזרים כמו גם מסילות מתוך התנור סירו ה
לפני התחלת תוכנית לניקוי , FlexiClipאחרים כמו מסילות ההחלקה 

 הנחיה זו מתייחסת גם לאביזרים לא פירוליטיים הנרכשים .פירוליטי
  ").ניקוי ותחזוקה"עיינו בפרק (בנפרד לתנור 

 אם החיישן ניזוק. עם תנור זה השתמשו רק בחיישן המזון המסופק ,
  .'מילה'יש להחליפו בחיישן מזון מתאים מקורי של 
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  שמירה על איכות הסביבה

  סילוק חומרי האריזה
חומרי האריזה וחיזוקי ההובלה מיוצרים  

מחומרים שניתן לעשות בהם שימוש 
  .חוזר או למחזר אותם

במקום להשליך את חומרי האריזה 
קודת האיסוף העבירו אותם לנ, הללו

במידה (הקרובה לפסולת מסוג זה 
ובהתאם לתקנות ) וקיימת כזו
 והרשות  הסביבההגנתהמשרד ל

  .המקומית במקום מגוריכם
בכך תוכלו לסייע לשמירה על איכות 

  .הסביבה

  

   

השלכת המכשיר הישן 
  שברשותכם

מכשירי חשמל ואלקטרוניקה ישנים 
מכילים חומרים אשר אם לא מטפלים 

הם , שליכים אותם כראויבהם או מ
 .עלולים להזיק לבריאות או לסביבה

אנא בדקו אפשרות למחזרם או לסלקם 
למרכז איסוף למכונות ישנות בהתאם 

  הסביבההגנתלתקנות המשרד ל
   .והרשות המקומית במקום מגוריכם

  

וודאו שהמכשיר הישן אינו מסוכן לילדים 
  . בעת אחסונו או השלכתו

ת החשמל חייב ניתוק מכשיר ישן מרש
להיות מבוצע על ידי טכנאי מיומן 

יש לנתק את תקע החשמל . ומורשה
ולחתוך את כבל החשמל קרוב ככל 

כדי מהמכשיר שניתן למקום יציאתו 
למנוע מילדים המשחקים במכשיר הישן 

  . לנסות ולחבר אותו לרשת החשמל
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  תיאור התנור

  

  

  בקרי התנור   

  וי פירוליטינעילת דלת לתוכנית ניק     

   עם אנטנה אלחוטית לחיישן המזוןגריל /עליון גוף חימום     

   פתחי כניסת אדים  

   צינור כניסת מים למערכת הזרקת אדים  

    פתחי כניסת אוויר מהמאוורר עם גוף חימום טבעתי אחורי  

   מפלסי גובה5צד עם מסילות   

  הרצפת התנור עם גוף חימום תחתון שמתחתי  

מסגרת קדמית עם לוחית נתונים    

  דלת התנור  
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  בקרי התנור

  

   כיבוי /מקש הפעלה   
  צג  

   ימקש  , ,  
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  בקרי התנור

    יבויכ/הפעלהלחצן 

  .שקוע ומגיב למגע כיבוי /לחצן ההפעלה

  .להפעלת וכיבוי התנור הלחצן מיועד

  
  מקשי בקרה

מאושר באמצעות צליל מגע  כל מגע .מגיבים למגעהחיישנים מקשי הבקרה הם 
 - עוצמת הצליל הקולי - הגדרות "עיינו בפרק(המגע תוכלו לכבות צליל  את .קולי

  ").צליל מגע במקשים

  הערות  פעולה  מקש

    חזרה לשלב הקודם  

   הפעלה וכיבוי של
התאורה הפנימית 

  בתנור

 תוכלו להפעיל ,בתצוגה תצוגת השעון נראית אם
במגע על בתנור ה הפנימית ולכבות את התאור

  .התנור  בעת ניקוי,כמו למשל,  מקש

 לא יגיב עד  מקש ,תצוגת השעון כבויהאם 
  .שהתנור יופעל

 שניות 15  לאחרכביתהתאורה הפנימית בתנור 
בהתאם מוארת בקביעות תהליך בישול או  במהלך

  .להגדרה שנבחרה

   הגדרת טיימר
  תזכורת

 או כאשר ,גבצ רשימת האפשרויות נראית אם
 תוכלו להגדיר זמן תזכורת, מופעל תהליך בישול

או ) בעת הרתחת ביצים על הכיריים, כמו למשל(
, למידע נוסף(זמן התרעה בנקודת זמן מסוימת 

  ")  התרעה וטיימר תזכורת"עיינו בפרק 
 לא יגיב עד  מקש ,תצוגת השעון כבויהאם 

  .שהתנור יופעל
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  בקרי התנור

   צג

צליל  לא נשמע, למקשי המגעבניגוד ו, אצבעהקצה עם  מגע באמצעות  מופעלהצג
  .בעת המגע

כדי להפעיל צג  , למשל עטיםכמו, מחודדים בחפצים חדים או אל תשתמשו
  . למשטחי הצג שהם עלולים לגרום נזק מכיוון, המגע

  . עצמים כאלהחפצים למגע באמצעותגיב י המגע גם לא צג

  

 ים נמצאםאם את.  בתפריטים נמצאםת היכן את לראולוכתובשורה העליונה 
הרצוי שם התפריט על  באמצעות מגע הרצוי לחזור לתפריט תוכלו, בתפריט משנה

  . או התיבה ברמת התפריט הקודמת
  . זמני התרעה וטיימר תזכורת, הימני העליון מופיעים תצוגת השעוןבצד 

. הנוספותאפשרויות הוהנוכחי התפריט מופיעה תצוגת בשורה האמצעית 
ימינה או שמאלה  האצבע באמצעות העברתלגלול ימינה או שמאלה באפשרותכם 
  . על פני המסך

 מספר .> - ו< מקשי המגע  לגלול משמאל לימין באמצעותתוכלובשורה התחתונה 
  . בתפריט הנוכחיכםזמינים והמיקום שלה את מספר הדפים נות מציימרכזהתיבות ב
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  בקרי התנור

  תפריט ראשי

  ולות התנור  פע-

   תוכניות אוטומטיות -

   יישומים מיוחדים -

   תוכניות המשתמש -

   הגדרות -

   תחזוקה -

  סימני חיווי

  : בנוסף למללשלהלן עשויים להופיע סימני החיווי

  המשמעות  סימני חיווי

, בהירות הצג ועוצמת הצליל, כמו למשל, הגדרות מסוימות
  .םניתן לשנות באמצעות פס הכיווני

  
ועצות לגבי השימוש , סימן זה מציין שקיים מידע זמין נוסף

  . בתנור
  .עכדי לגשת למיד "OK" -בחרו ב

 
  ").  בטיחות- הגדרות "עיינו בפרק (מופעלת נעילת מערכת 
  .לא ניתן להשתמש בתנור

  התרעה 

  טיימר תזכורת  
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בקרי התנור

בהתאם , ים להופיע בצגסימני החיווי שלהלן עשוי, בעת בחירת מצב פעולה
  :  להגדרה

  תיאור  סימני חיווי

  מאוורר פלוס 

  הולכת חום 

  לחות פלוס 

  אפייה מוגברת 

  צלייה אוטומטית  

  חימום תחתון  

  חימום עליון 

   מלאגריל  

  גריל חסכוני 

  גריל מאוורר  

  אפייה עדינה  

  ניקוי פירוליטי  

   השימוש בחיישן מזוןחיישן טמפרטורת הליבה בעת 
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  תכונות

  עקרונות פעולה

 שתגעו באפשרות זמינהבכל פעם 
  .יואר בצבע כתום הרלוונטי השדה

  תפריטלבחירה או זימון 

 לבחור בושתרצו בשדה וגע .  

  גלילה

  . לגלול שמאלה או ימינהתוכלו

 כלומר, מסךהעבירו את התצוגה ב, 
  על צג המגעכם את האצבע שלמקמו

 געו או הרצוילכיוון  אותו העבירוו
 כדי לגלול > -  ו<מקש המגע ב

  .משמאל לימין 

  מתפריט יציאה

  בשם התפריט וגע, געו במקש 
  געובשורה העליונה אושרצוי ה

 כדי לחזורבתיבה הרלוונטית 
  .לתפריט הקודם

  ספרות הכנסת

מגע  באמצעות ספרות תוכלו להכניס
 שימוש באמצעות או הגלגלת והעברת

  .הספרתייםבלוח המקשים 

  : באמצעות הגלגלתלהכנסת ספרות

 את הגלגלת למעלה או העבירו 
 הספרהלמטה כדי לבחור את 

  .הרצויה

 באמצעות לוח להכנסת ספרות
  :הספרתייםהמקשים 

 בפינה הימנית התחתונה   -געו ב
  .שדה הקלט של

  . בצג יופיעספרתייםלוח המקשים ה

 בספרות הרצויות וגע . 

 הערך לאחר שתכניסו ותאשרו את
. יואר בצבע ירוק OK""מקש , הרצוי

 ניתן למחוק  שהוכנסןהערך האחרו
  .חץ שימוש בבאמצעות

 געו במקש , לאישור""OK.  

   אותיותהכנסת

לתוכניות   קצריםתוכלו להכניס שמות
  .מקלדת ה באמצעותכםהמשתמש של

 רצויותההספרות  באותיות או וגע.  

  השמירה בחר באפשרות"Save".  
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  תכונות

  י דגמיםמספר
חוברת הוראות הפעלה והתקנה זו 

למספר דגמי תנורים מתייחסת 
המופיעים בכריכה הקדמית של 

  .החוברת

  תווית נתונים
 על המסגרת ממוקמת הנתונים תווית

כאשר הדלת והיא נראית , הקדמית
  .פתוחה

 הנתונים קובעת את מספר הדגם תווית
, את המספר הסידורי, כםשל התנור של
, מתח (י החשמלחיבורכמו גם נתוני 

  ).וצריכת ההספק המרבית רתד

הנדרש בעת פנייה  מידע זה רשמואנא 
למוקד שרות אלקטרה כדי לדווח על 

תקלה או לצורך קבלת מידע לגבי 
  .התנור שברשותכם

  פריטים מסופקים
  :התנור מסופק עם

הוראות ההפעלה והתקנה חוברת  -
  ,לשימוש בתנור

כם ברגים לאבטחת התנור של  -
  ,הריהוט במטבחיחידת ב

 טבליות להסרת אבנית ושפופרת -
  ,מפלסטיק עם תפס להסרת האבנית

    .אבזרים שונים  -

   

האביזרים המסופקים והניתנים 
  לרכישה בנפרד

בהתאם המסופקים משתנים אבזרים ה
 .לדגם

, עם מסילות צדסופק מ כםהתנור של
 .דף רשתמגש אוניברסלי ומ

וי  עשכםהתנור של, בהתאם לדגם
 מספרעם חלק או להיות מסופק 

  .בחוברת זואביזרים המפורטים 

,  בחוברת זומפורטיםהכל האביזרים 
מיועדים הכמו גם מוצרי טיפוח וניקוי 

 ניתן לרכוש Miele  שללמכשירי חשמל
עיינו (באמצעות מוקד שרות אלקטרה 

או באולם ) ברשימה שבגב החוברת
 .בהרצליה' מילה'התצוגה המרכזי של 

את מספר ציינו אנא , הזמנההבעת 
 תיאור של תנו וכםהדגם של התנור של
   . האביזרים הנדרשים
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  תכונות

  מסילות מדפים

, מדפים, מסילות מדפי צד למגשים
 בדפנות הצד מותקנים ים ואביזרכלים
 בהתאם התנורהפנימי חלל  השל

 .  למפלסי הגובה 

על גבי  מסומנים מספרי מפלסי הגובה
 .דמיתמסגרת הקה

, משתי מסילות מורכב מפלס גובהכל 
 .השניהאחד מעל ה

  ביןנדחפים) מדף, לדוגמה( האביזרים -
 ,לתוך התנורהמסילות 

 FlexiClipטלסקופיות מסילות  -
מותקנים במסילה ) דגםבהתאם ל(

 .הנמוכה

להסיר את תוכלו , צורךהבמידת 
 עיינו בפרק(ניקוי מסילות הצד לצורך 

 .)"ניקוי ותחזוקה"

ומדף מגש אוניברסלי , מגש אפייה 
 עם  חריצים למניעת התהפכות

  :HBB 71 המגש אפיי

 

  :HUBB 71 מגש אוניברסאלי

 

  :HBBR 72מדף 

 

אבזרים אלה מוכנסים לתוך התנור בין 
 .הצדשתי המסילות 

 . לעילכמתואר המדףתמיד את מקמו 

מצוידים בחריץ בטיחות האביזרים 
ות הקצובמרכז  למניעת התהפכות

להימשך עד הסוף  מהם המונעהקצרים 
כשיש צורך להוציאם באופן חלקי  החוצה
  . בלבד

 
במגש האוניברסלי ים  משתמשםאם את

את הכניסו , כשמעליו מדף הרשת
מסילות הצד והמדף יחליק המגש בין 
  .מעליהםאוטומטית 

מצופים באמייל לניקוי משטחי האמייל 
  .PerfectClean מושלם
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תכונות

FlexiClipמסילות טלסקופיות  
72HFC  

  

 FlexiClipהמסילות הטלסקופיות 
ניתנות לשימוש בכל אחד ממפלסי 

  . הגובה בתנור

  המסילות הטלסקופיות אתחפוד
FlexiClip לתוך התנור לפני ישירות 

 לאחר מכן. הצבת אבזרים עליהם
 באופן אוטומטי יוצבוהאביזרים 

בכל המעצורים בצורה מאובטחת בין 
מהם למנוע כדי , לות הצדאחת ממסי

  .החליק החוצהל

  

 לתמוך עומס ות יכולFlexiClip מסילות
  .ג" ק15מרבי של 

טלסקופיות מסילות  והסרת הרכבה
FlexiClip   

סכנת כוויות .   
ופי החימום בתנור כבויים שג וודא
  .ריםוק

 שתי מותקנות בין FlexiClip מסילות
 מפלסי גובההמסילות שמרכיבות את 

  .מדףה

 Miele עם הלוגו של FlexiClip סילותמ
  . בצד ימיןמותקנות

 המסילותאת אתם מתקינים כאשר 
 תאריכו אל ,FlexiClipטלסקופיות ה

  .אותן

  

 על החלק FlexiClip תלו את מסילת
 התחתונה של המסילההקדמי של 
פו ולאחר מכן דח) 1. (מסילת הצד

 לאורך המסילה לתוך תא התנור אותה
).2.(
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  תכונות

 

  אבטחו את מסילת לאחר מכן 
FlexiClip 3(. לחלק התחתון.(  

אתם מתקשים   לאחר ההתקנהאם
 FlexiClip, -במשיכת מסילות ה

אותם פעם למשוך כו ייתכן שתצטר
  .םבחוזקה לשחרראחת 

  :FlexiClipלהסרת מסילות 

 דחפו את מסילת FlexiClip ככל 
 .שניתן פנימה

 

 מסילת את ירוהס FlexiClip 
 )1(.עלת החלק הקדמי באמצעות ה
קדימה משכו אותה  ולאחר מכן

  ).2. (המסילה והחוצהלאורך 

   HBBL 71 מחורר , גורמההמגש אפיי

  

 הגורמה המחורר תוכנן האפייהמגש 
שמרי אפייה טריים אפיית ל במיוחד

לחם , קווארקגבינה ופריטי בצק 
  .ולחמניות

מסייעים להשחים את הנקבים העדינים 
  .מזוןההתחתון של החלק 

 כדי לייבשמגש ניתן גם להשתמש ב
  .פירות וירקות

טופלו עם ציפוי לניקוי האמייל משטחי 
  .PerfectClean קל

  HGBB 71 התזה  למניעתמדף

  

מגש ל םהתזה מתאיהמדף למניעת 
  .האוניברסלי
 בגריל או המבושלהמזון הנוזלים מ

בכך . נצלה נאספים מתחת למדף
ת נמנעת התזת הנוזלים המלכלכים א

לאחר מכן  .החלל הפנימי של התנור
ציר להכנת בנוזלים להשתמש ניתן 
  . ורטבים בשר

טופלו עם ציפוי לניקוי האמייל משטחי 
.PerfectClean קל
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  תכונות

  HBF 27-1מגש אפייה עגול 

  

מגש האפייה העגול מתאים לבישול 
שמרים העשויות מעוגות רדודות , פיצה

 ותקעוגיות מתו, מוקצפותאו תערובות 
 ,לחם שטוח, קינוחים אפויים, ותומלוח

  .ויכול לשמש גם לעוגות ופיצות קפואות

טופלו עם ציפוי לניקוי האמייל משטחי 
  .PerfectClean קל

  HBS 60 האבן אפיי

  

עבור לאפיית אבן האפייה אידיאלית 
 :בסיס אפוי כגוןשנדרש להם פריטים 
  .ם מלוחיםחטיפיו, פיצה

שמה מלבנת אבן האפייה עשויה 
  .מזוגגת עמידה בחום

  . ישירות על המדףההנח אות
גולמי משוט עשוי מעץ אם האבן מסופק 

אבן  ממזוןכדי להניח ולהסיר את ה
  .האפייה

  HBDה ומכס לתנור HUB מגשי
בניגוד לתבניות , Miele  שלתנורמגש ה

מסילות הצד מחליק על , אפייה אחרות
 חריצי בטיחות הוא כולל. התנור לתוך

מגש בדומה ל התהפכותלמניעת 
משיכת יתר שלו  כדי למנוע ,האוניברסלי

  .החוצה
  .הוא מצופה בציפוי למניעת הידבקות

 בעומק של הם Miele  שלתנורה מגשי
הרוחב והגובה . מ" ס35מ או " ס22
  .יםזה

  .לרכישה בנפרדמכסים זמינים ה

את מספר הדגם ציינו נא בעת ההזמנה 
  .Miele  שלתנורמגש השל 

  מ" ס22: עומק            מ" ס35: עומק
*HUB5000-XL         *HUB5000-M   

   *HUB5001-M                           
   

  

HBD 60-22                 HBD 60-35  

  

   כירייםמתאים לשימוש על* 

 לא ניתן HUB5000-XLבמגש מסוג ** 
להשתמש עם מכסה מכיוון שהגובה 

גובה הכולל של שני הפריטים חורג מ
. החלל הפנימי של התנור
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  תכונות

  WHPחימום מגש 

  

על שולחן  הצבה מיועד להחימוםמגש 
  .האוכל כדי לשמור את חום המזון

 אותו והוציאו אותו בתנור חממופשוט 
  .המסופקותידיות הבבטחה עם שתי 

  HEGידית 

  

   הוצאה או הכנסה של מקלות עלידיות ה
 ומדףפייה האמגש , המגש האוניברסלי

 בחלק שני הקפיצים. הרשת מהתנור
 המגש או מעל נכנסים לתוךהעליון 
   . תומכים מלמטהU -ותומכי ה, המדף

צינורית , טבליות להסרת אבנית
  מפלסטיק עם תפס

  

פריטים אלו נדרשים להסרת אבנית 
   .מהתנור

 
  

  של מילהפייבר -  מיקרומטלית
 "מילה"פייבר של -המיקרו מטלית
קל וטביעות לכלוך   בקלות מסירה
  .אצבע

  מנקה תנורים
אין צורך . מתאים להסרת לכלוך עיקש

לבצע חימום מוקדם של התנור לפני 
  .השימוש בתכשיר זה

  חיישן מזון

  

שימוש בחיישן המזון האלחוטי מאפשר 
בעת הבישול לפקח בפשטות ובדיוק רב 

 - צלייה ,עיינו  בפרק (על הטמפרטורה 
  ").  חיישן המזון

הוא מאוחסן , ימושכשהחיישן לא בש
  .במחזיק שבדלת

הכניסו את החיישן למחזיק שבדלת 
וודאו שהוא מוכנס . לאחר כל שימוש

נכון לתוך המחזיק אחרת הוא עלול 
  .להינזק בעת סגירת הדלת

  מפתח החלקה

  

מפתח החלקה זה מיועד לפתיחת כיסוי 
  .נורת התאורה מהלוגן
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  של מילהפייבר -  מיקרומטלית
" מילה"פייבר של -יקרו הממטלית

מסירה בקלות  לכלוך קל וטביעות 
  .אצבע

  מנקה תנורים
אין צורך . מתאים להסרת לכלוך עיקש

לבצע חימום מוקדם של התנור לפני 
  .השימוש בתכשיר זה
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  בקרי התנור

בנוסף להפעלת מגוון תוכניות הבישול 
הבקרה , צלייה וגריל, לאפיה

כונות האלקטרונית מעניקה את הת
  :הבאות

   ,תצוגת שעון -

   ,טיימר תזכורת -

טיימר להפעלה וכיבוי אוטומטי של  -
   ,תוכניות בישול

 ,בישול בלחות פלוס -

 ,תוכניות אוטומטיות -

 .תוכניות הניתנות להגדרה אישית -

  תכונות בטיחות

   נעילת מערכת 
 שימוש לא מערכת הנעילה מונעת

עיינו , למידע נוסף ( בתנורמורשה
  ").נעילת מערכת  -ות הגדר: "בפרק

נעילת המערכת נשארת מופעלת גם 
  . לאחר הפסקת חשמל

  כיבוי בטיחות
את עצמו באופן אוטומטי מכבה תנור ה

אם התנור נמצא בשימוש זמן ארוך 
 מצב הפעולהזה תלוי בפרק זמן . חריג

  .שבשימוש
  
  

  מאוורר קירור
מופעל באופן  עם הפעלת התנור

קידו לדאוג תפ. אוטומטי מאוורר הקירור
לכך שהאדים החמים בחלל התנור 
יעורבלו עם האוויר הסביבתי הקר 

ויקוררו בטרם יצאו דרך הפתח שבין 
  .דלת המכשיר ולוח הבקרה

בסיום תהליך בישול ממשיך מאוורר 
מה כדי שהלחות -הקירור לפעול זמן

על לוח , באוויר לא תשקע בתא התנור
        .                הבקרה או בארון המטבח

פעולת המאוורר נפסקת באופן אוטומטי 
  .כשחלל התנור מתקרר

   מאווררתדלת תנור
קיים ציפוי מחזיר דלת התנור בשמשות 
  . חום מיוחד

אוויר קר מועבר , פעולת התנורבעת 
דרך דלת התנור כדי לשמור את 
  .המשטח החיצוני קר ובטוח למגע

תוכלו לפרק את הדלת , במידת הצורך
למידע נוסף עיינו בפרק  (ות ניקוילמטר

  ").ניקוי ותחזוקה"

    ניקוי פירוליטי-  נעילת הדלת
ננעלת מיד מטעמי בטיחות הדלת 

.  תכנית ניקוי פירוליטילאחר התחלת
, מסתיימתתכנית ניקוי פירוליטי שאחרי 

עד   נעולהנשארתהדלת 
 - ל מתחתיורדתשהטמפרטורה בתנור 

C2800 .
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  תכונות

על משטחי  PerfectClean ציפוי
  האמייל

 PerfectClean  הניקוי המושלםמשטחיל
 יש תכונות מעולות למניעת הידבקות

לשמור על ניקיון יותר  קל ובאמצעותם
 אתם מנקיםאם , רגיליםמשטחי אמייל 
  .אותם בקביעות

,  בקלותניתנות לניגובמזון שאריות 
  להסרהניתןלכלוך מאפייה וצלייה ו

  .פשוטה

מזון על משטחי או לחתוך פרוס ל תוכלו
PerfectClean.  

ם  בסכיניאל תשתמשו, עם זאת
 את המגרדים ושורטים קרמיים

  .PerfectClean - משטחי ה

 אמייל המצופים ניתן לנקות משטחי
בדומה לניקוי   PerfectCleanבציפוי

  .משטחי זכוכית

, "ניקוי ותחזוקה" הנחיות שבפרקקראו את 
קוי הקל הניתכונות את  שתוכלו לשמרכך 

  .PerfectClean - של משטחי ה

   אביזרים פירוליטים
את האביזרים שלהלן ניתן להשאיר 

 הניקוי בתוך התנור בעת פעולת
  :הפירוליטי

  הצדמסילות 

   FlexiClipטלסקופיות  מסילות -

  מדף רשת -

ניקוי "עיינו בפרק , למידע נוסף
".ותחזוקה

המשטחים הבאים מצופים בציפוי לניקוי 
  PerfectClean:מושלם 

 המגש האוניברסאלי -

 , האפייהגשמ -
 מדף למניעת התזה -

 מגש אפייה מחורר -

  מגש אפייה עגול -
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  לפני השימוש הראשון

  הגדרות בסיסיות

 התנור עד שהוא  אין להפעיל את
  . שלוהמטבחהותקן כהלכה ביחידת 

התנור מופעל אוטומטית בעת חיבורו 
  .לרשת החשמל

  מסך ברוך הבא
 "Miele Willkommen"מסך ברוך הבא 

תתבקשו לבחור  ולאחר מכן, יופיע בצג
במספר הגדרות בסיסיות הנדרשות לפני 

  .שניתן יהיה להשתמש בתנור

  ..עקבו אחר ההנחיות בצג

  הגדרת השפה

 געו בשפה הרצויה ובחרו ב-" OK . 

 בחירת המדינה
 געו במדינה הרצויה ובחרו ב-" OK. 

 בחירת התאריך
 שדה היום געו העבירו את האצבע ב

"Day "עד היום הרצוי . 

  פעלו בדרך זהה כדי להגדיר את
" Year"והשנה " Month"החודש 
 .בתאריך

 געו ב-" OK".  

  כיוון השעה
  געו העבירו את האצבע בשדה

השמאלי עד שתצוגת השעות בשעה 
 .  הנוכחית תופיע במסך

  פעלו בדרך זהה כדי להגדיר את
 .  תצוגת הדקות בשעה הנוכחית

פין תוכלו להגדיר את השעון לחילו
 .באמצעות מקשי הספרות 

 געו ב-" OK".  

 .ההגדרות נשמרו כעת

תוכלו להגדיר את מחזור תצוגת 
 שעות 12לתצורת תצוגה של השעון 

 פורמט -הגדרות "עיינו בפרק (
 ").תצוגת השעון 
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לפני השימוש הראשון

  הגדרת תצוגת השעה
לאחר מכן תתבקשו להגדיר האם אתם 

ניינים שתצוגת השעון תופיע בצג מעו
עיינו בפרק (כאשר התנור כבוי 

  "): תצוגה- שעון -הגדרות "

 On מופעל -
  .תצוגת השעה תופיע תמיד בצג

  Off כבוי -
תצוגת השעון תתעמעם ותתכהה כדי 

פעולות מסוימות . לחסוך באנרגיה
 .תוגבלנה

  Night dimming מעומעם בלילה -
השעות תצוגת השעה תופיע בצג בין 

תצוגת השעון כבית . 23:00 - ו05:00
  .בלילה כדי לחסוך באנרגיה

 בחרו את האפשרות הרצויה  . 

 געו ב -" "OK . 

מידע מסוים לגבי צריכת האנרגיה יופיע 
  .בצג

 געו ב-" "OK . 

  הודעת האתחול בוצע בהצלחה"Set 
up successfully completed" 

  .תופיע בצג

  .התנור מוכן כעת לשימוש

, טעות בחרתם שפה לא רצויהאם ב
- הגדרות "המשיכו כמתואר בפרק 

  .  כדי לחזור לשפה הרצויהשפה 
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  לפני השימוש הראשון

 ,תנור בפעם הראשונהה חימום
  ושטיפת מערכת הזרקת האדים

ריח לא לפלוט  עשוייםתנורים חדשים 
. הראשונהבפעם נעים בעת השימוש 

במשך כשהוא ריק תנור חממו את ה
  .מריח זה  להיפטרכדיות שעה לפח

שהמטבח מאוורר היטב במהלך ו ודא
  .פעולה זו

, אחריםה את הדלתות לחדרים סגרו
  .תפשט בכל הביתלההריח מכדי למנוע 

 את מדבקות או ה את כל ירוהס
  .מגן מהתנור והאביזריםה יריעות

  נקוו את האביזרים מהתנורהוציאו 
   .")ניקוי ותחזוקה " עיינו בפרק(אותם 

 חלל  את הנגבו, ימום התנורלפני ח
מטלית לחה כדי להסיר ב הפנימי

שאריות מחומרי אבק או שאריות 
הפנימי של בחלל  שהצטברוהאריזה 
  .וההובלהאחסון ה עתהתנור ב

  התקינו את מסילות ההחלקה
 ניתנות (FlexiClipטלסקופיות ה

במסילות הצד והכניסו ) לרכישה בנפרד
 . את כל המגשים ואת מדף הרשת

 לו את התנורהפעי. 

  .התפריט הראשי יופיע בצג

  בחרו במצבי הפעולה. 
  בחרו במצב לחות פלוס. 

 )C1600(מומלצת הטמפרטורה ה
  .תופיע בצג

 את השתמשו בגלגלת והגדירו 
  האפשריתהטמפרטורה המרבית

)C2500.( 

 געו ב- ""OK. 

 אדים אוטומטי געו ב"Automatic 
steam".  

ערכת בצג תופיע בקשה למילוי מים במ
    .  האידוי

מלאו כלי מתאים בכמות מי הברז 
  .הנדרשת

 פתחו את הדלת. 

  משכו קדימה את צינורית מילוי המים
ממוקמת מתחת לצד השמאלי של (

  ).לוח הבקרה

 

  הכניסו את צינורית מילוי המים לתוך
  .מיכל המים

 געו ב-" "OK.  

  .   תהליך שאיבת המיםיתחיל
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  לפני השימוש הראשון

הנדרשת תישאב לתוך  מיםהכמות 
כמות המים המצוינת לעיל . התנור

גבוהה מעט מהכמות הנדרשת 
של  כמות קטנה ולכן תישאר, למעשה
  .מיכלמים ב

 את מיכל המים לאחר תהליך וציאו ה
 .מיםשאיבת ה

 געו ב-"  "OKלאשר את ההודעה כדי 
  .שתעדכן אותכם שהתהליך הושלם

 סגרו את הדלת. 

 גלאחר מכן ההודעה תיעלם מהצ.  

 לזמן  פועלתהמשאבהש תוכלו לשמוע
כדי לשאוב את המים שנותרו קצר 

  .לתוך התנורבצינורית 

 אדים מוזרק של מטחאחר זמן קצר ל
  .באופן אוטומטי

 כוויות תסכנ.   
לפגיעה גופנית  לגרום עלוליםאדים 
 התנור את דלת ואל תפתח. וכוויות

בזמן שמוזרק מטח האדים לתוך 
  .התנור

 הריק במשך שעה חממו את התנור
  .לפחות

  :לאחר שעה לפחות

 כבו את התנור. 

  לאחר חימום התנור בפעם הראשונה

 כוויות תסכנ.   
הניקוי  לתנור להתקרר לפני אפשרו
  .הידני

 הפעילו את התנור. 

  הוציאו את כל האביזרים מתוך
עיינו בפרק (התנור ונקו אותו ידנית 

 ").ניקוי ותחזוקה"

 תנור  השל נקו את החלל הפנימי
ונוזל   מים חמיםתספוג נקי ותמיסב
 -מיקרושטיפת כלים או במטלית ל

   .לחה ונקיה פייבר

 מטלית ב את כל המשטחים וייבש
 .רכה

  כבו את התאורה הפנימית ואת
 .התנור

השאירו את הדלת פתוחה עד 
שהחלל הפנימי של התנור יתייבש 

  .לחלוטין
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  הגדרות

  סקירת ההגדרות

  .ות כאשר תוכנית בישול נמצאת בפעולהלא ניתן לשנות הגדר

  .   מודגשותהגדרות ברירת המחדל בטבלה מסומנות באותיות 

  אפשרויות  הגדרה

  שפה
 Language  

[...] 

Deutsch 

english 

[...] 

... 

... / Deutschland / Luxemburg / ... 

... / Australia / United Kingdom / ... 

...  

  שעון
Time of day  

  תצוגה
  

  צוגת השעוןת

 פורמט תצוגת השעון

  הגדרה

מעומעם בלילה  / Offכבוי  / Onמופעל 
Night dimming  

  Digitalדיגיטאלי /  Analogueאנלוגי 

  h 12'  שh / 12 24'  ש24

 הגדרת השעון

  הגדרת התאריך  Dateתאריך 

  תאורה
Lighting  

 On מופעלת

  On" for 15 seconds"  שניות15למשך " מופעלת"

  התצוגהבהירות
Brightness  

    כהה יותרבהירה יותר 

את עוצמת הצליל תוכלו לכוון עבור צליל הזמזם ועבור צליל מגע 
  .או לכבות את שניהם, במקש

 עוצמת הצליל
Volume  

 צלילי הזמזם
  

 צליל מגע במקש
  

  צליל ברוך הבא

   שקט יותרחזק יותר 
On / Off  

   שקט יותרחזק יותר 
On / Off  

On / Off  

  יחידות
Units  

  משקל
  

  טמפרטורה

g 
lb/oz 

°C  
°F  
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  הגדרות

   

   

      
  אפשרויות  הגדרה

המשך פעולת 
  מאוורר קירור
Cooling fan 

run-on  

  Temp. controlled מבוקר טמפרטורה

  Temp. controlledמבוקר זמן 

  ניקוי פירוליטי
Pyrolytic  

  With reminderעם תזכורת 

  Without reminderללא תזכורת 

טמפרטורה 
  מומלצת

Recommended 
temperatures  

את הטמפרטורה המבוקרת תוכלו לשנות בתחום הטמפרטורות 
  .המצוין בצג

  נעילת מערכת  Safety בטיחות
 System lock  

נעילת מקשים 
System lock  

On 
Off  
On 
Off 

 קטלייזר
Catalyser  

  .תוכלו לבחור את דרגת הפחת הריחות
 .  מינ. מקס

 הדגמה תוכנית
  לאולמות תצוגה

Showroom 
programme  

 Demoמצב הדגמה 
mode  

  

  

On 
Off  

הגדרות ברירת 
  המחדל

Factory 
default  

  Settingsהגדרות 

  User programmesתוכניות המשתמש 

  MW power levelsדרגות הספק מומלצות 

  Recommended temperaturesטמפרטורות מומלצות 
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 הגדרות

 דרותזימון תפריט ההג

 מהתפריט הראשי: 

   בחרו בהגדרות.  

  .תוכלו לבדוק או לשנות אותן

  שינוי ושמירת הגדרות

   בחרו בהגדרות.  

  געו במסך והעבירו את האצבע עד
ולאחר , שתופיע ההגדרה הרצויה

 .מכן געו בה כדי לבחור אותה

מסגרת צבעונית תופיע מסביב להגדרה 
 שכעת נבחרה 

  עד געו במסך והעבירו את האצבע
ולאחר , שתופיע ההגדרה הרצויה

 .מכן געו בה כדי לבחור אותה

 .ההגדרה כעת נשמרת

  שפה

תוכלו להגדיר את השפה ואת המדינה 
  ).במידת הזמינות(הרצויים 

השפה , לאחר הבחירה  והאישור
  .שבחרתם תופיע בצג

,  אם בטעות בחרתם שפה שגויה:עצה
וחזרו לתפריט , בחרו בהגדרות  

   ". Language" השפה

  שעון

  תצוגה

הגדירו כיצד תעדיפו שתצוגת השעון 
  :תיראה בצג כאשר התנור כבוי

 On מופעל -
  .תצוגת השעה תופיע תמיד בצג

  Off כבוי -
תצוגת השעון תתעמעם ותתכהה כדי 

פעולות מסוימות . לחסוך באנרגיה
עליכם להפעיל את התנור . תוגבלנה

  .לפני שתוכלו להשתמש בו
חסת גם לשימוש הגדרה זו מתיי

 טיימר תזכורת + בהתרעה 
 . ותאורת התנור 

  Night time switch-off כבוי בלילה -
תצוגת השעה , כדי לחסוך באנרגיה

 - ו05:00תופיע בצג בין השעות 
תצוגת השעון כבית .  בלבד23:00
  .בלילה
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  הגדרות 

  תצוגת השעון

 בתצוגת שעון אנלוגית או תוכלו לבחור
  ).שעות:דקות(גיטאלית תצוגת שעון די

  .בתצוגה דיגיטאלית יופיע גם התאריך

  פורמט תצוגת השעון

תוכלו לבחור בפורמט תצוגת שעון 
 . שעות12 שעות או 24במחזור של 

  h 24 שעות 24 -
תצוגת השעון תופיע במחזור תצוגה 

  . שעות24של 

  h 12 שעות 12 -
תצוגת השעון תופיע במחזור תצוגה 

  .שעות12 של 
  

 השעוןכיוון 

כוונו את השעות והדקות בתצוגת 
 .השעון

תצוגת , במקרה של הפסקת חשמל
השעון תחזור ותופיע בצג לאחר 

נתוני השעון . חידוש אספקת החשמל
 200 -נשמרים בזיכרון במשך כ

  .שעות

 תאריך

  . כוונו את התאריך

התאריך מופיע , כאשר התנור כבוי
רק כאשר התנור מוגדר לתצוגת 

עיינו בעמוד (ת שעון דיגיטאלי
 .)הקודם

  תאורה

  Onמופעלת  -
בעת התאורה הפנימית מופעלת 

  .הבישול

   שניות15משך ב מופעלת -
"On" for 15 seconds  

  שניות לאחר15כבית תאורת התנור 
  .הבישולתכנית תחילת 
 15 עוד תוסיף על מקש לחיצה 
 .שניות

 

 הצגבהירות 
מוצגת באמצעות פס הבהירות הגדרת 
 . מקטעים7ם כיוונים ע

 

  השתמשו בפס הכיוונים כדי לשנות
 .את בהירות התצוגה
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הגדרות

 עוצמת הצליל

 Buzzer tonesצלילי הזמזם 
הגדרת עוצמת הצליל מוצגת באמצעות 

 . מקטעים7פס כיוונים עם 

 

  השתמשו בפס הכיוונים כדי לשנות
  .את עוצמת הצליל

" Off"או כבוי " On "לבחרו במופע
 .לכבות את הזמזםכדי להפעיל או 

העוצמה המרבית נבחרת כאשר כל 
 .המקטעים מלאים

, אם אף אחד מהמקטעים אינו מלא
 .הצליל מושתק

  Keypad toneצליל מגע במקש 
הגדרת עוצמת צליל המגע במקש 

 7מוצגת באמצעות פס כיוונים עם 
 .מקטעים

 

  השתמשו בפס הכיוונים כדי לשנות
  .את עוצמת הצליל

" Off" או כבוי "On "לבחרו במופע
צליל כדי להפעיל או לכבות את 

 .המגע במקש

העוצמה המרבית נבחרת כאשר כל 
 .המקטעים מלאים

, אם אף אחד מהמקטעים אינו מלא
  .הצליל מושתק

 Welcome melodyנעימת ברוך הבא 
 "Off "לכבותאו " On"תוכלו להפעיל 

  .את נעימת מסך ברוך הבא

  יחידות

  משקל
  g'  גר -

כניות האוטומטיות מוגדר המשקל בתו
  .בגרמיםלשימוש 

  lb/oz. אוז/ליברות -
המשקל בתוכניות האוטומטיות מוגדר 

 .בליברות או אונזלשימוש 

 

 טמפרטורה
- C0  

  .הטמפרטורה מוצגת במעלות צלסיוס

- F0  
הטמפרטורה מוצגת במעלות 

 .פרנהייט
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  הגדרות

 המשך פעולת המאוורר 

מה מאוורר הקירור ימשיך לפעול זמן 
 כדי למנוע כבהשהתנור  לאחר

בלוח , תנורתוך הלחות בהיווצרות 
המבנה של ריהוט ביחידת  הבקרה או
 .המטבח

  מבוקר באמצעות טמפרטורה -
Temp. controlled    

כאשר כבה מאוורר הקירור 
יורדת בחלל הפנימי הטמפרטורה 

 .C700 -למתחת 

  מבוקר באמצעות זמן -
Time controlled   

 25 -כר כבה לאחר מאוורר הקירו
  .דקות

 מזון בתנור כדי לשמור ואל תשאיר
 את מאוורר ם אם הגדרת,אותו חם
המבוקרת באמצעות לפעולה  הקירור

 .זמן
 ,עלולות לגדוללחות בתנור הרמות 
 להתעבות מים בלוח הבקרהלגרום 

לגרום ו,  שמסביבמטבחהריהוט וב
לחות מתחת למשטח להצטברות 

  .העבודה
ם נזק ליחידת עיבוי יכול לגרוה

גרום נזק ל, המטבח של התנור
ולגרום לקורוזיה , למשטח העבודה

  .בתנור

  ניקוי פירוליטי  

  With reminderתזכורת  עם -
תזכורת להפעלת תוכנית ניקוי 

  .פירוליטי תופיע בצג

  Without reminder ללא תזכורת -
לא תקבלו תזכורת לגבי הפעלת 

  .תוכנית ניקוי פירוליטי

  מומלצות טמפרטורות

טמפרטורות נוהגים לבשל באם אתם 
זה הגיוני לשנות את יהיה  ,רבותשונות 

 . הטמפרטורה המומלצת

 ת לאחר בחירה באפשרות זו רשימ
 . פעולות תופיע בצג

 געו בפעולה שתרצו לבחור בה  . 

 שנו את הטמפרטורה המומלצת. 
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  הגדרות

  בטיחות

   System lock נעילת מערכת

הפעלה לא ונעת נעילת המערכת מ
 . התנוררצויה של 

נעילת המערכת תישאר פעילה גם 
 .  חשמלהפסקתלאחר 

כדי להפעיל את " On "ו במופעלבחר
  .נעילת המערכת

   Onמופעל  -
אם . נעילת המערכת פעילה כעת

לחצו במשך , בתנורלהשתמש תרצו 
  .  שניות לפחות על 6 -כ

טיימר תוכלו עדיין להשתמש ב
ילת המערכת נעשהתזכורת בעת 

 . פעילה

   Off  כבוי-
ניתן . נעילת המערכת אינה פעילה
 . להשתמש בתנור באופן רגיל

  

 Sensor lockנעילת מקשים 

נעילת מקשים מונעת כיבוי לא רצוי של 
  התנור בעת השימוש

נעילת המקשים , לאחר שהופעלה
מונעת מהמקשים להיות פעילים לאחר 

  .שהחלה תוכנית הבישול

   Onמופעל  -
אם . נעילת המקשים מופעלת כעת

געו במשך , תרצו להשתמש במקשים
  . שניות לפחות על 6 -כ

   Off כבוי -
  .המקשים כעת חוזרים להגיב למגע

  Catalyserמפיג ריחות 
רמת הפחתת הריחות מוצגת באמצעות 

  . מקטעים7פס כיוונים עם 

  

  השתמשו בפס הכיוונים כדי לשנות
  .את רמת הפחתת הריחות

כדי " Off"או כבוי " On"ו במופעל גע
  .להפעיל או לכבות את מפיג הריחות
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  הגדרות

 תוכנית הדגמה באולמות תצוגה

להציג את תכונות  זו מאפשרת פעולה
 אין.  חימוםללאתצוגה ות באולמהתנור 
 .  להגדיר אותו לשימוש ביתיצורך

  Demo modeמצב הדגמה 

   Onמופעל  -
על  שניות לפחות 4 - געו במשך כ
   OK.מקש המגע 

 מצב הודעת, מצב ההדגמה פעילאם 
 Demo mode" ההדגמה פעיל

active. The appliance will not 
heat up" . יופיע  חמםמהמכשיר לא 

 .  התנורבעת הפעלת צגב

   Onמופעל  -
 שניות לפחות על 4 - געו במשך כ

כדי לבטל את מצב  OKמקש 
 לאחר מכן תוכלו להשתמש .הדגמהה

  . תנורכרגיל ב

  הגדרת ברירת מחדל
Factory default  

  Settings הגדרות -
כל הגדרות ששיניתם יתאפסו 

 .לברירת המחדל של הצרן

   תוכניות משתמש  -
  . כל תוכניות המשתמש ימחקו

   דרגות ההספק המומלצות -
MW Power level  

, דרגות ההספק המומלצות ששונו
יתאפסו להגדרות ברירת המחדל של 

 . היצרן

   הטמפרטורות המומלצות-
Recommended temperatures  

, הטמפרטורות המומלצות ששונו
יתאפסו להגדרות ברירת המחדל של 

. היצרן
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 התרעה + טיימר תזכורת 

 תוכלו   במקששימוש באמצעות 
פעילות לתזכורת לזמן להגדיר טיימר 

הרתחת  ,למשלכמו , במטבחכלשהי 
זמן נקודת  לכהתרעהאו , קשותביצים 
  . מתמסוי

 בו התרעות להגדיר שתי תוכלו
 זמני תזכורת באמצעותשני , זמנית
 זמן התרעה אחדתזכורת או הטיימר 

  . טיימר תזכורתל זמן אחדו

    בהתרעהשימוש 

כדי תוכלו להשתמש בפעולת ההתרעה 
 ה שבמתזמן מסוינקודת להגדיר 

   . ישמיע צליל התרעהזמזם בתנורה

  ההתרעה הגדרת

 -תצוגה  -שעון  "-ם את ההגדרתאם 
 עליכםיהיה , )42' עיינו בעמ" (כבוי

 להגדיר שתוכלו התנור לפני להפעיל
כאשר תכבו , לאחר מכן .התרעהזמן 

זמן ההתרעה המוגדר , את התנור
 . יופיע בצג

  געו במקש. 

  געו בזמן התרעה חדש"New alarm". 

 הגדירו את זמן ההתרעה. 

  בגעו-" "OK.  

 זמן ההתרעה וחיווי ,כאשר התנור כבוי
 .יון של הצגופיעו בצד הימני העל י

 או בו זמנית מופעלת תוכנית בישול אם
חיווי , אם אתם נמצאים בתפריט אחר

  .יון של הצגבצד הימני העליופיע  
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  התרעה + טיימר תזכורת 

   בנקודת זמן ההתרעה

הזמזם ישמיע צליל התרעה אם  -
 עיינו בפרק (בחרתם באפשרות זו

 צלילי -עוצמת הצליל  -הגדרות "
  ").הזמזם

 . יופיע ליד תצוגת השעון בצג חיווי -

  געו במקש או בסימן ההתרעה 
 .שבחלק הימני העליון בצג

והחיוויים בצג  ,צליל ההתרעה ייפסק
 .ייכבו

  

 זמן ההתרעהשינוי 

  געו בזמן ההתרעה שבחלק הימני
ובחרו , העליון של הצג או במקש 

 .ההתרעה הרצויאת סוג זמן 

  .טיימר ההתרעה שנבחר יופיע בצג

 הגדירו את זמן ההתרעה החדש. 

 געו ב-" "OK. 

 וייראה  נשמרשהשתנה ההתרעה זמן
   .בצג

 

ביטול הזמן המוגדר של טיימר 
 התזכורת

  שבחלק הימני העליון געו בחיווי 
ובחרו את סוג , של הצג או במקש 
 .זמן ההתרעה הרצוי

  . יופיע בצגטיימר ההתרעה שנבחר

  באיפוס געו"Reset".  

 געו ב-" "OK. 

 .כעתמבוטל  התרעה הזמן
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התרעה + טיימר תזכורת 

   השימוש בטיימר התזכורת

פעילויות תזמון  למיועדטיימר התזכורת 
הרתחת , למשלכמו , אחרות במטבח

   .ביצים

בו בטיימר התזכורת ניתן להשתמש 
תכנית בישול גם כאשר מופעלת  זמנית
, סיוםה ההתחלה והוגדרו זמנישבה 

 או לבחישת התבשילתזכורת : לדוגמא
 .'וכו,  תיבולהוספת

 9מרבי של תזכורת ניתן להגדיר זמן 
  . שניות59 -  ו דקות59, שעות

 השתמשו בטיימר התזכורת בעת :עצה
 כדי השימוש בפעולת לחות פלוס 

להזכיר לכם להזריק מטחי אדים בזמן 
 .הרצוי

   ורתטיימר התזכ הגדרת

  :דוגמא
 מספר ביצים אם תרצו להרתיח

  .ולהגדיר זמן תזכורת

 -תצוגה  -שעון  "-הגדרתם את האם 
 עליכםיהיה , )42' עיינו בעמ" (כבוי

 להגדיר שתוכלו התנור לפני להפעיל
, לאחר מכן .את טיימר התזכורת

הספירה , כאשר תכבו את התנור
 .לאחור של זמן התזכורת תופיע בצג

  געו במקש. 

 חדשתזכורת זמן הודעת געו ב  
 ."New minute minder time" 

 הגדירו את זמן התזכורת החדש. 

 געו ב-" "OK. 

בצג תתחיל  , התזכורת נשמרזמן
וחיווי   , ספירה לאחור של זמן התזכורת

יופיע במקום תצוגת השעון   .  

 או בו זמנית מופעלת תוכנית בישול אם
חיווי , אם אתם נמצאים בתפריט אחר

 יופיע במקום תצוגת השעון.  



 

 51

  התרעה+ טיימר תזכורת 

   בסיום זמן התזכורת

הזמזם ישמיע צליל תזכורת  אם  -
 עיינו בפרק (בחרתם באפשרות זו

 צלילי -עוצמת הצליל  -הגדרות "
  ").הזמזם

ובצג תתחיל ,  יהבהב בצג חיווי -
להופיע ספירה קדימה של הזמן 
במידה והתנור כבוי או אם אתם 

 .שלים באותו הזמןמב

  געו במקש או בסימן טיימר 
 .התזכורת שבחלק הימני העליון בצג

והחיוויים בצג  ,צליל התזכורת ייפסק
  .ייכבו

 זמן התזכורתשינוי 

  געו בזמן התזכורת שבחלק הימני
ובחרו , העליון של הצג או במקש 

 .את סוג זמן ההתרעה הרצוי

  .זמן טיימר התזכורת שנבחר יופיע בצג

 גדירו את זמן התזכורת החדשה. 

 געו ב-" "OK. 

 וייראה  נשמרשהשתנה התזכורת זמן
   .בצג

ביטול הזמן המוגדר של טיימר 
 התזכורת

  געו בזמן התזכורת שבחלק הימני
ובחרו , העליון של הצג או במקש 

 .את סוג זמן ההתרעה הרצוי

  .זמן טיימר התזכורת שנבחר יופיע בצג

  באיפוס געו"Reset".  

 ו בגע-" "OK. 

   .כעתמבוטל  התזכורת זמן
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  סקירת הפעולות

 מגוון רחב של כם קייםתנור שלב
  . להכנת מזוןפעולות

גופי חימום , בהתאם לפעולה שנבחרה
שונים מופעלים מעת לעת בשילוב עם 

עיינו בפרטים שבתוך (מאוורר 
  ).הסוגריים

מצבי הפעולה שלהלן נבחרים 
  ישירות מלוח הבקרה

   פלוסר מאוור

  )מאוורר+ גוף החימום הטבעתי (

 לאפייה וצלייה מיועדת זו פעולה
    .מפלסי גובה שונים בו זמניתב

ניתן לבחור טמפרטורה נמוכה יותר 
, מאשר במצב חמום בהולכה 

  .את החוםמייד  מפיץ המאוורר

   לחות פלוס

מערכת + מאוורר + גוף חימום טבעתי (
  )הזרקת אדים

  .הזרקת לחותלאפייה וצלייה עם 

תוכלו גם להשתמש במערכת הזרקת 
עיינו (האדים בשאר מצבי החימום 

  ").  לחות פלוס"בפרק 

   אפייה מוגברת

גוף + מאוורר  + גוף החימום הטבעתי(
  )תחתוןה החימום

   .לאפיית עוגות עם תוספות לחות
 אינו מתאים מצב אפייה מוגברת

ביסקוויטים דקים או לצלייה  לאפיית
  .יתכהו מדיהמיצים מכיוון ש

  צלייה אוטומטית 
  )מאוורר+ גוף החימום הטבעתי (

   .לצלייה מצב פעולה זה מיועד
התנור מתחמם , בתחילת התוכנית

כדי ) C2300(לטמפרטורה גבוהה 
לאטום את הבשר ולשמור אותו עסיסי 

,  טמפרטורה זושמושגתברגע . וטעים
באופן יורדת טמפרטורת התנור 

  המשך הצלייהתלטמפרטוראוטומטי 
  .שהוגדרה מראש

  חמום בהולכה 

גוף החימום + גריל  / גוף חימום עליון(
  )התחתון

, למתכונים מסורתיים לאפייה וצלייה
הכנת סופלה ובישול בטמפרטורות 

  .נמוכות

ספר באם אתם משתמשים במתכון או 
את טמפרטורת דירו הג, בישול ישן יותר

בטמפרטורה חום הולכת התנור ל
פעולה . מומלצתה מזו C100 - נמוכה ב

  .זמני בישולאת זו לא תשנה 
  
  



 

 53

  סקירת הפעולות

   עליוןחמום  

  )גריל/גוף חימום עליון(

השתמשו בפעולה זו לקראת סיום 
הבישול כדי להשחים את החלק העליון 

  .פשטידה או פיצה, של עוגה

   חימום תחתון 

  ) תחתוןגוף חימום(

 סיוםהשתמש בהגדרה זו לקראת 
בסיס של כדי להשחים הבישול ת פעול
  .פשטידה או פיצה, עוגה

   גריל

  )גריל / גוף חימום עליון(

תכים נלצליית כמויות גדולות יותר של 
השחמת ו)  סטייקים,כגון(דקים 

  .תבשילים אפויים

/ כל השטח של גוף החימום העליון 
 ובוהק באדום כדי להפיק גריל מופעל

  .את החום הנדרש

    חסכוניגריל

  )גריל / וף חימום עליוןג(

תכים נ יותר של קטנותלצליית כמויות 
השחמת ו)  סטייקים,כגון(דקים 

  .תבשילים אפויים

רק השטח הפנימי של גוף החימום 
גריל מופעל כדי להפיק את / העליון 

  .החום הנדרש

   גריל מאוורר

  )מאוורר+ גריל / גוף החימום העליון (

, ללמש ( יותר עביםנתחי בשרצליית ל
ניתן להשתמש ). עוף, רולדות

טמפרטורות נמוכות יותר מאשר ב
מכיוון , במצב פעולת הגריל 

  .שהמאוורר מפיץ מייד את החום

   אפייה עדינה

גוף חימום טבעתי המופעל לסירוגין (
+ גריל / עם גוף החימום העליון 

  )מאוורר

אפייה והשחמה אידיאלי לבישול 
בחלק  להיות פריך חייבשלתבשיל 

  .ליוןהע

   

  



 

 54

  הפעלה

 עצות לחיסכון באנרגיה

שאינם  את כל אבזרים הוציאו -
  .התנורתוך מנדרשים לבישול 

 את התנור רק אם חממו מראש -
 במתכון או  לעשות זאתתתבקשו
  . הבישולבטבלת

 .מפתיחת הדלת בעת הבישולהימנעו  -

, טווח טמפרטורות מצוין אם, באופן כללי - 
 עדיף לבחור בטמפרטורה הנמוכה

הנתון הזמן  דוק את המזון לאחרולב
  .הקצר ביותר

  במצב מאוורר פלוס והשתמש -
 ה לבשל בטמפרטורים יכולמכיוון שאתם
 מאשר C10-300 - נמוכה יותר ב

שימוש הבעת הטמפרטורה הנדרשת 
  .במצבי פעולה אחרים

גריל מאוורר תוכלו להשתמש במצב  -
עם . מוצרי מזוןלמגוון רחב של  

שתמש  להתוכלוגריל מאוורר 
בטמפרטורות נמוכות יותר מאשר 

 שתמשותהגריל אחרות פעולות 
 .המרביתבהגדרת הטמפרטורה 

הנמוכה ביותר תהיה צריכת האנרגיה  -
 אם תצוגת השעון  בפרק האפשרית

-  תצוגה -שעון "הגדרות תוגדר 
 ").כבוי

 -תאורה  "הגדרת ברירת המחדלב -
 התאורה " שניות15מופעלת במשך 
באופן אוטומטי  כביתהפנימית בתנור 

תוכלו להפעיל את .  שניות15 לאחר
התאורה בכל עת באמצעות לחיצה 

  . על מקש

  שימוש בחום השיורי

גופי החימום בתנור ייכבו באופן 
אוטומטי זמן קצר לפני סיום תהליך 
הבישול שעבורו הוגדר מראש זמן 

הבישול או בהתאם להגדרת חיישן 
  .המזון

יק כדי שיורי בתנור יהיה מספהחום ה
  .המזון לסיים את בישול

בצג תופיע הודעת שלב חסכון באנרגיה 
"Energy save phase" . מאוורר

 בדומה לפעולתהקירור ימשיך לפעול 
מצב הפעולה  אם החימוםמאוורר 
  . עושה שימוש במאווררהנבחר

  מצב חיסכון באנרגיה

 באופן אוטומטי כדי מכבה עצמוהתנור 
ת לא מתבצעאם , לחסוך באנרגיה
 בתוך מסגרת זמן פעולה כלשהי

 או לאחר סיומה הפעלתומסוימת לאחר 
  .של תכנית בישול

שהתנור נכנס למצב חיסכון הזמן 
מצב ( תלוי בהגדרות שנבחרו ,באנרגיה
  ).וזמן הבישול טמפרטורה ,פעולה

 או התצוגה תצוגת השעון תופיע בצג
 - הגדרות  "עיינו בפרק(תישאר חשוכה 

  "). תצוגה-שעון 
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  הפעלה

  הפעלה פשוטה

 הפעילו את התנור. 

 .התפריט הראשי יופיע בצג

 את המזון בתנורהניחו .  

 במצבי הפעולה  בחרו. 

 געו במצב הפעולה הרצוי. 

הפעולה והטמפרטורה המומלצת יופיעו 
 .בצג

 תאורת התנור, התנור יתחיל לחמם
  .והמאוורר יתחילו לפעול

 את הטמפרטורהשנו, במידת הצורך  
 .המומלצת

הטמפרטורה המומלצת תתקבל 
  .אוטומטית בתוך מספר שניות

געו בשינוי , במידת הצורך
"Change " כדי לחזור לאפשרות

עיינו בפרק (בחירת הטמפרטורה 
 שינוי -פעולות ללא גלי מיקרו "

  ").הטמפרטורה

 געו ב-" "OK.  

הטמפרטורה הרצויה והטמפרטורה 
  .הנוכחית יופיעו בצג

  . בצגעליית הטמפרטורה תופיע 
יישמע בעת שמושגת " ביפ"צליל 

אם נבחרה , הטמפרטורה המוגדרת
 - הגדרות  "עיינו בפרק (אפשרות זו 

  .") צלילי הזמזם- עוצמת הצליל 

 :לאחר הבישול

 מהתנורהוציאו את המזון . 

 כבו את התנור.  
  

  מאוורר קירור

מאוורר הקירור ימשיך לפעול זמן מה 
בישול כדי למנוע התהליך  סיום לאחר

 בלוח הבקרה או, לחות בתנורהיווצרות 
  .הריהוט של התנורביחידת 

המאוורר יכבה באופן אוטומטי כאשר 
תנור חלל הפנימי של הב הטמפרטורה

  .רד במידה מספקתת
תוכלו לשנות הגדרת ברירת , אם תרצו
 המשך -הגדרות "עיינו בפרק  (מחדל זו

  "). מופעל-פעולת המאוורר 
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  וספות פעולות נ-השימוש בתנור 

 פעולות -השימוש בתנור 
  נוספות

תוכלו לבחור בזמן בישול ובהגדרות 
נוספות לתהליך הבישול מתוך שדה 

 Open"פתיחת הגדרות נוספות
further settings". 

בחרו את , הניחו את המזון בתנור
  .הפעולה והגדירו את הטמפרטורה

שדה , אם אתם משתמשים בחיישן מזון
 Core"טמפרטורת הליבה 

temperature"ולא ,  יופיע אף הוא
ע דלמי(תוכלו להגדיר את זמן הבישול 

  "). חיישן מזון- צלייה"נוסף עיינו בפרק 

  געו בשינוי"Change". 

  געו בפתיחת הגדרות נוספות
"Open further settings". 

פעולות נוספות יופיע בצג ותוכלו לבחור 
  :או לשנות את התוכנית שלכם

  Duration זמן הבישול -

  Ready at - מוכן ב-

  Start at -  התחלה ב-
יופיע לאחר הגדרת זמן בישול (

"Duration"או מוכן ב - "Ready at" 
  ).אם הוגדרה תוכנית בישול

  Rapid heat-up חימום מהיר -
יופיע רק אם הוגדרה טמפרטורת (

 למאוורר פלוס C1000בישול מעל 
חימום , צלייה אוטומטית , 

  ).פלוס לחות או  בהולכה 
 

   Crisp function פעולת פריכות -
הפחתת הלחות להכנת פריטים (

פריכים מבחוץ או אפיית עוגות 
  ).עמוקות עם  מילוי של פירות טריים

 Changing the שינוי סוג החימום -
type of heating  

פעולה זו תופיע רק עם לחות פלוס (
תוכלו לשלב מטחי אדים עם . 

  ).סוגי חימום אחרים

  Changing the functionשינוי פעולה  -
תוכלו לשנות את פעולת הבישול (

  ).בכל עת תוך כדי הפעולה
  



 

 57

   פעולות נוספות-השימוש בתנור 

  שינוי הטמפרטורה  

,  בישולמיד לאחר בחירת פעולת
  . בצגמומלצת תופיע הטמפרטורה ה

הטמפרטורות שלהלן הם טמפרטורות 
  :ברירת המחדל של היצרן

  )C1600) C30-2500...........פלוסמאוורר 

  )C1700) C50-2500 .......אפייה מוגברת

  )C1600) C130-2500 ..........לחות פלוס

  )C1600) C100-2300*...צלייה אוטומטית

  )C1800) C30-2800 .......חימום בהולכה

  )C1900) C100-2500......... חימום עליון

  )C1900) C100-2500...... חימום תחתון

  )C2400) C200-3000 ............ריל מלאג

  )C2400) C200-3000 .........גריל חסכוני

  ) C2000) C100-2600.........גריל מאוורר

  )C1900) C100-2500 ........אפייה עדינה

טמפרטורת שלב הצריבה הראשוני היא *
והמשך הצלייה מתבצע , C2300 - כ

 .C1600בטמפרטורה של 

  מתאימה אם הטמפרטורה מומלצת
 .OK"" במקשגעו , כון שלכםתלמ

 אם הטמפרטורה אינה מתאימה 
תוכלו לשנות אותה , למתכון שלכם

  .בהתאם לתוכנית הבישול שלכם

תוכלו גם לאפס בקביעות את 
הטמפרטורה מומלצת כדי להתאימה 

עיינו . לנסיון הבישול האישי שלכם
 טמפרטורות -הגדרות "בפרק 

  ").מומלצות

  :לדוגמא

 - ועולת מאוורר פלוס בחרתם בפ
C1700 ותוכלו לראות את תצוגת עליית 

  .הטמפרטורה

אם תרצו להפחית את טמפרטורת 
  .C1550 -היעד ל

  געו בשינוי"Change". 

 הגדירו את הטמפרטורה.  

  ".OK "-געו ב

. טמפרטורת היעד ששיניתם תישמר
טמפרטורת היעד והטמפרטורה 

 .הנוכחית יופיעו בצג
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  נוספות פעולות -השימוש בתנור 

  Rapid heat-up חימום מהיר

תוכלו להשתמש בחימום המהיר כדי 
  .לזרז את שלב ההתחממות

פעולת החימום המהיר תופעל באופן 
אוטומטי אם אתם משתמשים 

 בתוכניות C1000בטמפרטורה של מעל 
צלייה אוטומטית  ,מאוורר פלוס 

 ולחות פלוס הולכת חום , 
.   

מום המהיר עליכם לכבות את החי
אופים פיצה או פריטים כאשר אתם 

עוגות ספוג או , כמו(עדינים 
 החלק העליון שלהם .)ביסקוויטים

  .יתחמם מהר מדי

תוכלו לכבות את שלב החימום המהיר 
  .לתהליך בישול מסוים

  החימום המהירלביטול

 :לכיבוי פעולת החימום המהיר

  בחרו בשינוי""Change  

  בפתיחת הגדרות נוספותגעו  
 "Open further settings".  

יופיע בשדה החימום " Off"כבוי 
 ".Rapid heat-up"המהיר 

 געו ב-" OK."  

  .שלב החימום המהיר יתבטל

   

   

   של התנורחימום מוקדם

רק  התנור אתמראש לחמם  צורך יש 
  . מסוימיםבמקרים

 את מרבית התבשילים ניתן להכניס
לאחר מכן הם עושים שימוש . תנור קרל

  .בשלב ההתחממותנוצר הם בחו

שימוש  את התנור בעת חממו מראש
  :במצב

    פלוסמאוורר 
  , בצק לחם כהה-
  . בשר סינטה ופילהנתחי -

  . הולכת חום
 עוגות וביסקוויטים עם זמן אפייה קצר -

  ) דקות30עד (
  )ספוגיות, למשל( תערובות עדינות -
  , בצק לחם כהה-
  . בשר סינטה ופילהנתחי -

 עולת התנור הרצויה ואת בחרו את פ
 .הטמפרטורה

  עלים לכבות את החימום המהיר
ביסקוויטים , בעת אפיית פיצה
 .ועוגיות קטנות

  המתינו עד שיסתיים שלב
 .ההתחממות

הזמזם ישמיע צליל תזכורת כאשר 
מושגת הטמפרטורה המוגדרת אם 

עיינו בפרק (מופעלת פעולת הזמזם 
 צלילי - עוצמת הצליל -הגדרות "

  ").הזמזם

.הכניסו את המזון לתנור
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  נוספות  פעולות-השימוש בתנור 

  Crispשימוש בפעולת הפריכות 

 זו פעולהזה רעיון טוב להשתמש ביהיה 
, בפניםמבעת בישול פריטים לחים 

כמו ,  מבחוץכים להיות פריחייבים אולם
 .  או לביבות קפואיםיפס'צ ,למשל

עמוקות  גם לעוגות מהמתאיפעולה זו 
 פיםכגון שזי, פירות טרייםבת ממולאוה

 . או עוגת תפוחים

 פעולת הפריכות להפעיל את תוכלו
"Crisp function"  פעולת עם כל

 ,המיטביותלקבלת התוצאות . בישול
 אותו בתחילת תהליך הפעילו
 . הבישול

בחרו , תנורלאחר הכנסת המזון לתוך ה
  . את הטמפרטורהאת הפעולה והגדירו

  בחרו בשינוי""Change  

  בפתיחת הגדרות נוספותגעו  
 "Open further settings". 

 געו בפעולת הפריכות  
 "Crisp function" 

הפריכות יופיע בשדה " On "מופעל
"Crisp function". 

 געו ב-" OK."  

  . הורדת הלחותתופעל פעולת 

   

  שינוי פעולה

תוכלו לבטל פעולת בישול בכל עת בעת 
  .פעולתה

  בחרו בשינוי""Change  

 בפתיחת הגדרות נוספות געו  
 "Open further settings". 

  בשינוי פעולה געו."Change function" 

 בחרו את הפעולה הרצויה. 

הפעולה החדשה תופיע בצג ביחד עם 
  .הטמפרטורה המומלצת

  במידת הצורך הגדירו את הטמפרטורה
 .לפעולה החדשה

 געו ב-" OK."  

  .הפעולה שונתה

  .  לכןיישמרו הזמנים שהוכנסו קודם
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   פעולות נוספות-השימוש בתנור 

  הגדרת זמן הבישול

בחרו , תנורהמזון בתוך ה הניחו את
 .  את הטמפרטורהוהגדירו פעולת בישול

 להגדיר את התכנית כדי תוכלו
להפעילה ולכבותה באופן  הפעילה אול

אוטומטי באמצעות הגדרת זמן הבישול 
"Duration"" מוכן ב- "Ready at"  או

  ."Start at" - בהתחל

  "Duration"זמן הבישול  -
  . הרצוי את זמן הבישול כניסוה

החימום , לאחר שהסתיים זמן הבישול
  . יכבה באופן אוטומטי

 הניתן להגדרההמרבי הבישול זמן 
  .  שעות12:00הוא 

את זמן הבישול לא תוכלו לשנות אם 
בעת . אתם משתמשים בחיישן מזון

בישול זמן ה, השימוש בחיישן מזון
נקבע בעת שמושגת טמפרטורת 

 .הליבה המוגדרת

  "Ready at" - מוכן ב-
שתסתיים  שתרצו את הזמן ירוהגד

התנור יכבה באופן  . הבישולפעולת
  . םאוטומטי בזמן שהגדרת

לא תוכלו לשנות אם "  - מוכן ב"את 
בעת . אתם משתמשים בחיישן מזון

זמן סיום , השימוש בחיישן מזון
שמושגת הבישול נקבע בעת 

 .טמפרטורת הליבה המוגדרת

  "Start at" - ב התחל-
. הגדרת הזמן הרצוי לתחילת הבישול

התנור יופעל באופן אוטומטי בזמן 
  .שהגדרתם

אפשרות זו רק אם תוכלו להשתמש ב
  ". -מוכן ב"או " זמן בישול "הגדרתם

פרט למצב בו אתם משתמשים (
). בחיישן מזון
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  ות פעולות נוספ-השימוש בתנור 

  כיבוי אוטומטי

  :דוגמא

יש לבשל את . 11:45השעה כעת 
 דקות והמזון חייב 30 -המזון במשך כ

  .12:15להיות מוכן בשעה 

והגדירו  "Duration"בחרו בזמן בישול  
או בחרו במוכן '  ש00:30 -את הזמן ל

 - את הזמן לוהגדירו  "Ready at" -ב
12:15.  

התנור ייכבה אוטומטית כאשר זמן 
יסתיים או כשיגיע זמן סיום הבישול 
  .הבישול

   זמן הבישולהגדרת

  בחרו בשינוי""Change  

  בפתיחת הגדרות נוספותגעו  
 "Open further settings". 

 בחרו את זמן הבישול 

 געו ב-" "OK. 

 -הגדרת מוכן ב

  בחרו בשינוי""Change  

  בפתיחת הגדרות נוספותגעו  
 "Open further settings". 

 בשדה מוכן ב- "Ready at" , הגדירו
 .את סיום הבישול הרצוי

 געו ב-" "OK. 

זמן הבישול נשמר ולאחר מכן תתחיל 
כאשר בדקה , ספירה לאחור בדקות

.האחרונה הזמן ייספר לאחור בשניות

  הפעלה וכיבוי אוטומטיים

השתמש כם לאנו ממליצים ל 
בעת  ים אוטומטיבהפעלה וכיבוי
אל תשהו , עם זאת. שימוש בצלייה

את תחילת האפייה ל המידה יתר ע
תערובת עוגה או בצק כדי למנוע מ

לחומרי התפחה לאבד ו ,תייבשלה
 . את היעילות שלהם

לכבות תכנית בישול ולהפעיל כדי 
 עליכם לבחור באופן אוטומטיאותה 

 :הזמןאת נתוני איך להיכנס 

 "-ב מוכן" - ו "זמן בישול "-

  "- בהתחל "- ו" זמן בישול "-

  "- בהתחל " - ו" -ב מוכן "-

 :לדוגמא

לבישול המזון . 11:30 השעה כעת
והמזון חייב  דקות 30 שלכם נדרשות

 .12:30 ה בשעלהיות מוכן

  בחרו בשינוי""Change  

  בפתיחת הגדרות נוספותגעו  
"Open further settings". 

  בשדה זמן בישול"Duration" 
 .  ' ש00:30הגדירו 

  ב מוכןבשדה- "Ready at"הגדירו  
 .12:30 - לאת הזמן

. יחושב באופן אוטומטי " -התחל ב"זמן 
 "Start at 12:00" 12:00 -התחל ב
 .יופיע בצג

באופן אוטומטי יתחיל לפעול התנור 
 .זמן זה מגיעכאשר 
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 פעולות נוספות-השימוש בתנור 

 באופן ית וכבהמופעלתרצף תכנית 
 אוטומטי

 טמפרטורהה,  הפעולה התחלת זמןעד
שעת ההתחלה ו "-  בהתחל", שנבחרה
 .יופיעו בצג

תוכלו  , הבישולתכניתחלה לאחר שה
 עד חימוםהשלב  בצג אחר לעקוב

 .טמפרטורה הנדרשתשתושג ה

הגיע לטמפרטורה התנור ברגע ש
, הזמזם ישמיע צליל תזכורת, המוגדרת

 עיינו בפרק(אם אפשרות זו מופעלת 
צלילי  - עוצמת הצליל -הגדרות "

 ").הזמזם

הזמן שנותר , חימוםהלאחר שלב 
 .צגיופיע ב

 של ספירה לאחור ה לעקוב אחרתוכלו
 בדקה האחרונה. הזמן המופיעה בצג

   .הספירה לאחור תוצג בשניות

 הזמזם ישמיע , הבישולתכניתסיום ב
אם אפשרות זו מופעלת , צליל תזכורת

 - עוצמת הצליל -הגדרות  "עיינו בפרק(
 ").צלילי הזמזם

הודעת . החימום ותאורת התנור ייכבו
 "Process finished"התהליך הסתיים 

 .ופיע בצגת

 אפשרות לשמור את התכנית כם ליש
תוכניות  "עיינו בפרק(כתכנית משתמש 

 או להגדיל את זמן הבישול ")משתמשה
  -געו ב". Change"דרך שדה שינוי 

 .כדי לחזור לתפריט הראשי

מאוורר  ההתקררותבמהלך שלב 
  .לפעולזמן מה הקירור ימשיך 

  המוגדר שינוי זמן הבישול

  בחרו בשינוי"Change". 

  כל האפשרויות הניתנות לשינוי
   .תופענה בצג

 הגדירו את הזמן הרצוי . 

 געו ב-" OK ." 

כל ההגדרות תתבטלנה במקרה של 
 .הפסקת חשמל

 ביטול הבישול

 געו פעמיים ב- . 

  השאלה האם לשנות פעולה
"Change function?" תופיע בצג.  

  ן בכבחרו"Yes". 

הגדרות . בצג יופיע התפריט הראשי
 .כלשהן תתבטלנה
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 לחות פלוס

במערכת הזרקת  התנור שלכם מצויד
צלייה , אפייה. אדים לבישול עם לחות

 מבטיחה פלוס ובישול עם לחות 
מיטבית והולכת אוויר הזרקת אדים 

השגת תוצאות בישול והשחמה ל
  .מעולות

 רכותצט פלוס לאחר בחירת לחות 
מספר הטמפרטורה ואת להגדיר את 

  .אדיםמטחי ה

  : לבחורכםבאפשרות

 Automaticאוטומטי מטח אדים   -
steam   

 לכך נדרשת כמות מספקת של מים
מטח האדים .  אחד של אדיםלמטח
 לתוך התנור באופן אוטומטי יוזרק
  .ההתחממותשלב  לאחר

   של אדים מטח אחד  -
  אדים מטחי  2
   מטחי 3

המים סיף את כמות  להותצטרכו
 בהתאם למספר מטחי המתאימה

  .האדים
עליכם לשחרר את מטחי האדים 

  .בעצמכם

מתחת ית שדרך הצינורנשאבים  המים 
  .לוח הבקרהצד השמאלי של ל

 רק במי ברז ו ו אךהשתמש
בפעולת לחות טריים בעת בישול 

 נוזלים אחרים יגרמו נזק. פלוס 
  .לתנור

אדים חי מוזרקים כמטהמים לאחר מכן 
לתוך תא התנור במהלך תכנית 

  .הבישול
בפינה   האדים ממוקמיםכניסתפתחי 

  .תקרת התנורהשמאלית האחורית של 

  . דקות5-8 -מטח אדים אחד נמשך כ
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  לחות פלוס 

 תלוימוזרקים ה האדים מטחימספר 
  :המזון המיועד לבישולבסוג 

אם טוב  תפחו יתערובות שמרים -
  .כניתוהת אדים מוזרקים בתחילת

 יתפחו גם הם טוב לחם ולחמניות -
תחילת חשפו לאדים בייותר אם 
  . התוכנית
התכנית   בסוףאדים של  מטחהזרקת
  .קרום נוצץ לחמניותללחם ויעניק ל

תכולת שומן  צליית בשר עםבעת  -
 בתחילת הצלייה אדיםהזרקת גבוה 

  .את השומןדלל תעזור ל

לחות אינה מתאימה לתערובות הוספת 
כגון בצק , גבוההלחות  כמות ילותהמכ

אדים התוספת מכיוון ש, מקצפותעלים ו
אינה מאפשרת להם להתייבש במידה 

  .מספקת
  
   

    פלוסלחותפעולת 

היווצרות עיבוי בחלק הפנימי של דלת 
התנור בעת הזרקת האדים היא 

  יתפוגג במהלךהעיבוי. תופעה טבעית
  .תכנית הבישול

 לתנור תוהכניסו או את המזון והכינו .  

  געו במצבי פעולה"Functions". 

  בחרו בפעולת לחות פלוס . 

 תופיע C1600טמפרטורה מומלצת של 
  .בצג

התאורה ומאוורר , התנור יתחמם
  .הקירור יתחילו לפעול
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לחות פלוס 

  הטמפרטורהת הגדר

 הרצויה את הטמפרטורה ירוהגד . 

  בגעו-" OK"  

   האדיםמטחי מספר הגדרת

 האדים יוזרק באופן צו שמטחרתאם 
אוטומטי לתוך התנור בסיום שלב 

   :ההתחממות

 במטח אדים אוטומטי  געו
."Automatic steam"  

ק ידנית מטח אחד או להזריתרצו אם 
  :יותר של אדים בזמנים מסוימים

  1" 1במטח אדים בחרו burst of 
steam" ,בשני מטחי אדים  

 "2 bursts of steam" ,  ובשלשה
  ."bursts of steam 3"מטחי אדים 

   אדיםמתי להוסיף 

 לאחר בצג רקאפשרות זו תופיע 
  .מטחי אדים 3 או 2, 1 םשבחרת

 יותר ממטח אדים ם אם בחרת:עצה
 יש לשחרר את המטח השני ,אחד

תוכנית  דקות לאחר תחילת 10לפחות 
  .הבישול

  ידני מטח אדים  -

מטחי  להזריק את אתם רוציםאם 
  : באופן ידניהאדים 

  באדים ידני געו"Manual steam".   
 את טיימר לאחר מכן הגדירו

 מתי כםלהזכיר לכדי  התזכורת 
  . לשחרר אותם

   מבוקר זמן מטח אדים -

 נים שבהםזמלהגדיר  תרצואם 
  : ישתחררו מטחי האדים

 מטח אדים מבוקר זמןב געו  
"Time-controlled steam".   

 מטח אדים את הזמן לכל ירוהגד .
 את האדיםר ישחרר התנולאחר מכן 

 לאחור  הספירה.שהוגדרובזמנים 
  . תחילת התוכניתרגע מתחילה מ

  בגעו-" "OK .  

לאחר מכן תופיע בצג הודעה למילוי 
  .מים
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  לחות פלוס 

  הכנה והתחלת תהליך כניסת המים

  מלאו כלי מתאים בכמות המים
   .הנדרשת של מי ברז טריים

 פתחו את הדלת.  

 

 ורית מילוי המים משכו קדימה את צינ
ממוקמת מתחת לצד השמאלי של (

 ).לוח הבקרה

  הכניסו את צינורית מילוי המים לתוך
 .מיכל עם מי ברז טריים

 געו ב- "OK". 

  .  תהליך שאיבת המיםיתחיל

הנדרשת תישאב לתוך מים הכמות 
כמות המים המצוינת לעיל . התנור

גבוהה מעט מהכמות הנדרשת 
של טנה  כמות קולכן תישאר, למעשה

  .מים במיכל

את תהליך ולחדש תוכלו להפסיק 
מילוי המים ולחדשו בכל עת 

או "Stop"  בחירה בעצירהבאמצעות 
  ."Start"בהתחלה 

  הוציאו את מיכל המים לאחר סיום
 .תהליך מילוי המים

  אשרו את ההודעה המודיעה לכם
שהסתיים תהליך מילוי המים 

 .OK" "- באמצעות מגע ב

 סגרו את הדלת. 

 לזמן  פועלתהמשאבהש לו לשמועתוכ
כדי לשאוב את המים שנותרו קצר 

  .לתוך התנורבצינורית 
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  לחות פלוס 

 ומאוורר הקירור תחיל להתחמםי התנור
הרצויה הטמפרטורה . יופעל

  .הנוכחית יופיעו בצגוהטמפרטורה 

תוכלו לראות בצג את תצוגת עליית 
  . הטמפרטורה
בעת שמושגת " ביפ"יישמע צליל 

רטורה המוגדרת אם אפשרות זו הטמפ
 עוצמת - הגדרות"עיינו בפרק (מופעלת 

  )." צלילי הזמזם-הצליל 

אם בחרתם במטח אדים מבוקר זמן 
"Time-controlled steam" , יופיע

. בצג זמן השחרור של מטח האדים
במידת הצורך תוכלו לשנות זמן זה 

 ".Change"האפשרות שינוי באמצעות 

 שינוי סוג החימום

 משתמשת במאוורר חות פלוס ל
ביחד עם תוספת " Fan heat"חימום 
  .אדים

תוכלו להשתמש באחד מתוך סוגי 
  :החיום האחרים שלהלן

   חימום בהולכה-

   אפייה מוגברת-

   צלייה אוטומטית-

 שינוי בחרו ב"Change."  

  בחרו בפתיחת הגדרות נוספות
"Open further settings". 

 עד עברו דרך רשימת האפשרויות 
  סוג החימוםשיודגש שינוי 

 ."Change type of heating"  

  סוג החימוםגעו בשינוי   "Change 
type of heating". 

  הרצויסוג החימוםבחרו את . 

 געו ב- "OK". 

הבישול יתבצע באמצעות סוג החימום 
.שבחרתם
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  לחות פלוס 

  .לפגיעה גופנית וכוויותאדים יכולים לגרום 
  .בעת הזרקת מטח אדים את הדלת ואל תפתח
  .החיישנים יגרום להם להגיב לאט יותר עיבוי על

  אדים אוטומטי של מטח

הודעת מטח אוטומטי של אדים 
"Automatic burst of steam" תופיע 

  .בצג

, ההתחממותשלב השלמת לאחר 
  .האוטומטימוזרק מטח האדים 

 בעת התנורחלל  בתא יתאיידוהמים 
ים פעיל והדעת מטח אד, שחרור האדים

"Burst of steam active"תופיע בצג .  

בצג תופיע , לאחר השלמת מטח האדים
 Burst of"הודעת מטח האדים הסתיים 

steam finished" .  

 הבישולסיום זמן לבשל עד המשיכו  
  .המוגדר

   מטחי אדים3 או 2, 1

    ה ידנית של מטחי אדיםהזרק -

 Manual"אם בחרתם במטח אדים ידני 
steam",את מטחי וכלו לשחרר  ת
שהתחלת מטח מיד לאחר  האדים
  . מופיע בצגStart burstהאדים 

  שיושלם ההתחממות עדהמתינואנא 
להתפזר בצורה כדי לאפשר לאדים 

  .בתנורשהאוויר החם באמצעות  אחידה

נו בספרי מתכונים כדי לתזמן את נא עיי
    .מטחי האדים

  את טיימר התזכורת ירו הגד:עצה
  .כם להפעיל מטחי אדיםר לכדי להזכי

  בהתחלה געו"Start".  

והודעת מטח , מטח האדים ישתחרר
 Burst of steam activeאדים פעיל 
   .תופיע בצג

 לעיל כדי להזריק כפי שתואר יכו המש
  .מטחי אדים נוספים

 Burst ofהודעת מטח האדים הסתיים 
steam finishedאחר כל מטח ל  תופיע

  .אדים

  יום זמן הבישול סלבשל עד המשיכו
   .המוגדר

  מטח אדים מבוקר זמן -

התנור ישחרר אדים בזמן המוגדר 
  .מראש
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  לחות פלוס 

  המים הנותריםאידוי 

 ,תוספת לחות בעת הבישול באמצעות
מספר   באופן שווה ביןמחולקיםהמים 

כל  נעשה בהם שימוש ומטחי האדים
  .שהתכנית אינה מופרעתעוד 

 שתהמשתמתכנית  אם, עם זאת
שכל מטחי האדים  לפני ת נקטעבאדים
שהיו מיועדים למטחי  המים ,הוזרקו

 האדים שלא נעשה בהם שימוש יישארו
  .מערכתה בתוך

תבחרו בפעולת אדים ש בפעם הבאה
 או בתוכנית עם שימוש פלוס 
הודעת האם לאדות את הלחות , בלחות

 Evaporate residual"הנותרת 
moisture?"   רות בצג עם האפשתופיע

   ."Yes" וכן "Skip"לדילוג 

המים  את אידוי  מיידעדיף להתחיל
טריים יהיו כך שרק מים שנותרו 
  .בישולהכנית ות  במהלךבשימוש

   

תהליך אידוי התחלה מיידית של 
  המים הנותרים

לפגיעה גופנית אדים יכולים לגרום 
  התנוראל תפתח את דלת. וכוויות

  . האידוימהלך פעולתב

 או לחות פלוס  בפעולת ובחר 
בפעולה אוטומטית המשתמשת 

 .באדים

הודעת האם לאדות את הלחות 
 Evaporate residual"הנותרת 

moisture?"תופיע בצג  . 

 כן געו ב"Yes". 

  געו במקשOK. 

הודעת אידוי שאריות המים 
"Evaporate res. water" והזמן יופיעו 

 .בצג

 בצג תופיע .תהליך האידוייתחיל 
  .   של זמן האידויספירה לאחור

 הזמן עשוי, במהלך תהליך האידוי
להיות מותאם על ידי המערכת בהתאם 

  .הנוכחיתלכמות המים 
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  לחות פלוס 

, בסיום תהליך אידוי המים הנותרים
 Process"הודעת התהליך הסתיים 

finished"תופיע בצג .   

  געו במקש . 

  כעת תוכלו לבצע בישול בפעולת
או בפעולה אוטומטית  לחות פלוס 

  .המשתמשת באדים

 להתעבות על הדלתעשויה לחות 
ויש לנגבה , תנורפנימי של החלל הבו

  .לאחר שהתנור התקרר

לחות התהליך אידוי דילוג על 
  שיוריתה

  הבקשה לאידוי תבטלו אתאל 
 אתם אלא אם תלחות השיוריה

הדבר ש מכיוון, זקוקים להבאמת 
לוש אדים לגהעלול לגרום ליחידת 

תנור כאשר החלל הפנימי של הלתוך 
  .מיםמדי  יותר נשאבים

  או לחות פלוס באם תבחרו 
בפעולה אוטומטית המשתמשת 

הודעת האם לאדות את , באדים
 Evaporate"הלחות הנותרת 

residual moisture?"תופיע בצג  . 

 דילוג געו ב"Skip".   

לחות כעת תוכלו לבצע בישול בפעולת 
 אוטומטית  או בפעולהפלוס 

  .המשתמשת באדים

תתבקשו לבצע תהליך אידוי של הלחות 
הנותרת בפעם הבאה שתבחרו 

או בתוכנית  בפעולת לחות פלוס 
, בישול אוטומטית המשתמשת בלחות

  .וכאשר תכבו את התנור
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 תוכניות אוטומטיות

מגוון רחב של בתנור שלכם קיים 
 כםתוכניות אוטומטיות כדי לאפשר ל

בישול תוצאות ת בקלולהשיג 
 את התכנית בחרו פשוט .מעולות

מזון שאתם הלסוג  המתאימה
להנחיות  ופעלו בהתאםמבשלים 

 .  שבצג

אוטומטיות מפורטות ההתוכניות  כל
 .ברשימת התוכניות האוטומטיות 

 

 סקירה 

  Cakesעוגות  -

 Baked goodsדברי מאפה  -

  Bread לחם -

  Bread mixes תערובות לחם -

  Bread rolls  לחמניות-

  'קישים וכו, Pizza פיצה -
Quiche & Co.  

 Meat בשר -

  Game בשר ציד -

  Poultry עופות -

  Fish דגים -

  Bakes & Gratins מאפים ומוקרמים -

  Frozen food מזון קפוא -

  Dessertקינוחים  -
  

  

 כנית אוטומטיתובת שימוש

 :מתוך התפריט הראש

  געו בתוכניות אוטומטיות. 

 .צגמזון תופיע בה של סוגי רשימה

 סוג המזון הרצויגעו ב. 

  במקש געוOK. 

אוטומטיות הזמינות ההתוכניות 
 .תופענה בצג

  אוטומטית ההתכנית בחרו את
  .הרצויה

 לפני תחילת שעליכם לבצעכל צעד 
 .צגאוטומטית יופיע בההתכנית 

מידע או , םבהתאם לתכנית שבחרת
כמו , תופענה בצג ותהנחיות נוספ

 ,למשל

 ,אפייהההצלייה או תבנית  כלי -

  ,המדף מפלס גובה -

 , שימוש בחיישן המזון-

 . הבישולזמן -

  פעלו בהתאם להנחיות המופיעות
 .בצג
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  תתוכניות אוטומטיו

 שימוש בתוכניות אלה לגבי הערות 

 בעת שימוש בתוכניות אוטומטיות -
בחוברת (המתכונים הניתנים 

ע מיועדים למיד) באנגלית בלבד
   .בלבד
ם למתכונים ה להשתמש בתוכלו

כולל כאלו , דומים אחרים
 . המשתמשים בכמויות שונות

 להיות חייבהתנור חלל הפנימי של  ה-
חדר לפני תחילת הבטמפרטורת 

 . כנית אוטומטיתות

 עבור תוכניות זמן הבישול המצוין -
, הוא זמן בישול מוערךאוטומטי 
 . בהתאם לתכניתלהשתנות העלול
, שרלבישול בבמיוחד , בישולזמן ה

ישתנה בהתאם לטמפרטורה 
 . ההתחלתית של המזון

 נוזלים יש להוסיףתוכניות מסוימות ב -
הודעה . בישולהאו ירקות במהלך 

 מכם לבצע את ההוספהתבקש בצג 
  ... הוסף נוזל ב, כמו למשל(

"Add liquid at ..."( . 

  שלב חימוםנדרשתוכניות מסוימות ב -
 .תנורל  הכנסת המזוןמוקדם לפני

 מתי הודעה בצג תנחה אותכם
  .להכניס את המזון לתנור
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  תתוכניות אוטומטיו

 חיפוש

" תוכניות אוטומטיות " לחפש תוכלו
שם של התכנית ה ולפימזון הלפי סוג 

 . אוטומטיתה

ניתן  בטקסט מלא שקיים חיפוש
גם כדי לחפש חלקי להשתמש בו 

 . יםמיל

 : מהתפריט הראשי

 תוכניות אוטומטיותו בגע .  

  .צגרשימה של סוגי מזון תופיע ב

  געו בחיפוש"Search."  

 במקלדת כדי להקליד את והשתמש 
 לדוגמא לחם, הטקסט לחיפוש

"Bread" . 

יוצג בפינה החיפוש  הצלחותמספר 
 . הצגהימנית התחתונה של 

או אם , אם לא נמצאת התאמה
 השדה,  התאמות40 -מ יותר קיימות
 יתבטל" Hits "ת החיפושהצלחו
 .  לשנות את טקסט החיפושכוותצטר

  געו בהצלחות חיפוש"Hits ." 

כניות תוסוגי המזון והלאחר מכן יופיעו 
  . הזמינותהאוטומטיות

 או , הרצויהאוטומטית ה בתכנית וגע
 סוג המזון עד שהתכנית הרצויהב

 . תופיע בצג

 . אוטומטיתההתכנית תתחיל 

  שבצגפעלו בהתאם להנחיות. 
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 20ולשמור עד  ליצורכם באפשרות
 .שלכםאישיות תוכניות 

 שלבי 10 להכיל עד ה יכולת כל אח-
לשמור את  כםזה מאפשר ל. בישול

בעת  ביותר צים הנפוהרגלי השימוש
כל . ים מתכונים מאוד מדויקהכנת

טמפרטורה , מצה פעולהשלב מכיל 
 .וזמן בישול

הגובה ) י(ן את מפלס תוכלו לציי-
 . להצבת מזון

 תוכלו להכניס את שם התכנית -
 .למתכון שלכם

, בפעם הבאה שתבחרו את התכנית
 .היא תופעל באופן אוטומטי

תכנית  ישנן דרכים שונות של יצירת
 :User programme המשתמש

  בסיום "Save" באפשרות שמירה געו -
 .תוכנית אוטומטית 

חר סיום   לא"Save"שמירה ב געו -
 .תוכנית עם זמן בישול מוגדר

 .לאחר מכן העניקו שם לתוכנית
  

 תכנית משתמשיצירת 

  געו בתוכניות המשתמש. 

 משתמשצור תכנית בחרו ב  
"Create programme" 

שלב  ההגדרות לבצע את לתוכלוכעת 
 .1בישול 

 :פעלו בהתאם להנחיות בצג

 פעולת הבישול את  ואשרובחרו ,
 .הבישול הטמפרטורה וזמן

,  תנור שנבחרהפעולתבהתאם ל
 בפעולות חימום גם לבחור תוכלו
 ופריכות "Rapid heat-up" מהיר

"Crisp" דרך פתיחת הגדרות 
  ".Open further settings "נוספות

   .1שלב הבישול להגדרות כעת הוגדרו 

 , להוסיף עוד שלבי בישולתוכלו
 פעולת להוסיף תרצואם , לדוגמא

  .פתנוסבישול אחרת 

  :שלבי בישול נוספיםנדרשים אם 

 געו בהוספה "Add" והמשיכו בדומה 
 .1לשלב בישול 

לאחר שסיימתם להגדיר את שלבי 
 :הבישול

 געו בסיום"Finish" . 
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  תוכניות המשתמש

הגובה ) י(לבסוף קבעו את מפלס
 .  הרצויים

 הגובה הרצויגעו במפלס . 

 .סיכום או ההגדרות שלכם יופיעו בצג

 הגדרות ולאחר מכן אשרו בדקו את 
או בחרו בשינוי OK" " -במגע ב

"Alter "כדי לשנות את ההגדרות. 

 שמור בחרו ב"Save". 

  העניקו שם באמצעות המקלדת
  . לתוכנית

להוסיף מעבר שורה לשמות תוכלו 
 באמצעותתוכניות ארוכות יותר 

 . בסימן שימוש

 לאחר שהכנסתם את שם התוכנית  ,
   ."Save"געו בשמור 

 המופיעה בצג תאשר שהשם הודעה
 .נשמר

  בגעו-" "OK. 

תוכלו להתחיל מיד את התוכנית 
להשהות את תחילת , שנשמרה

 .התוכנית או לשנות את שלבי התוכנית

  האפשרות לשינוי שלבי התוכנית 
"Change cooking stages" 

  מתוארת בשינוי תוכניות המשתמש
"To change User programmes".   

  

  כנית משתמש התחלת תו

 געו ב- . 

  .  יופיעו בצגתת התוכניוושמ

 געו בתוכנית הרצויה .  

תוכלו להתחיל מיד את התוכנית 
להשהות את תחילת , שנשמרה

 .התוכנית או לשנות את שלבי התוכנית

  Start now התחל עכשיו -
התוכנית תתחיל מייד והחימום בתנור 

  . יופעל

  Start laterהתחל מאוחר יותר  -
 זו זמינה רק אם אתם אפשרות

תוכלו לקבוע . משתמשים בחיישן מזון
התנור יתחיל . מתי תתחיל התוכנית

  .לחמם אוטומטית בזמן שהגדרתם

  Ready at - מוכן ב-
תוכלו לקבוע מתי תרצו לסיים את 

התנור יכבה באופן אוטומטי . הבישול
  . בזמן שקבעתם

  Start at - התחל ב-
תוכלו לקבוע מתי תרצו שתתחיל 

והתנור יופעל באופן ,  וכנית הבישולת
  . אוטומטי בזמן שקבעתם
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תוכניות המשתמש

  תצוגת שלבי הבישול -
Display cooking stages  
תוכלו . תקציר ההגדרות יופיע בצג

לשנות את ההגדרות דרך שינוי 
"Change) " שינוי "עיינו בפסקה

  ").תוכניות המשתמש

 געו בפעולה הרצויה.  

 המתייחסת   את ההודעהואשר
באמצעות  לשימוש מפלס הגובהל

  ".OK "- מגע ב

לפעול התכנית שנבחרה תתחיל 
בהתאם לזמן ההחלה או זמן הסיום 

 .שהוגדרו

  שינוי תוכניות המשתמש

 לבי בישולשינוי ש

בתכנית אוטומטית  בישול השלבי
את שמם שאתם רוצים לשנות 

 .לשינוי ניםכתכנית משתמש לא נית

 געו ב- . 

    .  יופיעו בצגתניות התוכושמ

  תכנית הרצויה שהברשימה עד עברו
 .תודגש

  בתהליך בחרו"Process". 

 בחרו בשינוי תוכנית"Change 
program". 

 געו בתוכנית הרצויה. 

תוכלו לשנות את ההגדרות הפרטניות 
לשלב בישול או הוספת שלבי בישול 

 .נוספים לתוכנית

  געו בשלב הבישול שתרצו לשנות או
 Add"ת שלב בישול בחרו בהוספ

cooking stage"  . 

  עיינו (שנו את התוכנית כרצונכם
 ").יצירת תוכנית משתמש"בפסקה 

  בדקו את ההגדרות ולאחר מכן אשרו
 ".OK"אותם עם 

  בחרו בשמירה"Save." 

 עיינו (שנו את השם , במידת הצורך
 ")יצירת תוכנית משתמש "בפסקה

 ."Save"וגעו בשמירה 

 .כנית שלכםישמרו השינויים בתו
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תוכניות המשתמש

  שינוי שם

  געו בתוכניות המשתמש. 

  . שמות התוכניות יופיעו בצג

  בחרו בתהליך"Process" . 

  בחרו בשינוי תוכנית"Change 
programme" . 

 געו בתוכנית הרצויה . 

  געו בשינוי שם"Change name". 

 עיינו בפסקה ( שם חדש הכניסו
 ").כנית משתמשותיצירת "

  בשמור בחרו"Save ."  

בצג תופיע הודעה המאשרת שהשם 
 .נשמר

 געו ב-" "OK. 

    . נשמרכםהשם החדש לתכנית של

  

  ביטול תוכניות משתמש

  געו בתוכניות המשתמש. 

  . שמות התוכניות יופיעו בצג

  בחרו בתהליך"Process" . 

 משתמש תוכניתבחרו בביטול  
"Delete programme". 

 געו בתוכנית הרצויה.  

 ו בכן גע"Yes." 

 .התוכנית תתבטל

תוכלו לבטל את כל תוכניות המשתמש 
 -הגדרות "עיינו בפרק (בפעולה אחת 

 תוכניות - הגדרות ברירת מחדל 
 ").המשתמש
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  אפייה

שבושל כראוי חשובה  מזוןאכילת 
   .בריאות טובהשמירת ל

עד ' ויפס וכ'צ, פיצות,  עוגותאפו
על אל תבשלו אותם יתר . שיזהיבו
  .המידה

  פעולות 

 תוכלו , בהתאם לתהליך הכנת המזון
, מאוורר פלוס פעולת להשתמש ב

 לחות פלוס ,  אפייה מוגברת
   .או בהולכת חום 

   בישולכלי 

 פעולתבה בישול תלויה בחירת כלי
  .נותהתנור וההכ

 אפייה מוגברת,   מאוורר פלוס-
  : לחות פלוס  ,

לי וכ, מגש אוניברסלי, מגש אפייה
  .מכל חומר העמיד בחוםבישול 

, אמייל, מתכת כהה: הולכת חום  -
עם אלומיניום תבנית אפייה מפח או 

זכוכית , גימור מאט שאינו מבריק
  . חרסכלי עמידה בחום או 

 בכלים ממתכות  משימושוהימנע
ת ותוצאהגורמות ל ות או נוצצותבהיר

 ובמקרים ובישול לא אחידותהשחמה 
  . נאפות כראויהעוגות לאמסוימים 

   

הניחו תמיד את תבניות האפייה על  -
    . מדף

הצד הארוך כש מלבניות  מקמו תבניות-
  המדף כדי לאפשרלרוחבמופנה יותר 

ותוצאות אפייה מיטבית הפצת חום 
  .אחידות

עוגות עם תוספת אתם אופים  כאשר -
,  ספוג עמוקותים ועוגותפירות טרי

 התבנית בתוך להציב את והניחו
כדי לקלוט נתזים גש האוניברסלי מה

  .וגלישות כלשהם

  שימון תבנית האפייה, נייר אפייה

, מגש אפייה  (Miele  שלכל האביזרים
, מחורר מגש גורמה, מגש אוניברסלי

צופים באמייל מ) ומגש האפייה העגול
  לניקוי PerfectCleanעם תכונת 

  .מושלם

 לכסות או אין צורך לשמןבדרך כלל 
עם ציפוי   אמיילמשטחיבנייר אפייה 

PerfectClean.  

  כאשרנייר אפייה רק יש צורך ב

מליחות   עם אתם אופים מזון כלשהו -
מקלות , בייגלה: לדוגמה( גבוהה
 נתרן עלול לגרום נזקשה מכיוון, )לחם

   ,PerfectClean - למשטחי ה

עוגיות מקצפות או  אתם אופים  -
 עם תכולת חלבון ביצה גיותספו

  .להידבקשהם נוטים  משום ,גבוהה

 .מזון קפוא על המדף אתם מבשלים  -
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   האפייהלטבלאותהערות 

   הטמפרטורה

נמוכה יותר ה בטמפרטורה ובחר, ככלל
  .הניתנת בטבלת האפייה

אפייה בטמפרטורות גבוהות יותר 
עשויה להפחית את המומלצות מאלה 

לא  להשחמה תגרוםאך , זמן הבישול
  .גרועות ותוצאות בישול ,אחידה

   זמן האפייה

הזמן סיום  מבושל ב המזוןאםהבדקו 
  .המופיע בטבלההקצר ביותר 

יסו הכנ, עוגה מוכנה אםהכדי לבדוק 
בצק או מבלי ש.  עץ למרכזקיסם

  .נדבקו אליופירורים 

   

   מפלסי גובה המדף

 ים מניחם המדף עליו אתמפלס גובה
 במצב תלוי  לאפייההמזון המיועדאת 

 ומספר המגשים  התנורפעולת
  .בשימוש

    פלוס  מאוורר-
   2במפלס גובה : 1מגש 

  4 + 2 / 3+ 1במפלסי גובה :  מגשים2
  5 +3 +1 במפלסי גובה:  מגשים3

בעת שימוש במגש האוניברסלי ומגש 
 או בשני מפלסי גובהאפייה לאפות 

 את המגש יחוהנ, בו זמניתיותר 
  .האוניברסלי מתחת למגש האפייה

בו זמנית בשני וגות לחות  עוגיות ועאפו
   .מפלסי גובה לכל היותר

    לחות פלוס-
  2במפלס גובה : 1מגש 

    אפייה מוגברת-
  2 או 1במפלס גובה : 1מגש 

  הולכת חום  -
  2 או 1במפלס גובה : 1מגש 
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  טבלת אפייה

ביסקוויטים/ עוגות    
 

]C0[    
 

  ]דקות[

  תערובות בצק סמיך
 70–60 2 170–150 עוגת ספוג

 80–65 2 170–150 עוגה עגולה

 50–30  [(4 1+3] 2 170–150 ))ים(מגש] 2 [1(מפינס 

 40–26 2 150 )2)1 ) מגש1(עוגות קטנות 

 40–28 2+4 (3 150 )2)1 ) מגשים2(עוגות קטנות 

 40–25 2 170–150 )מגש(עוגת ספוג 

 80–60 2 170–150 )תבנית(עוגת אגוזים , עוגת שיש

 50–45 2 170–150 ) מגש(עם ציפוי מרנג , יםת פירות טריעוג

 55–35 2 170–150 ) מגש(ים עוגת פירות טרי

 65–55 2 170–150 )תבנית(ים עוגת פירות טרי

 35–25 2 170–150 )1בסיס לפלאן

 25–20  [(4 1+3] 2 170–150 ))ים(מגש] 2 [1 )1ביסוויטים / קטנותעוגות

  תערובות בחושות
 25–20 2 170–150  פלאןבסיס ל

 55–45 2 170–150 עוגת שטרויצל

 25–15  [(4 1+3] 2 170–150 ))ים(מגש] 2 [1 )1ביסוויטים / קטנותעוגות

 45–30  [(4 1+3] 2 140 ))ים(מגש] 2 [1 )2)1עוגיות טיפות

 95–70 2 170–150  עוגת גבינה

 80-105      160              2          )2)1)מ" ס20תבנית בקוטר (פיא תפוחים 

 70–50 2 180–160 )1פיא תפוחים

 75–55 2 170–150  ) תבנית(טורט אפרסקים עם ציפוי 

 -                -                 -     עוגת תפוחים שוויצרית

  . המומלצת מודפסים באותיות מודגשותפעולההנתונים ל

מחומם העם תנור . ר שלא חומם מראש לתנובטבלה מיועדיםהזמנים , אלא אם צוין אחרת
  . דקות10עד ב את הזמנים קצרו, מראש

עדיף לבחור בטמפרטורה הנמוכה ולבדוק את , טווח טמפרטורותמצוין אם , באופן כללי
    .המזון לאחר הזמן הקצר ביותר
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]C0[    
 

  ]דקות[
 

]C0[    
 

  ]דקות[

  
150–170 2 60–70 – – – 

150–170 2 65–80 – – – 

160–180 2 25–45 – – – 

160 3) 3 23–35 – – – 

– – – – – – 

170–190 2 25–40 – – – 

150–170 2 60–80 – – – 

170–190 2 45–50 – – – 

170–190 1 35–55 – – – 

160–180 2 55–65 – – – 

170–190 2 20–25 – – – 

160–180 3) 3 15–25 – – – 

  

170–190 3) 2 15–20 – – – 

170–190 2 45–55 – – – 

160–180 3) 3 15–25 – – – 

160 3) 2 15–33 – – – 

160–180 2 85–95 150–170 2 75–90 

180 1 80–95 – – – 

170–190 1 45–65 160–180 1 50–70 

170–190 2 55–75 150–170 2 50–60 

220–240 3)5) 1 35–50 190–210 3) 1 25–40 

    אפייה מוגברת / הולכת חום /  פלוס  מאוורר
   זמן האפייה / מפלסי גובה המדף    / הטמפרטורה

  .)58' ביטול החימום המהיר בעמעיינו ב (ההתחממות במהלך שלב חימום מהיר את ה כבו )1
  .EN 60350בדיקה בהתאם לתקן ב ההגדרות חלות גם )2
  . את התנור מראשחממו )3
  .השחים כנדרשמזון האם  הזמן הנקובהסתיים התנור לפני שאת מגשי האפייה מהוציאו  )4
  "open further settings – Crisp function – On".הפריכות  בחרו בהפעלת פעולת )5
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  טבלת אפייה

ביסקוויטים/ עוגות    

 
]C0[    

 
  ]דקות[

  )1תערובות ספוגיות
20–15 2 190–170  )   ביצים2(תחתית לפלאן /טורט

30–22 2 195–175 )1) ביצים6 עד 4(וגת ספוג ע(

33–25 2 170  )1)2עוגות ספוג מוקצפות

25–15 2 180–160 )1לחמניות שוויצריות

  שמן- גבינה-בצק/בצק שמרים

30–15 (5 50 התפחת בצק

60–50 2 170–150 גוגלהוף

65–55 2 170–150 לחם פירות

45–35 2 170–150 ל'עוגת שטרויצ

60–40 2 180–160 )מגש(ות עוגת פיר

60–50 2 180–160  לבן לחם 

60–50 2 (3 190–170 לחם חיטה מלאה

45–35 2 190–170 )1)מגש(פיצה 

45–35 2 190–170  עוגת בצל

30–25  [(1+34] 2 170–150  ))ים(מגש] 2 [1(מאפה תפוחי עץ מגולגל 

45–30  [(1+34] 2 180–160 ))ים(מגש] 2 [1(צפיחיות  , )1בצק עלים

25–20  [(1+34] 2 190–170  ))ים(מגש] 2 [1 (פחזניות

))ים(מגש] 2 [1( מקרון ,עוגות מרנג  120–140 2 [1+34)]  25–50

  . המומלצת מודפסים באותיות מודגשותפעולההנתונים ל

מחומם העם תנור .  לתנור שלא חומם מראשבטבלה מיועדיםהזמנים , אלא אם צוין אחרת
  . דקות10עד ב את הזמנים קצרו, מראש

עדיף לבחור בטמפרטורה הנמוכה ולבדוק את , טווח טמפרטורותמצוין אם , אופן כלליב
   .המזון לאחר הזמן הקצר ביותר
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]C0[    
 

  ]דקות[
 

]C0[    
 

  ]דקות[

  

170–190 
3) 2 10–20 – – – 

170–190 
3) 2 20–40 – – – 

150–180 
3) 2 20–45 – – – 

180–200 
3) 2 12–16 – – – 

  

50 5) 15–30 – – 

160–180 1 50–60 – – 

150–170 2 55–65 – – 

170–190 2 35–45 – – 

160–180 1)6) 3 40–55 170–190 2 40–55 

160–180 2 50–60 – – – 

190–210 3) 2 50–60 – – – 

190–2106) 2 30–45 170–190 2 40–50 

180–2006) 2 25–35 170–190 2 25–35 

160–180 2 25–30 – – – 

180–200 3) 3 30–40 – – – 

190–210 3) 2 20–25 – – – 

120–140 3) 2 25–50 – – – 

    אפייה מוגברת / הולכת חום /  פלוס  מאוורר
   זמן האפייה / מפלסי גובה המדף    / הטמפרטורה

  .תההתחממו במהלך שלב בחימום מהיר  אין להשתמש )1
  .EN 60350בדיקה בהתאם לתקן ב ההגדרות חלות גם )2
  . את התנורחממו )3
  .השחים כנדרשמזון האם  הזמן הנקובהסתיים את מגשי האפייה מהתנור לפני שהוציאו  )4
  . הניחו את מדף הרשת על רצפת תא התנור והניחו עליו את הקערה עם הבצק)5
  "open further settings – Crisp function – On".הפריכות  בחרו בהפעלת פעולת )6
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  פעולות

 תוכלו, בהתאם לצורת הכנת המזון
לחות  , במאוורר פלוסלהשתמש 

 , צלייה אוטומטית , פלוס
  . או תוכנית אוטומטיתהולכת חום 

  בישולכלי 

עמידים הכלים בסוגי הניתן להשתמש 
  : שלהלןבחום

מחבתות , Miele  לתנור שלגורמהכלי 
, לחוםמגשי זכוכית חסינים  , טיגון

 מחרס או כלים העשויים, שקיות צלייה
 מדף, המגש האוניברסלי ,ברזל יצוק

) אם קיים (המגש למניעת התזה או/ו
  .מגש האוניברסלי העל גביהמונח 

כדי תנור כלים לבלצלות אנו ממליצים 
 להכנת להבטיח שישארו מספיק נוזלים

שאר נקי יותר  יהתנור. רוטבציר או 
  .צלייה פתוחה בעת

   

   הצלייהלגבי טבלתהערות 

   הטמפרטורה

נמוכה יותר ה בטמפרטורה ובחר, ככלל
תשתמשו אם  .הניתנת בטבלת האפייה

בשר  ה,בטמפרטורות גבוהות יותר
אבל לא יהיה מבושל ,  מבחוץישחים
  .כנדרש

 או בעת בישול עם מאוורר פלוס 
צלייה אוטומטית   אולחות פלוס 

 -נמוכה בבטמפרטורה  ובחר, 
C200  מטמפרטורת הבישול בהולכת

  .חום 

, ג " ק3ששוקלים יותר מ לנתחי בשר 
 ו מזC100 - נמוכה בטמפרטורה בבחר

הצלייה .  הצלייהטבלתבהניתנת 
בטמפרטורה   זמן רב יותרתימשך

  .אחידה יותראך תהיה , נמוכה יותר

הגדירו , מדף הרשת צלייה על בעת
 C100 -נמוכה בטמפרטורה 

מהטמפרטורה הנדרשת בעת צלייה 
  . בכלי בישול

  חימום מראש

של התנור בעת נדרש חימום מראש 
  .ופילה  בשר סינטהצליית
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   זמן הצלייה
 השיטה הבריטית המסורתית לחישוב

 20 עד 15 זמן הצלייה היא לאפשר
בהתאם , ' גר450/ליברהlדקות לכל 

,  דקות20 של בתוספת, בשרהלסוג 
זמן הצלייה להשגת התאים את כדי ל

גם זמן הצלייה יכול . תוצאות מיטביות
עובי הצלי  תל הכפבאמצעותלהיקבע 

, ]מ"ס/ דקות  [מ"סהזמן ל עם] מ"ס[
  :בהתאם לסוג הבשר

   מ"ס/ דקות15-18. .............: בשר בקר

  מ"ס/ דקות12-15 .....: .כבש/ שר עגל 

  מ"ס/ דקות8-10........ :פילה / סינטה

זמן  בסיוםהבשר מבושל  אםהקו בד
  .הצלייה הקצר ביותר המצוין בטבלה

   מפלסי גובה המדף

  .2השתמשו במפלס גובה , ככלל

   

  

  עצות שימושיות

  השחמה
סיום  רק לקראת מתבצעת ההשחמה
את המכסה ירו הס. זמן הצלייה

 אם, המשוער זמן הצלייה מחציתב
  . יותרמוגברתהשחמה נדרשת 

  עמידהזמן 
 את הצלי הוציאו, כנית הצלייהבסיום תו
 ברדיד אלומיניום עטפו אותו, מהתנור

 10 - לעמוד במשך כאותו  השאירוו
 את מיצי לפזר פעולה זו תסייע. דקות

  .אחיד לפני פריסת הבשרהבשר באופן 

  צליית עוף
סיום  דקות לפני 10 - כ,לגימור פריך
 במעט העופות  אתמרחוזמן הבישול 
  .מים מלוחים
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   ישן המזוןחי

  

שימוש בחיישן המזון האלחוטי 
מאפשר לפקח על עליית הטמפרטורה 

 .בעת הבישול בפשטות ובמדויק

  כיצד פועל חיישן המזון

הקצה המתכתי החד של החיישן 
בתוך הקצה . מוכנס לתוך המזון

חיישן טמפרטורה המתכתי קיים 
 של המודד את טמפרטורת הליבה

  . המזון בעת הבישול

מ " ס2 -רטורה ממוקם כחיישן הטמפ
החדירו את חיישן המזון כך . מהקצה

שחיישן הטמפרטורה יהיה ממוקם 
הערות "עיינו בפסקה (במרכז 

חשובות לגבי השימוש בחיישן 
  ").המזון

עליית טמפרטורת ליבת המזון משקף 
  .את מידת הבישול של המזון

תוכלו לתכנת את טמפרטורת הליבה 
, רכך שתהיה נמוכה או גבוהה יות
בהתאם להעדפתכם לסיום נא 

"Rare " בינוני"Medium " או עשוי
  ".Well done"היטב 

טמפרטורת הליבה ניתנת לכיוון 
עיינו . C990 לטמפרטורה של עד

בישול "בטבלת הצלייה ובפרק 
כדי להתאים את " בטמפרטורה נמוכה

טמפרטורת הליבה לסוג הבשר 
  .הנצלה

זמן הבישול של בשר הנקבע 
וש בחיישן הטמפרטורה באמצעות שימ

זהה לזמן הבישול הנקבע באמצעות 
  .זמן

ערכי טמפרטורת הליבה משודרים 
באמצעות אותות גלי רדיו ממשדר 

הנמצא בידית חיישן דרך אנטנה בקיר 
האחורי של התנור לבקרה 

האלקטרונית של התנור מיד לאחר 
שהמזון עם החיישן מוכנס לתוך 

. התנור
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ר אך ורק כאשר שידור מדויק מתאפש
  .דלת התנור סגורה

אם דלת התנור נפתחת בעת תוכנית 
, לטפוח על הבשר, הבישול כדי למשל
והם מתחדשים , גלי הרדיו נקטעים

טמפרטורת . כאשר הדלת נסגרת חזרה
הליבה הנוכחית תחזור להופיע בצג 

 .לאחר מספר שניות

אין , אם חיישן המזון לא בשימוש
עת להשאיר אותו בתוך התנור ב

חיישן המזון . פעולת תוכנית בישול
 - בטמפרטורה שמעל לסעלול להיהר

C1000.  
כשחיישן המזון אינו , מסיבה זו
יש להכניסו למחזיק שלו , בשימוש
  . בדלת

חיישן המזון אינו ניזוק כשהוא מוחדר 
לתוך המזון מכיוון שטמפרטורת 

   . C990 - הליבה היא עד ל

  מתי להשתמש בחיישן המזון
יישומים , וכניות אוטומטיותמלבד ת

תוכלו , מיוחדים ותוכניות משתמש
במצבי  להשתמש בחיישן המזון

  :הפעולה הבאים

   צלייה אוטומטית -

   מאוורר פלוס -

   אפייה מוגברת -

   הולכת חום -

   לחות פלוס -

   גריל מאוורר -
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שימוש לגבי חשובות הערות 
  בחיישן המזון

ת בישול  כדי להבטיח תוצאו
נא בצעו את ההנחיות , מיטביות
 .שלהלן

  :הימנעו

, אל תשתמשו בכלי בישול עמוקים -
צרים או מתכתיים מכיוון שהם 
  .מפריעים לשידורי אותות הרדיו

, אל תניחו פריטי מתכת כמו למשל -
מדפים או , רדיד אלומיניום, מכסה

תבניות אפייה במדף שמעל המזון עם 
  .חיישן המזון

 .כסים מזכוכיתניתן להשתמש במ

אין להשתמש בו זמנית בחיישן מזון  -
 .רגיל נוסף העשוי ממתכת

אל תאפשרו לידית של חיישן המזון  -
להיות טבולה ברוטב או בנוזל 

לשכב על המזון או על קצה , הבישול
 . כלי הבישול

אל תשתמשו בחיישן המזון כדי 
. להרים או כדי להזיז את המזון

  . החיישן עשוי להישבר

  

 

 

   :ו לתשומת לבכם קח

על ,  תוכלו להניח את הבשר בסיר-
בהתאם , מדף או בצלחת מזכוכית
  .למצב הפעולה הנבחר

 עליכם להחדיר את כל הקצה -
המתכתי של החיישן לתוך מרכז 

הידית חייבת להיות מופנית . המזון
בזווית כלפי פינה או כלפי דלת 

וודאו שהחיישן לא מוחדר . התנור
  .בצורה אופקית

החדירו את הקצה , בישול עוףבעת  -
המתכתי לתוך החלק העבה ביותר 

 תוכלו למצוא את החלק .בחזה העוף
העבה ביותר של החזה באמצעות 

לחיצה עם הבוהן והאצבע המורה על 
 .אזור החזה

אל תאפשרו לקצה המתכת לגעת  -
בעצם כלשהי או לחדור לתוך אזור 

אם עצם או שומן . שומני של הבשר
פעולת הבישול , ןבא במגע עם החייש

 .עשויה להסתיים מוקדם מדי

,   אם הבשר מכיל כמות שומן גדולה-
בחרו בטמפרטורת הליבה הגבוהה 

  .ביותר המופיעה בטבלת צלייה

 בעת שימוש בשקיות צלייה או ברדיד -
החדירו את חיישן המזון , אלומיניום

דרך השקית או הרדיד לתוך מרכז 
תוכלו גם למקם את הבשר . הבשר

חיישן הבשר המוחדר לתוכו לתוך עם 
עקבו אחר ההנחיות . רדיד אלומיניום

רדידי /של יצרן שקיות הצלייה
.האלומיניום
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 בעת שימוש בשקיות צלייה או ברדיד -
החדירו את חיישן המזון , אלומיניום

דרך השקית או הרדיד לתוך מרכז 
תוכלו גם למקם את הבשר . הבשר

כו לתוך עם חיישן הבשר המוחדר לתו
עקבו אחר ההנחיות . רדיד אלומיניום

רדידי /של יצרן שקיות הצלייה
הכניסו את המזון לתוך .האלומיניום

 .התנור

 בעת בישול מזון מאד שטוח כמו -
עליכם להחדיר את חיישן , למשל דג

המזון בצורה כמעט אופקית לתוך 
הניחו את הדג בתוך כלי . הדג

מזכוכית העמיד לבישול בתנור או 
מכיוון שדפנות כלי , לי מקרמיקהבכ

מתכתי מפריעות לשידורי אותות 
 .הרדיו של החיישן

אם בעת הבישול לא נקלטים אותות 
תופיע בצג הודעת , מחיישן המזון

  . תקלה
החדירו את חיישן המזון לתוך אזור 

 .אחר במזון

 השימוש בחיישן המזון

  הוציאו את חיישן המזון מתוך
 .המחזיק שבדלת התנור

 ירו את כל הקצה המתכתי של החד
הידית חייבת . החיישן לתוך המזון

 .להיות ממוקמת בזווית כלפי מעלה

 הכניסו את המזון לתנור. 

 סגרו את הדלת. 

  בחרו את מצב הפעולה או בחרו
 .בתוכנית אוטומטית

הודעת האם להמשיך את הבישול עם 
 Continue cooking with"חיישן המזון 

the food probe?"בצג תופיע .  

 געו ב -" OK." 

  במידת הצורך שנו את הטמפרטורה
 .המומלצת

  במידת הצורך שנו את טמפרטורת
 .הליבה המומלצת

לא תוכלו לשנות את טמפרטורת 
  .הליבה בתוכניות אוטומטיות
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תוכלו גם להשהות את תחילת תוכנית 
, לשם כך. הבישול לזמן מאוחר יותר
. "Start at" - בחרו באפשרות התחלה ב

, אם אתם משתמשים בתוכנית אוטומטית
  בחרו באפשרות להתחלה מאוחרת

" Start later."  

 להעריך מתי האוכל יהיה מוכן תוכלו
 תכנית הבישול היות וזמן הבישול של

ללא עם חיישן מזון זהה לזמן הבישול 
 .  המזוןבחיישןשימוש 

 "Duration" לא תוכלו להגדיר זמן בישול
מכיוון , "Ready at" -מוכן ב"או זמן 

שזמן הבישול נקבע על ידי מועד 
 .ההגעה טמפרטורת הליבה

  תצוגת הזמן הנותר

תצוגת הזמן הנותר , לאחר זמן מה
) זמן הפעולה הנותר, כלומר(המשוער 
  .תופיע בצג

הזמן הנותר מחושב מטמפרטורת 
מטמפרטורת הליבה , הבישול שהוגדרה

הנדרשת ומדפוס עליית טמפרטורת 
  .הליבה

ן הנותר מופיע תחילה כזמן הזמ
, ככל שמתקדם תהליך הבישול. משוער

והופך , הזמן הנותר מעודכן בקביעות
  .להיות מדויק יותר

שינוי הבישול או טמפרטורת הליבה או 
בחירת פעולת בישול אחרת תבטל את 

  .המידע לגבי הזמן הנותר
הזמן הנותר יחושב מחדש אם הדלת 

  .נשארה פתוחה לאורך זמן

  טמפרטורת המזוןלתצוגת 
 תוכלו,  בצגברגע שהזמן נותר מופיע

גם להציג את טמפרטורת הליבה 
 . הנוכחית

  בחרו בשינוי"Change".  

  בחרו בתצוגת טמפרטורת המזון
"Display core temperature".  

  געו במופעל.On  

 געו ב-" ."OK 

תופיע גם טמפרטורת הליבה בפועל 
.  היא בצג
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  וריהשימוש בחום השי

 החימום בתנור נפסקת זמן קצר תפעול
החום הנותר . לפני סיום תוכנית הבישול

בתנור מספיק כדי להשלים את תהליך 
  .הבישול

השימוש בחום הנותר מאפשר לחסוך 
  .באנרגיה

 Energy save"שלב חסכון באנרגיה 
phase"  יופיע בצג כדי לחות שהתנור

טמפרטורת . בשלב חסכון באנרגיה
  . ת לא תיראה יותר בצגהליבה הנמדד

אם , מאוורר הקירור ממשיך לפעול
 בהגדרות ,"fan"נבחר מצב מאוורר 

  .מאוורר החימום

כאשר הושגה טמפרטורת הליבה 
  , שנבחרה

 Process" התהליך הסתיים הודעת -
finished"בצג תופיע  ,  

אם הוא ,  הזמזם ישמיע צליל תזכורת-
 עוצמת -הגדרות "עיינו בפרק (מופעל 

  "). צלילי הזמזם-ליל הצ

, אם המזון עדיין לא מספיק התבשל
החדירו את חיישן המזון למקום אחר 

 .והפעילו חזרה את התוכנית
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  טבלת צלייה

  דגים/בשר   / 
 

]C0[1(2(    
]דקות[  

 (100-1302 170-190  ג " ק1 -כ, מובחרבקר נתח בשר 

 (45-553 200-220  ג " ק1 - כ, סינטהנתח ילה בקר או פ

 (100-1204 140-160  ג " ק1 -כ, בשר צייד

 (60-704 160-180  ג" ק1 -כ, קציץ בשר

 (80-1004 180-200  ג" ק1.5 -כ, עגלבשר 

 (90-1204 170-190  ג " ק1.5 -כ, שוק טלה

 (50-603 170-190  ג" ק2 -כ, אוכף טלה

 60-70 180-200  ג" ק0.8-1.2 -כ, וףע

 90-120 170-190  ג" ק2 -כ, וףע

 110-130 170-190  ג" ק2 -כ, ממולא, ףעו

 150-180 160-180  ג" ק4 -כ, עוף

 35-55 160-180  ג" ק1.5 -כ, שלם, דג

  . המומלצת מודפסים באותיות מודגשותפעולההנתונים ל

  .הזמנים הניתנים בטבלה מיועדים לתנור שלא חומם מראש, אלא אם מצוין אחרת

עדיף לבחור בטמפרטורה הנמוכה ולבדוק , טמפרטורותטווח מצוין אם , אופן כלליב
   .את המזון לאחר הזמן הקצר ביותר

  .בכלי פתוחלצלייה  מיועדות הטמפרטורות המצוינות בטבלה
 ישירות על המגש האוניברסלי אתם צולים אם C100 -ב את הטמפרטורה הורידו

  .האוניברסליהמונח על המגש או על המדף 
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)1    

 
]C0[    

]דקות[  
 

]C0[    
]דקות[  

)6  
]C0[  

- - 190-210 110-1404) 85–95 

- - 200-220 45-553) 40–707) 

140-160 100-1204) 150-170 100-1204) 80-90 

170-190 60-704) 190-210 60-704) 75-80 

170-190  90-1104) 190-210  100-1204) 70-80 

170-190  90-1204) 200-220  90-1204)  80-85 

-  -  190-210  50-60  70-75 

190-210  60-70 190-210  60-755) 85-90 

180-200 90-110  190-210 90-1105) 85-95 

180-200  100-120  190-210  110-1305)  85-95 

170-190  140-170  180-200  150-180  85-90 

170-190  35-55  190-210  35-55  75-80 

   הולכת חום   /לחות פלוס   / צלייה אוטומטית  / פלוס  מאוורר
    טמפרטורת הליבה לחיישן המזון/ הצלייה זמן    / הטמפרטורה

   בהתאם לגובה המזון2 או 1השתמשו במפלס גובה , ככלל
  . הזריקו מטח אדים בהפוגות, בזמן הבישול, לאחר שלב ההתחממות )1
   הבישול והוסיפו לאחר מכן הסירו את המכסה במחצית זמן, צלו תחילה עם מכסה )2

  .ליטר מים ½ -    כ
  .אך אל תשתמשו בחימום מהיר , חממו מראש את התנור )3
  .ליטר מים במחצית זמן הצלייה ½ -הוסיפו כ )4
  .3 השתמשו במפלס גובה )5
  .הגדירו את טמפרטורת הליבה למזון המבושל,  בעת שימוש בחיישן המזון) 6
מידת העשייה הרצויה של סיום  בחרו את טמפרטורת הליבה המתאימה ל) 7

  :הבישול
C60-700עשוי היטב , C50-600: בינוני, C40-450: נא
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  בישול בטמפרטורה נמוכה

 זה סוג של בישול אידיאלי לבישול בשר
נדרשות עגל או טלה כאשר , בקר

  .תוצאות בישול רכות ועדינות

 לצרוב את הבשר מכל תחילה עליכם 
כיריים  בטמפרטורה גבוהה על הצדדיו

  .על מנת לאטום אותו

 את הבשר בתנור לאחר מכן בשלו
 .זמן ארוך פרקבטמפרטורה נמוכה ב

 יתחילו נתח הבשרבתוך שמיצי הבשר 
ויגיעו  הבשר בתוךלזרום באופן שווה 

  שיטה זו.שכבות החיצוניותל גם
 . רך ועסיסימעניקה תוצאות בישול

  עצות

היה תלוי בשר רזה אשר ב והשתמש -
 יש .טה ונחתך כהלכהלאחר השחי

להוציא את העצמות לפני תחילת 
  .הבישול

לצריבת הבשר השתמשו בשמן בישול  -
מתאים העמיד בטמפרטורות 

  ..גבוהות

  .בשר בזמן הבישולאת ה אין לכסות -

 שעות בהתאם 2-4 בין נמשךבישול ה -
גימור מידת ו ,לגודל וכמות הבשר

  .וההשחמה הנדרשים הבישול

   

  רטורות הליבהטמפ/זמני בישול

זמן בישול   בשר
  בדקות

ת טמפרטור
  **הליבה

  C0 -ב

  נתח סינטה
   נא-
   בינוני-
  עשוי היטב - 

60-90  
120-150  
180-240  

48  
57  
69  

  68  150-210  *שוק טלה

  63  180-210  *אוכף עגל

  60  90-120  *אוכף כבש

   עצמותללא *
חיישן טמפרטורת  להשתמש בתוכלו** 
  .טורת הליבה טמפרעל כדי לפקחמזון ה

  לאחר הבישול

מכיוון שהבשר מבושל בטמפרטורה 
  :נמוכה מאד

  תוכלו לפרוס את הבשר מיד לאחר -
אין צורך בזמן . הוצאתו מהתנור

  .מנוחה

תוך ב בבטחה להישמר יכול בשר ה-
החם עד להגשתו ללא השפעה  תנורה

  .על תוצאות הבישול

 הבשרפעולת הבישול מסתיימת כש -
. למאכל מידי יתאידיאל בטמפרטורה

 מחוממות צלחות על הגישו את הבשר
כדי  שחומם היטברוטב  עם מראש

  .למנוע מהבשר להתקרר במהירות
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  בישול בטמפרטורה נמוכה

בישול "שימוש ביישום המיוחד 
  "בטמפרטורה נמוכה

אנו ממליצים להשתמש במגש 
  .זכוכית כשמעליו מונח מדף הרשת

  געו ביישומים מיוחדים. 

 שול בטמפרטורה נמוכה געו בבי
"Low temperature cooking" . 

 הגדירו את הטמפרטורה. 

  הגדירו את טמפרטורה  הליבה  
core temperature. 

  פעלו בהתאם להנחיות שעל גבי
  .המסך

הניחו את , בשלב החימום המוקדם
מגש הזכוכית ואת מדף הרשת בתוך 

 .התנור

  בעת ביצוע החימום המוקדם של
 את הבשר על צרבו היטב, התנור
 .הכיריים

סכנת כוויות !  
השתמשו בכפפות מגן , כשהתנור חם

, מבודדות בעת הכנסת המזון
בעת , הפיכתו או הוצאתו מהתנור

 .'כיוון מפלסי גובה המדפים וכו

  כאשר הודעת השתמשו בחיישן המזון
"Use the food probe" מופיעה 

הניחו את הבשר הצרוב על , בצג
שן המזון עמוק המדף והחדירו את חיי

 .ולמרכז

 -צלייה  "-התייחסו גם למידע הניתן ב
  ".חיישן המזון

  הניחו את המגש האוניברסאלי על
מדף הרשת ולאחר מכן הכניסו את 

  . המדף למפלס הגובה המומלץ

היזהרו :  
גריל בתנור חם / גוף החימום העליון 

  .סכנת כוויות. מאד

  הכניסו את תקע חיישן המזון לתוך
ופן התנור עד שתחושו השקע בד

 .שהוא התחבר כראוי

 סגרו את הדלת. 

התהליך הודעת , בסיום תוכנית הבישול
  תופיע"Process finished" הסתיים

אם , הזמזם ישמיע צליל תזכורת, בצג
 -הגדרות "עיינו בפרק (הוא מופעל 

  "). צלילי הזמזם- עוצמת הצליל 

אם המזון עדיין לא מספיק התבשל 
החדירו את ,  המלאהלשביעות רצונכם

חיישן המזון למקום אחר והפעילו חזרה 
 .את התוכנית
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  בישול בטמפרטורה נמוכה

-בישול בטמפרטורה נמוכה 
  הגדרה ידנית של הטמפרטורה

אנו ממליצים להשתמש במגש זכוכית 
  .כשמעליו מונח מדף הרשת

אל תשתמשו בחימום המהיר  כדי 
  .לחמם מראש את התנור

  כוכית כשמעליו מגש הזהניחו את
  . 2מונח מדף הרשת במפלס גובה 

  בחרו במצבי הפעולה. 

  בהולכת חום געו  

 טמפרטורה של הכניסו C1300. 

  כבו את החימום המוקדם במגע על שינוי
 חימום -  פתיחת הגדרות נוספות - 

 Change – Open" כבוי - מוקדם 
further settings - Rapid heat-up – 

Off". 

 מגש עם ביחד תנור ממו מראש את הח
 15 - במשך כהזכוכית ומדף הרשת 

 .דקות

 בעת ביצוע החימום המוקדם של התנור ,
 .צרבו היטב את הבשר על הכיריים

סכנת כוויות !  
השתמשו בכפפות מגן , כשהתנור חם

הפיכתו , מבודדות בעת הכנסת המזון
בעת כיוון מפלסי , או הוצאתו מהתנור
 .'גובה המדפים וכו

 בשר הצרוב על המגשהניחו את ה. 

  בחרו בשינוי"Change". 

 הנמיכו את הטמפרטורה ל- C1000. 

  המשיכו את פעולת הבישול עד סיום
 .זמן הבישול

הבישול סיום  זמן תוכלו לתכנת את
פעולות ללא גלי מיקרו "כמתואר בפרק 

  ". הגדרת זמן הבישול -
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  גריל

סכנת כוויות .  
 דלת התנור, בעת השימוש בגריל

כשהדלת  .בת להיות סגורהחיי
פתוחה האדים החמים הפורצים 

מחוץ לתנור אינם עוברים דרך 
הבקרים . מאוורר הקירור ומקוררים

  .יתחממו וקיימת סכנת שריפה

  

  :פעולות

   מלא גריל

כמויות גדולות יותר של  ה בגריללצליי
)  סטייקים,כגון(כים דקים נתשל 

  .  השחמת תבשילים אפוייםו

מתחמם גריל  /  העליוןחימוםה גוף כל
 כדי להפיק את  אדום וזוהרומקבל גוון

  .החום הנדרש

   חסכוני גריל

 יותר קטנותכמויות של  ה בגריללצליי
)  סטייקים,כגון(כים דקים נתשל 

  .  השחמת תבשילים אפוייםו

 חימוםהגוף רק החלק הפנימי של 
מתחמם כדי להפיק את גריל  / העליון

  .החום הנדרש

   גריל מאוורר

כמו , לצליית פריטים גדולים יותר
  .עוף: למשל

והמאוורר גריל / העליון חימום הגוף 
  .מופעלים וכבים לסירוגין

  מגשים ומדפים

  

מדף  במגש האוניברסלי עם והשתמש
אם (הרשת או המדף למניעת התזה 

מהמזון המיצים . המונח עליו) קיים
ובכך  ,נקלטים מתחת למדף המתבשל

ל דפנות התנור נמנע מהם להתיז ע
 לאחר מכן ניתן .ולכלכך אותם

 ציר בשרלהכנת במיצים להשתמש 
  .ורטבים

 . במגש האפייהאל תשתמשו
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  גריל

  הערות לטבלת הצלייה בגריל

   הטמפרטורה

נמוכה יותר ה בטמפרטורה ובחר, ככלל
אם  .הניתנת בטבלת הצלייה בגריל

 ,בטמפרטורות גבוהות יותרתשתמשו 
אבל לא יהיה ,  מבחוץישחיםבשר ה

  .כנדרשמבושל 

נתחי בשר דקים יש בדרך כלל לצלות 
ואילו נתכים , C2750בטמפרטורה של 

של טמפרטורה יש לצלות ב עבים יותר
C2200.  

  חימום מראש

  במשךהגריל את מיד מראש חממו ת
  .דלת סגורה  דקות עם5 -כ

   מפלסי גובה המדף

עובי   המדף על פימפלס גובה את ובחר
  .המזון

  3/4 מפלס גובה מדף: ים דקיםנתכ -

  1/2 מפלס גובה מדף: חתכים עביםנ -

   בגרילצלייה זמן ה

 של דגים ים שטוח יש לצלות נתכים -
.  דקות לכל צד6-8 -במשך כובשר 

  זמן רב יותרנדרש יותר לנתכים עבים
מזון לצלות בגריל עדיף . לכל צד

כך שזמן , בו זמניתבעובי דומה 
זהה ככל יהיה לכל פריט  הצלייה
  .שניתן

  . הבישולמחצית זמן את המזון בהפכו -

   

  ת מצב המזון המתבשלבדיק

, כדי לבדוק עד כמה הבשר מבושל
  .לחצו עליו עם כף

 הבשר מאפשר לכף םא:           נא
החלק , להילחץ בקלות

 עדיין הפנימי של הבשר
  .אדום

 התנגדות קיימתאם       : בינוני
החלק הפנימי של  ,מסוימת
  .רדרד ורהבש

התנגדות קטנה קיימת אם : עשוי היטב
  .הבשר עשוי היטב, מאוד

הזמן  הבשר מבושל לאחר בדקו אם
  .המצוין בטבלת הגרילהקצר ביותר 

  עצה

תכים דקים של נפני השטח של  אם
, נא אך המרכז עדיין יםבשר מבושל

להמשך הצלייה השתמשו בטמפרטורה 
 מפלס גובהבהשתמשו או נמוכה יותר 

למזון להתבשל   כדי לאפשרותרנמוך י
   .ליבה שלול עד
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גריל

  הכנת המזון לצלייה בגריל

את  אל תמליחו. את הבשרארגנו 
כדי למנוע לפני הצלייה הבשר 

    .מהמיצים להישאב החוצה

על  מעט שמן יפוהוסבמידת הצורך 
 בסוגים אל תשתמשו. בשר רזה

הישרף  להעלוליםאחרים של שומן 
  .עשןהיווצרות ולגרום ל

כדי לשפר . בדרך רגילה דגים נקו
 מעט מלח או הוסיפו, את הטעם

  .על הדגמ מעט מיץ לימון סחטו

   

   בגרילצלייה

 את המדף  את המדף או מומק
על ) אם קיים (למניעת התזה

  .מגש האוניברסליה

 את המזוןהניחו מעל .  

 את פעולת התנור הנדרשת ובחר 
  .ואת הטמפרטורה

 5 -במשך כ את הגריל חממו 
  .ות עם דלת סגורהדק

 ת כוויותסכנ.  
תנור מבודדות ל בכפפות והשתמש

 להפיכתו, תנורל מזון הכנסתבעת 
ובעת התאמת  ,הוצאתו מהתנוראו 

  .חםה בתנור ',גובה המדף וכו

  את המזון על המדף הניחו
 הממוקם במפלס הגובה המתאים

  ).עיינו בטבלת הגריל(

 את הדלתסגרו .  

 מחצית זמן את המזון בהפכו 
.בישולה
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  גריל

   בגרילטבלת צלייה

  . המומלצת מודפסים באותיות מודגשותפעולההנתונים ל
  .אלא אם מומלץ אחר,  סגורהדלת דקות עם 5 -במשך כ את הגריל חממו

  . שצוטטהפכו את המזון במחצית זמן הבישול המצוין בטבלה
   . שבטבלההזמן הקצר ביותרשהסתיים  את המזון לאחר בדקו

  בגרילהמזון לצליי  
 

 
]C0[ 

 
 ]דקות[

 
]C0[  

 
 ]דקות[

 נתכים דקים
20–15 22220–15 275 4  סטייק

 – –28–17 300   4 )1המבורגר בקר

30–25 30220–25 275 3  קבאב

16–12 25220–20 275 4 קבאב עוף

15–12 220 12–8 275 4  כבד

22–18 20220–15 275 4 המבורגר

19–13 18220–12 275 4 נקניקיות

18–13 25220–20 275 4 פילה דג

25–20 20220–16 275 4 דג פורל

 10–7 220 10–5 300 3 )2)1טוסט

15–10 15220–10 275 3  טוסט גבינה

 10–8 220 10–6 275 4 עגבניות

20–15 220 10–6 275 4 אפרסקים

 נתחים עבים
70–60 70190–60 220 1 )3ג" ק1.2 -כ, עוף

45–35 250 – – 2 ג" ק1 - ב, פילה, סיריוןתח נ

  /  מפלסי גובה המדף   / הטמפרטורה  / גריל מאוורר  /  גריל

  בגרילזמן  
  לתקןת התאמה לבדיק גריל בפעולת  ההגדרות חלות גם בעת שימוש )1
   EN 60350.  
  . התנוראת מראש אל תחממו )2
  .   לגריל מאוורר2 במפלס גובההשתמש  )3
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  יישומים נוספים

בתנור שלכם קיימות מספר יישומים 
  : נוספים בנוסף לתוכניות האוטומטיות

  געו ביישומים הנוספים. 

  :להלן היישומים הנוספים הזמינים

  Defrost הפשרה -

  Drying food ייבוש מזון -

חימום  (Reheat חימום מחדש -
  )ארוחות מוכנות

  Heat crockery חימום כלים -

  טמפרטורה נמוכה בישול -
 Low temperature cooking  

 Pizza פיצה -

  Sabbath programme תוכנית שבת -

פרק זה מעניק גם מידע לגבי היישומים 
   :הבאים

  Gentle bake אפייה עדינה -

  ארוחות מוכנות/   מזון קפוא -
Frozen food/Ready meals
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  יישומים נוספים

  הפשרה

השתמשו בפעולת ההפשרה כדי 
  .פשיר בעדינות מזון קפואלה

 - לC250ניתן להגדיר טמפרטורה שבין 
C500..  

  געו ביישומים הנוספים. 

  בהפשרה בחרו"Defrost". 

  במידת הצורך שנו את הטמפרטורה
 .והגדירו את זמן ההפשרה

 פעלו בהתאם להנחיות המופיעות בצג. 

האוויר ממוחזר דרך החלל הפנימי של 
  . בעדינותהתנור כדי להפשיר את המזון 

 סכנה מחיידקי סלמונלה!  
קיון יחשוב במיוחד להקפיד על נ

אל .  עופותבעת הפשרתהמזון 
. תשתמשו נוזלים מהפשרת העופות
, שפכו נוזלים אלו ורחצו את הכלי

     .את הכיור ואת הידיים

   עצות מועילות

הוציאו את המזון הקפוא ,  ניתן  אם-
  .צלחת זכוכית והניחו אותו האריזהמ

הניחו אותם על , להפשרת עופות  -
המדף מעל התבנית לאיסוף השומנים 

כך , שתאסוף את נוזלי ההפשרה
שהבשר לא יהיה מונח בתוך נוזלי 

  .ההפשרה

 אין צורך להפשיר עוף ודגים ,   בשר-
  .  לפני הבישוללחלוטין

יהיו השטח  פני חלקיתהפשרה ב
  . התבליניםתטי לקלרכיםמספיק 

  זמני ההפשרה
נדרש להפשרה תלוי בסוג הזמן ה

ומשקל המזון ובטמפרטורת ההקפאה 
הטבלה שלהלן מיועדת . בה אוחסן

יש לבדוק ולוודא שהמזון . למידע בלבד
  . הופשר כראוי

  משקל  המזון
  ]גרם[

   מןז
  ]דקות[

  90-120  ' גר800  עוף

  בשר  60-90 ' גר500

  90-120 ' גר1000

  30-50  ' גר500  נקניקיות

  60-90 ' גר1000  דגים

  30-40  ' גר300  תות שדה

  20-30  ' גר500 חמאהעוגת 

  30-50  ' גר500  לחם
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יישומים נוספים

  מזון ייבוש

בסגנון מזון  לייבוש מיועדתתכנית זו 
 .מסורתי כדי לשמר אותו

 - ל80שבין טמפרטורה תוכלו להגדיר 
C1000. 

רות יחשוב שהפ, לפני שהם מיובשים
 .פגומיםולא  בשליםיהיו ירקות הו

 לייבושהמיועד את המזון כינו ה 

, הוציאו את הליבה מתפוחים,  קלפו -
 0.5  בעובי של לפרוסותתכו אותםוח
 ..מ"ס

הוציאו את הגלעינים , במידת הצור -
 .השזיפיםמ

, אגסיםהוציאו את הליבה מ, קלפו -
 .לפלחים עביםוחתכו אותם 

 .בננותקלפו ופרסו את ה -

  אותם לשתיים אווחתכופטריות נקו  -
 . אותםפרסו

 . פטרוזיליה ושמירמ ירו גזעים הס-

 המיועד לייבוש את המזון פזרו 
על המגש  אחידה צורהב

 .האוניברסאלי

  תוכלו גם להשתמש במדף הרשת או
אם קיים , במגש האפייה המחורר

 .  ברשותכם
  געו ביישומים הנוספים. 

  געו בייבוש"Drying"  . 

 את הטמפרטורה שנו, במידת הצורך 
 את הגדירו ולאחר מכן ,צתהמומל

  .זמן הייבוש

  פעלו בהתאם להנחיות המופיעות
 .בצג

  זמן ייבוש  מזון
   שעות2-8  פירות

   שעות3-8  ירקות 
   דקות50-60  *עשבי תיבול

, היות ותוכנית זו משתמשת במאוורר*
עם  עליכם להשתמש בהולכת חום 

 בעת ייבוש C80-1000טמפרטורה של 
 .עשבי טיבול

 מתחיל את הטמפרטורה אם  הנמיכו
 .התוך התנורעיבוי להיווצר 

סכנת כוויות  .   
תנור מגן מבודדות ל כפפות חבשו
 . מהתנורהמיובשהמזון הוצאת בעת 

 פירות או אפשרו ל, לאחר הייבוש
 .ירקות המיובשים להתקררה

פירות יבשים חייבים להיות יבשים 
 .אבל גם רכים וגמישים, לחלוטין

  כית אטומות או בצנצנות זכואחסנו
.בפחיות שימורים
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יישומים נוספים

  חימום מחדש

תוכנית זו משתמשת בלחות ומיועדת 
  . לחימום מחדש של ארוחות מבושלות

  :תוכלו לבחור

- Meat + veg ירקות+  בשר 
- Meat + potatoes א"תפ+  בשר 
- Meat + dumplings כיסונים+  בשר 
- Meat + pasta פסטה+  בשר 
- Fish + vegetablesירקות+ גים  ד 
- Fish + potatoes א"תפ+  דגים 
- Vegetable bakeירקות מבושלים  
- Pasta bakeפסטה אפויה  
- Pasta in sauceפסטה ברוטב  
- Pizzaפיצה  
- Ragout נתחי בשר או דג ( רגו

 )מתובלים

השתמשו אך ורק בכלי בישול 
  .עמידים בחום

  הניחו את הכלי עם המזון המיועד
כסו אל ת. לחימום על מדף הרשת

 .אותו

 בחרו ב- . 

 בחרו בחימום מחדש "Reheat" 
 . ובמידת הצורך שנו את הטמפרטורה

  פעלו בהתאם להנחיות המופיעות
 .בצג

סכנת כוויות  .   
תנור מגן מבודדות ל כפפות חבשו
  .המזון מהתנורהוצאת בעת 

טיפות מים עלולות להצטבר מתחת 
 .לכלים

 חימום כלים

כלי את  מראש מיועדת לחמםתכנית זו 
 .כםהאוכל של

 - ל50ניתן להגדיר טמפרטורה שבין 
C800  . 

השתמשו אך ורק בצלחות עמידות 
  .בחום

  והניחו  1 מפלס גובהמדף בהניחו
המיועדות ת ו הצלחעליה את
 .לחימום

  געו ביישומים הנוספים. 

 חימום כליםגעו ב "Heat crockery". 

 את הטמפרטורה במידת הצורך שנו 
הגדירו את זמן כן המומלצת ולאחר מ

   .החימום

  פעלו בהתאם להנחיות המופיעות
 .בצג

סכנת כוויות  .   
תנור מגן מבודדות ל כפפות חבשו
 .מהתנורהוצאת הצלחות בעת 

 יאו את הצלחות החמותהוצ.   

 את התנורוכב .
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יישומים נוספים

  התפחת בצק

מיועדת אינה מוסיפה לחות ותכנית זו 
  .במיוחד להתפחת בצק שמרים

 - ל30וכלו להגדיר טמפרטורה שבין ת
C500  . 

  געו ביישומים הנוספים. 

  בהתפחת בצקגעו "Prove dough". 

 את הטמפרטורה במידת הצורך שנו 
הגדירו את זמן המומלצת ולאחר מכן 

   .החימום

  פעלו בהתאם להנחיות המופיעות
 .בצג

אם תרצו להתפיח בצק עם תוספת 
ת בחרו את התוכנית האוטומטי, לחות

  .המתאימה

 פיצה

 .מיועדת במיוחד לאפיית פיצהתכנית זו 

 - ל160ניתן להגדיר טמפרטורה שבין 
C2500  . 

  געו ביישומים הנוספים. 

 געו בפיצה "Pizza". 

 את הטמפרטורה במידת הצורך שנו 
הגדירו את זמן המומלצת ולאחר מכן 

   .החימום

  פעלו בהתאם להנחיות המופיעות
 .בצג
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םיישומים נוספי

  תוכנית שבת

 .מיועדת לשבתות וחגיםתכנית זו 

 וולאחר מכן בחר  את תכנית השבתובחר
 .הטמפרטורמצב הפעולה ואת האת 

 לאחר שהדלתרק תתחיל התכנית 
 :ת ונסגרתנפתח

 5 -תהליך הבישול יתחיל לאחר כ  -
 או הולכת חום  באמצעות דקות

 .חימום תחתון 

חמם לטמפרטורה יתהתנור   -
ישמור על טמפרטורה זו  וםשהגדרת

 . שעות72 של לפרק זמן מרבי

בעת גם , תפעלהתאורה הפנימית לא  -
 .פתיחת הדלת

 -  תאורה - הגדרות  "-ם באם בחרת
 מופעלתהתאורה תישאר ,"מופעלת

 .תוכנית השבת בעת פעולת

 "Sabbath programme"תכנית שבת   -
  .תופיע בצג בעת פעולת תוכנית השבת

 . תופיע בצג  תצוגת השעון לא-

 תכנית השבת  לשנות אתתוכלולא 
 תחת או לשמור אותה, שהחלה לאחר

 ".תוכניות משתמש"

 באמצעותהתכנית רק   לבטל אתתוכלו
 .כיבוי התנור

  

 כדי להשתמש בתכנית השבת

  געו ביישומים הנוספים. 

 תכנית שבתגעו ב "Sabbath 
programme".   

 געו במצב הפעולה הרצוי. 

חיל את תכנית השבת   להתלא תוכלו
 .מופעלאם טיימר התזכורת 

 את הטמפרטורהירוהגד . 

 געו ב-" OK". 

 .לתוכומזון כעת להכנסת ההתנור מוכן 

 Sabbath programme"תוכנית השבת 
והטמפרטורה המוגדרת יופיעו   "

 .בצג

 להפעיל תרצו את הדלת כאשר ופתח 
 .את התכנית 

 תנורל את המזון הכניסו. 

 את הדלת גרוס . 

 . דקות5 -ופעל לאחר כחימום התנור י

 :קודם לכן לסיים את התכנית תרצואם 

  כיבוי / ההפעלה געו במקש 
כבה את עצמו ישהתנור   עדוהמתינו

.באופן אוטומטי
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  יישומים נוספים

  אפייה עדינה

 אידיאלית פעולת האפייה העדינה 
לאפייה והשחמה של תבשילים עם 

  .ציפוי פריך

 C1000דיר טמפרטורה שבין תוכלו להג
  .C2500 - ל

  געו במצבי הפעולה. 

  באפייה עדינה געו."Gentle bake"  

 שנו את הטמפרטורה , מידת הצורךב
 .המומלצת

 פעלו בהתאם להנחיות שבצג.  

  

  : הטבלה שלהלן מכילה מספר דוגמאות

   מזון
]C0[ 

  
  ]דקות[

 45-60  1 190  לזניה

 55-65  1 180א מוקרמים"תפ

 55-65  1 180  רקות אפוייםי

 40-50  1 190  מאפה פסטה

 מפלסי גובה   / הטמפרטורה 
  זמן האפייה / המדף 

השתמשו בהגדרות , למתכונים אחרים
הטמפרטורה והזמנים המיועדים למצב 

.מאוורר פלוס 
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  יישומים נוספים

  ארוחות מוכנות/ מזון קפוא 

  עצות

  באגטים, פיצות, עוגות

,  פריטים גדולים קפואים כגון עוגות-
 שטח נרחב מכסיםפיצות או באגטים 

  .של מגש האפייה או מגש אוניברסלי

אם פריטים קפואים גדולים מבושלים 
 הטמפרטורה יהפרש, במגשים אלה

 כך עוותהתלמגש ל  לגרוםעלולים
שלא ניתן יהיה להוציאו מהתנור 

הוא חם  שימוש נוסף יחמיר את כש
נייר  סוג זה של מזון על יחונה. העיוות

על המדף כדי למנוע המונח אפייה ל
  .היווצרות תופעה זו

 השתמש בטמפרטורה הנמוכה ביותר -
  .היצרן אריזת המומלצת על 

  

קציצות או פריטים , יפס מוכן'צ
  דומים

 כגון, פריטים קטנים של מזון קפוא  -
  עלניתן לבשל, יפס מוכן לתנור'צ

 .וניברסלימגש אהמגש האפייה או 
כך שהם ,  אפייה על המגשהניחו נייר
  . בעדינותיתבשלו

 בטמפרטורה הנמוכה ביותר ו השתמש-
  . היצרן אריזתהמומלצת על 

  .בישולהפעמים במהלך הפכו מספר  -

   

  שיטה

שבושל כראוי חשובה  מזוןאכילת 
  .לבריאות טובה

עד רק ' יפס וכו'צ, פיצות, עוגותאפו 
 יתר על  אותםאל תבשלו.  זהוביםיהיוש

  .המידה

  והטמפרטורה מצב הפעולה בחר את
 גבי אריזתעל המופיעים מומלצת ה

  .היצרן

 את התנורמראש  חממו.  

 תנור תוך ה בהניחו את המזון
 במפלס הגובההמחומם מראש 

  .אריזהה על גבי ץהמומל

  הזמן הקצר סיום בהמזון בדקו את
 .אריזההביותר המומלץ על גבי 

ניות אוטומטיות  התנור מציע תוכ:עצות
עיינו בפרק (ארוחות מוכנות /למזון קפוא

").ארוחות אוטומטיות"
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  הערות למכוני תקינה

  EN 60350מבחן בישול לפי תקן 

מגש /תבנית מזון נבדק
  אפייה

     מצב פעולה
]C0[  

 
  ]דקות[

חימום 
 מוקדם

  לא  30-40  )2 140  2   אפייהתבנית  1

  לא  30-45 )2 140  1+3   )1יה תבנית אפי2
עוגיות 
  טיפות

)8.4.1(  
  כן  15-33 )2 160  2   אפייהתבנית  1

  לא  25-35 )2 150  2   אפייהתבנית  1

  כן  25-35 )2 150  2+4    תבניות אפייה 2
  עוגיות 
  קטנות

)8.4.2(  
  כן  20-30 )6)2 160  3   אפייהתבנית  1

 שטוחה תבנית 
Ø  26עוגת ספוג   לא  22-30 )2 180  2    )3מ" ס

  בחושה
   שטוחהתבנית  )8.5.1(

 Ø 26כן  2150-18020-45)6)  2    )4)3מ" ס  

שטוחה  תבנית 
Ø 20לא  80-105 )2 160  2    )3מ" ס  

  תפוחיםפיא 
שטוחה  תבנית   )8.5.2 (

Ø 20לא  80-95  )5)2 180  1    )3מ" ס  

  לא  5-10  300  3   מדף רשת  )9.1(טוסט 

המבורגר גריל 
  בקר

)9.2(  

 +מדף רשת 
יסוף תבנית א
 שומנים

  8-13 1צד   300  4  
 6-11 2 צד

  5, כן
 דקות 

   גריל  / הולכת חום /  פלוס  מאוורר

   בישולזמן ה /  מפלסי גובה המדף   / הטמפרטורה 

  .הוציאו את תבניות האפייה אם התבשיל מושחם דיו לפני הזמן שכוון מראש )1
  .מהיר החימום את מצב הכבו , בעת חימום התנור )2
  .הניחו תבנית אפייה על המדף )3
בחרו את הטמפרטורה הנמוכה ביותר הניתנת ובדקו את המזון לאחר הזמן ,  כעיקרון)4

  .הקצר יותר
  . בחרו מצב פעולה וטמפרטורה ולאחר מכן הפעילו את פעולת הפריכות)5
  ").  קטלייזר-מפיג הריחות "עיינו בפסקה (כבו את מפיג הריחות ) 6

  EN 50304ת לפי אנרגטייעילות 
   .A נקבעה למכשירים יעילות אנרגטית לפי דרגה EN 50304לפי 

  ".מאוורר פלוס "המתייחסת לנתוני המדידה במצב חימום עם 
 כבו את מפיג הריחות .FlexiClipאין להשתמש במסילות הטלסקופיות : הערה חשובה

)קטלייזר(



 

 110

ניקוי ותחזוקה

סכנת כוויות.  
 התנור וודאו שגופי החימום של

  .כבויים והחלל הפנימי של התנור קר
  

סכנת פציעה .  
אל תשתמשו במכשירי ניקוי בקיטור 

האדים עשויים לחדור . לניקוי התנור
לתוך מערכות התנור ולבוא במגע 
  .עם רכיבי החשמל ולגרום לקצרים

  

כל המשטחים החיצוניים רגישים 
שינוי במראה אם ל או בגווןלשינוי 

 .י לא מתאימיםמשמשים חומרי ניקו
הסרת לתנורים ולניקוי תכשירי , ככלל

חזית עלולים לגרום נזק לאבנית 
 .התנור

שאריות חומרי ניקוי יש להסיר מייד 
כל המשטחים . ימושהשלאחר 

, בנסיבות מסוימות. ריטותשרגישים ל
ריטות על משטחי זכוכית יכולים ש

  .ירתםלגרום לשב

   

   מתאימיםלאתכשירי ניקוי 

אל ,  לתנור בעת הניקוילמניעת נזק
  :תשתמשו

, בתכשירי ניקוי המכילים סודה -
  ,כלורחומצה או 

 םחומרי ניקוי המכילים חומריב -
 , לניקוי חזית התנור,הסרת אבניתל

תכשירי ניקוי המכילים חומרים  -
 ,ממסים

 ,חלד-בתכשירי ניקוי לפלדת אל -

 ,בתכשירי ניקוי למדיחי כלים -

 ,בתכשירי ניקוי לזכוכית -

 ,קוי לכיריים קרמיות ניבתכשירי -

 או ,שוחקותו ותקש מברשותב -
, ברייט- סקטש ,למשלכמו , ספוגים

בעבר מברשות או ספוגים אשר היה 
 ,בשימוש עם חומרי ניקוי שוחקים

 , במגרדות קרצוף חדות ממתכת -

בצמר פלדה או כריות קרצוף  -
 ,מתכתיות

 , במסירי כתמים -

 ,*בתרסיסי ניקוי לתנורים -

 *.חלד-אלכריות לוליניות מפלדת  -

בתכשירים השתמש תוכלו ל, עם זאת*
 לכלוך כבד מאוד ממשטחי להסרת אלו

  .PerfectClean אמייל לניקוי קל
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לכלוך עלול להפוך לבלתי אפשרי 
  . אם לא יטופל , להסרה

קבוע משך שימוש בתנור ללא ניקוי ה
  .יגרום לקשיים בשמירת ניקיון התנור

ך לאחר כל הסירו את הלכלו, לכן
 .שימוש

 אינם עמידים לשטיפההאביזרים 
 .מדיח כליםב

  מועילותעצות

 מיצים ותערובות ינתזמ הנגרםלכלוך   -
 רצוי להסיר ,של עוגות שנשפכו
נקטו בכל אמצעי . כשתנור עדיין חם

הזהירות וודאו שהתנור לא חם מדי 
  !כדי למנוע סכנת כוויה

 תוכלו ,הקל על פעולות הניקוי כדי ל-
להסיר את , רק את דלת התנורלפ

אם  (FlexiClipמסילות ההחלקה 
 את הלוח האחורי להסיר, )מותקיי

ולהוריד , הקטליטי או את דפנות הצד
גריל כדי /  העליון חימוםהאת גוף 

 .לוח התקרהלהסיר את 

  

 

 לכלוך רגיל

 מסביב למסגרת הדלת בגוף התנור
האוטם את פיברגלס קיים אטם מ

 הוא רגיש. לת הפנימי של הדצדה
 .ושפשוףקרצוף ל

 אל תנקו, ממנו להינזקכדי למנוע 
 .אותו

  לכלוך רגיל בעזרת מיד עדיף להסיר
 ותמיסת מים חמים ונוזל ספוג נקי

או באמצעות מטלית , לניקוי כלים
 .  פייבר-לחה מסיבי מיקרו

 שהסרתם  וודאו, לאחר הניקוי
 יחומרשאריות כל ביסודיות את 

הדבר חשוב . הניקוי עם מים נקיים
 ניקויבמיוחד בעת ניקוי משטחי 

שאריות חומרי .  PerfectCleanקל
ניקוי עלולים לפגוע בתכונות מניעת 

   .ההידבקות של משטחים אלו

  ויבשו  ונגב, שטיפההניקוי והלאחר
 . ויבשה רכההמשטחים במטליתאת 

  חיישן המזון

את חיישן המזון ניתן לשטוף במדיח 
  .כלים
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מסילות מלא (לכלוך עיקש 
  )FlexiClip  טלסקופיותהחלקה

מיצי פירות שגלשו עלולים לגרום 
לדהיית הצבע לאחר צלייה בתנור 
 ועלולים להופיע גם כתמים עמומים

גימור  על יעילות של ים משפיעשלא
 את להסיראל תנסו  .אמיילה

נקו את המשטחים לפי ! הכתמים
  .המפורטות להלן ההנחיות

 להסיר וך שנאפו תוכלו שאריות לכל
 כרית קרצוף  זכוכית אותעם מגרד

 .חלד-שאינה שוחקת מפלדת אל

  לניקוי קל באמייל   מאודעיקשלכלוך
PerfectClean ניתן לנקות 

ניקוי תנורי תכשיר לבאמצעות 
Miele .על את התכשיר יש למרוח 

משטחים קרים בהתאם להוראות 
 .אריזה העל גבי ש

   

  

 

   

 ים שלא מתוצרתתנורלניקוי תרסיס ב
Miele  תנור תוך ביש להשתמש רק

 - ואין להשאירו בתנור למעלה מקר 
 .  דקות10

 תנורים הניקוי תכשיר לל אפשרו
 הזמן המוגדר לפעול במסגרת

לאחר מכן תוכלו .  היצרןבהנחיות
בצד שלהשתמש בכרית הקרצוף 

שטיפת כלים כדי לספוג  האחורי של
 .להסיר את הלכלוך

  את כל ביסודיות  הסירו ,קויהנילאחר
 עם יםניקוי תנורהתכשיר לשאריות 

 מטלית רכהב וויבש, מים נקיים
.ונקייה
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 של החלל ניקוי פירוליטי 
  הפנימי של התנור

 ,במקום לנקות את התנור באופן ידני
ניקוי ה להפעיל את תכנית תוכלו

  . פירוליטיה

החלל , פירוליטיהניקוי הבמהלך תכנית 
 לטמפרטורה תחמם התנור מפנימי שלה

הלכלוך שאריות כל .  C4300 - שמעל ל
 בטמפרטורות נשרפות והופכות לאפר

  .גבוהותה

 של ניקוי  דרגות3קיימות תנור זה ב
  . זמן שונה פרק עםתכל אח, פירוליטי

  :ו בבחר

  ללכלוך קל 1 ה רמ-

  ללכלוך כבד יותר 2 רמה -

  ביותרללכלוך כבד  3 רמת -

 תדלת התנור ננעל, ותמטעמי בטיח
ניקוי התכנית  באופן אוטומטי בתחילת

  .פירוליטיה

עד סיום את הדלת לא ניתן לפתוח 
  . הניקוי הפירוליטיכניתות

 השהותטיימר כדי לתוכלו להשתמש ב
ניקוי האת שעת ההתחלה של תכנית 

 לעשות שימוש ,למשלכמו , פירוליטיה
  .בתעריפי חשמל זולים יותר

תוכלו , פירוליטיהי ניקוהתכנית בסיום 
לנגב בקלות שאריות אפר שנותרו בתוך 

    .התנור

  לפני הפעלת תכנית ניקוי פירוליטי

גבוהות במהלך הטמפרטורות ה
נזק  עלולות לגרוםניקוי פירוליטי ה
 לניקוי מיועדיםאבזרים שלא ל

   . פירוליטי
מהחלל אביזרים אלה הוציאו אנא 

 תחילתהתנור לפני הפנימי של 
   . פירוליטיהניקוי הכנית ות

לתנור  גם על אביזרים הנחיה זו חלה
מיועדים אינם שנרכשים בנפרד ו

    .פירוליטילניקוי 

האביזרים המפורטים להלן מתאימים 
לניקוי פירוליטי ותוכלו להשאירם בתוך 

 בעת פעולת תוכנית הניקוי התנור
  :הפירוליטי

   מסילות צד-

 FlexiClip מסילות טלסקופיות -
72HFC  

  72HBBRמדף  -

  מהתנור את כל האביזרים הוציאו
 .שאינם עמידים בניקוי פירוליטי

  הניחו את מדף הרשת במפלס
  .הגובה העליון

הם  שאריות לכלוך גסאם לא תסירו 
עלולים להישרף ולגרום להיווצרות 

ניקוי ה לתכנית עשן שיגרום
  .לכבות את עצמהפירוליטי ה

 לפני לכלוך גס  הסירו שאריות
 .פירוליטיהניקוי הית הפעלת תכנ



 

 114

  ניקוי ותחזוקה

  התחלת תוכנית ניקוי פירוליטי

סכנת כוויות   
בעת פעולת הניקוי הפירוליטי דלת 

התנור מתחממת הרבה  יותר מאשר 
  .בעת שימוש רגיל בתנור

וודאו שילדים לא יגעו בתנור בעת 
  .פעולת תוכנית הניקוי הפירוליטי

  געו בתחזוקה. 

 טיפירוליהניקוי ב וגע .  

 את בחרו, בהתאם לרמת הלכלוך 
  . דרגת הניקוי של הניקוי הפירוליטי

 געו ב-" "OK.  

  .פעלו בהתאם להנחיות שבצג

 געו ב- "OK". 

  "Start now"התחלה כעת 

  :להתחלה מיידית של הניקוי הפירוליטי

  געו בהתחל כעתStart now" " 

 געו ב- ""OK. 

תהליך הניקוי הפירוליטי יתחיל כעת 
  .לפעול

  .דלת תינעל באופן אוטומטיה
התנור יתחיל להתחמם ומאוורר הקירור 

  .יופעל לאחר מכן באופן אוטומטי

התאורה הפנימית בתנור אינה פועלת 
     .בעת פעולת תוכנית הניקוי הפירוליטי

פירוליטי הניקוי הלתכנית  הזמן שנותר
זמן  לשנות את תוכלולא . צגיופיע ב

  .הניקוי הפירוליטי

מש בטיימר התזכורת  להשתתוכלו
בסיום  . בזמן פעולת הניקוי הפירוליטי

יישמע צליל ,  שהוגדרתזכורתהזמן 
. בצגיתחיל להבהב  תזכורת וחיווי 

לאחר מכן הזמן המופיע בצג יתחיל 
    .להיספר קדימה

 -  תכבה את צליל הלחיצה על מקש 
    .ואת החיוויים בצג" ביפ"

  "Start later"השהיית התחלה 

תהליך הניקוי הפירוליטי התחלת ל
  .מאוחר יותר

  בהתחלה מאוחרת יותרגעו  
"Start later". 

 הגדירו את זמן ההתחלה הרצוי. 

 געו ב- ""OK. 

  .הדלת תינעל באופן אוטומטי

 "Start later" התחלה מאוחרת יותר
תוכלו לשנות . וזמן ההתחלה יופיעו בצג

את זמן ההתחלה או את זמן הסיום 
  ."Change"דרך שינוי 

 התנור ,שעת ההתחלהכשמגיעה 
יתחיל לפעול ומאוורר הקירור יתחמם 

זמן הניקוי הפירוליטי . באופן אוטומטי
  .הנותר יופיע בצג
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  פירוליטיהניקוי התכנית סיום ב

 ,h 00:00  - כשהזמן הנותר מגיע ל
תופיע בצג הודעה שנעילת הדלת 

  .  השתחררה

  משתחררת הדלת  נעילתכאשר

תופיע בצג הודעה שהתהליך   -
   ."Process finished"הסתיים 

  מופעלהזמזםאם " ביפ"צלילי  יישמעו -
עוצמת הצליל  - הגדרות "עיינו בפרק(
  .)"  צלילי הזמזם-

 כבו את התנור.  

  .והחיוויים ייכבו" ביפ "-צליל ה

כוויות סכנת   
תקרר לפני ישהתנור   עדהמתינו
  בחלל התנורשנותרלכלוך ההסרת 

  .פירוליטיהניקוי התכנית לאחר סיום 

  נגבו וסלקו שאריות כלשהן שנותרו
בחלל הפנימי של ) אפר, למשל(

התנור לאחר סיום תוכנית הניקוי 
  . הפירוליטי

, למשל אפרכמו , כמות הלכלוך
 בהתאם  משתנית בתנורהשנותר

לכמות הלכלוך של התנור לפני 
  .  תחילת תהליך הניקוי

  

הלכלוך ניתן להסיר   את מרבית סוגי -
  מסיבי מיקרובקלות בעזרת מטלית

באמצעות ספוגית או , לחה ונקיה
ומעט  מים חמים הטבולה בתמיסת

  .נוזל ניקוי

  בהתאם לרמת הלכלוך שהצטברה -
 עשויה ,לפני הניקוי הפירוליטי בתנור

 שכבה גלויה של לכלוך על להיראות
. פני שמשת הזכוכית הפנימית בדלת

הסיר באמצעות צד  ליש לכלוך זה
 של ספוג לניקוי כלים או הקרצוף

 תפלדמת יכרית ספירלבאמצעות 
  .ניקוינוזל מעט חלד ו-אל

  לאחר סיום תוכנית הניקוי 
משכו מספר פעמים , הפירוליטי

המסילות והאריכו ככל שניתן את 
      FlexiClip.הטלסקופיות 

  :לתשומת לבכם 

סיבי באטם מ בזהירות   עליכם לטפל-
חלק הקדמי של לסביב שמית הזכוכ
 אל תשפשפו או תקרצפו. התנור
   .אותו

  .הימנעו מנסיון לנקות את האטם

   תהליך הניקוי עשוי לגרום לשינויי גוון-
או סימני דהייה מקומיים על 

שלא ישפיע כלל על , המסילות
  .  תפקודן

מיצי פירות עלולים לגרום לשינוי   נתזי -
 זה הוא ןגוושינוי .  משטחי אמיילבגוון
שפיע על יעילות מאך לא , קבוע

אל . של האמיילמניעת ההידבקות 
.  אלו להסיר סימנים ותנס
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 מבוטלתתוכנית הניקוי הפירוליטי אם 

, מבוטלת אם תכנית ניקוי פירוליטי
נעולה עד נשארת דלת התנור 

שהטמפרטורה בתוך התנור יורדת 
   .C2800 -מתחת ל

ניקוי הכנית ותיגרמו להפעולות הבאות 
  :לעצור פירוליטיה

  .תכבו את התנור אם  -

הודעת האם לכבות את התנור 
"Switch appliance off?" תופיע 

  .בצג

  געו בכן"Yes " אם תרצו לבטל את
 .תוכנית הניקוי הפירוליטי

נעילת הדלת תשחרר לאחר 
שהטמפרטורה בתנור תרד מתחת 

  .והתנור ייכבה, C2800 - ל

  געו בלא"No " אם תרצו להמשיך את
 .תוכנית הניקוי הפירוליטי

  .תמשיך תוכנית הניקוי הפירוליטי

  .במקרה של הפסקת חשמל -

 בצג תופיע הודעת התהליך התבטל 
"Process cancelled".  

חר לאנעילת הדלת תשתחרר  
שהטמפרטורה בחלל הפנימי של 

  . C2800 - התנור יורדת מתחת ל

  מופעלםהזמזאם " ביפ"צלילי יישמעו 
עוצמת הצליל  - הגדרות "עיינו בפרק(
   .)"  צלילי הזמזם-

תופיע הודעה שהתהליך הסתיים בצג 
"Process finished".   

 געו ב- .  

 תוכלו להפעיל מחדש את , אם תרצו
. תוכנית הניקוי הפירוליטי
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 הסרת הדלת

 

הדלת מחוברת לתנור באמצעות 
  .הצירים

דלת שחררו את לפני שתסירו את ה
  . תפסי הנעילה שבשני הצירים

 פתחו עד הסוף את הדלת.  

  

 תפסי הנעילה שבציריםשחררו  
 כלפי מעלה ככל באמצעות סיבובם

   . שניתן

אל תנסו להוציא את הדלת ממובילי 
. הצירים כאשר הדלת במצב אופקי
. המובילים ייסגרו ויגרמו נזק לתנור

   .כמו כן קיימת סכנת פציעה

  .ו את הדלת בידיותאל תרימ
 ושמשות הידיות עלולות להישבר

  .הדלת להינזק

  הרימו את הדלת עד שהיא תישאר
  .פתוחה

  

 בזהירות את הדלת בשני אחזו 
הצדדים והרימו אותה כלפי מעלה 

.  הציריםובילימתוך מ
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  התנורפירוק דלת 
דלת התנור היא מערכת פתוחה עם 

להחזרת   ציפויעםשתי שמשות זכוכית 
 .ןשטח שלהמפני העל חלק חום 

 דרך מוזרםאוויר , כאשר התנור פועל
השמשה קרירה את הדלת כדי לשמור 

  .החיצונית

בנסיבות חריגות יצטברו בכל זאת 
, משקעים או אדים בין שתי השמשות
תוכלו במידת הצורך לפרק את דלת 

כדי לנקות את המשטחים , התנור
  .הפנימיים בין השמשות

   

בכל אמצעי הזהירות כדי נקטו 
  .ששמשות הדלת לא תישרטנה

לניקוי השמשות אל תשתמשו  
בספוגים ומברשות , בתכשירי קרצוף

אתם עלולים לשרוט את פני ! קשות
  .השטח

. אל תשתמשו בתרסיס לניקוי תנורים
פני השטח של פרופילי האלומיניום 

 נקו את השמשות .עלולים להינזק
י עדין בתמיסת מים חמים ונוזל ניקו

או השתמשו במטלית לחה מסיבי 
  .פייבר- מיקרו

לאחר הניקוי הקפידו להרכיב את 
כיוון , השמשות חזרה במצב הנכון

. שלכל צד בשמשות קיים ציפוי שונה
הצדדים הפונים לחלל התנור פועלים 

   .כמחזירי חום

נקטו בכל אמצעי הזהירות ששמשות 
  .הזכוכית לא תתנפצנה
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פציעה סכנת .  
הסירו תמיד את הדלת מהתנור לפני 

  .שתפרקו אותה

  מגבת (דלת על מצע רך ההניחו את
. כדי למנוע שריטות) למשל, כלים
כדי ,  את הידית בקצה השולחןמקמו

שהשמשה תהיה מונחת אופקית 
  .ולא תוכל להישבר בעת הניקוי

  

  כלפי תומכי השמשותאת הסיטו 
  .כדי לפתוח אותם חוץ

עת להסיר את השמש הפנימית תוכלו כ
, ואת שני שמשות הזכוכית האמצעיות

 .האחת לאחר השניה

  

 את השמשה  בזהירות הרימו
 מתוך  החוצההפנימית ומשכו אותה

 .תפסי הפלסטיק

 

 הסירו את האטם. 
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  הרימו בזהירות את שתי השמשות
 .האמצעיות העליונות והוציאו אותן

 

  את שתי השמשות לאחר מכן הרימו
האמצעיות התחתונות והוציאו אותן 

 .בעדינות

  נקו את שמשות הדלת ושאר
החלקים הפרטניים בספוגית נקיה 
הטבולה בתמיסת מים חמים ונוזל 

או באמצעות מטלית ניקוי , ניקוי עדין
 .פייבר-לחה מסיבי מיקרו

 יבשו את כל החלקים במטלית רכה.  

לאחר מכן הרכיבו חזרה בעדינות את 
  :הדלת

  .שתי השמשות האמצעיות זהות
כדי לסייע לכם להחזירן כראוי 

מוטבעים מספרים על , למקומן
 .השמשות

  הרכיבו חזרה את שתי השמשות
האמצעיות התחתונות כך שספרות 

 .הסימון תהיינה גלויות

 

  קפלו את שני תומכי שמשת הזכוכית
כלפי פנים כך שהם יתמקמו מעל שתי 

 . נותהשמשות האמצעיות התחתו

  לאחר מכן הרכיבו חזרה את שתי
השמשות האמצעיות העליונות כך 

. שספרות הסימון תהיינה גלויות
שמשות הזכוכית חייבות להיות 

 .מונחות על התומכים
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 הרכיבו חזרה את האטם. 

 

  לתוך דחפו את השמשה הפנימית
 העמוםצד ה  כאשררצועת הפלסטיק

מקמו  ו,כלפי מטהמופנה המודפס 
 .התומכים בין האות

 

  קפלו את שתי תומכי שמשת
 . הזכוכית כלפי פנים וסגרו אותם

הדלת כעת מורכבת והיא מוכנה 
להחזרתה.
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  הדלת חזרההרכבת 

  

   אחזו את הדלת בצדדים והניחו
 .על מחזיקי הציריםבזהירות אותה 

 וודאו שהדלת בעת ההרכבה
  .מאוזנת כראוי

   

 הדלת ככל שניתןפתחו את . 

 שתפסי הנעילה חשוב מאד לוודא
 בעת החזרת הדלת נעולים היטב

הדלת ,  אחרת.למקומה לאחר הניקוי
עלולה להשתחרר מהצירים וייגרם 

  .לה נזק

  

  מעלה כלפי ככל שניתן הטו חזרה
ד שיגיעו למצב את תפסי הנעילה ע

   .ינעלוויאופקי 
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  דהמסילות ודפנות הצ הסרת

 הצד מסילות הצד ואת דפנות את ירוהס
 .ניקוילצורך 

  פציעהסכנה.   
מסילות  בתנור ללא אל תשתמשו

 .הצד

מסילות הצד יחד עם  להסיר את תוכלו
  מסילות ההחלקה הטלסקופיות

FlexiClip) מותאם קיי.( 

מסילות ההחלקה  להסיר את תרצואם 
קודם  בנפרד FlexiClip  הטלסקופיות

להנחיות  בהתאםפעלו אנא , כןל
הרכבה והסרת  - תכונות "שבפרק 

 מסילות ההחלקה הטלסקופיות
FlexiClip." 

סכנת כוויות .   
גופי החימום בתנור כבויים ש וודא
 .יםוקר

 

 1 (מהמחזיקים המסילות את משכו (
בחלקו הקדמי של התנור ולאחר ש

יחד עם ) 2( מהתנור משכו אותןמכן 
 ).קיימותאם  (ותקטליטיה דפנות הצד

 .פעולות הפוך בסדר הרכיבו חזרה

 הורכבו שכל החלקים וודאו השגיחו 
.כראוי
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 / ןנמכת גוף החימום העליוה
   גריל

  פציעהסכנה.   
ואפשרו , וודאו שגופי החימום כבויים

   .לתנור להתקרר

  הצד ביחד עם הוציאו את מסילות 
   ).אם קיימות(דפנות הצד הקטליטיות 

  

 שחררו את אומי הכנף. 

 כדי להטות את גוף תפעילו כוחאל 
גופי . כלפי מטהגריל /העליוןהחימום 

  .החימום עלולים להישבר

 הנמיכו בזהירות את גוף החימום 
והסירו את לוח התקרה  גריל/העליון
 .לניקוי

  .כעת תוכלו לנקות את תקרת התנור

 גריל /הרימו את גוף החימום העליון
  .והדקו את אומי הכנף

 ות הצדהרכיבו חזרה את מסיל. 
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מערכת הזרקת מ הסרת אבנית
   אדיםה

  הסרת האבניתלמתי להפעיל תהליך 

אבנית תלויה ברמת ה הסרתתדירות 
  . שבביתכםמיםהקשיות 

תהליך הסרת האבנית ניתן להפעיל את 
  .בכל עת

תנור הפעולות  כדי להבטיח כי, עם זאת
 באופן אוטומטי ו תתבקש,כראוייתפקדו 

 הסרת האבנית תהליך להפעיל את
  . בישוללאחר מספר מסוים של תוכניות

בצג תופיע הודעה שתביא לידיעתכם 
  תוכניות בישול10להפעיל רק תוכלו ש

. הסרת האבניתהפעלת תהליך ללפני 
 0 - מספר התוכניות יספר לאחור עד ש

לאחר מכן לא תוכלו להפעיל . יופיע בצג
פעולת בישול או פעולה אוטומטית 

  . בלחותהמשתמשת 
בתוכנית להשתמש יהיה  ניתן לא

 הסרת  ביצוע עדהמשתמשת באדים
    .האבנית

מצבי  להשתמש בכל תוכלועדיין 
 והפעולות הפעולה האחרים

  .האוטומטיות שאינם משתמשים בלחות

   

  תאבנית הרצף מחזור הסר

 90 -הסרת האבנית נמשך כמחזור 
    :דקות ומורכב ממספר שלבים

  הכנה. 1

  כשיר הסרת האבניתשאיבת ת. 2

  שלב פעולות התכשיר . 3

  1שטיפה . 4

  2שטיפה . 5

  3שטיפה . 6

   שיוריתההלחות  אידוי. 7
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  הכנה 

ת רק בטבליות הסרו השתמשו אך
טבליות . התנורהאבנית שסופקו עם 
 והם  לתנוראלה פותחו במיוחד

 לרכישה באמצעות מוקד זמינים
ה שרות אלקטרה או באולם התצוג

  .בהרצליה Mieleהמרכזי של 

הסרת ל תכשיריםסוגים אחרים של 
  .אבנית יפגעו בתנור

 להנחיות פעלו בזהירות בהתאם
  .כדי למנוע נזק לתנורהאריזה על ש

 התנור החלל הפנימי של את ונק
אבנית כדי להבטיח הלאחר הסרת 

שאריות תכשיר הסרת כל הוסרו ש
  .האבנית

)  יניקהיתעם כוס(צינור פלסטיק 
ם כך שאת, כםמסופק עם התנור של

 כל עםילא צריך להחזיק את המ
הסרת האבנית מתחת לצינור תכשיר 
  .מיםה שאיבת

   . ליטר1תזדקקו למיכל בקיבולת של 

   התחלת תהליך הסרת האבנית

  געו בתחזוקה.  

 אבנית הסרת געו ב"Descale".  

ופעולות  אם פעולת לחות פלוס 
 אוטומטיות המשתמשות בלחות

תוכלו להתחיל מיד את תהליך , ננעלו
  .OKהסרת אבנית במגע על מקש 

 את המגש האוניברסלי הניחו 
 כדי לאסוף במפלס הגובה העליון

 לאחר הסרת האבנית תמיסתאת 
 געו .שהמערכת עשתה בה שימוש

  . כדי לאשר את ההודעה"OK" -ב

 הסרת ל טבלית אחתלחלוטין  המיסו
 זשל מי בר' מל 600 -בכאבנית 
  .קרים

  

 הסרת  תמיסתכל עם י את המיחוהנ
  .התנור על רצפתהאבנית 
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 חברו צינורית פלסטיק לקצה צינור 
הניחו את הקצה השני . כניסת המים

בתחתית המיכל עם תמיסת הסרת 
 את הקצה השני ואבטחו, האבנית

למיכל עם  הפלסטיק צינוריתשל 
  .כוסית היניקה

 ת את הדלגרוס.  

  בגעו- ""OK.  

 תוכלו. שאיבת התמיסהתהליך יתחיל 
משאבה רעש פעולת הלשמוע את 
  .בתהליך זה

תוכלו לעצור את תהליך היניקה 
ולהתחיל אותו בכל עת באמצעות 

  . OKמגע על מקש 

 להיות היכולשהוכנה  כמות התמיסה
 נשאבהשלמעשה מהכמות יותר גדולה 
מהתמיסה עשוי חלק , לכן .פנימה

 במיכל בסיום תהליך הסרת להישאר
  .  האבנית

בצג תופיע הודעה כאשר יסתיים שלב 
   .יניקת תמיסת הסרת האבנית

  בגעו-" "OK.  

  . של התמיסה הפעילותשלביתחיל 
תוכלו לעקוב אחר זמן המחזור הנספר 

  .לאחור בצג

 את הדלתופתח .  

 הצינור  כל עםי את המוריהשא
תוך  מים בכניסת יתהמחובר לצינור

 ' מל300 - בכמיכל מלאו את ה. תנורה
זקוקה שהמערכת מכיוון , מים

פעולת  במהלך שלב לתוספת נוזלים
  .תמיסת הסרת האבנית

 את הדלת סגרו .  

את תוספת לסירוגין תשאב המערכת 
בשלב .  דקות5 - במשך כ הנוזלים

השאיבה תוכלו לשמוע את רעשי 
  .פעולת המשאבה

כו תאורת התנור ומאוורר הקירור ימשי
  .לפעול בעת הסרת האבנית

פעולת תמיסת הסרת שלב בסיום 
הזמזם  אם" ביפ "צליליישמעו , האבנית
 עוצמת - הגדרות "עיינו בפרק(מופעל 
  "). צלילי הזמזם-הצליל 
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פעולת תמיסת הסרת בסיום שלב 
מערכת הזרקת  יש לנקות את, האבנית

ממנה שאריות כדי להסיר מטחי האדים 
  .ן של תמיסת הסרת האבניתכלשה

 -עם כ שטיפה באמצעותניקוי מתבצע ה
דרך העוברים  ליטר של מי ברז טריים 1

המים נאספים במגש . המערכת
תהליך זה חוזר על עצמו . האוניברסלי
  .שלוש פעמים

הודעה ובה עצות הנוגעות לתהליכי 
  . השטיפות תופיע בצג

 את המגש האוניברסלי הוציאו 
 החזירו את. ואות נוורוק מהתנור

והכניסו אותו למפלס  ,המגש לתנור
  .הגובה העליון

 צינור הפלסטיק מתוך שחררו את 
  .מיכלה

 1 - ומלאו אותו בככל י את המשטפו 
  .ליטר של מי ברז טריים

 הכניסו, תנורלמיכל החזירו את ה 
 אותו אבטחו, את צינור הפלסטיק

    .וסגרו את הדלת, למיכל

  בגעו-" "OK.  

   

השטיפה  לשלב יתחיל תהליך היניקה
    .הראשונה

 דרך מערכת הזרקת יוזרמומים ה
 במגש יאספוולאחר מכן האדים 

  .האוניברסלי

לתהליך הודעה ובה עצות הנוגעות 
  . תופיע בצגהשטיפה השני

 את המגש האוניברסלי הוציאו 
 החזירו את .  ורוקנו אותומהתנור

והכניסו אותו למפלס  ,המגש לתנור
  .ה העליוןהגוב

 צינור הפלסטיק מתוך שחררו את 
 ליטר 1 - מלאו את המיכל בכ.מיכלה

  .של מי ברז טריים

 הכניסו, תנורלמיכל החזירו את ה 
 אותו אבטחו, את צינור הפלסטיק

    .וסגרו את הדלת, למיכל

   בגעו-" "OK.  

 לתהליך אותם השלבים זרו על ח
 .השטיפה השלישי

 עם(סלי  את המגש האוניברוריהשא
 במפלס הגובה) שנאספו בו המים

תהליך  כדי פעולת העליון בתנור תוך
  .האידוי
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  ניקוי ותחזוקה 

 במגע על "OK " אשרו את ההודעה
  .שהתהליך הושלם

יתחיל , לאחר השטיפה השלישית
  .תהליך אידוי הלחות השיורית

לפגיעה גופני  לגרום עלוליםאדים 
 את הדלת ואל תפתח. וכוויות
  .ך האידויבתהלי

 הוציאו את המיכל והצינורית מתוך 
  .התנור

 סגרו את הדלת.  

  בגעו-" "OK.  

וזמן , חימום התנוריתחיל תהליך 
  .הפעולה ייספר לאחור בצג

 זמן הפעולה, במהלך תהליך האידוי
בהתאם מערכת  ה על ידיעשוי להתכוונן
  .שנותרה בפועל לכמות המים

 בסיום תהליך אידוי הלחות השיורית
תופיע בצג הודעה עם עצות לגבי הניקוי 

  .לאחר תהליך הסרת האבנית

  בגעו-" "OK.  

 Process"הודעת התהליך הסתיים 
finished"  תופיע בצג.  

 כדי לחזור לתפריט  -געו ב 
  .הראשי

  

 ת כוויותסכנ .  
 אפשרו לחלל הפנימי של התנור

אבזרים להתקרר לפני הניקוי לו
  .הידני

  האוניברסאלי גש המהוציאו את
ו את החלל הפנימי  נק.ורוקנו אותו

שאריות ממנו  התנור כדי להסיר של
  .הסרת אבניתלותכשיר עיבוי 

 עד ה את דלת התנור פתוחירוהשא
 שהחלל הפנימי של התנור יתייבש

   .לחלוטין
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ת למוקד ללא צורך לפנובעיות קלות בקלות ניתן לתקן , שלהלןבעזרת המדריך 
ולתקן ,  למצוא את הסיבה לתקלהיסייע לכם שלהלןהמדריך  .שרות אלקטרה

אנא  ,יה עדיין לא נפתרהיהבע, הבדיקות שלהלן את תםאם לאחר שבצע. אותה
 ).עיינו ברשימה בגב החוברת (התקשרו למוקד שרות אלקטרה

סכנת פציעה .  
ך ורק בעזרת טיפול ותיקונים במכשירים חשמליים בצעו א, עבודות הרכבה
טיפול ותיקונים שלא בהתאם להוראות עלולים , עבודות הרכבה. טכנאי מוסמך

או היבואן חבות כלשהי בגין נזקים /לא תחול על היצרן ו. להוות סכנה למשתמש
  .שייגרמו עקב טיפול בתנור על ידי מי שלא הוסמך לכך

  הגורם האפשרי והפתרון   הבעיה

ולכן כאשר התנור כבוי גם תצוגת , הכבויתצוגת השעון בצג   .הצג כהה
  . השעון כבויה

 תצוגת השעון תופיע בצג, מיד לאחר שהתנור מופעל .
עליכם , אם תרצו שתצוגת השעון תופיע בקביעות בצג

להגדיר את בקרת התנור כך שתצוגת השעון תופיע 
  )." צג-שעון  - הגדרות"עיינו בפרק (בקביעות בצג 

  .לא מגיע מתח חשמלי לתנור  

 של קו החשמל המזין את התנור בלוח הנתיך דקו האם ב
פנו , אם הבעיה חוזרת על עצמה". ירד"החשמל הביתי 

עיינו ברשימה שבכריכה (למוקד שרות אלקטרה 
  ).האחורית של החוברת

נעילת מערכת 
"System lock " 

מופיעה בצג בעת 
בחירת תוכנית 

  .בישול

  . מערכתהנעילת מופעלת 

 OKמערכת באמצעות מגע על מקש שחררו את נעילת ה
  .  שניות לפחות6 -במשך כ

עיינו בפרק (את נעילת המערכת תוכלו לבטל בקביעות 
   ").  נעילת מערכת -הגדרות "
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  הגורם האפשרי והפתרון   הבעיה

 -הגדרות "עיינו בפרק  (מצב הדגמהבדקו האם מופעל  .התנור אינו מתחמם
    ").ות תצוגהתוכנית לאולמ

לא הוא התנור אך ניתן להפעיל את , במצב הדגמה
  .מתחמם

 את מצב הדגמהבטלו .  

הודעת הפסקת חשמל 
התבטל  התהליך -   

"Power cut - 
Process cancelled"

  .תופיע בצג

  . הפסקת חשמל שגרמה לתהליך הנוכחי לעצוראירעה

 והפעילו אותו חזרה את התנורכבו .  
  . הבישולאת תהליךילו מחדש התח

  . שעות200 שנמשכה מעל חשמל אירעה הפסקת   .בצג מופיע12:00 

 שימוש בפעם ה "עיינו בפרק (כוונו מחדש את השעון
  ").הראשונה

הודעת עבר זמן 
פעולה מרבי 
"Maximum 

operating duration 
reached" מופיעה 

  .בצג

פעולת  את מהרגיל שהפעיל הופעל במשך זמן ארוךהתנור 
  .יבוי אוטומטיהבטיחות לכ

 בחרו ב- ""OK . כדי למחוק את הודעת געו במקש 
  .  מהצג"Process finished"התהליך הסתיים 

  .את תהליך הבישולילו מחדש התח

קוד תקלה 
 

  .צג בהמופיע

  .קיימת בעיה שלא תוכלו לפתור בכוחות עצמכם
 עיינו ברשימה (ו למוקד שרות אלקטרה התקשר

    ).שבכריכה האחורית של החוברת
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  הגורם האפשרי והפתרון   הבעיה

הודעת הדלת לא 
 Door not"נעולה 

locked"ה מופיע 
  .בצג

  .מנגנון נעילת הדלת של תוכנית הניקוי הפירוליטי אינו ננעל

 ילו התחלאחר מכן  . התנור והפעילו אותו חזרהכבו את
 .תוכנית הניקוי הפירוליטיאת מחדש 

התקשרו למוקד שרות , חוזר להופיע בצגאם קוד התקלה 
  ).עיינו ברשימה שבגב החוברת(אלקטרה 

הדלת לא הודעת 
 Door"השתחררה 

not released" 
  . בצגמופיעה

מנגנון נעילת הדלת של תוכנית הניקוי הפירוליטי אינו 
  .משתחרר

 התנור והפעילו אותו חזרהכבו את .  
קד שרות התקשרו למו, אם קוד התקלה חוזר להופיע בצג

  ).עיינו ברשימה שבגב החוברת(אלקטרה 

הודעת אין אות 
מקמו . מחיישן המזון

מחדש בתנור את 
 No"חיישן המזון 

signal to food 
probe. Reposition 
food probe in the 

oven"מופיעה בצג  . 

  .בקרת התנור אינה מזהה יותר את חיישן המזון
 מקמו מחדש את חיישן המזון . 

ייתכן והוא , דיין לא מזהה את חיישן המזוןאם התנור ע
 .פגום

החליפו את חיישן המזון הפגום בחיישן מזון זהה ומקורי 
שאותו תוכלו לרכוש באמצעות מוקד שרות אלקטרה , בלבד

  .בהרצליה' מילה'או באולם התצוגה המרכזי של 
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הודעת הפעולה אינה 
 Function" כעתזמינה

currently not 
available"  מופיעה

בצג לאחר בחירת 
הסרת אבנית 

"Descale".  

  .תקלה במערכת הזרקת האדים

  עיינו ברשימה שבגב (התקשרו למוקד שרות אלקטרה
  ).החוברת

הודעת תקלה בבקרת
 התוכנית -הלחות 

 האוטומטית תפעל 
 Fault with" ללא לחות

moisture control - 
the automatic 

programmes will 
operate without 

moisture"  תופיע בצג
לאחר בחירת תוכנית 

  .אוטומטית

  .תקלה במערכת הזרקת האדים

  עיינו ברשימה שבגב (התקשרו למוקד שרות אלקטרה
 ).החוברת

 תוכלו להפעיל תוכנית אוטומטית ללא שימוש בלחות.  

לאחר בחירת פעולת 
 ,לחות פלוס 

מופיעה בצג הודעת 
תקלה בבקרת 

פעולת לחות  - הלחות
 Fault" פלוס לא זמינה
with moisture 

control - Moisture 
plus programme 

not available"  

  .תקלה במשאבת מערכת הזרקת האדים
  עיינו ברשימה שבגב (פנו למוקד שרות אלקטרה

 ).החוברת

  במקום פעולת השתמשו בפעולת מאוורר פלוס 
  .לחות פלוס 

תוכניות המשתמשות 
שואבות בלחות לא 

  .מים

הגדרות "עיינו בפרק  (מצב הדגמה" On"בדקו האם מופעל 
  . ") תוכנית הדגמה לאולמות תצוגה-

משאבת הזרקת האדים לא התנור אך ניתן להפעיל את 
  .תפעל

 את מצב הדגמהבטלו .  
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  הגורם האפשרי והפתרון   הבעיה

 להישמע עשוירעש 
תהליך סיום לאחר 

  .בישולה

  .מאוורר הקירור מופעל

שהטמפרטורה בחלל  באופן אוטומטי לאחר המאוורר יכבה
  .הפנימי של התנור תתקרר

התנור כיבה את 
  .עצמו

 את עצמו באופן אוטומטי כדי לחסוך מכבההתנור 
 זמן מסוים בתוך כלשהי פעולה מתבצעתאם לא , באנרגיה

  . תכנית בישולסיום או לאחר הפעלתולאחר 

 התנורהפעילו שוב את .  

שונה מהטמפרטורה הניתנת בטבלת בחרתם בטמפרטורה 
  . המתכונים

 בחרו את הטמפרטורה המופיעה במתכון.  

לא  ועוגיותעוגות 
כראוי למרות אפויים 

שבחרתם בזמנים 
  . בטבלההנקובים

  .כמויות מרכיבי המזון שונות מאלו הניתנות במתכונים

  ו ביצים נוספו יותר נוזלים א. המתכון שונהבדקו האם
המחייבים זמן אפייה ארוך יותר בשל הוספת לחות 

  .לבצק

  .בחרתם בטמפרטורה או מפלסי גובה שגויים

 כאשר .  ההשחמהרמתתמיד קיימים הבדלים קטנים ב 
 האם בחרתם את בדקו,  אינה אחידהההשחמה

הטמפרטורה הנכונה והם השתמשתם במפלס הגובה 
  .הנכון

צבע תבנית האפייה לא מתאימים לפעולת החומר או 
  .התנור

 חשוב מאד סוג   הולכת חום מסורתית במצב באפייה
אין להשתמש . המתכת והצבע מהם עשויה תבנית האפייה

  .או עם דפנות דקות, מבריקות, תבניות בהירותב

ההשחמה אינה 
  .אחידה

מפיג הריחות הקטלייזר מוגדר לרמה גבוהה מדי ולכן הוא 
כמו ,  מזון עדין יותרשל אחידהלא השחמה ל גרוםיכול ל
 . עוגות ספוג, למשל

הפחתת ריח נמוכה יותר או לרמת  יזרקטליה את ירוהגד
  ").מפיג ריחות קטלייזר - הגדרות "עיינו בפרק ( אותו כבו
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  הגורם האפשרי והפתרון   הבעיה

 כביתתאורת התנור 
  .לאחר זמן קצר

הגדרת ( שניות 15ר  לאחלהיכבותתאורת התנור מוגדרת 
  ).ברירת מחדל

 עיינו בפרק (זוגדרת ברירת המחדל ה לשנות כםבאפשרות
  ").תאורה -הגדרות "

תאורת התנור אינה 
  .מוארת

  

  .נורת התאורהיש צורך בהחלפת 

סכנת כוויות .  
  .וודאו שגופי החימום של התנור כבויים וקרים

 תקע  באמצעות הוצאתהחשמלרשת נתקו את  התנור מ 
 הנתיך בארון רדת או הו בקירמהשקעשמל הח

  .החשמל

 

  סובבו רבע סיבוב נגד כיוון השעון את כיסוי התאורה
 .  ומשכו אותו יחד עם האטם כלפי מטה והחוצה

  בנתונים הבאיםהחליפו את הנורה בנורה חדשה :  
 ות עמיד9G: מחבר וואט 25: הספק,  וולט230: מתח

  .C3000בחום של עד 

 ת מכסה הנורה ואת האטםהבריגו חזרה א. 

 חברו את התנור חזרה לרשת החשמל.  
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  מדריך לאיתור תקלות

  
  הגורם האפשרי והפתרון   הבעיה

תאורת התנור אינה 
  .מוארת

  

  .נורת התאורהיש צורך בהחלפת 

סכנת כוויות .  
  .וודאו שגופי החימום של התנור כבויים וקרים

 תקע   באמצעות הוצאתהחשמלרשת נתקו את  התנור מ
 הנתיך בארון רדת או הו בקירמהשקעהחשמל 
  .החשמל

 הסירו את מסילות ההחלקה. 

 

  התאורהנורת השתמשו במנוף כדי לשחרר את כיסוי 
 .  מהמסגרת שלה

  בנתונים הבאיםהחליפו את הנורה בנורה חדשה :  
 ות עמיד9G: מחבר וואט 25: הספק,  וולט230: מתח

  .C3000בחום של עד 

 והרכיבו , נורת התאורה כיסויאת מו למקו חזרה לחצו
 .את מסילות ההחלקה

 חברו את התנור חזרה לרשת החשמל.  
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שירות לאחר המכירה

במקרה של תקלה שאין באפשרותכם 
 למוקדאנא התקשרו , פתוראתר ולל

עיינו ברשימה (אלקטרה שרות 
  .) החוברתכריכה האחורית שלשב

אנא מסרו את דגם , בעת הזמנת השרות
 ואת המספר שברשותכםהמכשיר 
  .הסידורי
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  חיבורי החשמל

 ישאת חיבור התנור לרשת החשמל 
טכנאי מורשה באמצעות לבצע 

בהתאם , ומיומן משרות אלקטרה
לכל תקני הבטיחות הרלוונטיים וחוק 

  .החשמל

לפני חיבור התנור לרשת החשמל וודאו 
שנתוני מתח ההפעלה של התנור 

ניתן תווית הנתונים אותה הנקובים ב
, לראות כאשר דלת התנור פתוחה

: תואמים למתח רשת החשמל בארץ
230V-50Hz.  

במקרה ששקע החשמל המזין את 
או שהתנור ,  בקלות נגישאינוהתנור 

מחובר לרשת החשמל באמצעות חיבור 
לניתוק רב קוטבי התקינו מפסק , קבוע

מוחלט של התנור מרשת החשמל עם 
 מ" מ3של בין המגעים מרווח פתיחה 

  .לפחות

קו החשמל המזין את התנור חייב 
להיות מוארק בהארקה תקנית ומוגן 
  .במפסק פחת למניעת התחשמלות

מומלץ לחבר את , לבטיחות נוספת
התנור לרשת החשמל בקו המוגן 

בזרם ) מפסק פחת( זרם דלף מסרבמ
  .mA 30דלף של 

הכנת תשתית החשמל לחיבור התנור 
לרשת החשמל תבוצע על ידי חשמלאי 

  .מוסמך לפני התקנת התנור

למניעת , אם כבל החשמל ניזוק
החלפתו תיעשה על ידי טכנאי , סיכונים

  .מורשה ומיומן משרות אלקטרה

גידי - התנור מסופק עם כבל חשמל תלת
  .  מטר1.7באורל של 

  : להלן צבעי המוליכים של כבל החשמל

  הארקה  -    צהוב-ירוק
  אפס  -      כחול
  פזה  -      חום

  
אך ורק חבר את התנור יש ל :אזהרה
.  בהארקה תקניתמוארקהלשקע 
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  התקנה מובנית של התנור

  מידות התנור והפתח ביחידת המטבח

  .מ"כל המידות ניתנות במ

  בסיסהתקנה ביחידת 

  

  תנור עם חזית מזכוכית   *
תנור עם חזית ממתכת** 
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  התקנה מובנית של התנור

  

  מטבח גבוהההתקנה ביחידת 

   

   מזכוכיתתנור עם חזית   *
תנור עם חזית ממתכת** 
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  התקנה מובנית של התנור

  מידות קדמיות

  .מ"המידות ניתנות במ

 

A  H67xx  :45מ" מ 
H68xx  :42מ" מ  

B  2.2: תנורים עם חזית מזכוכית  
  1.2: תנורים עם חזית ממתכת
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התקנה

כדי למנוע סכנת התחשמלות   ,
אל תפעילו את התנור עד שהוא 

  . ביחידת המטבחיותקן היטב 

  

 נדרשת, שהתנור יפעל כראויעל מנת 
 כי וודא. נאותה של אוויר קראספקה 

  :חסומהאספקת האוויר הקר אינה 
אל תתקינו לוח אחורי ביחידת  -

  .המטבח
 מדף יחידת המטבח עליו מוצב -

  .התנור אינו נוגע בקיר שמתחתיו
 אל תבודדו את קירות הצד שלי -

  .יחידת המטבח
 כי אספקת האוויר הקר וודא, כמו כן

אינה מחוממת יתר על המידה על ידי 
  הסקהמקורות חום אחרים כגון תנור

 .צים עמבעירת

  לפני ההתקנה
 לפני חיבור התנור לרשת החשמל ,

קו החשמל המזין את  את נתקו
  .התנור

  התקנה מובנית
 תקע החשמל חייב , לאחר ההתקנה

 במידה ולא כך .להיות נגיש בקלות
רו את התנור לרשת החשמל חב, הדבר

באמצעות מפסק ניתוק רב קוטבי עם 
 .מ בין המגעים" מ3מרווח ניתוק של 

ידית הדלת עלולה בהרמת התנור 
בשקעי  והשתמש. לגרום נזק לדלת

ההרמה שבדפנות החיצוניות של 
  .התנור

מומלץ לפרק את הדלת לפני התקנת 
 - ותחזוקהניקוי  "עיינו בפרק (התנור

אבזרים את ה הוציאו ו")פירוק הדלת
פעולות אלו יאפשרו לכם . מהתנור

להתקין בקלות את התנור בתוך 
ולא תצטרכו לאחוז את ידית , הגומחה

הדלת כדי להכניס את התנור לתוך 
  .הגומחה

 הריהוט את התנור ליחידת פודח ,
  . אותוויישרו

 הסרתם אם לא ( את הדלת ופתח
  ).אותה קודם לכן

  

 כדי  בברגים המצורפיםוהשתמש 
לאבטח את התנור לקירות הצד של 

חורים ה דרך המטבחיחידת 
  .במסגרת התנור

 הרכיבו חזרה את , במידת הצורך
 - תחזוקהניקוי ו "עיינו בפרק (הדלת

"). הדלתהרכבה חזרה של
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  רשימות אישיות



 

 100

  

 

  

  

  

  

  

  

  

  תחנות שירות לשירותכם

  073-2625601' טל  מוקד שרות ראשי

  http;//www.electra-sherut.co.il: כתובתנו באינטרנט

    

  ,לקוחות נכבדים

ת הזכות לשנות את המפרטים המצוינים בהוראות החברה שומרת לעצמה א
  .ומבלי שתחול עליה חבות כל שהיא עקב כך, ההפעלה ללא הודעה מוקדמת

   

  

  

  03-9633030'  טל75143מיקוד , ראשון לציון, ת חדש.א, 1ספיר ' רח




